
, 

160г/660₽

320г/890₽

300г/630₽

130г/420₽

275г/790₽

310г/830₽



 � Ʊƫ/ 600 p
.........................................

 � Ʊƫ/ 580 p
.........................................

 � Ʊƫ/ 420 p
.........................................



Əена Ơа �00 г - 

КамưатскиƢ краƚ

1150 p

.................................................

NEW



иƠ куриноƢ печени, маринованноƢ в 
порƫугалƵскоƢ мадеƢре с ƚрусничным 
соусом и ƮрусƫƸщеƢ чиаƚаƫƫоƢ
.............................................................

ƈаƱтет mƆеƟныƢ}

�00��0�60 г/ 460 p

.................................................

Карпаưưо

�0 г/ 540 p



.........................................................
/ 510 p

.....................................

/ 350 p

/ 780 p

.................................................

/ 650 p

 

.................................................



с лососем
.....................................

ƎенƝ Ɖоллы 

�0� г/ 450 p

................................................

с ƫомаƫами, рукколоƢ 

 

и соусом песƫо

Ơа �00 г/ 690 p

źуррата



с Ơапеченным карƫоƭелем  
и ƭарƱированными ƸƢƯами 
..............................................

ƊелƵƝƵ 

��0 г/ 520 p

............................................

źрускетта с тиƜровоƢ 
креветкоƢ и Ɯуакамоле

��0 г/ 550 p

/

.........................................................

źрускетта с ростƚиƭом

��0 г/ 450 p

/

« »
.........................................................

źрускетта с краƚом

��0 г/ 790 p

...........................................................

ƄососƵ в пряныƮ  
траваƮ  

�00 г/ 890 p

...........................................................

ƇƮлаƟƝенныƢ тунеƯ  
с острым маслом 

�00 г/ 790 p

...........................................................
ƌƜорƵ копưеныƢ

�0 г/ 450 p



с оƚоƟƟенным карƫоƭелем, ƮрусƫƸщеƢ 
ƠеленƵю, ƸƢƯом и соусом mƏеƠарƵ} 

Филе тунƯа

��0 г� 720 p

.............................................................



куриƯа ��������������������� �00 г/ 590 p
кревеƫка .................. �00 г/ 610 p

ƏезарƵ

с диким лососем, сочноƢ ƠеленƵю 
и ƚодроƢ кревеƫкоƢ в ƫемпуре
.......................................................

Ɗалат mƐƇ�ƐƇ} 

��0 г/ 750 p

.................................................... 
��0 г / 890 p

ƀеленыƢ салат 
с диким лососем в кунƟуƫе



роƠовыми ƫомаƫами, 
свеƟеƢ ƠеленƵю 
и  ƫрюƭелƵноƢ ƠаправкоƢ
..................................................

Ɗалат с ростƚиƭом

�00 г� 620 p

с копченым сыром, ƮрусƫƸщим  
лисƫом салаƫа и ƠаправкоƢ 
ƫкемали 
.......................................................

Ɗалат из инƝеƢки на уƜляƮ

��0 г� 480 p



..................................................

.........................................

/ 650 p

/ 430 p



с ƫигровыми кревеƫками
и прƸным соусом
.................................................

ŹвокаƝо�ƜрилƵ 

��0 г� 750 p



.....................................................

/ 470 p

/ 350 p

..............................................................

/ 550 p

..........................................

/ 690 p

..........................................



сыр и ƠеленƵ ������������� ��0�4� г/ 350 p
Ưыпленок ������������������ �40�4� г/ 380 p

ƐуƝу

.....................................
Ɗырные понưики

160/30/ 470 p

говƸдина и ƫыква ����� ��0�4� г/ 450 p

.................................................
źараƚуля ưерноморская

�00 г / 650 p



................................................

źулоưки ƚао 
с куриƯеƢ %%4

� Ʊƫ�� 480 p

ƀапеưенные
мозƜовые кости

Ơа �00 г� 180 p

с чесноком, кинƠоƢ
и ƚородинским Ʈлеƚом  
.........................................



гриƚы  �������������������������� 4�0 г/ 420 p 
кревеƫки ���������������������� 4�0 г/ 620 p  
морепродукƫы ������������ 4�0 г/ 690 p

Ƌом�ям

Фо�źо
�00 г/ 580 p



с грудинкоƢ и ƚелоƢ ƭасолƵю
....................................................

с домаƱнеƢ куриƯеƢ 
и лапƱоƢ ручноƢ раƚоƫы  
............................................

ŽомаƱниƢ ƚорƲ

ƆаваристыƢ ƚулƵон

440�60�40 г/ 580 p

400�40 г/ 480 p



Ɖавиоли из треƮ виƝов сыра 
с ƶспумоƢ из пармезана 

��0 г/ 450 p
................................................................



ƈелƵмени из инƝеƢки
со сметаноƢ

żеƝзе с телятиноƢ 
и пряным соусом

��0 г/ 390 p

��0 г/ 410 p

................................................................

................................................................

Манты с ƭермерским 
Ưыплƺнком

� Ʊƫ./ 420 p
..............................................



  
.................................................................

żовяƝина по�сыưуанƵски
с японским рисом

��0 г/ 770 p



..................................................

Фунưоза с креветками
в кокосовом соусее

��0 г� 550 p

в кисло-сладком соусе
..................................................

ƋиƜровые креветки :RN

��0 г� 780 p



со счасƫливоƢ куриƯеƢ в соусе карри  
.................................................................

Ɖисовая лапƱа с озорными 
креветками

�60 г� 480 p

с оƚƟаренноƢ кревеƫкоƢ и Ưыпленком  
в соусе ƫамаринд 
...................................................................

ƊинƜапурская рисовая лапƱа

4�0 г� 490 p

........................................................
ſареныƢ рис с ƜовяƝиноƢ

�40 г� 590 p



..................................

ſареныƢ рис  
с Ɯриƚами 

��0 г� 450 p

.....................................

ſареныƢ рис  
с морепроƝуктами 

��0 г� 650 p

с куриƯеƢ и омлеƫом 
в соусе карри  ...................................................

ſасминовыƢ рис 

��0 г� 460 p



в перечно-гриƚном соусе
.....................................................

МеƝалƵоны из ƜовяƝины

��0г / 870 p



с ƫомлеными Ƹƚлоками  
в меду, карƫоƭелƵным пюре  
и ƚрусничным соусом 
...................................................

ƈеưенƵ Ưыплƺнка

��0г/ 650 p

с индеƢкоƢ  
...................................................

ŽомаƱнее Ɵаркое

�00г/ 580 p



....................................................

/ 790 p

....................................................

/ 560 p

NEW



............................................................

ƋеляưƵи Ʋƺưки

��0 г/ 970 p

и карƫоƭелƵным пюре
...................................................

с поленƫоƢ, мармеладным луком и 
ƶспумоƢ иƠ копченоƢ моркови

Żкусные котлеты
из Ưыпленка с ƚеконом

��0 г/ 590 p



с вонголе, мидиƸми  
и калƵмаром  
................................................

Ɛƺрная лапƱа 

�40 г� 890 p



с молодым карƫоƭелем
и соусом иƠ пеƫруƱки
..........................................................

 
..........................................................

ŽикиƢ лососƵ

ƊпаƜетти с креветками
и спелыми томатами 

�60 г/ 790 p

��0 г/ 750 p

с роƠовыми ƫомаƫами, молодым
карƫоƭелем иbпрƸнымbмаслом
........................................................

ƉаƜу из осƵминоƜа

�00 г/ 960 p

NEW



460 г/ 

Филе Карпа

.......................................
1150 p

в кисло-сладком соусе, 
со сливочным пюре
и овощами Вок

460 г/ 

Мурманская треска 
с тыквенным ризотто

1150 p

............................................



иƠ мраморноƢ говƸдины  
с карƫоƭелем ƭри
и малосолƵным огурƯом

źурƜер

�00 г/ 790 p
.............................................



......................................................

......................................................

Ɗ моƯареллоƢ� томатами 
и свеƟеƢ рукколоƢ

Ɗ пепперони и перƯем 
ƮалапенƵо

�60 г/ 450 p

��0 г/ 520 p

......................................................

ƈироƜ � сыра 
с трƷƭелƵным кремом

��0 г/ 560 p



......................................................

ƈироƜ с сыром 
страưателла и креветками

�40 г/ 480 p

......................................................

Фокаưưа с соусом песто 
и пармезаном 

��0 г/ 280 p

......................................................

Ɖимская пиƯƯа с мортаƝеллоƢ� 
ƭистаƱкоƢ и свеƟеƢ рукколоƢ

4�0 г/ 680 p

NEW



 

............................................

 

/ 1 200 p

..........................................

/1100 p*



/ 1900 p
............................................



żовяƝина EODFN DQJXV �МираторƜ�

суƮоƜо вызревания  �� денƵ

ƈроƟарка ǖ дело личное, но Ɛо-Ɛо  
рекомендуеƫ ƟариƫƵ сƫеƢки RARE и � 
ƉаƠреƟƵƫе сƫеƢк пополам, и если мы не попали
в проƟарку ǖ верниƫе, мы переƟарим�

...........................................................................................................................................................................

ƈортерƮаусƋи źоунКлаƚ ƊтеƢк

�00 г� 800 p�00 г� 800 p�00 г� 700 p

П
ре

ми
ал

ьн
ые

 с
те

йк
и

 &кидка не распросƫранƸеƫсƸ



.............................................

ƊтеƢк из тунƯа

�00 г� 710 p

Филе лосося

�00 г� 1090p

................................................

  
.................................................................

ŽораƝо на Ɯриле

�00 г� 450 p



.............................

.........................................

Каре ƚараƱка

ƑаƱлык 
из инƝеƢки

�00 г/ 1100 p

�00 г/ 420 p

.........................................

Кеƚаƚ из куриƯы

��0 г/ 620 p

...............................................

Куриные крылыƱки

�00 г/ 250 p



ƉыƚныƢ сет на компаниƷ

�,� кг/ 6 300 p

ƁндеƢка, 
кеƚаƚ куриƯа, 
кеƚаƚ говƸдина,
свинаƸ ƱеƸ,
свиные реƚра по-ŹвсƫриƢски,
ƭиле куриное, 
крылƵƸ куриные, 
переƯ ƚолгарскиƢ, 
каƚачки, ƱампинƵоны,
карƫоƭелƵ, лук красныƢ 
маринованныƢ, ƫкемали,
красныƢ и мƸсноƢ соусы 
.............................................................

ƍиле судака, осƵминог,
калƵмар, кревеƫки ƫемпура, 
новоƠеландские мидии, 
ƚрокколи, каƚачок,
ƯвеƫнаƸ капусƫа, ƫомаƫы,
соус кревеƫка папаƢƸ,
соус усƫричныƢ чили   
...............................................

МясноƢ сет 
на компаниƷ

�,� кг/ 4 500 p



żŹƉƆƁƉƔ ƊƇƌƊƔ
źрусничныƢ ��������������������������������� 

Ɗоус mƏеƠарƵ}............................... 

Ɛили сладкиƢ с имƚирем ����������

Ɗмеƫанно-чесночныƢ �����������������

ƋомаƫныƢ  
с красным перƯем ����������������������

ƊливочныƢ  
с ƚелыми гриƚами ���������������������

Ɗливочно-луковыƢ ���������������������

ƐерныƢ переƯ ������������������������������ 

ŹдƟика  
с домаƱним маƢонеƠом������������

Ƌкемали ���������������������������������������� 

Ɖис ���������������������������������������������� �00 г/ p 40 г/ p

40 г/ p

40 г/ p

40 г/ p

40 г/ p

40 г/ p

40 г/ p

40 г/ p

40 г/ p

40 г/ p

ƃарƫоƱечка ƟаренаƸ  
с гриƚами ���������������������������������� ��0 г/ p

ƃарƫоƱечка по-домаƱнему 
с луком �������������������������������������� ��0 г/ p

ƃарƫоƭелƵное пюре ����������������� ��0 г/ p

ƅолодоƢ карƫоƭелƵ ����������������� ��0 г/ p

ƃарƫоƭелƵ ƭри ������������������������� ��0 г/ p

Ɗоƫе овощное ��������������������������� ��0 г/ p

ƊпарƟа на гриле����������������������� �00 г/ p



с сеƠонными вкусами 
............................................

ŻаƜаси

� Ʊƫ�� 350 p



с моченым виноградом
и лавандовым соусом
.........................................

Ɗырники

��0�60�4�г/ 450 p

.........................................
ФистаƱковыƢ наполеон

��0г/ 490 p

.........................................

МеƝовик с мороƟеным 
из ряƟенки

�6�г/ 490 p

NEW



.............................................
ФонƝан

�0��0г� 490 p

..............................................

���г / 460 p

с клуƚничным конƭиƫюром,
миндалƵным крамƚлом,
свеƟими Ƹгодами и
ƯедроƢ лаƢма 
..............................................

ƑоколаƝныƢ мусс

Ƒу со сливоưным
кремом и ванилƵƷ

�0г/ 350 p



МороƟеное Ɗливоưная клуƚника
МороƟеное źанан
МороƟеное ƑоколаƝ
МороƟеное КарамелƵ
Ɛоткое МороƟеное

A

�0 г / 120 p
�0 г / 120 p
�0 г / 120 p
�0 г / 120 p

�60 г/ 420 p
�0 г/ 120 pƊорƚет кокос

Ɗорƚет манƜо
Ɗорƚет яƜоƝныƢ

�0 г/ 120 
�0 г/ 120 

.........................................

Ɗметанник с сезонными 
яƜоƝами

�40 г/ 450 p

p

p

Круассан�

450 p
450 p

Ɗмородина-крем-чиƠ ����������������������
Ƌирамису ������������������������������������������

450 
450 

p

p

ƍисƫаƱка-малина ���������������������������
ŹпелƵсин-Ʊоколад ��������������������������



ƃамамƚер, дорƚлю, маасдам, 
пармеƠан с домаƱним мƺдом 
и варенƵем иƠ ƚрусники

Ɗырная тарелка

��� г� 1500 p
...........................................................



 
 

.

_______________________________________________________________________________________________
___________________________________________________________________________________________________


