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П А С ТА  В  А С С О Р Т И М Е Н Т Е

С О У С Ы

П А П А РД Е Л Л Е  70. 80 г

ТА Л Ь Я Т Е Л Л Е   70. 80 г

С П А Г Е Т Т И  70. 80 г

Ф У З И Л Л И  70. 80 г

Р И ГАТ О Н И  70. 80 г

Н Е А П О Л И ТА Н С К И Й  140. 100 г

С Л И В О Ч Н Ы Й  С  Т Р А В А М И  140. 100 г

П Е Р Е Ч Н Ы Й  140. 100 г

С Ы Р Н Ы Й  С О У С  140. 100 г

М Е Д О В О - Г О Р Ч И Ч Н Ы Й   150. 100 г

П Е С Т О  260. 100 г

Р А В И О Л И  С  У Т К О Й  190. 125 г 
И  К А Р Т О Ф Е Л Е М

Р А В И О Л И  С  М Я С О М  Д И Ч И  260. 125 г

Ш П И Н АТ Н Ы Е  Р А В И О Л И  280. 125 г 
С  Л О С О С Е М

Ц В Е Т Н Ы Е  П Е Л Ь М Е Ш К И  900. 1000 г

Л А З А Н Ь Я  С  М Я С О М  Д И Ч И  520. 270 г

Г Р И Б Н О Й   140. 100 г 

В И Н Н О - Б Р У С Н И Ч Н Ы Й  140. 100 г

О С Т Р Ы Й  Т О М АТ Н Ы Й  140. 100 г

С О У С  Р Е М У Л А Д  140. 100 г

С О У С  4  С Ы Р А  140. 100 г

А П Е Л Ь С И Н О В Ы Й  С О У С  140. 100 г

Вся паста, представленная в меню, приготовлена нами вручную. Мы самостоятельно 
готовим пасту по традиционным итальянским рецептам, бережно соблюдая 

традиции, тщательно подбирая продукты и технологию приготовления. Поэтому Вы 
можете быть уверены в высоком качестве и уникальном вкусе. 

Любой вид пасты Вы можете заказать домой, выбрав в разделе «Бакалея». Вместе с 
пастой мы подготовили рецепт и рекомендации от бренд-шефа для приготовления, 
чтобы Вы и ваши близкие люди могли насладиться настоящим вкусом Италии дома.  

   Новинка            Шеф рекомендует            Популярное блюдо           Острое блюдо  

УСЛОВНЫЕ ОБОЗНАЧЕНИЯ:



Д Е Т С К О Е  М Е Н ЮД Е Т С К О Е  М Е Н Ю
 

П А С ТА  Ф У З И Л Л И  С  С Ы Р О М  310. 150 г

К У Р И Н Ы Й  С У П  С  Ф Р И К А Д Е Л Ь К А М И  280. 250 г

К Р Е М - С У П  И З  Ц В Е Т Н О Й  К А П У С Т Ы  310. 250 г

О Л И В Ь Е  С  В Е Т Ч И Н О Й  240. 150 г

К У Р И Н Ы Е  К ОТ Л Е Т К И  320. 230 г 
С  К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы М  П Ю Р Е

К Л А С С И Ч Е С К И Е  С Ы Р Н И К И  340. 150 г

О В О Щ Н О Й  С А Л АТ  260. 150 г 
С  М А С Л О М  /  С О  С М Е ТА Н О Й

Б Л И Н Ы  С  Т О П П И Н Г О М  260. 120/30 г 
Сгущенное молоко / варенье / сметана

М Я С Н Ы Е  Т Е ФТ Е Л И   310. 230 г 
С  К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы М  П Ю Р Е

П И Ц Ц А  С Ы Р Н А Я  360. 200 г

О В С Я Н А Я  К А Ш А  290. 240 г 
С  С Е З О Н Н Ы М И  Я Г О Д А М И

 
П А С ТА  К А Р Б О Н А Р А 
« Д Ж У Н И О Р »
340. 200 г

 
Х ОТ- Д О Г  
С  С О С И С К О Й
340. 190 г 

 
Н А Г Г Е Т С Ы  
С  К А Р Т О Ф Е Л Е М  Ф Р И
390. 230 г 

 
П И Ц Ц А  М А Р ГА Р И ТА
260. 200 г

 
Л О С О С Ь  Н А  П А Р У  
С  О В О Щ А М И
560. 170 г 

 
Ц Е З А Р Ь  
С  Ц Ы П Л Ё Н К О М
290. 120 г

 
Ц В Е Т Н Ы Е  
П Е Л Ь М Е Ш К И
310. 230/20 г



З А В Т Р А К ИЗ А В Т Р А К И

 
Д Е Р Е В Е Н С К И Й 
З А В Т Р А К
560. 280 г 

 
Д Р А Н И К И  
С  Г Р И Б Н Ы М  М У С С О М ,  
С Ы Р О М  С Т Р АЧ АТ Е Л Л А  
И  М О Р ТА Д Е Л Л О Й
460. 260 г

 
Б Л И Н Ы  
С  М Я С О М  Д И Ч И 
И  Т Р Ю Ф Е Л Ь Н О - 
Г Р И Б Н Ы М  С О У С О М
360. 195 г

 
К Р УА С С А Н  
С  Л О С О С Е М 
С Л А Б О Й  С О Л И  
И  Я Й Ц О М  
П А Ш ОТ
590. 170 г 

 
К Р УА С С А Н  С  К О П Ч Ё Н Ы М 
С В И Н Ы М  О К О Р О К О М  
И  С Ы Р О М  Ч Е Д Д Е Р
410. 170 г

 
Ф Р А Н Ц У З С К И Й  О М Л Е Т  
С  С Ы Р О М ,  Ш П И Н АТ О М  
И  М О Р ТА Д Е Л Л О Й 
580. 280 г 

П Н - П Т  Д О  1 2 : 0 0   С Б - В С  Д О  1 4 : 0 0

 
К Л А С С И Ч Е С К И Е  
С Ы Р Н И К И  
С  Т О П П И Н Г О М  
340. 120/30 г 

 
Т О П П И Н Г И  К  О М Л Е Т У  

И  Я И Ч Н И Ц Е :
Бекон  90. 30 г 
Ветчина  90. 30 г 
Томаты розовые  60. 30 г 
Шампиньоны  60. 30 г 
Лосось слабой соли  140. 30 г 
Сыр моцарелла  60. 30 г

 
А Н ГЛ И Й С К И Й 
З А В Т Р А К
560. 280 г

 
О В С Я Н А Я  К А Ш А  290. 240 г 
С  С Е З О Н Н Ы М И  Я Г О Д А М И

О М Л Е Т  С  С Ы Р О М ,  Ч И А Б АТ Т О Й  290. 120 г 
И  ТО П П И Н ГО М

Я И Ч Н И Ц А  С  Д О М А Ш Н И М  190. 80/20 г 
Х Л Е Б О М  И  Т О П П И Н Г О М

Б Л И Н Ы  С  Т О П П И Н Г О М   260. 120/30 г 
Сгущенное молоко / варенье / сметана

К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы Е  О Л А Д Ь И   590. 280 г 
С  Л О С О С Е М  С Л А Б О Й  С О Л И



 
К Р Е В Е Т К И  Т Е М П У Р А  
С  С О У С О М  С В И Т  Ч И Л И
610. 150 г 

 
О Л И В К И  Б Е Л Л А 
Д И  Ч Е Р И Н Ь О Л А 
С  В Я Л Е Н Ы М И 
Т О М АТА М И
370. 100 г

 
С Ы Р Н А Я 
ТА Р Е Л К А
780. 195 г

 
К У Р И Н Ы Е  К Р Ы Л Ы Ш К И 
С  О С Т Р Ы М  Т О М АТ Н Ы М 
С О У С О М
420. 250 г 

 
М Я С Н Ы Е  
Д Е Л И К АТ Е С Ы
780. 180 г

 
Г Р Е Н К И  
С  С Ы Р Н Ы М  
С О У С О М
340. 200 г

 
П А Ш Т Е Т  
И З  К У Р И Н О Й 
П Е Ч Е Н И
360. 210 г 

З А К У С К ИЗ А К У С К И

 
В И Т Е Л Л О 
Т О Н Н АТ О
570. 175 г



 
Б А К Л А Ж А Н 
П А Р М И Д Ж А Н О
510. 250 г 

 
ТА Р ТА Р  И З  Л О С О С Я 
710. 160 г

 
ТА Р ТА Р  И З  Г О В Я Д И Н Ы
660. 175 г

 
М И Д И И  В  С О У С Е 
А Р А Б Ь Я Т ТА
590. 250 г 

 
К А П Р Е З Е  
С  Т О М АТА М И
540. 210 г

 
З А П Е Ч Е Н Н Ы Е  
М И Д И И  
П О Д  С О У С О М  
Г О Р Г О Н З О Л А
610. 200 г 

 
С И Ц И Л И Й С К И Е  
К Р Е В Е Т К И
690. 200 г 



 
Ш А В Е Р М А  
С  Ц Ы П Л Ё Н К О М  B B Q
480. 300 г 

 
Ш А В Е Р М А  
И ТА Л Ь Я Н С К А Я
480. 300 г 

 
Ч И К Е Н  Б У Р Г Е Р
580. 300/75/30 г

 
В О Л О В А Н  С  К У Р И Ц Е Й  И 
Г Р И Б А М И  В  Т Р Ю Ф Е Л Ь Н О -
Г Р И Б Н О М  С О У С Е
380. 170 г 

 
П И Р О Г  С  У Т К О Й  
И  Ш П И Н АТ О М
540. 170 г 

 
Б Р У С К Е Т Т Ы

С  Л О С О С Е М  С Л А Б О Й  С О Л И  440. 140 г 
И  К Р Е М - Ф Е Т О Й ,  2 шт.

С  М О Р ТА Д Е Л Л О Й ,   390. 140 г 
Т В О Р О Ж Н Ы М  С Ы Р О М  
И  К Р О Ш К О Й  И З  Ф И С ТА Ш К И ,  2 шт.

С  Г УА К А М О Л Е  И  К Р Е В Е Т К А М И ,  2 шт. 440. 140 г

С  К У Р И Н Ы М  П А Ш Т Е Т О М ,  2 шт. 340. 120 г

С  Т О М АТА М И  К О Н К А С С Е ,  2 шт. 360. 140 г

С  Р О С Т Б И Ф О М ,  2 шт. 420. 140 г

С Е Т  И З  Б Р У С К Е Т Т,  3 шт. 690. 420 г

С Е Т  И З  Б Р У С К Е Т Т,  6 шт. 1190. 840 г

 
К Л А С С И Ч Е С К И Й 
Б У Р Г Е Р
660. 300/75/30 г



С А Л АТ ЫС А Л АТ Ы
 

С А Л АТ  
С  М О Р Е П Р О Д У К ТА М И 
680. 240 г

 
С А Л АТ  
С  Ц Ы П Л Ё Н К О М 
B B Q  И  О В О Щ А М И
540. 220 г 

 
Г Р Е Ч Е С К И Й 
С А Л АТ 
540. 260 г

 
С А Л АТ  Ц Е З А Р Ь 
С  К У Р И Ц Е Й
590. 200 г

С А Л АТ  Ц Е З А Р Ь 
С  К Р Е В Е Т К А М И
680. 170 г

 
С А Л АТ  С  Б У Р АТ Т О Й 
И  З А П Е Ч Е Н Н Ы М И 
О В О Щ А М И
690. 250 г 

 
Т Ё П Л Ы Й  С А Л АТ  
С  Л О С О С Е М  
Г О Р Я Ч Е Г О  К О П Ч Е Н И Я
640. 230 г

 
С А Л АТ  
Н И С УА З
690. 250 г 



 
Т Е П Л Ы Й 
С А Л АТ  
С  Ж А Р Е Н О Й 
Т Е Л Я Т И Н О Й
660. 210 г 

 
Т Е П Л Ы Й 
С А Л АТ  
С  П Е Ч Е Н Ь Ю 
Ц Ы П Л Ё Н К А  
И  О В О Щ А М И
440. 220 г 

 
О С Т Р Ы Й  М Я С Н О Й 
С А Л АТ  С  О В О Щ А М И 
640. 220 г 

 
С А Л АТ  
С  Р О С Т Б И Ф О М 
640. 190 г 

 
Т Е П Л Ы Й  С А Л АТ 
С  Ц Ы П Л Ё Н К О М 
И  А В О К А Д О
560. 210 г

 
С А Л АТ  
С  Х Р У С Т Я Щ И М И 
Б А К Л А Ж А Н А М И 
И  Р О З О В Ы М И 
Т О М АТА М И
520. 220 г 



С У П ЫС У П Ы  
С О Л Я Н К А  
П О - И ТА Л Ь Я Н С К И
580. 350/30 г 

 
К У К У Р У З Н Ы Й 
К Р Е М - С У П  
С  К Р Е В Е Т К А М И
580. 350 г 

 
К У Р И Н Ы Й  Б У Л Ь О Н  
С  Т О Р Т Е Л Л И Н И  
И  О В О Щ А М И 
360. 350 г

 
Х Л Е Б

Ф О К АЧ Ч А  С  П Е С Т О  290. 200 г

Ф О К АЧ Ч А  « 4  С Ы Р А »  360. 200 г

Ч И А Б АТ ТА  180. 80/20 г

Х Л Е Б Н А Я  К О Р З И Н А  260. 200 г

Г Р И С С И Н И  180. 100/20 г

 
М Я С Н О Й  С У П 
С  К О П Ч Ё Н Ы М 
С В И Н Ы М 
О К О Р О К О М  
И  Ч Е Ч Е В И Ц Е Й
540. 350 г 

 
Т О М  Я М 
610. 350/70 г 



 
К Р Е М - С У П  
И З  Л Е С Н Ы Х  
Г Р И Б О В  
440. 350 г 

 
Т Ы К В Е Н Н Ы Й  К Р Е М - С У П  
С  Б Е К О Н О М  И  Ч И П С А М И 
И З  С Л О Ё Н О Г О  Т Е С ТА 
440. 350 г 

 
Т О М АТ Н Ы Й  С У П  П А П А  А Л Ь 
П О М О Д О Р О  С  С О У С О М  П Е С Т О
380. 350 г

 
К Р Е М - С У П  И З  Ц В Е Т Н О Й 
К А П У С Т Ы  С  Ж А Р Е Н Ы М 
К У Р И Н Ы М  Ф И Л Е  
И  С Т Р АЧ АТ Е Л Л О Й   
440. 350 г 

 
С И Ц И Л И Й С К И Й  С У П  
С  М О Р Е П Р О Д У К ТА М И  
540. 350 г 

 
О В О Щ Н О Й  С У П 
М И Н Е С Т Р О Н Е 
440. 350 г



П И Ц Ц АП И Ц Ц А

 
Ф Ь Ю Ж Н    

460. 22 см  / 720. 30 см  / 1440. 60 см

 
ТА Р Т Ю Ф О  Ф У Н Г И    

410. 22 см  / 610. 30 см  / 1220. 60 см

 
М Я С Н О Е  А С С О Р Т И   
460. 22 см  / 720. 30 см  / 1440. 60 см

 
П И Ц Ц А  С  М О Р ТА Д Е Л Л О Й , 
Г Р И Б А М И  И  Т О М АТ Н Ы М 
С О У С О М
440. 22 см  / 710. 30 см  / 1420. 60 см

 
П О - С Р Е Д И З Е М Н О М О Р С К И  
С  К Р Е В Е Т К А М И
510. 22 см  / 780. 30 см  / 1560. 60 см

 
М А Р ГА Р И ТА
340. 22 см  / 460. 30 см  / 920. 60 см

П Е П Е Р О Н И 
390. 22 см  / 620. 30 см  / 1180. 60 см 

Ч Е Т Ы Р Е  С Ы Р А
410. 22 см  / 640. 30 см  / 1280. 60 см

К А Р Б О Н А Р А
380. 22 см  / 590. 30 см  / 1180. 60 см

 
Л Ю Б У Ю  П И Ц Ц У  В Ы  М О Ж Е Т Е  Д О П О Л Н И Т Ь  Т О П П И Н Г О М *

*заказав дополнительно



 
К А Л Ь Ц О Н Е  С  К О П Ч Е Н Ы М 
С В И Н Ы М  О К О Р О К О М  
И  С Ы Р О М  
340. 230 г  / 540. 450 г   

К А Л Ь Ц О Н Е  С О  Ш П И Н АТ О М 
И  Г Р УД И Н К О Й  
360. 230 г  / 560. 450 г

 
Ф У Н Г И  П О Л О
380. 22 см  / 590. 30 см  / 1180. 60 см

 
К Л А С С И К О
440. 22 см  / 680. 30 см  / 1360. 60 см

 
С  К О П Ч Е Н Ы М  Л О С О С Е М  
И  Ц У К И Н И  

460. 22 см  / 780. 30 см  / 1560. 60 см

 
П Р О Ш У Т Т О  Ф У Н Г И  

380. 22 см  / 590. 30 см  / 1180. 60 см



 
С  Б У Р Р АТ О Й  
И  С В Е Ж И М И  
Т О М АТА М И 
890. 30 см 

 
С  Г Р У Ш Е Й ,  С Ы Р О М 
К А М А М Б Е Р,  М Ё Д О М ,  
Т Р Ю Ф Е Л Ь Н О Й  П А С Т О Й  
И  Б Е Л Ы М  С О У С О М
490. 22 см  / 690. 30 см  / 1380. 60 см

 
С  М О Р Е П Р О Д У К ТА М И  
И  С Т Р АЧ АТ Е Л Л О Й    
В  С Л И В О Ч Н О М  С О У С Е  
490. 22 см  / 780. 30 см  / 1560. 60 см

 
Ф И Л Е Т Т О  Д И   М А Н Ц О   
560. 22 см  / 860. 30 см  / 1720. 60 см

 
Д Е Р Е В Е Н С К А Я 
с копченой грудинкой

440. 22 см  / 720. 30 см  / 1440. 60 см

 
К Р УД О
460. 22 см  / 740. 30 см  / 1480. 60 см



П А С ТАП А С ТА
 

Ф Р У Т Т И  
Д И  М А Р Е
690. 280 г 

 
С А Л Ь М О Н Е
640. 280 г

 
Ф И Л Е Т Т О 
Д И  М А Н Ц О  
690. 280 г

 
П А С ТА

К А Р Б О Н А Р А    580. 280 г

Ф У Н Г И  П О Л О  580. 280 г

Ф У Н Г И  Ф Р И У Л И  560. 280 г

Б О Л О Н Ь Е З Е  И З  Д И К О Г О  М Я С А  610. 280 г 
С  Т О М АТ Н Ы М  С О У С О М

К В АТ Р О  Ф О Р М А Д Ж И О  590. 280 г

М О Ц А Р Е Л Л А  П О М О Д О Р О  510. 280 г

М Я С Н А Я  С  О В О Щ А М И  640. 280 г

П А Н Ч Е Т ТА  П О Л О    580. 280 г

Л А З А Н Ь Я  С  Р А Г У  И З  М Я С А  Д И Ч И   580. 270 г

 
Вся паста, представленная в меню, приготовлена нами вручную. 

Мы самостоятельно готовим пасту по традиционным итальянским 
рецептам.  Бережно соблюдая традиции, тщательно подбирая 

продукты и технологию приготовления, поэтому Вы можете быть 
уверены в высоком качестве и уникальном вкусе. 

Любой вид пасты Вы можете заказать домой, выбрав в разделе 
«Бакалея». Вместе с пастой мы подготовили рецепт и рекомендации 
от бренд-шефа для приготовления, чтобы Вы и ваши близкие люди 

могли насладиться настоящим вкусом Италии дома.  

 
В Ы  М О Ж Е Т Е  В Ы Б Р АТ Ь  

Л Ю Б О Й  В И Д  П А С Т Ы 

 
П А С ТА  С  Р А Г У  И З  К Р О Л И К А 
С  Г Р У Ш Е Й  И  Г О Р Г О Н З О Л О Й 
580. 280 г

 
ГА М Б Е Р И  
640. 280 г

 
М Е Л А Н З А Н А  
640. 280 г 



Р А В И О Л И Р А В И О Л И 
И  Р И З ОТ Т ОИ  Р И З ОТ Т О

 
Ш П И Н АТ Н Ы Е  Р А В И О Л И 
С  Л О С О С Е М  И  С Ы Р О М 
М А С К А Р П О Н Е
660. 200 г

 
Р А В И О Л И  С  У Т К О Й  
И  К А Р Т О Ф Е Л Е М 
690. 200 г 

 
О Р А Н Ж Е В Ы Е  Р А В И О Л И  
С  Д И К И М  М Я С О М  
И  Л Е С Н Ы М И  Г Р И Б А М И
590. 200 г

 
Н Ь О К К И  С  Ц Ы П Л Ё Н К О М  
И  Б Е К О Н О М
540. 250 г

 
Н Ь О К К И  С  К А Л Ь М А Р А М И  
И  Т О М АТА М И
590. 250 г 

 
Р И З ОТ Т О  
С  М О Р Е П Р О Д У К ТА М И
660. 240 г

 
Р И З ОТ Т О  С  Л Е С Н Ы М И 
Г Р И Б А М И  И  К А М А М Б Е Р О М
580. 240 г



Г О Р Я Ч И Е Г О Р Я Ч И Е 
Б Л Ю Д АБ Л Ю Д А

 
К ОТ Л Е Т Ы  И З  И Н Д Е Й К И  
с морковно-имбирным пюре  
и соусом ремулад

510. 290 г

 
К У Р И Н А Я  Г Р УД К А  
В  С О У С Е  Л И М О Н Ч Е Л Л О  
С  О В О Щ Н О Й  К А П О Н АТ О Й
640. 280 г

 
С И Ц И Л И Й С К А Я  Т Р Е С К А  
С  О В О Щ Н Ы М  С ОТ Е
610. 280 г 

 
Д О Р А Д О  Н А  Г Р И Л Е  
В  С О У С Е  А К В А  П А Ц Ц А 
1290. 380 г

 
Д О М А Ш Н А Я  
С А Л Ь С И Ч Ч А  
И З  Ц Ы П Л Ё Н К А 
590. 300 г 

 
Л О С О С Ь  
С  З Е Л Е Н Ы М И  О В О Щ А М И 
1190. 280 г 



 
С В И Н А Я  
К О Р Е Й К А  Г Р И Л Ь 
760. 320 г 

 
Т Е Л Я Ч Ь И  Щ Ё Ч К И  
С  К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы М  П Ю Р Е
890. 300 г 

 
С В И Н А Я  В Ы Р Е З К А  
С  Б Е Л Ы М И  Г Р И Б А М И  
И  К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы М  П Ю Р Е
690. 280 г

 
Р У Б Л Е Н Ы Й  Б И Ф Ш Т Е К С 
И З  М Я С А  Д И Ч И  
С  К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы М  П Ю Р Е
740. 300 г 

 
Б Е Ф С Т Р О ГА Н О В  
И З  М Р А М О Р Н О Й  Г О В Я Д И Н Ы 
720. 280 г

 
ТА Л Ь Я Т ТА  И З  Т Е Л Я Т И Н Ы 
С  О В О Щ А М И  Г Р И Л Ь
910. 300 г



ГА Р Н И Р ЫГА Р Н И Р Ы

 
С Т Е Й К  
Ф И Л Е - М И Н Ь О Н 
1290. 170 г  
(вес сырого мяса)

 
К О П Ч Ё Н А Я  С В Ё К Л А 
С  Р И К ОТ Т О Й
220. 140 г

 
Б Р О К К О Л И  
В  С Л И В О Ч Н О М  
С О У С Е  
С  П А Р М Е З А Н О М 
320. 140 г 

 
К А Р Т О Ф Е Л Ь  
Ф Р И
240. 100/30 г

 
С Т Е Й К 
С Т Р И П Л О Й Н 
1680. 220 г  
(вес сырого мяса)

 
С Т Е Й К 
М АЧ Е Т Е
1100. 180 г 
(вес сырого мяса)

 
С О У С   Н А  В Ы Б О Р 
К  С Т Е Й К А М ,  3 0  Г :

–  Н Е А П О Л И ТА Н С К И Й  
–  С Ы Р Н Ы Й  
–  П Е Р Е Ч Н Ы Й  
–  П Е С Т О 
–  Г Р И Б Н О Й 
–  В И Н Н О - Б Р У С Н И Ч Н Ы Й  
–  Т О М АТ Н О - О С Т Р Ы Й  
–  М Е Д О В О - Г О Р Ч И Ч Н Ы Й  
–  С О У С  Р Е М У Л А Д  
–  С Л И В О Ч Н Ы Й  С  Т Р А В А М И  
–  С О У С  4  С Ы Р А  
–  К Е Т Ч У П  
–  А П Е Л Ь С И Н О В Ы Й

 
О В О Щ Н А Я  
К А П О Н АТА
280. 140 г 

 
К А Р Т О Ф Е Л Ь Н О Е  
П Ю Р Е
220. 140 г

 
О В О Щ И 
Г Р И Л Ь 
380. 180 г

 
Б Е Б И - К А Р Т О Ф Е Л Ь 
С  Р О З М А Р И Н О М  И 
О Л И В К О В Ы М  М А С Л О М
220. 140 г



Д Е С Е Р Т ЫД Е С Е Р Т Ы
 

Д О М А Ш Н И Й  
С Ы Р Н О -Т В О Р О Ж Н Ы Й  
М У С С  С  М А Л И Н О Й
390. 160 г

 
С М Е ТА Н Н Ы Й  П И Р О Г  
С  Я Г О Д Н Ы М  М У С С О М 
390. 170 г

 
Я Г О Д Н Ы Й  
М И Л Ь Ф Е Й
440. 190 г 

 
К Р Е М - Б Р Ю Л Е  
С  М О Р О Ж Е Н Ы М  
И  С В Е Ж И М И 
Я Г О Д А М И
420. 150 г

 
Ш Т Р УД Е Л Ь  
С  П Ь Я Н О Й  В И Ш Н Е Й  
И  М А С К А Р П О Н Е 
420. 170 г 

 
М О Р К О В Н Ы Й  Д Е С Е Р Т  
С  А П Е Л Ь С И Н О В Ы М  К О Н Ф И 
360. 160 г



 
Ч И З К Е Й К  С  К А Р А М Е Л Ь Ю, 
К Л Е Н О В Ы М  С И Р О П О М  И  П Е К А Н О М
380. 150 г 

 
Г Р У Ш Е В Ы Й  ТА Р  ТАТ Е Н  
С  М И Н Д А Л Е М  
И  К Л Е Н О В Ы М  С И Р О П О М 
410. 175 г

 
Ш О К О Л А Д Н Ы Й  Ф О Н Д А Н  
С  Ш А Р И К О М  М О Р О Ж Е Н О Г О
440. 150 г

 
Т И Р А М И С У  
С О  С В Е Ж И М И 
Я Г О Д А М И
410. 120 г

 
Ш О К О Л А Д Н О -
В И Ш Н Е В Ы Й  Д Е С Е Р Т
420. 135 г 

 
И ТА Л Ь Я Н С К О Е 
Д О М А Ш Н Е Е  
М О Р О Ж Е Н О Е 
В  К Р Е М А Н К Е  
И Л И  Р О Ж К Е
140. 50 г

 
М А К О В Ы Й  Д Е С Е Р Т  
С  К Л У Б Н И К О Й 
390. 150 г



 
Р О З О В Ы Й  Ф Л А М И Н Г О
Мороженое ванильное и бабл-гам,  
сорбет клубника-малина, 
взбитые сливки, сахарная вата, 
клубничный топпинг, маршмеллоу, 
свежая клубника

690. 300 г

 
Ш О К О Л А Д Н О Е  П Е Ч Е Н Ь Е 
Мороженое пломбир, ваниль и печенье, 
печенье «Орео» и Савоярди, сахарная 
трубочка, шоколадная крошка, взбитые 
сливки, шоколадный топпинг

690. 300 г

 
Ш О К О Л А Д Н О - В И Ш Н Ё В А Я
Мороженое ванильное, шоколадное 
и пломбир, шоколадный бисквит, 
взбитые сливки, грецкий орех, 
вишнёвый соус, Амаретто, арахис в 
карамели, шоколадный топпинг 

690. 300 г

 
Б А У Н Т И 
Мороженое кокосовое 
и шоколадное, взбитые 
сливки, конфеты 
«Рафаэлло» и «Баунти», 
шоколадный топпинг, 
кокосовая посыпка 

690. 300 г

 
Й О Г У Р Т О В А Я 
Мороженое йогуртовое, сорбет 
клубника-малина, клубничный 
топпинг, взбитые сливки, 
сахарная трубочка, клубника, 
йогурт, маршмеллоу, меренги 

690. 300 г

 
С Н И К Е Р С  
Мороженое шоколадное и солёная 
карамель, сникерс, взбитые сливки, 
карамельный топпинг, вафельный 
рожок, карамелизированный 
арахис, шоколадка «Сникерс»

690. 300 г

И ТА Л Ь Я Н С К О Е  М О Р О Ж Е Н О ЕИ ТА Л Ь Я Н С К О Е  М О Р О Ж Е Н О Е
 

Н АТ У Р А Л Ь Н О Е  М О Р О Ж Е Н О Е  С О Б С Т В Е Н Н О Г О  П Р И Г ОТ О В Л Е Н И Я 



Данное издание является рекламным материалом. Внешний вид и подача блюд могут отличаться от представленных на фотографиях.  
Прейскурант с выходом блюд и энергетической ценностью размещен в уголке потребителя и предоставляется гостям по первому требованию.  
Оплата производится в рублях или основными кредитными картами. Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у Вас аллергии  

на определенные продукты питания. В ресторане запрещено курение, в том числе электронных сигарет. 


