
ЧИКЕТТИ
Сицилийские оливки	 32 г • 130i

Маринованные артишоки	 30 г • 130i

Вяленые томаты с пармезаном	 25 г • 130i

Горгонзола и апельсиновая � 20 г • 140i 
мостарда

Козий сыр и груша с медом	 45 г • 140i

Пармезан с медом	 23 г • 140i

Моцарелла и вяленый томат	 50 г • 140i

Осьминог, вяленый томат, оливки	 30 г • 160i

Мусс из тунца на ромейне	 35 г • 160i

Салями с фенхелем NUOVO � 20 г • 160i 

Ростбиф, пепперони-джем, каперс	 42 г • 160i

ПИЦЦА
Маргарита	 280 г • 390i

Ассорти Италии	 370 г • 620i
Пикантная колбаска, бекон, оливки,  
артишоки, каперсы и томаты

Пицца с морепродуктами	 375 г • 740i
Креветки, кальмары, мидии, лосось

Пицца Три салями NUOVO � 290 г • 520i 
Трюфельная, пиканте, салями с фенхелем

Мясная пицца «Марио»	 385 г • 640i
Говядина, куриная грудка, бекон, розмарин

4 сыра с грушей	 365 г • 640i
Сыр с голубой плесенью, пармезан,  
моцарелла, чеддер, мёд, грецкий орех, груша

Лесные грибы 	 310 г • 460i

c трюфельным маслом

Пепперони	 275 г • 510i

Пицца Грильятта с овощами	 365 г • 480i
Овощи гриль, соус песто и базилик

 ФОКАЧЧА
Фокачча на римском тесте	 175 г • 270i
Песто / С розмарином и морской солью /  
С чесноком и пармезаном / Моцарелла 

Фокачча на тонком тесте	 130 г • 210i
Песто / С розмарином и морской солью /  
С чесноком и пармезаном / Моцарелла 

Жерновой хлеб	 85 г • 170i
С чесноком и пармезаном

РИМСКАЯ ПИЦЦА
Трюфельная салями	 315 г • 590i
Моцарелла, сливочно-томатный соус

Томаты и буррата 	 330 г • 580i
Спелые томаты, базилик и оливковое масло

Цезарь с курицей	 360 г • 620i
Ромейн,вяленые томаты и пармезан 

Карбонара 	 275 г • 590i
Моцарелла, сливочный соус, бекон, пармезан

Креветки и цуккини	 330 г • 650i
Шпинат, сливочно-томатный соус

 ТАР-ТАР
Из лосося NUOVO � 130 г • 640i
Лосось свежий, лосось копченый, крем-фреш, огурец, лук

Из тунца	 125 г • 540i
Томаты, каперсы, цитрусовая заправка

Из говядины NUOVO � 165 г • 620i
Артишоки, оливки, трюфельная паста, пармезан

ЗАКУСКИ
Вителло тоннато	 130 г • 570i
Телятина су-вид, соус из тунца и каперсы

Паштет из куриной NUOVO  � 110 г • 450i 
печени с бриошью
Малина, буррата, малиновый бальзамик, фисташки

Запеченные перцы NUOVO � 180 г • 470i 
с сыром буррата
Соус ромеско, имбирное масло, базилик

Хрустящие креветки NUOVO  � 150 г • 640i
Айоли из масла артишоков и анчоусов

Баклажан запеченный NUOVO � 270 г • 540i
Крем из феты, песто, томатная сальса

СУПЫ
Тыквенный крем-суп с креветкой	 270 г • 540i
Тыквенные семечки, имбирь

Качукко	 385 г • 620i
Томатный суп с морепродуктами

Томатный с сыром буррата 	 285 г • 490i

Крем-суп из лесных грибов	 280 г • 490i

Куриный суп с орекьетти 	 330 г • 410i

САЛАТЫ
Креветки с рукколой  � 130 г • 790i 
и пармезаном
Бальзамическая заправка, вяленые томаты,  
фисташки

С грушей и горгонзолой  NUOVO  � 180 г • 490i
Салатные листья, малиновый бальзамик, орехи

С тунцом	 210 г • 650i

С теплыми баклажанами 	 160 г • 510i

и козьим сыром

Теплый салат с осьминогом	 185 г • 660i

Капрезе 	 235/255 г • 550/640i
Фиор де латте / Буррата

Цезарь	 190/180 г • 520/590i
Курица / Креветки

С ростбифом  NUOVO � 170 г • 540i
Салатные листья, луковая заправка,  
томаты, пармезан

Греческий салат	 200 г • 480i

ОВОЩИ
Картофельный гратен	 160 г • 240i
Пармезан и моцарелла 

Картофельное пюре	 150 г • 200i
С пармезаном

Зеленые овощи и соус песто	 150 г • 220i

Цветная капуста  NUOVO � 240 г • 260i  

с соусом из горгонзолы

Жареные артишоки  NUOVO � 120 г • 200i  

с белым вином и чесноком

Запеченный батат  NUOVO � 160 г • 280i 
с соусом из горгонзолы

Грильятта	 145 г • 340i

ПАСТА
Феттучине Болоньезе	 325 г • 520i

Ригатони с бараниной	 330 г • 540i
Баклажаны и томатный соус

Карбонара 	 270 г •540i
Классический рецепт / C добавлением сливок

Феттучине с курицей 	 315 г • 520i
И сливочным песто

Ньокки с перепелкой  NUOVO  � 240 г • 580i
Грибы, трюфельный соус

Лазанья	 340 г • 550i

Фрегола 	 285 г • 660i

с копченым лососем
И сыром буррата

Конкильоне нери  NUOVO � 240 г • 680i

с креветками
И сливочным песто

Черная паста с морепродуктами	 325 г • 680i

Равиоли с крабом  NUOVO � 190 г • 1100i 

и лангустинами
Сливочное масло с шалфеем

РИЗОТТО
Ризотто с морепродуктами	 320 г • 660i

Ризотто с лесными грибами	 300 г • 560i
Трюфельный соус

МЯСО И ПТИЦА
Говяжьи щечки � 300 г • 640i
С ризотто из булгура и сельдерея

Бифштекс из говядины  NUOVO � 230 г • 620i
Жареный шпинат и ромейн,  
соус качо э пепе

Стейк Стриплойн � 230/105 г • 1340i

Медальоны  NUOVO  � 210 г • 595i 

из свиной вырезки
Бекон, ньокки, соус качо э пепе

Утиная ножка  NUOVO  � 200 г • 740i
С пюре из батата

Филе перепелки  NUOVO  � 210 г • 580i
Цветная капуста и грибной демиглас

Куриная грудка  NUOVO  � 110/110 г • 570i
Зеленые овощи, соус песто, соус ситронет

РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ
Палтус, пюре из печеного 	 180 г • 690i

картофеля и жареный ромейн
Окунь с ризотто из булгура, 	 200 г • 580i

цуккини и сельдерея
Судак с картофельным кремом	 200 г • 540i
С грибным демигласом и шампиньонами

Хрустящее филе белой рыбы � 165 г • 450i 
С cоусом «белое вино»

Гребешки с цветной капустой � 200 г • 680i 
И трюфельным маслом

Бифштекс из морепродуктов � 200 г • 630i
Шпинат и соус на основе  
белого вина

Дорадо � 270 г • 810i
Кабачки, шпинат  

Лосось	 105/145 г • 890i
Соус «белое вино» с фенхелем  
и картофельное пюре

Данное меню является рекламным материалом. С полным 
меню вы можете ознакомиться в уголке потребителя

 ДЕСЕРТЫ
Семифредо 	 155 г • 360i

Тирамису	 120 г • 360i

Чизкейк с карамелью	 180 г • 360i

Брусничный тарт	 115 г • 390i
Песочное тесто, кокосовый крем,  
белый шоколад

Яблочный тарт    � 120/40 г • 350i 
карамелизированые яблоки, слоеное тесто,  
сметанный крем

Мильфей  NUOVO � 150 г • 380i
Ганаш из белого шоколада, манго, малина

Шоколадный бисквит  NUOVO  � 170 г • 380i 

и соус из халвы 
Груша, малина, фисташки

Базиликовая панна-котта	 110/55 г • 340i
Клубничный соус и базилик

Мороженое и сорбет	 50 г • 140i
Ваниль / Бельгийский шоколад /  
Клубника / Черная смородина / Манго  

 БРУСКЕТТЫ МАРИО
Козий сыр 	 70 г • 280i

Томатная сальса и фета	 75 г • 250i

Копчёный лосось	 70 г • 320i

ПОМОГИ НАМ  
СОХРАНИТЬ ПРИРОДУ

NUOVO


