
К У Х Н Я

Ф Е Р М Е Р С К А Я  Б У Р Р А Т А 
с  сезо н н ы м и то м ат а м и и мя т н ы м п е с то

п о л о в и н к а   /   840    ц е л а я   /   1 290

З А П Е Ч Ё Н Н Ы Е  П Е Р Ц Ы  Р А М И Р О   /   6 7 0
с  к р е м о м из  с ы р а ф ет а ,  соусо м к и мч и и б е л ы м к у н ж у то м

С Е З О Н Н Ы Е  Т О М А Т Ы   /   6 8 0
с  з е л ё н ы м к р е м о м ф ет а ,  ка п е р с а м и ,                                  
ол и в ка м и л ечч и н о и фл ё р –де – се л ь 

Т И Г Р О В Ы Е  К Р Е В Е Т К И   /   8 9 0
в с л и в оч н о м соусе с  б е л ы м в и н о м ,  вя л е н ы м и то м ат а м и 
и с т ру ч ка м и м ол одо го го р о ш ка

С Е В И Ч Е  И З  Г Р Е Б Е Ш К А   /   9 7 0
с  к л у б н и ко й в  аз и атс ко м соусе с  юд зу и  г р е й п фру то м

Х О Л О Д Н Ы Й  С В Е К О Л Ь Н И К 
с  п ол о в и н ко й я й ц а и  с м ет а н о й

с т и г р о в ы м и к р е в ет ка м и   5 0  г   /   6 2 0

с  го вя д и н о й п а с т р а м и   3 0  г   /   5 0 0

Т А Т А К И  И З  Г О В Я Ж Ь Е Й  В Ы Р Е З К И    /   1 4 9 0                                                       
в п ря н о м аз и атс ко м соусе с  к у н ж у то м юд зу и  л у ко м ч и в и с

Б А Р

СЛ А Д КО Е

М А Н Г О В Ы Й  Т А Р Т   /   5 6 0 
c  ко ко со в ы м м уссо м ,  к усоч ка м и м а н го 
и  к р е м о м из  м а р а к у й и с  м а д а г а с ка р с ко й в а н и л ью 

Л И М О Н А Д  В Е Р Б Е Н А  –  А Н А Н А С   2 0 0  м л   /   3 7 0
а н а н а со в ы й ко рд и а л с  л и м о н н о й в е р б е н о й , 
ф е н хе л е м и м о р с ко й сол ью 

К О К Т Е Й Л Ь  К А Л И П С О   2 0 0  м л   /   6 9 0
те м н ы й р о м ,  ко ф е й н ы й л и ке р, 
а н а н а со в ы й ко рд и а л с  в е р б е н о й ,  и г р и с то е в и н о

СЕЗОННОЕ

Компаниям от 6  гостей предоставляется дополнительный сервис 
стоимостью 10% от счёта.

Д Л Я  Н АЧ А Л А
П А Ш Т Е Т  И З  К У Р И Н О Й  П Е Ч Е Н И   /   5 2 0
с  м а л и н о в ы м соусо м и п ш е н ич н ы м б ез д р ож же в ы м х л е б о м

М И Н И  Т А К О  В  П Ш Е Н И Ч Н О Й  Т О Р Т И Л Ь Е  5  ш т   /   5 9 0
с  т и г р о в ы м и к р е в ет ка м и и ка л ьм а р а м и 

Т А Р Т А Р  И З  Г О В Я Д И Н Ы   /   7 5 0
в п ря н о м соусе ч и п отл е ,  с  б ат ато м фр и                                               
и  п ш е н ич н ы м б ез д р ож же в ы м х л е б о м н а г р и л е

Т А Р Т А Р  И З  Т У Н Ц А  И  Л О С О С Я   /   9 4 0
с  кр е м о м а в о ка до,  о г у рцо м и соусо м юд зу –те р ия к и

Х У М У С  С  К Е Д Р О В Ы М  М О Л О К О М   /   5 2 0
з е л ё н ы м м а с л о м и п ш е н ич н ы м б ез д р ож же в ы м х л е б о м

+ б ат ат  фр и   1 0 0  г   /   3 2 0

З А П Е Ч Е Н Н Ы Й  К А М А М Б Е Р   /   9 2 0
с  м ё до м,  л а в а н до й ,  фу н д у ко м и ф и с т а ш ка м и

К Р А С Н А Я  И К Р А  С О  С Л И В О Ч Н Ы М  М А С Л О М
и п ш е н ич н ы м б ез д р ож же в ы м х л е б о м 

5 0  г   /   990       1 0 0  г   /   1950

С Ы Р Ы  4 0  г 

г р а н а п а д а н о   /   4 2 0
до р б л ю  /   3 9 0
ка м а м б е р   /   3 4 0

С О Л Е Н Ь Я  70  г 

с и ц и л и й с к и е ол и в к и   /   4 2 0
ол и в к и л ечч и н о   /   4 2 0
вя л е н ы е то м ат ы   /   3 5 0
а рт и ш о к и  /   4 2 0
о г у рч и к и  /   2 0 0

В С Ё  В М Е С Т Е   /   1590

Ш А Р К У Т Е Р И Я  И  С О Л Е Н Ь Я   /   990

З А К УС К И  К  В И Н У

Д О М А Ш Н Я Я  Ш А Р К У Т Е Р И Я 

с ы р о вя л е н а я у т ка  3 0  г   /   2 7 0
го вя д и н а п а с т р а м и  5 0  г   /   2 6 0
с а ля м и ч о р изо  3 5  г   /   2 5 0
с ы р о вя л е н а я                  
го вя д и н а 3 0  г   /   2 7 0 
ко п п а с в и н а я  5 0  г  /  2 6 0

К Р Е К Е Р Ы  И З  С Е М Я Н  Ч И А ,
К У Н Ж У Т А  И  Л Ь Н А

3 0  г   /   180     c  с о б о й  5 0  г   /   280

го вя д и н а п а с т р а м и
с ы р о вя л е н а я го вя д и н а
с а ля м и ч о р изо
ф е р м е р с к и е с ы р ы

го вя д и н а п а с т р а м и
с ы р о вя л е н а я го вя д и н а
с а ля м и ч о р изо
с ы р о вя л е н а я у т ка

ко п п а с в и н а я
м а р и н о в а н н ы е о г у рч и к и 
вя л е н ы е то м ат ы
с ы р н ы е м и н и – бул оч к и 

фру к то в а я м а с т а рд а
с и ц и л и й с к и е ол и в к и
до м а ш н и е к р е ке р ы из  се мя н 
ч и а ,  к у н ж у т а и  л ьн а

без глютена



С А Л А Т  С  Д О М А Ш Н Е Й  Ш А Р К У Т Е Р И Е Й   /   6 9 0
н а в ы б о р:
го вя д и н а п а с т р а м и / 
с ы р о вя л е н а я го вя д и н а / 
у т и н о е п р о ш у т то

с п еч ё н ы м и б а к л а ж а н а м и ,  м а л о сол ьн ы м и о г у рц а м и , 
р озо в ы м и то м ат а м и и б е б и – ка рто ф е л е м

Б О Л Ь Ш О Й  З Е Л Ё Н Ы Й  С А Л А Т 
С  К Е Ш Ь Ю  К Р Е М О М   /   6 9 0  
с л а й с а м и а в о ка до,  б р о к кол и ,  ка б ач ка м и                                     
и  б о б а м и эд а м а м е п од соусо м ч и м ич у рр и

+ т и г р о в ы е к р е в ет к и 3 0  г   /  3 0 0

+ т у н е ц 70  г   /  3 0 0

С А Л А Т  С  Т И Г Р О В Ы М И  К Р Е В Е Т К А М И
И  О Б О Ж Ж Ё Н Н Ы М  А В О К А Д О   /   1 0 9 0  
с  м а н го,  ру к кол о й и ш п и н ато м в  и м б и р н о м соусе 

С А Л А Т  С  Т У Н Ц О М  M E D I U M – R A R E    /   8 9 0  
ф е р м е р с к и м и то м ат а м и ,  ш п и н ато м , 
с т ру ч ка м и м ол одо го го р о ш ка и в и н н ы м соусо м к и мч и

С А Л А Т  С  М О Р Е П Р О Д У К Т А М И  Н А  Г Р И Л Е   /   9 6 0
с в е ж и м и о в о щ а м и и н е ж н ы м х у м усо м

С А Л А Т  Ц Е З А Р Ь
с  ке д р о в ы м и о р е х а м и и ч и п с а м и из  ол и в ко в о го х л е б а

с к у р и н ы м ф и л е   /   5 9 0

с  т и г р о в ы м и к р е в ет ка м и   /   8 6 0

О Л И В Ь Е   /   9 8 0
с  м а р и н о в а н н ы м л о со се м и к р а с н о й и к р о й

сэндвичи мы готовим до 17:00 

СУ П Ы

П Р Я Н Ы Й  Т О М А Т Н Ы Й   /   6 4 0
со с т р ач ате л л о й ,  мя т н ы м п е с то и  к и нзо й 

+ т и г р о в ы е к р е в ет к и 3 0  г   /  3 0 0

м о ж е м  п р и г о т о в и т ь  г о р я ч и м  и л и  х о л о д н ы м

К У Р И Н Ы Й  /   4 9 0
с  до м а ш н е й п а с то й т а л ь ол и н и и с в е ж и м и то м ат а м и

О С Т Р Ы Й  Т А Й С К И Й
н а ко ко со в о м м ол о ке

с ц ы п л е н ко м   /   6 2 0     с  м о р е п р од у к т а м и   /   8 7 0

Х Л Е Б  Н А  Д О М А Ш Н Е Й  З А К В А С К Е 
с  ароматным сбитым маслом и копченой солью

ш р от,  п ш е н ич н ы й ,  ол и в ко в ы й ,  г р еч н е в ы й и л и з л а ко в ы й 
1 0 0  г   /   1 8 0      2 0 0  г   /   3 0 0

до м а ш н и й б а гет 
сол одо в ы й /  п ш е н ич н ы й б ез д р ож же в о й
п о л о в и н а   /   180    ц е л ы й   /   280

С Т Е Й К  И З  Г Р И Б А  В Е Ш Е Н К И    /   5 6 0
с  р о с т ка м и со и и м и ксо м о в о ще й 
в  к у н ж у т н о – о р е хо в о м соусе

Р А В И О Л И  И З  Т Р Ё Х  В И Д О В  С Ы Р А   /   6 5 0
в соусе из  с п е л ы х то м ато в с  б е л ы м в и н о м

В Е Г И

С Э Н Д В И Ч  С  К О П Ч Ё Н Ы М  Л О С О С Е М
н а до м а ш н е м з е р н о в о м х л е б е
со с л и в оч н ы м  к р е м о м и я й цо м п а ш от

с а в о ка до   /   7 8 0           с  о г у рцо м   /   6 9 0

Б О Л Ь Ш О Й  С Э Н Д В И Ч 
С  Г О В Я Д И Н О Й  П А С Т Р А М И   /   6 4 0
и го рч ич н ы м соусо м н а х рус тя ще м б ез д р ож же в о м х л е б е

+ э кс т р а го вя д и н а п а с т р а м и   3 0  г   /   1 6 0

Т Ё П Л Ы Й  Б Е Й Г Л 
С  П Р Я Н О Й  К О П Ч Е Н О Й  И Н Д Е Й К О Й   /   6 5 0
м о ц а р е л л о й ,  соусо м т а н д у р и ,  щ а в е л е м и с в е ж и м и то м ат а м и

П О К Е  БОУЛ 

ч ё р н ы й р и с ,  з е л ё н ы е б о б ы эд а м а м е,  р е д и с , 
м а р и н о в а н н а я к р а с н о коч а н н а я ка п ус т а ,
о г у рц ы и ш п и н ат,  п ря н ы й аз и атс к и й соус  

до б а в и т ь п ол о в и н у а в о ка до  /   29 0

с  а в о ка до   /   76 0 
с  го вя д и н о й medium – r a re   /   69 0
с  ц ы п л е н ко м н а г р и л е   /   6 6 0

c  т у н цо м   /   7 20 
c  л о со се м  /   89 0

С А Л АТ Ы

СЭ Н Д В И Ч И



Если у  вас  есть аллергия на какие-либо ингредиенты,  сообщите официанту.

М Я СО

С П А Г Е Т Т И  К А Р Б О Н А Р А   /   6 4 0
с  ко пч ё н ы м же л т ко м и б е ко н о м 

П А С Т А  Б О Л О Н Ь Е З Е   /   7 6 0
с  м р а м о р н о й го вя д и н о й ,  б аз и л и ко м и с ы р о м г р а н а п а д а н о

Г О В Я Ж Ь И  Щ Е Ч К И  Б У Р Г И Н Ь О Н   /   9 2 0
с  ка рто ф е л ьн ы м п а р м а н т ь е и  р озо в ы м и вя л е н ы м и то м ат а м и  

Т А Л Ь Я Т А  И З  М Р А М О Р Н О Й  Г О В Я Д И Н Ы   /   8 9 0
со с л и в оч н ы м м уссо м из  ц в ет н о й ка п ус т ы ,  в и н н ы м соусо м , 
б е б и - ка рто ф е л е м и р озо в ы м и то м ат а м и 

Б Е Ф С Т Р О Г А Н О В   /   8 2 0
из м р а м о р н о й го вя д и н ы с  о пя т а м и в  с л и в оч н о м соусе ,            
п ю р е из  ко р н е п л одо в и м а л о сол ьн ы м и о г у рц а м и

Ф И Р М Е Н Н Ы Й  Д О М А Ш Н И Й  Б У Р Г Е Р
с  с ы р о м ч е д де р,  л у ко в ы м м а р м е л а до м 
и до м а ш н и м м а р и н а до м

с котл ето й из  м р а м о р н о й го вя д и н ы   /   9 6 0

с  котл ето й из  г руд к и и н де й к и   /   8 0 0 

Д О М А Ш Н И Е  П Е Л Ь М Е Н И   /   6 4 0
из м р а м о р н о й го вя д и н ы с  то п п и н г а м и н а в ы б о р:
с м ет а н а ,  то п л ё н о е м а с л о,  у кс ус н а я в од а ,  до м а ш н и й м а й о н ез

Ф И Л Е  М И Н Ь О Н  1 70 / 3 0 / 2 0  г   /   1 9 5 0
с  п а ш тето м из  т у н ц а и  в и н н ы м соусо м

Г А Р Н И Р Ы

о в о щ и – г р и л ь   /   520 

б е б и – ка рто ф е л ь  с  р оз м а р и н о м   /   320

б р о к кол и с  ч е с н оч н ы м м а с л о м  /   39 0

ка рто ф е л ьн о е п ю р е с  з е р н и с то й го рч и це й   /   320         

б ат ат  фр и   /   520         ка рто ф е л ь фр и   /   320

с в е ж и е сезо н н ы е о в о щ и   /   450

П А С Т А  И З  К А Б А Ч К А
С  Т И Г Р О В Ы М И  К Р Е В Е Т К А М И   /   8 7 0
с ы р о м г р а н а п а д а н о,  л и м о н н о й це д р о й 
и ке д р о в ы м и о р е х а м и 

Ф И Л Е  М У Р М А Н С К О Й  Т Р Е С К И   /   9 6 0
в с л и в оч н о - и м б и р н о м соусе с  л е м о н г р а ссо м ,
с т ру ч ка м и м ол одо го го р о ш ка и з е л ё н ы м м а с л о м 

С А Х А Л И Н С К И Й  Г Р Е Б Е Ш О К   /   1 2 5 0
с  к рудо из  ц в ет н о й ка п ус т ы ,  к р е м о м из  се л ь де р ея ,
ш п и н ато м и л и м о н н о – м е до в ы м д р е сс и н го м

С Т Е Й К  И З  Л О С О С Я   /   1 4 9 0
в и м б и р н о – го рч ич н о й гл аз и р о в ке 
с  ч ё р н ы м р и со м и п еч ё н о й с в е к л о й

П Т И Ц А

К О Т Л Е Т А  И З  Г Р У Д К И  И Н Д Е Й К И   /   6 6 0
с  ка рто ф е л ьн ы м п ю р е,  с л а й с а м и ка б ач ка – г р и л ь ,
ка п е р с а м и и м и ксо м з е л е н и

Д О М А Ш Н И Е  П Ш Е Н И Ч Н Ы Е  Т А Л Ь Я Т Е Л Л Е   /   7 8 0
с  к у р и н о й г руд ко й г р и л ь ,  ол и в ка м и л ечч и н о,  кол ьр а б и               
и  мя т н ы м п е с то с  с ы р о м г р а н а п а д а н о 

У Т И Н А Я  Г Р У Д К А   /   9 8 0
с  к р е м о м из  ц в ет н о й ка п ус т ы и ко р ня се л ь де р ея                                                       
с  н е ж н ы м м о р ко в н о -а п е л ь с и н о в ы м п ю р е

Ф И Л Е  И Н Д Е Й К И  Н А  Г Р И Л Е   /   6 5 0
с  п р и п у ще н н ы м и о в о щ а м и,  з е л ё н ы м и б о б а м и эд а м а м е 
и к у н ж у т н о – о р е хо в ы м соусо м

С Т Е Й К  И З  Ц Ы П Л Е Н К А  С  Х Р У С Т Я Щ Е Й  К О Р О Ч К О Й   /   7 6 0
ка рто ф е л ьн ы м п ю р е,  ка п е р с а м и ,  ш п и н ато м
и с л и в оч н ы м соусо м из  б е л ы х г р и б о в 

РЫ Б А  И  М О РЕ



П И Р ОЖ Н Ы Е  И  Д Е С Е РТ Ы
Э К Л Е Р Ы   /   2 8 0
м а д а г а с к а р с к а я  в а н и л ь  /  ч и з к е й к – к а р а м е л ь  / 
м а т т я – л а й м – б а з и л и к 

К Л У Б Н И К А - Р Е В Е Н Ь - Ш П И Н А Т   /   4 9 0
с о  с л и в о ч н о - в а н и л ь н ы м  м у с с о м 
и  з е м л я н и ч н ы м  к о н ф и  н а  ш п и н а т н о м  б и с к в и т е

Ч Е Р Н И К А - Ч Е Р Н А Я  С М О Р О Д И Н А   /   4 2 0
с  ф и а л к о в ы м  м у с с о м  и  в а н и л ь н ы м  к р е м е 
н а  к о к о с о в о м  к р а м б л е

Л А В А Н Д О В А Я  П А Н Н А  К О Т Т А  /   4 5 0
с  лимонным кремом и кокосовым крамблом

В  в ы х о д н ы е  м ы  и н о г д а  г о т о в и м
о с о б е н н ы й  д е с е р т .  У з н а й т е ,  к а к о й  с е г о д н я .

ТО РТ Ы
Т Р И  Ш О К О Л А Д А   /   4 6 0
на хрустящей основе с  ореховым пралине 
и миндальным крамблом

М Е Д О В И К   /   4 2 0   

с  натуральным цветочным медом
и пчелиной обножкой

С Л И В О Ч Н Ы Й  Ч И З К Е Й К   /   4 6 0
с  сезонным фруктом 
по классическому рецепту Счастья с  2008 года

П Е Р С И К – А Б Р И К О С   /   5 4 0  
абрикосовое компоте,  лимонный курд 
и сливочный мусс  с  ликером Frangel ico 
на  хрустящем крамбле с  абрикосовой косточкой

В Е Г А Н  К Е Ш Ь Ю – К Е Й К   /   4 6 0
малина–личи–питахайя

б е з  с а х а р а в е г а н наши безглютеновые десерты только для сторонников здорового питания 
и не подходят гостям с  непереносимостью глютена

Круассаны мы выпекаем рано утром: 

классический  /  2 3 0    миндальный  /  3 6 0  

или с  шоколадной пастой Счастье   /  3 5 0 

Попробуйте ,  если их  еще не съели. . .

М А К А Р О Н С     

К Л А С С И Ч Е С К И Е   6  ш т    /   5 7 0
м а д а г а с к а р с к а я  в а н и л ь  / 
т р и  ш о к о л а д а  / 
ф и с т а ш к а – б а з и л и к  / 
с о л е н а я  к а р а м е л ь  /
п р а л и н е  с  м о р с к о й  с о л ь ю  / 
г о р н а я  л а в а н д а – б е л ы й  ш о к о л а д 

С Е З О Н Н Ы Е
м а л и н а – г о л у б а я  с п и р у л и н а – п е р е ц  т и м у т  /
м а р а к у й я – к о ф е  Б у р у н д и

В  Г О Р Ь К О М  Ш О К О Л А Д Е   1  ш т    /   1 2 0
м а д а г а с к а р с к а я  в а н и л ь  /
п р а л и н е  с  м о р с к о й  с о л ь ю

Н а ш и  п р а л и н е ,  т р ю ф е л и  и  д р у г и е  с л а д о с т и 
м о ж н о ,  в з я т ь  с  с о б о й  в  к о р о б о ч к а х  с  л е н т о ч к а м и . 
З а г л я н и т е  в  л а в к у  и л и  с п р о с и т е  н а с . . .

ДО М А Ш Н Е Е  П Е Ч Е Н Ь Е
овсяное с  вишней 

1 0 0  г   /   1 6 0         2 5 0  г   /   4 0 0        5 0 0  г   /   8 0 0

шоколадное с  ириской /

карамельное с  кешью /

малиновое с  кремом чизкейк /

лимонное с  кремом из  белого шоколада /

1 0 0  г   /   2 8 0        3 0 0  г   /   8 4 0       6 0 0  г   /   1 6 8 0
6 0 0  г   в  д е р е в я н н о й  п о д а р о ч н о й  к о р о б к е   /   2 1 0 0


