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OBLAKA
Море вкуса!



В ваших руках настоящая карта открытий истинного 
гурмана, на страницах которой вы найдете авторские 
блюда с балтийским акцентом.

Являясь победителем громких проектов Константина 
Ивлева на телеканале «ПЯТНИЦА» - «Адский шеф» 
и «Молодые ножи», Вячеслав Вьюник – шеф ресторана 
OBLAKA – соединил современные техники 
приготовления и яркую, оригинальную подачу 
каждой позиции в данном меню.

6 сентября 2024г. команда ресторана OBLAKA 
под руководством шеф-повара Вячеслава Вьюника
поставила рекорд Росси по приготовлению самого 
большого блюда из тушеной капусты - бигуса, 
который советуем вам обязательно попробовать 
в нашем обновленном меню.

Абсолютно новая гастрономическая волна 
у берегов Балтийского моря!

	  устриц / ежей 	 7390
	  и бутылка вина на выбор*	 сет / 8370

      устрицы / ежа 	 1690
      и бокал вина на выбор*	 сет / 1819

      устрицА / 	 490
      еж 	

*ассортимент вина, участвующего  в предложении, уточняйте у официанта

Вы можете собрать свой сет самостоятельно 
по акционной цене из любых представленных 
морепродуктов
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Дорогие гости, 
добро пожаловать 
в OBLAKAOBLAKA



§1. ПЕРВЫЙ КУРС
§1. П

Е
Р
В

Ы
Й

 К
У

Р
С

крем из фуа-гра 
с ванильным мороженым 
165 / 990,-

Килька 
с картофельным 
гратеном 
120 / 490,-

строганина из пеламиды 
130/120/100 / 790,-

Балтийские 
деликатесы
345 / 1290,-

тартар из телятины 
с эспумой из страчателЛы 
155 / 590,-

форель с миндалем 
и зеленым луком
80 / 490,-

Шеф рекомендует
трюфель 1г. / 99,-

Шеф рекомендует
трюфель 1г. / 99,-



теплый салат 
с хрустящим баклажаном
205 / 590,-
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Салат в стиле Цезарь 
с куриным шницелем
250 / 690,-

Салат в стиле Цезарь 
с креветками  
195 / 790,-

Салат с копченой уткой 
и страчателлой 
225 / 690,-

салат с телятиной 
и дайконом
190 / 690,-

салат с кальмаром 
и киноа
250 / 690,-
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§2. ВТОРОЙ КУРС
чебурек с крабом 
и креветкой
140 / 590,- 

баклажан с томатами 
и фундуком 
130 / 390,-

§3. супы
Жульен  
. с креветками 
и мидиями 	  220 / 690,-
. жульен с копченой 
уткой и грибами  	 220 / 690,-

уха с  угрем 
и расстегаями
блюдо на 2 персоны

740/140 / 990,-   
1/2 порции / 590,-

Корзина 
ремесленного 
хлеба
200/30 / 290,- 

Борщ с телятиной  
350/70/30 / 690,-

сырный суп 
в хлебе
345 / 690,- 



§4. пиццы
§4. П

И
Ц

Ц
А

Шеф рекомендует
трюфель 1г. / 99,-

*пицца большая с угрем 4990,-

Маргарита  
480 / 790,-

Пепперони 
550 / 890,-

угорь 
и огурец
580 / 1590,-

Кальмар  
и чука
555 / 890,-

курица 
и грибная 
эспума
570 / 890,-

Груша 
и дорблю 
550 / 890,-

6 вкусов 
НА БОЛЬШУЮ 
КОМПАНИЮ
вы можете заказать 
любую пиццу 
в большом размере 
по указанной цене*

1600 / 2990,-



§5. основной курс мясо рибай
цена за 100г / 990,-

1/2 рульки 
с кранцовским бигусом
блюдо на 2 персоны 

580 / 1290,-

бургер с фри 
и салатом 
коул слоу 
500 / 890,-

полба с томленой 
телятиной
270 / 790,-

Утиная ножка конфи 
с кускусом и соусом 
глинтвейн  
230 / 990,-
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§6. основной курс рыба 
судак с икорным соусом 
и брокколи 

295 / 790,-

рыбные котлеты 
с картофелем 
и попкорном из гречки  
230 / 790,-

рыбацкий штрудель  
230 / 790,-

угорь 
с жареным рисом 
340 / 1290,-

§6. о
с

н
о

в
н

о
й

 к
у

р
с

 р
ы

б
а

Шеф рекомендует
трюфель 1г. / 99,-



Шашлык свинина  
220/100/30 / 790,-

Шашлык курица  
190/100/30 / 690,-

Шашлык утка  
170/100/20 / 790,-

Люля из курицы  
180/100/30 / 690,-

Люля из говядины  
200/100/30 / 790,-

сет мясной 
на компанию
на 10 персон
1780/2130/200 / 9990,-

§7. МЯСО 
на огне

10
порций

§7. М
Я

С
О

 н
а

 о
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ГАРНИРЫ:
Картофель фри 
с сырным соусом
180 / 390,- 

Картофельное 
пюре 
150 / 390,- 

Брокколи 
в ореховом 
соусе
180 / 490,- 

Овощи 
на гриле 
150 / 490,-

Рис жареный,  
с овощами
190 / 390,- 

Шеф рекомендует
трюфель 1г. / 99,-



§8. р
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Лосось с моцареллой в тесте   
200 / 890,-

угорь с лапшой из цукини   
220 / 1490,-

Радужная форель   
170/40 / 890,-

скумбрия с битыми огурцами   
150/70 / 790,-

Люля из лосося  
245/40 / 890,-

сет рыбный 
на компанию 
на 5 персон
855/1980/100 / 6990,-

5
порций

§8. рыба 
на огне

ГАРНИРЫ:
Картофель фри 
с сырным соусом
180 / 390,- 

Картофельное 
пюре 
150 / 390,- 

Брокколи 
в ореховом 
соусе
180 / 490,- 

Овощи 
на гриле 
150 / 490,-

Рис жареный,  
с овощами
190 / 390,- 

Шеф рекомендует
трюфель 1г. / 99,-



§9. ДЕСЕРТЫ
§9. Д

Е
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Ы

Дерево желаний
160 / 690,-

Холодная роза 
110 / 690,-

Ундина 
90 / 690,-

танцующий лес
110 / 690,-

Королева Луиза 
120 / 690,-



Информируем вас, что употребление алкоголя вредит вашему 
здоровью, и его продажа в нашем заведении строго запрещена 
лицам, не достигшим 18 лет. Мы вправе попросить документы, 

если вы выглядите моложе.

Данный носитель является рекламным материалом, 
всю дополнительную информацию, в том числе о составе 
блюд, можно получить в уголке потребителя в заведении. 

Подача блюд может отличаться от фотографий. 
Не является публичной офертой.

Гостям, страдающим пищевой аллергией или соблюдающим 
диету, следует быть внимательнее. 

Мы не несем ответственность за какие-либо негативные 
последствия из-за приема пищевых продуктов и контакта 

с предметами во время приема напитков.  

Подписывайтесь на нас в социальных сетях,
следите за нашими акциями и новостями:

www.restoran-oblaka.ru

            oblaka_rest

            resto_oblaka 
@chefvyacheslav


