


Êîíöåïöèÿ äèçàéíà îòåëÿ áûëà ñîçäàíà 
ïî ìîòèâàì ðîìàíà "Ïðåñòóïëåíèå è íàêàçàíèå" 

Ôåäîðà Ìèõàéëîâè÷à Äîñòîåâñêîãî.

Ýòî èñòîðèÿ, â êîòîðîé ÷åëîâåê ïðîõîäèò ïóòü îò 
òåìíîòû ê ñâåòó, ãäå îí ïîçíàåò ñîáñòâåííûå 

÷óâñòâà è ìûñëè, áëàãîäàðÿ êîòîðûì ïðîèñõîäèò åãî 
òðàíñôîðìàöèÿ.

Íàø ðåñòîðàí íàçûâàåòñÿ "Ìåòàôîðìîç", ÷òî çíà÷èò 
ïðåîáðàçîâàíèå. Èìåííî çäåñü ñîâåðøàþòñÿ 

êóëèíàðíûå ïðåâðàùåíèÿ èíãðåäèåíòîâ 
â áëþäà ñ îñîáåííûì àðîìàòîì è âêóñîì.

Ìåíþ ðåñòîðàíà - ýòî óíèêàëüíûé 
ãàñòðîíîìè÷åñêèé ðîìàí, â êîòîðîì Âàøå 

êóëèíàðíîå ïðèêëþ÷åíèå íà÷íåòñÿ ñ Ïðîëîãà, 
ïðîäîëæèòñÿ îñíîâíûìè áëþäàìè â íåñêîëüêèõ 

ãëàâàõ è çàâåðøèòñÿ Ýïèëîãîì.

Æåëàåì Âàì ïðèÿòíîãî ãàñòðîíîìè÷åñêîãî 
ïðèêëþ÷åíèÿ â «Ìåòàìîðôîçå»!

От Автора…

Ìû áóäåì ðàäû ïîäåëèòüñÿ ñ Âàìè
äîïîëíèòåëüíîé èíôîðìàöèåé î áëþäàõ.
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Êàøà îâñÿíàÿ (315 ãð.) 370 ðóá.
Ïîäà¸òñÿ ñ ñóõîôðóêòàìè, îðåõàìè, âàðåíüåì èëè ì¸äîì
íà ìîëîêå èëè íà âîäå
 
ßéöà Áåíåäèêò (270 ãð.) 580 ðóá.
Ïîäàþòñÿ íà àíãëèéñêîì ìàôôèíå ñ ãóàêàìîëå 
è êîï÷åíîé ôîðåëüþ ïîä ãîëëàíäñêèì ñîóñîì
 
Àíãëèéñêèé ñêðýìáë (190 ãð.) 410 ðóá.
Ñåðâèðóåòñÿ ñ çåë¸íûì ëóêîì, æàðåíûì áåêîíîì è õëåáíûìè òîñòàìè
 
Îìëåò èç áåëêîâ ñ çåëåíüþ (185 ãð.) 360 ðóá.
Ñåðâèðóåòñÿ ñ ìèêñ ñàëàòîì, òîìàòàìè ãðèëü è õëåáíûìè òîñòàìè
 
Îìëåò èëè Ãëàçóíüÿ èç äâóõ ÿèö (190 ãð.) 510 ðóá.
Íà÷èíêè íà âûáîð: òîìàò, ëóê, ïåðåö, âåò÷èíà, ãðèáû, ñûð, áåêîí
Ñåðâèðóåòñÿ ñ ëèñòüÿìè ñàëàòà, òîìàòàìè ãðèëü è õëåáíûìè òîñòàìè
 
Àíãëèéñêèé çàâòðàê Radisson (275 ãð.) 610 ðóá.
Ãëàçóíüÿ, áåêîí, êîëáàñêè, ôàñîëü â òîìàòíîì ñîóñå, 
òîìàò ãðèëü è õëåáíûå òîñòû
 
Ò¸ïëûå ñëèâî÷íûå êðóàññàíû ñ èíäåéêîé 
è ñûðîì ÷åääåð (170 ãð.)    460 ðóá.
Ìèíè-êðóàññàíû ñ âåò÷èíîé èç èíäåéêè, 
ëèñòüÿìè ñàëàòà è ñûðîì ÷åääåð
 
Ñûðíèêè (175 ãð.) 350 ðóá.
2 øòóêè ñ ëþáèìûì òîïïèíãîì íà âûáîð: 
ñìåòàíà, ñãóù¸íêà, äæåì, ì¸ä
 
Áåëüãèéñêèå âàôëè (145 ãð.)  470 ðóá.
Âîçäóøíûå âàôëè ñ êàðàìåëèçîâàííûì áàíàíîì, 
ì¸äîì è òîïëåíûì øîêîëàäîì



Пролог
Холодные закуски

Òàð-Òàð èç ãîâÿäèíû ñ ãðå÷èøíûì õëåáîì 
è òåðòûì æåëòêîì (180 ãð.)  810 ðóá.
Ìÿêîòü ãîâÿäèíû, êàïåðñû, êîðíèøîíû,  
ãîð÷èöà, îëèâêîâîå ìàñëî, ÿéöî
 
Àññîðòè áðóñêåòò íà èòàëüÿíñêîé ×èàáàòòå (770 ãð.) 1400 ðóá.
• Òîìàòû, áàçèëèê, ÷åñíîê, îëèâêîâîå ìàñëî
è ñîóñ Ñàöåáåëè (210 ãð.) 340 ðóá.
• Ëîñîñü õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, îãóðöû, 
ñìåòàíà è ÷åñíîê (200 ãð.) 580 ðóá.
• Óòêà õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, âàðåíüå èç êðàñíîé êàïóñòû 
è ïàðìåçàí (180 ãð.) 560 ðóá.

Ïàòå èç ïå÷åíè öûïë¸íêà ñ âàðåíüåì èç òîìàòîâ ÷åððè 
è õðóñòÿùèì áàãåòîì (220 ãð.) 480 ðóá.
Ãëàäêèé ïàøòåò èç êóðèíîé ïå÷åíè,
âàðåíüå èç ìèíè-òîìàòîâ ñ õðóñòÿùèì õëåáîì

Àññîðòè èç äîìàøíèõ ñûðîâ cî ñâåæèì âèíîãðàäîì 
è âàðåíüåì (220 ãð.) 780 ðóá.
Êîï÷åíûé ñóëóãóíè, àäûãåéñêèé ñûð, ïàðìåçàí, 
ñûð ñ ãîëóáîé ïëåñåíüþ, ãðèññèíè

Charcuterie Board èç ìÿñíûõ äåëèêàòåñîâ  (280 ãð.) 1550 ðóá.
Ïàðìñêàÿ âåò÷èíà, èñïàíñêàÿ Ëîíãàíèçà, ìàðèíîâàííûå îëèâêè,
òîìàòû, áåëàÿ ÷èàáàòòà, äûíÿ, çåðíèñòàÿ ãîð÷èöà

Салаты
Ñàëàò Öåçàðü ñ æèäêèì æåëòêîì, òîìàòàìè ÷åððè è ñâåæèìè êðóòîíàìè
Êëàññè÷åñêèé ñàëàò èç ëèñòüåâ ðîìåéíà è ñîóñîì ïî ðåöåïòó èç Òèõóàíû
Êëàññè÷åñêèé ñ ïàðìåçàíîì (280 ãð.) 580 ðóá.
Ñ êóðèíîé ãðóäêîé (310 ãð.) 750 ðóá.
Ñ òèãðîâûìè êðåâåòêàìè (300 ãð.) 1200 ðóá.

Ñàëàò ñ õðóñòÿùèì áàêëàæàíîì è ñûðîì Ñòðà÷àòåëëà (280 ãð.) 780 ðóá.
Æàðåíûé áàêëàæàí, ëèñòüÿ ñàëàòà, 
ñëàäêàÿ âîñòî÷íàÿ çàïðàâêà è ñâåæàÿ êèíçà

Ñàëàò ñ ñóäàêîì, êàðòîôåëåì, ðîçîâûì òîìàòîì 
è ãîð÷è÷íî-ìåäîâîé çàïðàâêîé (240 ãð.) 730 ðóá.
Íåæíîå ôèëå ñóäàêà, ñàëàò ìåñêëàì ñ òîìàòîì 
è îðèãèíàëüíûì äðåññèíãîì

Ñòåéê-ñàëàò ñ íåæíîé ãîâÿäèíîé íà ãðèëå 
è íàñûùåííîé çàïðàâêîé (260 ãð.) 870 ðóá.
Ìèêñ-ñàëàò, êðàñíûé ëóê, îãóðöû, òîìàò ÷åððè, 
àðàõèñ, êèíçà, êóíæóò  

Глава 1 
Супы

Êðåì-ñóï èç îáæàðåííîé òûêâû ñ òûêâåííûì ìàñëîì 
è êîðèàíäðîì (300 ãð.) 470 ðóá.
Íàñûùåííûé êðåì-ñóï ñ êèíçîé

Ðûáíûé ×àóäåð ñ ïàïðèêîé è õðóñòÿùèì áåêîíîì (320 ãð.) 700 ðóá.
Ñëèâî÷íûé ñóï ñ ôîðåëüþ, îâîùàìè è êóêóðóçîé

Áîðù ñ ãîâÿäèíîé ñî ñìåòàíîé 
è ÷åðíûì õëåáîì ñ ëîìòèêîì ñàëà (300 ãð.)    570 ðóá.
Òðàäèöèîííûé ðóññêèé ñóï èç êðàñíîé ñâåêëû 
ïî ðåöåïòó íàøèõ áàáóøåê

Кульминация
Горячие блюда

Ëàäîæñêèé Ñóäàê (310 ãð.)  880 ðóá.
Æàðåíîå ôèëå ñóäàêà íà ãðèëå ñî ñïàðæåé è ñîåâûìè áîáàìè

Óòèíàÿ íîæêà Êîíôè  ñ ìîðêîâüþ,
êàðäàìîíîì è ãðóøåé (350 ãð.) 980 ðóá.
Óòêà, ïðèãîòîâëåííàÿ â ñîáñòâåííîì ñîêó, 
ïðÿíîå ïþðå èç ìîðêîâè è âûìî÷åííàÿ ãðóøà

Öûïëåíîê êîðíèøîí ñ òîïë¸íûì êàðòîôåëåì (380 ãð.) 1200 ðóá. 
Öåëûé öûïëåíîê, ïðèãîòîâëåííûé ïîä ïðåññîì 

Ôèëå Êàðåëüñêîé ôîðåëè  ñî ñëèâî÷íûì æóëüåíîì 
èç êîðíåïëîäîâ è ãîëëàíäñêèì ñîóñîì (350 ãð.) 1300 ðóá.
Æàðåííûé ñòåéê èç ôîðåëè, êîðåíü ñåëüäåðåÿ, ìîðêîâü, ëóê ïîðåé, çåëåíü

Íå òðàäèöèîííûé Áåôñòðîãàíîâ ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå 
è ìàðèíîâàííûì îãóðöîì (380 ãð.) 1250 ðóá. 
Ðóáëåííàÿ ãîâÿäèíà, ëóê, ãðèáû, êðàñíîå âèíî, ñìåòàíà, ãîð÷èöà, ìÿñíîé ñîóñ è 
ñâåæàÿ çåëåíü

Ïàøèíà «Ôëåíê» (200 ãð.) 1600 ðóá.
Ãîâÿäèíà Black Angus ñòåéê íà ãðèëå, ïîäà¸òñÿ ñ ãàðíèðîì è ñîóñîì íà âûáîð

Ãàðíèð íà âûáîð: 
Îâîùè ãðèëü / êàðòîôåëü ôðè / êàðòîôåëüíîå ïþðå

Ñîóñ íà âûáîð: 
Äåìèãëàññ èëè ×èìè÷óððè

Ñïàãåòòè Áîëîíüåçå ñ áàçèëèêîâîé ïàñòîé 
è ò¸ðòûì ïàðìåçàíîì (380 ãð.) 700 ðóá.
Èòàëüÿíñêàÿ êëàññèêà. Ãîâÿäèíà, òåëÿòèíà, òîìàòû è ñûð ïàðìåçàí

Ñïàãåòòè «Êàðáîíàðà» (350 ãð.)  680 ðóá.
Òîíêèå ëîìòèêè ãðóäèíêè ñ ëóêîì è ñûðîì ïàðìåçàí

Èòàëüÿíñêèå Ðàâèîëè ñ ïàðìåçàíîì è øïèíàòîì (280 ãð.) 680 ðóá.
Ðàâèîëè, áåëûå ãðèáû, ëóê, çåëåíü è ïàðìåçàí                                                                                  

Ïåëüìåíè ñ òåëÿòèíîé â ñëèâî÷íîì ñîóñå
è ñìåòàíîé (330 ãð.)       680 ðóá.
Ïðèãîòîâëåííûå èç òîíêîãî òåñòà ñ ðóáëåíîé òåëÿòèíîé

Глава 2
Быстро и вкусно

Ìÿñíèöêèé Áóðãåð (420 ãð.) 1200 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ãîâÿäèíû, 
ñâåæèå îâîùè, ëóêîâûé ìàðìåëàä 
Ïîäà¸òñÿ ñî ñëàäêèì èëè îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Áóðãåð ñ ñî÷íîé êóðèíîé êîòëåòîé (400 ãð.) 980 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ìÿñà öûïëåíêà, 
ñâåæèå îâîùè, ñûð ×åääåð 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Êëóáíûé ñýíäâè÷ (410 ãð.) 900 ðóá.
Êëàññè÷åñêèé ñýíäâè÷ ñ êóðèíîé ãðóäêîé, áåêîíîì, 
îâîùàìè è æàðåíûì ÿéöîì
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè

Ñýíäâè÷ ñ îâîùàìè è õðóñòÿùèì æàðåíûì ëóêîì (410 ãð.) 800 ðóá.
Òîñòîâûé õëåá, îâîùè ãðèëü, ñîóñ Ïåñòî, òîìàòû, 
æàðåíûé ëóê è ëèñòüÿ ðóêîëû 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 
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Эпилог
Десерты

Ìîðêîâíûé òîðò ñî ñëèâî÷íûì êðåìîì (120 ãð.) 450 ðóá.
Ìîðêîâíûå êîðæè, ïðîïèòàííûå ñëèâî÷íûì êðåìîì 
ñ äîáàâëåíèåì ãðåöêîãî îðåõà

Ëèìîííûé ïèðîã (100 ãð.) 500 ðóá.
Îáëàêî âîçäóøíîé ìåðåíãè ñ ëèìîííûì êóðäîì 
íà ðàññûï÷àòîé ïåñî÷íîé îñíîâå

Áàñêñêèé ÷èçêåéê ñ ðóìÿíîé êîðî÷êîé (130 ãð.) 580 ðóá.
Ïîëíîñòüþ ñîñòîÿùèé èç ñûðíîãî êðåìà 
è ñëåãêà êàðàìåëèçèðîâàííîé ðóìÿíîé êîðî÷êîé

Äîìàøíèé ñìåòàííèê (120 ãð.) 480 ðóá. 
Áèñêâèòíûé ñëî¸íûé òîðò

Ñîðáåò (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
ëèìîí-ëàéì èëè ìàëèíà-áàçèëèê

Ìîðîæåíîå (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
âàíèëüíîå èëè øîêîëàäíîå

×àé ïî-Äîñòîåâñêè  1100 ðóá.
×àåïèòèå ïî ðåöåïòó Ô.Ì. Äîñòîåâñêîãî íà 2 ãîñòÿ



Пролог
Холодные закуски

Òàð-Òàð èç ãîâÿäèíû ñ ãðå÷èøíûì õëåáîì 
è òåðòûì æåëòêîì (180 ãð.)  810 ðóá.
Ìÿêîòü ãîâÿäèíû, êàïåðñû, êîðíèøîíû,  
ãîð÷èöà, îëèâêîâîå ìàñëî, ÿéöî
 
Àññîðòè áðóñêåòò íà èòàëüÿíñêîé ×èàáàòòå (770 ãð.) 1400 ðóá.
• Òîìàòû, áàçèëèê, ÷åñíîê, îëèâêîâîå ìàñëî
è ñîóñ Ñàöåáåëè (210 ãð.) 340 ðóá.
• Ëîñîñü õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, îãóðöû, 
ñìåòàíà è ÷åñíîê (200 ãð.) 580 ðóá.
• Óòêà õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, âàðåíüå èç êðàñíîé êàïóñòû 
è ïàðìåçàí (180 ãð.) 560 ðóá.

Ïàòå èç ïå÷åíè öûïë¸íêà ñ âàðåíüåì èç òîìàòîâ ÷åððè 
è õðóñòÿùèì áàãåòîì (220 ãð.) 480 ðóá.
Ãëàäêèé ïàøòåò èç êóðèíîé ïå÷åíè,
âàðåíüå èç ìèíè-òîìàòîâ ñ õðóñòÿùèì õëåáîì

Àññîðòè èç äîìàøíèõ ñûðîâ cî ñâåæèì âèíîãðàäîì 
è âàðåíüåì (220 ãð.) 780 ðóá.
Êîï÷åíûé ñóëóãóíè, àäûãåéñêèé ñûð, ïàðìåçàí, 
ñûð ñ ãîëóáîé ïëåñåíüþ, ãðèññèíè

Charcuterie Board èç ìÿñíûõ äåëèêàòåñîâ  (280 ãð.) 1550 ðóá.
Ïàðìñêàÿ âåò÷èíà, èñïàíñêàÿ Ëîíãàíèçà, ìàðèíîâàííûå îëèâêè,
òîìàòû, áåëàÿ ÷èàáàòòà, äûíÿ, çåðíèñòàÿ ãîð÷èöà

Салаты
Ñàëàò Öåçàðü ñ æèäêèì æåëòêîì, òîìàòàìè ÷åððè è ñâåæèìè êðóòîíàìè
Êëàññè÷åñêèé ñàëàò èç ëèñòüåâ ðîìåéíà è ñîóñîì ïî ðåöåïòó èç Òèõóàíû
Êëàññè÷åñêèé ñ ïàðìåçàíîì (280 ãð.) 580 ðóá.
Ñ êóðèíîé ãðóäêîé (310 ãð.) 750 ðóá.
Ñ òèãðîâûìè êðåâåòêàìè (300 ãð.) 1200 ðóá.

Ñàëàò ñ õðóñòÿùèì áàêëàæàíîì è ñûðîì Ñòðà÷àòåëëà (280 ãð.) 780 ðóá.
Æàðåíûé áàêëàæàí, ëèñòüÿ ñàëàòà, 
ñëàäêàÿ âîñòî÷íàÿ çàïðàâêà è ñâåæàÿ êèíçà

Ñàëàò ñ ñóäàêîì, êàðòîôåëåì, ðîçîâûì òîìàòîì 
è ãîð÷è÷íî-ìåäîâîé çàïðàâêîé (240 ãð.) 730 ðóá.
Íåæíîå ôèëå ñóäàêà, ñàëàò ìåñêëàì ñ òîìàòîì 
è îðèãèíàëüíûì äðåññèíãîì

Ñòåéê-ñàëàò ñ íåæíîé ãîâÿäèíîé íà ãðèëå 
è íàñûùåííîé çàïðàâêîé (260 ãð.) 870 ðóá.
Ìèêñ-ñàëàò, êðàñíûé ëóê, îãóðöû, òîìàò ÷åððè, 
àðàõèñ, êèíçà, êóíæóò  

Глава 1 
Супы

Êðåì-ñóï èç îáæàðåííîé òûêâû ñ òûêâåííûì ìàñëîì 
è êîðèàíäðîì (300 ãð.) 470 ðóá.
Íàñûùåííûé êðåì-ñóï ñ êèíçîé

Ðûáíûé ×àóäåð ñ ïàïðèêîé è õðóñòÿùèì áåêîíîì (320 ãð.) 700 ðóá.
Ñëèâî÷íûé ñóï ñ ôîðåëüþ, îâîùàìè è êóêóðóçîé

Áîðù ñ ãîâÿäèíîé ñî ñìåòàíîé 
è ÷åðíûì õëåáîì ñ ëîìòèêîì ñàëà (300 ãð.)    570 ðóá.
Òðàäèöèîííûé ðóññêèé ñóï èç êðàñíîé ñâåêëû 
ïî ðåöåïòó íàøèõ áàáóøåê

Кульминация
Горячие блюда

Ëàäîæñêèé Ñóäàê (310 ãð.)  880 ðóá.
Æàðåíîå ôèëå ñóäàêà íà ãðèëå ñî ñïàðæåé è ñîåâûìè áîáàìè

Óòèíàÿ íîæêà Êîíôè  ñ ìîðêîâüþ,
êàðäàìîíîì è ãðóøåé (350 ãð.) 980 ðóá.
Óòêà, ïðèãîòîâëåííàÿ â ñîáñòâåííîì ñîêó, 
ïðÿíîå ïþðå èç ìîðêîâè è âûìî÷åííàÿ ãðóøà

Öûïëåíîê êîðíèøîí ñ òîïë¸íûì êàðòîôåëåì (380 ãð.) 1200 ðóá. 
Öåëûé öûïëåíîê, ïðèãîòîâëåííûé ïîä ïðåññîì 

Ôèëå Êàðåëüñêîé ôîðåëè  ñî ñëèâî÷íûì æóëüåíîì 
èç êîðíåïëîäîâ è ãîëëàíäñêèì ñîóñîì (350 ãð.) 1300 ðóá.
Æàðåííûé ñòåéê èç ôîðåëè, êîðåíü ñåëüäåðåÿ, ìîðêîâü, ëóê ïîðåé, çåëåíü

Íå òðàäèöèîííûé Áåôñòðîãàíîâ ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå 
è ìàðèíîâàííûì îãóðöîì (380 ãð.) 1250 ðóá. 
Ðóáëåííàÿ ãîâÿäèíà, ëóê, ãðèáû, êðàñíîå âèíî, ñìåòàíà, ãîð÷èöà, ìÿñíîé ñîóñ è 
ñâåæàÿ çåëåíü

Ïàøèíà «Ôëåíê» (200 ãð.) 1600 ðóá.
Ãîâÿäèíà Black Angus ñòåéê íà ãðèëå, ïîäà¸òñÿ ñ ãàðíèðîì è ñîóñîì íà âûáîð

Ãàðíèð íà âûáîð: 
Îâîùè ãðèëü / êàðòîôåëü ôðè / êàðòîôåëüíîå ïþðå

Ñîóñ íà âûáîð: 
Äåìèãëàññ èëè ×èìè÷óððè

Ñïàãåòòè Áîëîíüåçå ñ áàçèëèêîâîé ïàñòîé 
è ò¸ðòûì ïàðìåçàíîì (380 ãð.) 700 ðóá.
Èòàëüÿíñêàÿ êëàññèêà. Ãîâÿäèíà, òåëÿòèíà, òîìàòû è ñûð ïàðìåçàí

Ñïàãåòòè «Êàðáîíàðà» (350 ãð.)  680 ðóá.
Òîíêèå ëîìòèêè ãðóäèíêè ñ ëóêîì è ñûðîì ïàðìåçàí

Èòàëüÿíñêèå Ðàâèîëè ñ ïàðìåçàíîì è øïèíàòîì (280 ãð.) 680 ðóá.
Ðàâèîëè, áåëûå ãðèáû, ëóê, çåëåíü è ïàðìåçàí                                                                                  

Ïåëüìåíè ñ òåëÿòèíîé â ñëèâî÷íîì ñîóñå
è ñìåòàíîé (330 ãð.)       680 ðóá.
Ïðèãîòîâëåííûå èç òîíêîãî òåñòà ñ ðóáëåíîé òåëÿòèíîé

Глава 2
Быстро и вкусно

Ìÿñíèöêèé Áóðãåð (420 ãð.) 1200 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ãîâÿäèíû, 
ñâåæèå îâîùè, ëóêîâûé ìàðìåëàä 
Ïîäà¸òñÿ ñî ñëàäêèì èëè îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Áóðãåð ñ ñî÷íîé êóðèíîé êîòëåòîé (400 ãð.) 980 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ìÿñà öûïëåíêà, 
ñâåæèå îâîùè, ñûð ×åääåð 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Êëóáíûé ñýíäâè÷ (410 ãð.) 900 ðóá.
Êëàññè÷åñêèé ñýíäâè÷ ñ êóðèíîé ãðóäêîé, áåêîíîì, 
îâîùàìè è æàðåíûì ÿéöîì
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè

Ñýíäâè÷ ñ îâîùàìè è õðóñòÿùèì æàðåíûì ëóêîì (410 ãð.) 800 ðóá.
Òîñòîâûé õëåá, îâîùè ãðèëü, ñîóñ Ïåñòî, òîìàòû, 
æàðåíûé ëóê è ëèñòüÿ ðóêîëû 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 
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Эпилог
Десерты

Ìîðêîâíûé òîðò ñî ñëèâî÷íûì êðåìîì (120 ãð.) 450 ðóá.
Ìîðêîâíûå êîðæè, ïðîïèòàííûå ñëèâî÷íûì êðåìîì 
ñ äîáàâëåíèåì ãðåöêîãî îðåõà

Ëèìîííûé ïèðîã (100 ãð.) 500 ðóá.
Îáëàêî âîçäóøíîé ìåðåíãè ñ ëèìîííûì êóðäîì 
íà ðàññûï÷àòîé ïåñî÷íîé îñíîâå

Áàñêñêèé ÷èçêåéê ñ ðóìÿíîé êîðî÷êîé (130 ãð.) 580 ðóá.
Ïîëíîñòüþ ñîñòîÿùèé èç ñûðíîãî êðåìà 
è ñëåãêà êàðàìåëèçèðîâàííîé ðóìÿíîé êîðî÷êîé

Äîìàøíèé ñìåòàííèê (120 ãð.) 480 ðóá. 
Áèñêâèòíûé ñëî¸íûé òîðò

Ñîðáåò (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
ëèìîí-ëàéì èëè ìàëèíà-áàçèëèê

Ìîðîæåíîå (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
âàíèëüíîå èëè øîêîëàäíîå

×àé ïî-Äîñòîåâñêè  1100 ðóá.
×àåïèòèå ïî ðåöåïòó Ô.Ì. Äîñòîåâñêîãî íà 2 ãîñòÿ



Пролог
Холодные закуски

Òàð-Òàð èç ãîâÿäèíû ñ ãðå÷èøíûì õëåáîì 
è òåðòûì æåëòêîì (180 ãð.)  810 ðóá.
Ìÿêîòü ãîâÿäèíû, êàïåðñû, êîðíèøîíû,  
ãîð÷èöà, îëèâêîâîå ìàñëî, ÿéöî
 
Àññîðòè áðóñêåòò íà èòàëüÿíñêîé ×èàáàòòå (770 ãð.) 1400 ðóá.
• Òîìàòû, áàçèëèê, ÷åñíîê, îëèâêîâîå ìàñëî
è ñîóñ Ñàöåáåëè (210 ãð.) 340 ðóá.
• Ëîñîñü õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, îãóðöû, 
ñìåòàíà è ÷åñíîê (200 ãð.) 580 ðóá.
• Óòêà õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, âàðåíüå èç êðàñíîé êàïóñòû 
è ïàðìåçàí (180 ãð.) 560 ðóá.

Ïàòå èç ïå÷åíè öûïë¸íêà ñ âàðåíüåì èç òîìàòîâ ÷åððè 
è õðóñòÿùèì áàãåòîì (220 ãð.) 480 ðóá.
Ãëàäêèé ïàøòåò èç êóðèíîé ïå÷åíè,
âàðåíüå èç ìèíè-òîìàòîâ ñ õðóñòÿùèì õëåáîì

Àññîðòè èç äîìàøíèõ ñûðîâ cî ñâåæèì âèíîãðàäîì 
è âàðåíüåì (220 ãð.) 780 ðóá.
Êîï÷åíûé ñóëóãóíè, àäûãåéñêèé ñûð, ïàðìåçàí, 
ñûð ñ ãîëóáîé ïëåñåíüþ, ãðèññèíè

Charcuterie Board èç ìÿñíûõ äåëèêàòåñîâ  (280 ãð.) 1550 ðóá.
Ïàðìñêàÿ âåò÷èíà, èñïàíñêàÿ Ëîíãàíèçà, ìàðèíîâàííûå îëèâêè,
òîìàòû, áåëàÿ ÷èàáàòòà, äûíÿ, çåðíèñòàÿ ãîð÷èöà

Салаты
Ñàëàò Öåçàðü ñ æèäêèì æåëòêîì, òîìàòàìè ÷åððè è ñâåæèìè êðóòîíàìè
Êëàññè÷åñêèé ñàëàò èç ëèñòüåâ ðîìåéíà è ñîóñîì ïî ðåöåïòó èç Òèõóàíû
Êëàññè÷åñêèé ñ ïàðìåçàíîì (280 ãð.) 580 ðóá.
Ñ êóðèíîé ãðóäêîé (310 ãð.) 750 ðóá.
Ñ òèãðîâûìè êðåâåòêàìè (300 ãð.) 1200 ðóá.

Ñàëàò ñ õðóñòÿùèì áàêëàæàíîì è ñûðîì Ñòðà÷àòåëëà (280 ãð.) 780 ðóá.
Æàðåíûé áàêëàæàí, ëèñòüÿ ñàëàòà, 
ñëàäêàÿ âîñòî÷íàÿ çàïðàâêà è ñâåæàÿ êèíçà

Ñàëàò ñ ñóäàêîì, êàðòîôåëåì, ðîçîâûì òîìàòîì 
è ãîð÷è÷íî-ìåäîâîé çàïðàâêîé (240 ãð.) 730 ðóá.
Íåæíîå ôèëå ñóäàêà, ñàëàò ìåñêëàì ñ òîìàòîì 
è îðèãèíàëüíûì äðåññèíãîì

Ñòåéê-ñàëàò ñ íåæíîé ãîâÿäèíîé íà ãðèëå 
è íàñûùåííîé çàïðàâêîé (260 ãð.) 870 ðóá.
Ìèêñ-ñàëàò, êðàñíûé ëóê, îãóðöû, òîìàò ÷åððè, 
àðàõèñ, êèíçà, êóíæóò  

Глава 1 
Супы

Êðåì-ñóï èç îáæàðåííîé òûêâû ñ òûêâåííûì ìàñëîì 
è êîðèàíäðîì (300 ãð.) 470 ðóá.
Íàñûùåííûé êðåì-ñóï ñ êèíçîé

Ðûáíûé ×àóäåð ñ ïàïðèêîé è õðóñòÿùèì áåêîíîì (320 ãð.) 700 ðóá.
Ñëèâî÷íûé ñóï ñ ôîðåëüþ, îâîùàìè è êóêóðóçîé

Áîðù ñ ãîâÿäèíîé ñî ñìåòàíîé 
è ÷åðíûì õëåáîì ñ ëîìòèêîì ñàëà (300 ãð.)    570 ðóá.
Òðàäèöèîííûé ðóññêèé ñóï èç êðàñíîé ñâåêëû 
ïî ðåöåïòó íàøèõ áàáóøåê

Кульминация
Горячие блюда

Ëàäîæñêèé Ñóäàê (310 ãð.)  880 ðóá.
Æàðåíîå ôèëå ñóäàêà íà ãðèëå ñî ñïàðæåé è ñîåâûìè áîáàìè

Óòèíàÿ íîæêà Êîíôè  ñ ìîðêîâüþ,
êàðäàìîíîì è ãðóøåé (350 ãð.) 980 ðóá.
Óòêà, ïðèãîòîâëåííàÿ â ñîáñòâåííîì ñîêó, 
ïðÿíîå ïþðå èç ìîðêîâè è âûìî÷åííàÿ ãðóøà

Öûïëåíîê êîðíèøîí ñ òîïë¸íûì êàðòîôåëåì (380 ãð.) 1200 ðóá. 
Öåëûé öûïëåíîê, ïðèãîòîâëåííûé ïîä ïðåññîì 

Ôèëå Êàðåëüñêîé ôîðåëè  ñî ñëèâî÷íûì æóëüåíîì 
èç êîðíåïëîäîâ è ãîëëàíäñêèì ñîóñîì (350 ãð.) 1300 ðóá.
Æàðåííûé ñòåéê èç ôîðåëè, êîðåíü ñåëüäåðåÿ, ìîðêîâü, ëóê ïîðåé, çåëåíü

Íå òðàäèöèîííûé Áåôñòðîãàíîâ ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå 
è ìàðèíîâàííûì îãóðöîì (380 ãð.) 1250 ðóá. 
Ðóáëåííàÿ ãîâÿäèíà, ëóê, ãðèáû, êðàñíîå âèíî, ñìåòàíà, ãîð÷èöà, ìÿñíîé ñîóñ è 
ñâåæàÿ çåëåíü

Ïàøèíà «Ôëåíê» (200 ãð.) 1600 ðóá.
Ãîâÿäèíà Black Angus ñòåéê íà ãðèëå, ïîäà¸òñÿ ñ ãàðíèðîì è ñîóñîì íà âûáîð

Ãàðíèð íà âûáîð: 
Îâîùè ãðèëü / êàðòîôåëü ôðè / êàðòîôåëüíîå ïþðå

Ñîóñ íà âûáîð: 
Äåìèãëàññ èëè ×èìè÷óððè

Ñïàãåòòè Áîëîíüåçå ñ áàçèëèêîâîé ïàñòîé 
è ò¸ðòûì ïàðìåçàíîì (380 ãð.) 700 ðóá.
Èòàëüÿíñêàÿ êëàññèêà. Ãîâÿäèíà, òåëÿòèíà, òîìàòû è ñûð ïàðìåçàí

Ñïàãåòòè «Êàðáîíàðà» (350 ãð.)  680 ðóá.
Òîíêèå ëîìòèêè ãðóäèíêè ñ ëóêîì è ñûðîì ïàðìåçàí

Èòàëüÿíñêèå Ðàâèîëè ñ ïàðìåçàíîì è øïèíàòîì (280 ãð.) 680 ðóá.
Ðàâèîëè, áåëûå ãðèáû, ëóê, çåëåíü è ïàðìåçàí                                                                                  

Ïåëüìåíè ñ òåëÿòèíîé â ñëèâî÷íîì ñîóñå
è ñìåòàíîé (330 ãð.)       680 ðóá.
Ïðèãîòîâëåííûå èç òîíêîãî òåñòà ñ ðóáëåíîé òåëÿòèíîé

Глава 2
Быстро и вкусно

Ìÿñíèöêèé Áóðãåð (420 ãð.) 1200 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ãîâÿäèíû, 
ñâåæèå îâîùè, ëóêîâûé ìàðìåëàä 
Ïîäà¸òñÿ ñî ñëàäêèì èëè îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Áóðãåð ñ ñî÷íîé êóðèíîé êîòëåòîé (400 ãð.) 980 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ìÿñà öûïëåíêà, 
ñâåæèå îâîùè, ñûð ×åääåð 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Êëóáíûé ñýíäâè÷ (410 ãð.) 900 ðóá.
Êëàññè÷åñêèé ñýíäâè÷ ñ êóðèíîé ãðóäêîé, áåêîíîì, 
îâîùàìè è æàðåíûì ÿéöîì
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè

Ñýíäâè÷ ñ îâîùàìè è õðóñòÿùèì æàðåíûì ëóêîì (410 ãð.) 800 ðóá.
Òîñòîâûé õëåá, îâîùè ãðèëü, ñîóñ Ïåñòî, òîìàòû, 
æàðåíûé ëóê è ëèñòüÿ ðóêîëû 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 
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Десерты

Ìîðêîâíûé òîðò ñî ñëèâî÷íûì êðåìîì (120 ãð.) 450 ðóá.
Ìîðêîâíûå êîðæè, ïðîïèòàííûå ñëèâî÷íûì êðåìîì 
ñ äîáàâëåíèåì ãðåöêîãî îðåõà

Ëèìîííûé ïèðîã (100 ãð.) 500 ðóá.
Îáëàêî âîçäóøíîé ìåðåíãè ñ ëèìîííûì êóðäîì 
íà ðàññûï÷àòîé ïåñî÷íîé îñíîâå

Áàñêñêèé ÷èçêåéê ñ ðóìÿíîé êîðî÷êîé (130 ãð.) 580 ðóá.
Ïîëíîñòüþ ñîñòîÿùèé èç ñûðíîãî êðåìà 
è ñëåãêà êàðàìåëèçèðîâàííîé ðóìÿíîé êîðî÷êîé

Äîìàøíèé ñìåòàííèê (120 ãð.) 480 ðóá. 
Áèñêâèòíûé ñëî¸íûé òîðò

Ñîðáåò (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
ëèìîí-ëàéì èëè ìàëèíà-áàçèëèê

Ìîðîæåíîå (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
âàíèëüíîå èëè øîêîëàäíîå

×àé ïî-Äîñòîåâñêè  1100 ðóá.
×àåïèòèå ïî ðåöåïòó Ô.Ì. Äîñòîåâñêîãî íà 2 ãîñòÿ



Пролог
Холодные закуски

Òàð-Òàð èç ãîâÿäèíû ñ ãðå÷èøíûì õëåáîì 
è òåðòûì æåëòêîì (180 ãð.)  810 ðóá.
Ìÿêîòü ãîâÿäèíû, êàïåðñû, êîðíèøîíû,  
ãîð÷èöà, îëèâêîâîå ìàñëî, ÿéöî
 
Àññîðòè áðóñêåòò íà èòàëüÿíñêîé ×èàáàòòå (770 ãð.) 1400 ðóá.
• Òîìàòû, áàçèëèê, ÷åñíîê, îëèâêîâîå ìàñëî
è ñîóñ Ñàöåáåëè (210 ãð.) 340 ðóá.
• Ëîñîñü õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, îãóðöû, 
ñìåòàíà è ÷åñíîê (200 ãð.) 580 ðóá.
• Óòêà õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, âàðåíüå èç êðàñíîé êàïóñòû 
è ïàðìåçàí (180 ãð.) 560 ðóá.

Ïàòå èç ïå÷åíè öûïë¸íêà ñ âàðåíüåì èç òîìàòîâ ÷åððè 
è õðóñòÿùèì áàãåòîì (220 ãð.) 480 ðóá.
Ãëàäêèé ïàøòåò èç êóðèíîé ïå÷åíè,
âàðåíüå èç ìèíè-òîìàòîâ ñ õðóñòÿùèì õëåáîì

Àññîðòè èç äîìàøíèõ ñûðîâ cî ñâåæèì âèíîãðàäîì 
è âàðåíüåì (220 ãð.) 780 ðóá.
Êîï÷åíûé ñóëóãóíè, àäûãåéñêèé ñûð, ïàðìåçàí, 
ñûð ñ ãîëóáîé ïëåñåíüþ, ãðèññèíè

Charcuterie Board èç ìÿñíûõ äåëèêàòåñîâ  (280 ãð.) 1550 ðóá.
Ïàðìñêàÿ âåò÷èíà, èñïàíñêàÿ Ëîíãàíèçà, ìàðèíîâàííûå îëèâêè,
òîìàòû, áåëàÿ ÷èàáàòòà, äûíÿ, çåðíèñòàÿ ãîð÷èöà

Салаты
Ñàëàò Öåçàðü ñ æèäêèì æåëòêîì, òîìàòàìè ÷åððè è ñâåæèìè êðóòîíàìè
Êëàññè÷åñêèé ñàëàò èç ëèñòüåâ ðîìåéíà è ñîóñîì ïî ðåöåïòó èç Òèõóàíû
Êëàññè÷åñêèé ñ ïàðìåçàíîì (280 ãð.) 580 ðóá.
Ñ êóðèíîé ãðóäêîé (310 ãð.) 750 ðóá.
Ñ òèãðîâûìè êðåâåòêàìè (300 ãð.) 1200 ðóá.

Ñàëàò ñ õðóñòÿùèì áàêëàæàíîì è ñûðîì Ñòðà÷àòåëëà (280 ãð.) 780 ðóá.
Æàðåíûé áàêëàæàí, ëèñòüÿ ñàëàòà, 
ñëàäêàÿ âîñòî÷íàÿ çàïðàâêà è ñâåæàÿ êèíçà

Ñàëàò ñ ñóäàêîì, êàðòîôåëåì, ðîçîâûì òîìàòîì 
è ãîð÷è÷íî-ìåäîâîé çàïðàâêîé (240 ãð.) 730 ðóá.
Íåæíîå ôèëå ñóäàêà, ñàëàò ìåñêëàì ñ òîìàòîì 
è îðèãèíàëüíûì äðåññèíãîì

Ñòåéê-ñàëàò ñ íåæíîé ãîâÿäèíîé íà ãðèëå 
è íàñûùåííîé çàïðàâêîé (260 ãð.) 870 ðóá.
Ìèêñ-ñàëàò, êðàñíûé ëóê, îãóðöû, òîìàò ÷åððè, 
àðàõèñ, êèíçà, êóíæóò  

Глава 1 
Супы

Êðåì-ñóï èç îáæàðåííîé òûêâû ñ òûêâåííûì ìàñëîì 
è êîðèàíäðîì (300 ãð.) 470 ðóá.
Íàñûùåííûé êðåì-ñóï ñ êèíçîé

Ðûáíûé ×àóäåð ñ ïàïðèêîé è õðóñòÿùèì áåêîíîì (320 ãð.) 700 ðóá.
Ñëèâî÷íûé ñóï ñ ôîðåëüþ, îâîùàìè è êóêóðóçîé

Áîðù ñ ãîâÿäèíîé ñî ñìåòàíîé 
è ÷åðíûì õëåáîì ñ ëîìòèêîì ñàëà (300 ãð.)    570 ðóá.
Òðàäèöèîííûé ðóññêèé ñóï èç êðàñíîé ñâåêëû 
ïî ðåöåïòó íàøèõ áàáóøåê

Кульминация
Горячие блюда

Ëàäîæñêèé Ñóäàê (310 ãð.)  880 ðóá.
Æàðåíîå ôèëå ñóäàêà íà ãðèëå ñî ñïàðæåé è ñîåâûìè áîáàìè

Óòèíàÿ íîæêà Êîíôè  ñ ìîðêîâüþ,
êàðäàìîíîì è ãðóøåé (350 ãð.) 980 ðóá.
Óòêà, ïðèãîòîâëåííàÿ â ñîáñòâåííîì ñîêó, 
ïðÿíîå ïþðå èç ìîðêîâè è âûìî÷åííàÿ ãðóøà

Öûïëåíîê êîðíèøîí ñ òîïë¸íûì êàðòîôåëåì (380 ãð.) 1200 ðóá. 
Öåëûé öûïëåíîê, ïðèãîòîâëåííûé ïîä ïðåññîì 

Ôèëå Êàðåëüñêîé ôîðåëè  ñî ñëèâî÷íûì æóëüåíîì 
èç êîðíåïëîäîâ è ãîëëàíäñêèì ñîóñîì (350 ãð.) 1300 ðóá.
Æàðåííûé ñòåéê èç ôîðåëè, êîðåíü ñåëüäåðåÿ, ìîðêîâü, ëóê ïîðåé, çåëåíü

Íå òðàäèöèîííûé Áåôñòðîãàíîâ ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå 
è ìàðèíîâàííûì îãóðöîì (380 ãð.) 1250 ðóá. 
Ðóáëåííàÿ ãîâÿäèíà, ëóê, ãðèáû, êðàñíîå âèíî, ñìåòàíà, ãîð÷èöà, ìÿñíîé ñîóñ è 
ñâåæàÿ çåëåíü

Ïàøèíà «Ôëåíê» (200 ãð.) 1600 ðóá.
Ãîâÿäèíà Black Angus ñòåéê íà ãðèëå, ïîäà¸òñÿ ñ ãàðíèðîì è ñîóñîì íà âûáîð

Ãàðíèð íà âûáîð: 
Îâîùè ãðèëü / êàðòîôåëü ôðè / êàðòîôåëüíîå ïþðå

Ñîóñ íà âûáîð: 
Äåìèãëàññ èëè ×èìè÷óððè

Ñïàãåòòè Áîëîíüåçå ñ áàçèëèêîâîé ïàñòîé 
è ò¸ðòûì ïàðìåçàíîì (380 ãð.) 700 ðóá.
Èòàëüÿíñêàÿ êëàññèêà. Ãîâÿäèíà, òåëÿòèíà, òîìàòû è ñûð ïàðìåçàí

Ñïàãåòòè «Êàðáîíàðà» (350 ãð.)  680 ðóá.
Òîíêèå ëîìòèêè ãðóäèíêè ñ ëóêîì è ñûðîì ïàðìåçàí

Èòàëüÿíñêèå Ðàâèîëè ñ ïàðìåçàíîì è øïèíàòîì (280 ãð.) 680 ðóá.
Ðàâèîëè, áåëûå ãðèáû, ëóê, çåëåíü è ïàðìåçàí                                                                                  

Ïåëüìåíè ñ òåëÿòèíîé â ñëèâî÷íîì ñîóñå
è ñìåòàíîé (330 ãð.)       680 ðóá.
Ïðèãîòîâëåííûå èç òîíêîãî òåñòà ñ ðóáëåíîé òåëÿòèíîé

Глава 2
Быстро и вкусно

Ìÿñíèöêèé Áóðãåð (420 ãð.) 1200 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ãîâÿäèíû, 
ñâåæèå îâîùè, ëóêîâûé ìàðìåëàä 
Ïîäà¸òñÿ ñî ñëàäêèì èëè îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Áóðãåð ñ ñî÷íîé êóðèíîé êîòëåòîé (400 ãð.) 980 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ìÿñà öûïëåíêà, 
ñâåæèå îâîùè, ñûð ×åääåð 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Êëóáíûé ñýíäâè÷ (410 ãð.) 900 ðóá.
Êëàññè÷åñêèé ñýíäâè÷ ñ êóðèíîé ãðóäêîé, áåêîíîì, 
îâîùàìè è æàðåíûì ÿéöîì
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè

Ñýíäâè÷ ñ îâîùàìè è õðóñòÿùèì æàðåíûì ëóêîì (410 ãð.) 800 ðóá.
Òîñòîâûé õëåá, îâîùè ãðèëü, ñîóñ Ïåñòî, òîìàòû, 
æàðåíûé ëóê è ëèñòüÿ ðóêîëû 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

-5-

Эпилог
Десерты

Ìîðêîâíûé òîðò ñî ñëèâî÷íûì êðåìîì (120 ãð.) 450 ðóá.
Ìîðêîâíûå êîðæè, ïðîïèòàííûå ñëèâî÷íûì êðåìîì 
ñ äîáàâëåíèåì ãðåöêîãî îðåõà

Ëèìîííûé ïèðîã (100 ãð.) 500 ðóá.
Îáëàêî âîçäóøíîé ìåðåíãè ñ ëèìîííûì êóðäîì 
íà ðàññûï÷àòîé ïåñî÷íîé îñíîâå

Áàñêñêèé ÷èçêåéê ñ ðóìÿíîé êîðî÷êîé (130 ãð.) 580 ðóá.
Ïîëíîñòüþ ñîñòîÿùèé èç ñûðíîãî êðåìà 
è ñëåãêà êàðàìåëèçèðîâàííîé ðóìÿíîé êîðî÷êîé

Äîìàøíèé ñìåòàííèê (120 ãð.) 480 ðóá. 
Áèñêâèòíûé ñëî¸íûé òîðò

Ñîðáåò (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
ëèìîí-ëàéì èëè ìàëèíà-áàçèëèê

Ìîðîæåíîå (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
âàíèëüíîå èëè øîêîëàäíîå

×àé ïî-Äîñòîåâñêè  1100 ðóá.
×àåïèòèå ïî ðåöåïòó Ô.Ì. Äîñòîåâñêîãî íà 2 ãîñòÿ



Пролог
Холодные закуски

Òàð-Òàð èç ãîâÿäèíû ñ ãðå÷èøíûì õëåáîì 
è òåðòûì æåëòêîì (180 ãð.)  810 ðóá.
Ìÿêîòü ãîâÿäèíû, êàïåðñû, êîðíèøîíû,  
ãîð÷èöà, îëèâêîâîå ìàñëî, ÿéöî
 
Àññîðòè áðóñêåòò íà èòàëüÿíñêîé ×èàáàòòå (770 ãð.) 1400 ðóá.
• Òîìàòû, áàçèëèê, ÷åñíîê, îëèâêîâîå ìàñëî
è ñîóñ Ñàöåáåëè (210 ãð.) 340 ðóá.
• Ëîñîñü õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, îãóðöû, 
ñìåòàíà è ÷åñíîê (200 ãð.) 580 ðóá.
• Óòêà õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, âàðåíüå èç êðàñíîé êàïóñòû 
è ïàðìåçàí (180 ãð.) 560 ðóá.

Ïàòå èç ïå÷åíè öûïë¸íêà ñ âàðåíüåì èç òîìàòîâ ÷åððè 
è õðóñòÿùèì áàãåòîì (220 ãð.) 480 ðóá.
Ãëàäêèé ïàøòåò èç êóðèíîé ïå÷åíè,
âàðåíüå èç ìèíè-òîìàòîâ ñ õðóñòÿùèì õëåáîì

Àññîðòè èç äîìàøíèõ ñûðîâ cî ñâåæèì âèíîãðàäîì 
è âàðåíüåì (220 ãð.) 780 ðóá.
Êîï÷åíûé ñóëóãóíè, àäûãåéñêèé ñûð, ïàðìåçàí, 
ñûð ñ ãîëóáîé ïëåñåíüþ, ãðèññèíè

Charcuterie Board èç ìÿñíûõ äåëèêàòåñîâ  (280 ãð.) 1550 ðóá.
Ïàðìñêàÿ âåò÷èíà, èñïàíñêàÿ Ëîíãàíèçà, ìàðèíîâàííûå îëèâêè,
òîìàòû, áåëàÿ ÷èàáàòòà, äûíÿ, çåðíèñòàÿ ãîð÷èöà

Салаты
Ñàëàò Öåçàðü ñ æèäêèì æåëòêîì, òîìàòàìè ÷åððè è ñâåæèìè êðóòîíàìè
Êëàññè÷åñêèé ñàëàò èç ëèñòüåâ ðîìåéíà è ñîóñîì ïî ðåöåïòó èç Òèõóàíû
Êëàññè÷åñêèé ñ ïàðìåçàíîì (280 ãð.) 580 ðóá.
Ñ êóðèíîé ãðóäêîé (310 ãð.) 750 ðóá.
Ñ òèãðîâûìè êðåâåòêàìè (300 ãð.) 1200 ðóá.

Ñàëàò ñ õðóñòÿùèì áàêëàæàíîì è ñûðîì Ñòðà÷àòåëëà (280 ãð.) 780 ðóá.
Æàðåíûé áàêëàæàí, ëèñòüÿ ñàëàòà, 
ñëàäêàÿ âîñòî÷íàÿ çàïðàâêà è ñâåæàÿ êèíçà

Ñàëàò ñ ñóäàêîì, êàðòîôåëåì, ðîçîâûì òîìàòîì 
è ãîð÷è÷íî-ìåäîâîé çàïðàâêîé (240 ãð.) 730 ðóá.
Íåæíîå ôèëå ñóäàêà, ñàëàò ìåñêëàì ñ òîìàòîì 
è îðèãèíàëüíûì äðåññèíãîì

Ñòåéê-ñàëàò ñ íåæíîé ãîâÿäèíîé íà ãðèëå 
è íàñûùåííîé çàïðàâêîé (260 ãð.) 870 ðóá.
Ìèêñ-ñàëàò, êðàñíûé ëóê, îãóðöû, òîìàò ÷åððè, 
àðàõèñ, êèíçà, êóíæóò  

Глава 1 
Супы

Êðåì-ñóï èç îáæàðåííîé òûêâû ñ òûêâåííûì ìàñëîì 
è êîðèàíäðîì (300 ãð.) 470 ðóá.
Íàñûùåííûé êðåì-ñóï ñ êèíçîé

Ðûáíûé ×àóäåð ñ ïàïðèêîé è õðóñòÿùèì áåêîíîì (320 ãð.) 700 ðóá.
Ñëèâî÷íûé ñóï ñ ôîðåëüþ, îâîùàìè è êóêóðóçîé

Áîðù ñ ãîâÿäèíîé ñî ñìåòàíîé 
è ÷åðíûì õëåáîì ñ ëîìòèêîì ñàëà (300 ãð.)    570 ðóá.
Òðàäèöèîííûé ðóññêèé ñóï èç êðàñíîé ñâåêëû 
ïî ðåöåïòó íàøèõ áàáóøåê

Кульминация
Горячие блюда

Ëàäîæñêèé Ñóäàê (310 ãð.)  880 ðóá.
Æàðåíîå ôèëå ñóäàêà íà ãðèëå ñî ñïàðæåé è ñîåâûìè áîáàìè

Óòèíàÿ íîæêà Êîíôè  ñ ìîðêîâüþ,
êàðäàìîíîì è ãðóøåé (350 ãð.) 980 ðóá.
Óòêà, ïðèãîòîâëåííàÿ â ñîáñòâåííîì ñîêó, 
ïðÿíîå ïþðå èç ìîðêîâè è âûìî÷åííàÿ ãðóøà

Öûïëåíîê êîðíèøîí ñ òîïë¸íûì êàðòîôåëåì (380 ãð.) 1200 ðóá. 
Öåëûé öûïëåíîê, ïðèãîòîâëåííûé ïîä ïðåññîì 

Ôèëå Êàðåëüñêîé ôîðåëè  ñî ñëèâî÷íûì æóëüåíîì 
èç êîðíåïëîäîâ è ãîëëàíäñêèì ñîóñîì (350 ãð.) 1300 ðóá.
Æàðåííûé ñòåéê èç ôîðåëè, êîðåíü ñåëüäåðåÿ, ìîðêîâü, ëóê ïîðåé, çåëåíü

Íå òðàäèöèîííûé Áåôñòðîãàíîâ ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå 
è ìàðèíîâàííûì îãóðöîì (380 ãð.) 1250 ðóá. 
Ðóáëåííàÿ ãîâÿäèíà, ëóê, ãðèáû, êðàñíîå âèíî, ñìåòàíà, ãîð÷èöà, ìÿñíîé ñîóñ è 
ñâåæàÿ çåëåíü

Ïàøèíà «Ôëåíê» (200 ãð.) 1600 ðóá.
Ãîâÿäèíà Black Angus ñòåéê íà ãðèëå, ïîäà¸òñÿ ñ ãàðíèðîì è ñîóñîì íà âûáîð

Ãàðíèð íà âûáîð: 
Îâîùè ãðèëü / êàðòîôåëü ôðè / êàðòîôåëüíîå ïþðå

Ñîóñ íà âûáîð: 
Äåìèãëàññ èëè ×èìè÷óððè

Ñïàãåòòè Áîëîíüåçå ñ áàçèëèêîâîé ïàñòîé 
è ò¸ðòûì ïàðìåçàíîì (380 ãð.) 700 ðóá.
Èòàëüÿíñêàÿ êëàññèêà. Ãîâÿäèíà, òåëÿòèíà, òîìàòû è ñûð ïàðìåçàí

Ñïàãåòòè «Êàðáîíàðà» (350 ãð.)  680 ðóá.
Òîíêèå ëîìòèêè ãðóäèíêè ñ ëóêîì è ñûðîì ïàðìåçàí

Èòàëüÿíñêèå Ðàâèîëè ñ ïàðìåçàíîì è øïèíàòîì (280 ãð.) 680 ðóá.
Ðàâèîëè, áåëûå ãðèáû, ëóê, çåëåíü è ïàðìåçàí                                                                                  

Ïåëüìåíè ñ òåëÿòèíîé â ñëèâî÷íîì ñîóñå
è ñìåòàíîé (330 ãð.)       680 ðóá.
Ïðèãîòîâëåííûå èç òîíêîãî òåñòà ñ ðóáëåíîé òåëÿòèíîé

Глава 2
Быстро и вкусно

Ìÿñíèöêèé Áóðãåð (420 ãð.) 1200 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ãîâÿäèíû, 
ñâåæèå îâîùè, ëóêîâûé ìàðìåëàä 
Ïîäà¸òñÿ ñî ñëàäêèì èëè îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Áóðãåð ñ ñî÷íîé êóðèíîé êîòëåòîé (400 ãð.) 980 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ìÿñà öûïëåíêà, 
ñâåæèå îâîùè, ñûð ×åääåð 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Êëóáíûé ñýíäâè÷ (410 ãð.) 900 ðóá.
Êëàññè÷åñêèé ñýíäâè÷ ñ êóðèíîé ãðóäêîé, áåêîíîì, 
îâîùàìè è æàðåíûì ÿéöîì
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè

Ñýíäâè÷ ñ îâîùàìè è õðóñòÿùèì æàðåíûì ëóêîì (410 ãð.) 800 ðóá.
Òîñòîâûé õëåá, îâîùè ãðèëü, ñîóñ Ïåñòî, òîìàòû, 
æàðåíûé ëóê è ëèñòüÿ ðóêîëû 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 
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Эпилог
Десерты

Ìîðêîâíûé òîðò ñî ñëèâî÷íûì êðåìîì (120 ãð.) 450 ðóá.
Ìîðêîâíûå êîðæè, ïðîïèòàííûå ñëèâî÷íûì êðåìîì 
ñ äîáàâëåíèåì ãðåöêîãî îðåõà

Ëèìîííûé ïèðîã (100 ãð.) 500 ðóá.
Îáëàêî âîçäóøíîé ìåðåíãè ñ ëèìîííûì êóðäîì 
íà ðàññûï÷àòîé ïåñî÷íîé îñíîâå

Áàñêñêèé ÷èçêåéê ñ ðóìÿíîé êîðî÷êîé (130 ãð.) 580 ðóá.
Ïîëíîñòüþ ñîñòîÿùèé èç ñûðíîãî êðåìà 
è ñëåãêà êàðàìåëèçèðîâàííîé ðóìÿíîé êîðî÷êîé

Äîìàøíèé ñìåòàííèê (120 ãð.) 480 ðóá. 
Áèñêâèòíûé ñëî¸íûé òîðò

Ñîðáåò (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
ëèìîí-ëàéì èëè ìàëèíà-áàçèëèê

Ìîðîæåíîå (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
âàíèëüíîå èëè øîêîëàäíîå

×àé ïî-Äîñòîåâñêè  1100 ðóá.
×àåïèòèå ïî ðåöåïòó Ô.Ì. Äîñòîåâñêîãî íà 2 ãîñòÿ



Пролог
Холодные закуски

Òàð-Òàð èç ãîâÿäèíû ñ ãðå÷èøíûì õëåáîì 
è òåðòûì æåëòêîì (180 ãð.)  810 ðóá.
Ìÿêîòü ãîâÿäèíû, êàïåðñû, êîðíèøîíû,  
ãîð÷èöà, îëèâêîâîå ìàñëî, ÿéöî
 
Àññîðòè áðóñêåòò íà èòàëüÿíñêîé ×èàáàòòå (770 ãð.) 1400 ðóá.
• Òîìàòû, áàçèëèê, ÷åñíîê, îëèâêîâîå ìàñëî
è ñîóñ Ñàöåáåëè (210 ãð.) 340 ðóá.
• Ëîñîñü õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, îãóðöû, 
ñìåòàíà è ÷åñíîê (200 ãð.) 580 ðóá.
• Óòêà õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, âàðåíüå èç êðàñíîé êàïóñòû 
è ïàðìåçàí (180 ãð.) 560 ðóá.

Ïàòå èç ïå÷åíè öûïë¸íêà ñ âàðåíüåì èç òîìàòîâ ÷åððè 
è õðóñòÿùèì áàãåòîì (220 ãð.) 480 ðóá.
Ãëàäêèé ïàøòåò èç êóðèíîé ïå÷åíè,
âàðåíüå èç ìèíè-òîìàòîâ ñ õðóñòÿùèì õëåáîì

Àññîðòè èç äîìàøíèõ ñûðîâ cî ñâåæèì âèíîãðàäîì 
è âàðåíüåì (220 ãð.) 780 ðóá.
Êîï÷åíûé ñóëóãóíè, àäûãåéñêèé ñûð, ïàðìåçàí, 
ñûð ñ ãîëóáîé ïëåñåíüþ, ãðèññèíè

Charcuterie Board èç ìÿñíûõ äåëèêàòåñîâ  (280 ãð.) 1550 ðóá.
Ïàðìñêàÿ âåò÷èíà, èñïàíñêàÿ Ëîíãàíèçà, ìàðèíîâàííûå îëèâêè,
òîìàòû, áåëàÿ ÷èàáàòòà, äûíÿ, çåðíèñòàÿ ãîð÷èöà

Салаты
Ñàëàò Öåçàðü ñ æèäêèì æåëòêîì, òîìàòàìè ÷åððè è ñâåæèìè êðóòîíàìè
Êëàññè÷åñêèé ñàëàò èç ëèñòüåâ ðîìåéíà è ñîóñîì ïî ðåöåïòó èç Òèõóàíû
Êëàññè÷åñêèé ñ ïàðìåçàíîì (280 ãð.) 580 ðóá.
Ñ êóðèíîé ãðóäêîé (310 ãð.) 750 ðóá.
Ñ òèãðîâûìè êðåâåòêàìè (300 ãð.) 1200 ðóá.

Ñàëàò ñ õðóñòÿùèì áàêëàæàíîì è ñûðîì Ñòðà÷àòåëëà (280 ãð.) 780 ðóá.
Æàðåíûé áàêëàæàí, ëèñòüÿ ñàëàòà, 
ñëàäêàÿ âîñòî÷íàÿ çàïðàâêà è ñâåæàÿ êèíçà

Ñàëàò ñ ñóäàêîì, êàðòîôåëåì, ðîçîâûì òîìàòîì 
è ãîð÷è÷íî-ìåäîâîé çàïðàâêîé (240 ãð.) 730 ðóá.
Íåæíîå ôèëå ñóäàêà, ñàëàò ìåñêëàì ñ òîìàòîì 
è îðèãèíàëüíûì äðåññèíãîì

Ñòåéê-ñàëàò ñ íåæíîé ãîâÿäèíîé íà ãðèëå 
è íàñûùåííîé çàïðàâêîé (260 ãð.) 870 ðóá.
Ìèêñ-ñàëàò, êðàñíûé ëóê, îãóðöû, òîìàò ÷åððè, 
àðàõèñ, êèíçà, êóíæóò  

Глава 1 
Супы

Êðåì-ñóï èç îáæàðåííîé òûêâû ñ òûêâåííûì ìàñëîì 
è êîðèàíäðîì (300 ãð.) 470 ðóá.
Íàñûùåííûé êðåì-ñóï ñ êèíçîé

Ðûáíûé ×àóäåð ñ ïàïðèêîé è õðóñòÿùèì áåêîíîì (320 ãð.) 700 ðóá.
Ñëèâî÷íûé ñóï ñ ôîðåëüþ, îâîùàìè è êóêóðóçîé

Áîðù ñ ãîâÿäèíîé ñî ñìåòàíîé 
è ÷åðíûì õëåáîì ñ ëîìòèêîì ñàëà (300 ãð.)    570 ðóá.
Òðàäèöèîííûé ðóññêèé ñóï èç êðàñíîé ñâåêëû 
ïî ðåöåïòó íàøèõ áàáóøåê

Кульминация
Горячие блюда

Ëàäîæñêèé Ñóäàê (310 ãð.)  880 ðóá.
Æàðåíîå ôèëå ñóäàêà íà ãðèëå ñî ñïàðæåé è ñîåâûìè áîáàìè

Óòèíàÿ íîæêà Êîíôè  ñ ìîðêîâüþ,
êàðäàìîíîì è ãðóøåé (350 ãð.) 980 ðóá.
Óòêà, ïðèãîòîâëåííàÿ â ñîáñòâåííîì ñîêó, 
ïðÿíîå ïþðå èç ìîðêîâè è âûìî÷åííàÿ ãðóøà

Öûïëåíîê êîðíèøîí ñ òîïë¸íûì êàðòîôåëåì (380 ãð.) 1200 ðóá. 
Öåëûé öûïëåíîê, ïðèãîòîâëåííûé ïîä ïðåññîì 

Ôèëå Êàðåëüñêîé ôîðåëè  ñî ñëèâî÷íûì æóëüåíîì 
èç êîðíåïëîäîâ è ãîëëàíäñêèì ñîóñîì (350 ãð.) 1300 ðóá.
Æàðåííûé ñòåéê èç ôîðåëè, êîðåíü ñåëüäåðåÿ, ìîðêîâü, ëóê ïîðåé, çåëåíü

Íå òðàäèöèîííûé Áåôñòðîãàíîâ ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå 
è ìàðèíîâàííûì îãóðöîì (380 ãð.) 1250 ðóá. 
Ðóáëåííàÿ ãîâÿäèíà, ëóê, ãðèáû, êðàñíîå âèíî, ñìåòàíà, ãîð÷èöà, ìÿñíîé ñîóñ è 
ñâåæàÿ çåëåíü

Ïàøèíà «Ôëåíê» (200 ãð.) 1600 ðóá.
Ãîâÿäèíà Black Angus ñòåéê íà ãðèëå, ïîäà¸òñÿ ñ ãàðíèðîì è ñîóñîì íà âûáîð

Ãàðíèð íà âûáîð: 
Îâîùè ãðèëü / êàðòîôåëü ôðè / êàðòîôåëüíîå ïþðå

Ñîóñ íà âûáîð: 
Äåìèãëàññ èëè ×èìè÷óððè

Ñïàãåòòè Áîëîíüåçå ñ áàçèëèêîâîé ïàñòîé 
è ò¸ðòûì ïàðìåçàíîì (380 ãð.) 700 ðóá.
Èòàëüÿíñêàÿ êëàññèêà. Ãîâÿäèíà, òåëÿòèíà, òîìàòû è ñûð ïàðìåçàí

Ñïàãåòòè «Êàðáîíàðà» (350 ãð.)  680 ðóá.
Òîíêèå ëîìòèêè ãðóäèíêè ñ ëóêîì è ñûðîì ïàðìåçàí

Èòàëüÿíñêèå Ðàâèîëè ñ ïàðìåçàíîì è øïèíàòîì (280 ãð.) 680 ðóá.
Ðàâèîëè, áåëûå ãðèáû, ëóê, çåëåíü è ïàðìåçàí                                                                                  

Ïåëüìåíè ñ òåëÿòèíîé â ñëèâî÷íîì ñîóñå
è ñìåòàíîé (330 ãð.)       680 ðóá.
Ïðèãîòîâëåííûå èç òîíêîãî òåñòà ñ ðóáëåíîé òåëÿòèíîé

Глава 2
Быстро и вкусно

Ìÿñíèöêèé Áóðãåð (420 ãð.) 1200 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ãîâÿäèíû, 
ñâåæèå îâîùè, ëóêîâûé ìàðìåëàä 
Ïîäà¸òñÿ ñî ñëàäêèì èëè îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Áóðãåð ñ ñî÷íîé êóðèíîé êîòëåòîé (400 ãð.) 980 ðóá.
Áóëî÷êà Áðèîøü, ñî÷íàÿ êîòëåòà èç ìÿñà öûïëåíêà, 
ñâåæèå îâîùè, ñûð ×åääåð 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 

Êëóáíûé ñýíäâè÷ (410 ãð.) 900 ðóá.
Êëàññè÷åñêèé ñýíäâè÷ ñ êóðèíîé ãðóäêîé, áåêîíîì, 
îâîùàìè è æàðåíûì ÿéöîì
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè

Ñýíäâè÷ ñ îâîùàìè è õðóñòÿùèì æàðåíûì ëóêîì (410 ãð.) 800 ðóá.
Òîñòîâûé õëåá, îâîùè ãðèëü, ñîóñ Ïåñòî, òîìàòû, 
æàðåíûé ëóê è ëèñòüÿ ðóêîëû 
Ïîäà¸òñÿ ñ îðèãèíàëüíûì êàðòîôåëåì ôðè 
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Эпилог
Десерты

Ìîðêîâíûé òîðò ñî ñëèâî÷íûì êðåìîì (120 ãð.) 450 ðóá.
Ìîðêîâíûå êîðæè, ïðîïèòàííûå ñëèâî÷íûì êðåìîì 
ñ äîáàâëåíèåì ãðåöêîãî îðåõà

Ëèìîííûé ïèðîã (100 ãð.) 500 ðóá.
Îáëàêî âîçäóøíîé ìåðåíãè ñ ëèìîííûì êóðäîì 
íà ðàññûï÷àòîé ïåñî÷íîé îñíîâå

Áàñêñêèé ÷èçêåéê ñ ðóìÿíîé êîðî÷êîé (130 ãð.) 580 ðóá.
Ïîëíîñòüþ ñîñòîÿùèé èç ñûðíîãî êðåìà 
è ñëåãêà êàðàìåëèçèðîâàííîé ðóìÿíîé êîðî÷êîé

Äîìàøíèé ñìåòàííèê (120 ãð.) 480 ðóá. 
Áèñêâèòíûé ñëî¸íûé òîðò

Ñîðáåò (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
ëèìîí-ëàéì èëè ìàëèíà-áàçèëèê

Ìîðîæåíîå (80 ãð.) 120 ðóá.
Îäèí øàðèê ñî âêóñîì íà âûáîð:
âàíèëüíîå èëè øîêîëàäíîå

×àé ïî-Äîñòîåâñêè  1100 ðóá.
×àåïèòèå ïî ðåöåïòó Ô.Ì. Äîñòîåâñêîãî íà 2 ãîñòÿ
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        Послесловие
Барная карта

Øàìïàíñêîå è èãðèñòûå âèíà

Moet & Chandon, Brut Imperial, Ôðàíöèÿ, 0,75 ë.  31500 ðóá.

Veuve Clicquot Brut, Ôðàíöèÿ, 0,75 ë. 25000 ðóá.

Hans Baer Riesling Sekt, Weinkellerei Hechtsheim, 
Ãåðìàíèÿ, 0,75 ë. 5700 ðóá.

Casa Defra Prosecco, Spumante DOC, Èòàëèÿ, 0,125 ë.  720 ðóá.

Alfabeto Brut, Èòàëèÿ, 0,125 ë. 470 ðóá.

Áàëàêëàâà Ìóñêàò, ïîëóñëàäêîå, Êðûì, 0,125 ë. 450 ðóá.

Êðàñíîå âèíî

Zinfandel, Conti Zecca, Èòàëèÿ, 0,75 ë. 6200 ðóá.

ÃåðöÚ Ñèêîðû, Ðîññèÿ, 0,75 ë. 5300 ðóá.

Malbec Finca La Linda, Mendoza, Àðãåíòèíà, 0,75 ë.  4900 ðóá.

Le Grand Noir Winemaker’s Selection Pinot Noir, 
Ôðàíöèÿ, 0,125 ë. 660 ðóá.

Cellar Selection Carmenere, Santa Carolina, 0,125 ë. 570 ðóá.

Ñåìèñàì êðàñíîå, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 510 ðóá.

Àìôèòðèîí Ñèðà Ëèìèòåä, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 500 ðóá.

Ðîçîâîå âèíî

Casa Albali Garnacha Rose, Felix Solis, Èñïàíèÿ, 0,125 ë. 640 ðóá.

Ñïåëàÿ ðîçà, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 590 ðóá.

Áåëîå âèíî

Gruner Veltliner Klassik, Weingut Nastl, Àâñòðèÿ, 0,75 ë. 6900 ðóá.

Paddle Creek Sauvignon Blanc, Marlborough, 
Íîâàÿ Çåëàíäèÿ, 0,75 ë. 6200 ðóá.

Urban Riesling, Mosel, Ãåðìàíèÿ, 0,75 ë. 5800 ðóá.

Le Grand Noir Winemaker’s Selection Chardonnay, 
Ôðàíöèÿ, 0,125 ë.    660 ðóá.

Casa Defra Pinot Grigio delle Venezie, Èòàëèÿ, 0,125 ë. 600 ðóá.

Cellar Selection Sauvignon Blanc, Santa Carolina, 0,125 ë. 570 ðóá.

Ñåìèñàì áåëîå, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 510 ðóá.

«Âûñîêèé áåðåã» Ðèñëèíã, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 480 ðóá.

Àïåðèòèâû è ëèê¸ðû  50 ìë.
Martini 430 ðóá.
Bianco, Rosso, Rosato, Extra dry, Fiero
Amaro Montenegro 850 ðóá.
Select Aperitivo 650 ðóá.
Jagermeister 820 ðóá
Limoncello di Capri 710 ðóá.
Cointreau 750 ðóá.
Kahlua 700 ðóá.
Bailey’s 670 ðóá.
Sambuca 700 ðóá.
Malibu 350 ðóá.

ßãîäíûå íàñòîéêè Îíåãèí Gourmet 50 ìë.
Îíåãèí Gourmet Êóðàãà 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet Âèøíÿ 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet ×åðíàÿ Cìîðîäèíà 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet ×åðíîïëîäêà 610 ðóá.

 
Âèñêè 50 ìë.
Dalmore 12 y.o. 3300 ðóá.
Singleton of Dufftown 15 y.o. 2500 ðóá.
Auchentoshan 12 y.o. 2300 ðóá.
Heriose Le Classique 2000 ðóá. 
Glen Scotia Double cask 2000 ðóá.

                                                        
Glen Scotia 10 y.o. 1900 ðóá.

 
Bushmills 1600 ðóá.
Taisteal 1300 ðóá.
Dewar's 8 y.o. 900 ðóá.
Dewar's White Label 690 ðóá.
Jack Daniels 870 ðóá.
Jim Beam 770 ðóá.
Black Ram 3 y.o. 700 ðóá.
Black Ram Bourbon Finish 600 ðóá.
Glengarry 500 ðóá.
William Lawsoǹ s  430 ðóá.

Âîäêà è ãðàïïà 50 ìë.
Îíåãèí 610 ðóá.
Schmidt Supreme            480 ðóá.
 
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Ïëàòèíóì 370 ðóá.
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Ãîëä 310 ðóá.
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Îðèäæèíàë  290 ðóá.
Candolini Bianca 720 ðóá.

Òåêèëà 50 ìë.
Espolon Blanco 970 ðóá.
Jose Cuervo, "Tradicional" Reposado 760 ðóá.
Jose Cuervo, "Tradicional" Silver 690 ðóá.

Äæèí 50 ìë.
Normindia 1100 ðóá.
Bombay Sapphire 980 ðóá.
Glens 450 ðóá.
Bee Gin 350 ðóá.
Barrister Dry Gin 250 ðóá.
Barrister Blue Gin 300 ðóá.
Barrister Tropical Gin 300 ðóá.
Barrister B47 300 ðóá.
Barrister Sloe Gin 300 ðóá.

Ðîì 50 ìë.
Brugal 1888 1650 ðóá.
Bayou 1100 ðóá.
Jogaila Reserva Dry 720 ðóá.
Oakheart Original 650 ðóá.
Takamaka Dark Spiced 670 ðóá.
Takamaka Blanc 670 ðóá.
Aguanile silver dry  600 ðóá.

Êîíüÿê, áðåíäè è êàëüâàäîñ  50 ìë.
Martignac XO 7000 ðóá.
Martignac VSOP 2100 ðóá.
Martignac VS 1700 ðóá.
Camus VS 1600 ðóá.
Tesseron Lot ¹90 XO Ovation 4000 ðóá.
Tesseron Composition 2200 ðóá.
Metaxa 7* 1100 ðóá.
Metaxa 5* 790 ðóá.
Àðàðàò 5* 650 ðóá.
Calvados du pere Laize VS 1200 ðóá.

Ïèâî
Stella Artois ðàçëèâíîå 0,33 ë./0,5 ë. 470 ðóá./650 ðóá.
ABBE Brune 0,33 ë. 500 ðóá.
Paulaner Hefe-Weissbier 0,5 ë. 800 ðóá.             
Franziskaner Hefe-Weisse 0,45 ë. 650 ðóá.
Corona Extra 0,33 ë. 650 ðóá.
Ñèáèðñêàÿ Êîðîíà 0,45 ë. 450 ðóá.
Ñèäð Bon Season áóò 0,4 ë. 500 ðóá.
Stella Artois áåçàëêîãîëüíîå 0,44 ë. 450 ðóá.

Êîêòåéëè
Ìàðòèíè Ôèåðî  800 ðóá.
Aperol Spritz 980 ðóá.
Tequila sunrise 900 ðóá.
Long Island Ice tea 1300 ðóá.
Mojito 920 ðóá.
Bloody Mary 650 ðóá.
×åðíûé Ðóññêèé 630 ðóá.
Áåëûé Ðóññêèé 850 ðóá.
Negroni 980 ðóá.
Margarita 1100 ðóá.
Daiquiri 1000 ðóá.

Áåçàëêîãîëüíûå íàïèòêè
Äîáðûé Êîëà, Ëèìîí-Ëàéì, Àïåëüñèí 0,25 ë.  280 ðóá.
Òîíèê 0,33 ë. 320 ðóá.

Red Bull 450 ðóá.
Â àññîðòèìåíòå 0,25 ë.

Bona Aqua 210 ðóá.
Áåç ãàçà èëè ãàçèðîâàííàÿ 0,33 ë.

San Benedetto, Èòàëèÿ 890 ðóá.
Áåç ãàçà èëè ãàçèðîâàííàÿ 0,75 ë.

Ñâåæåâûæàòûé ñîê 450 ðóá.
Àïåëüñèíîâûé, ÿáëî÷íûé, ãðåéïôðóòîâûé, ñåëüäåðåé 0,2 ë.     
 
Ñîê â àññîðòèìåíòå èëè ìîðñ 0,2 ë. 200 ðóá.

Äîìàøíèé ëèìîíàä 400 ðóá.
Ìîõèòî, öèòðóñîâûé, ñåçîííûé

Êîôå è ÷àé
Ðèñòðåòòî 260 ðóá.
Ýñïðåññî 260 ðóá.
Äâîéíîé ýñïðåññî 360 ðóá.
Àìåðèêàíî 350 ðóá.
Êàïó÷èíî 380 ðóá.
Ôëýò óàéò 380 ðóá.
Ðàô 380 ðóá.
Ëàòòå  380 ðóá.
Êàêàî 270 ðóá.

Äîáàâèòü ñèðîï (10 ìë.) + 40 ðóá.
Ïðèãîòîâèòü ëþáèìûé êîôå íà àëüòåðíàòèâíîì ìîëîêå  + 70 ðóá.

×àé ëèñòîâîé â ÷àéíèêå 480 ðóá.
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        Послесловие
Барная карта

Øàìïàíñêîå è èãðèñòûå âèíà

Moet & Chandon, Brut Imperial, Ôðàíöèÿ, 0,75 ë.  31500 ðóá.

Veuve Clicquot Brut, Ôðàíöèÿ, 0,75 ë. 25000 ðóá.

Hans Baer Riesling Sekt, Weinkellerei Hechtsheim, 
Ãåðìàíèÿ, 0,75 ë. 5700 ðóá.

Casa Defra Prosecco, Spumante DOC, Èòàëèÿ, 0,125 ë.  720 ðóá.

Alfabeto Brut, Èòàëèÿ, 0,125 ë. 470 ðóá.

Áàëàêëàâà Ìóñêàò, ïîëóñëàäêîå, Êðûì, 0,125 ë. 450 ðóá.

Êðàñíîå âèíî

Zinfandel, Conti Zecca, Èòàëèÿ, 0,75 ë. 6200 ðóá.

ÃåðöÚ Ñèêîðû, Ðîññèÿ, 0,75 ë. 5300 ðóá.

Malbec Finca La Linda, Mendoza, Àðãåíòèíà, 0,75 ë.  4900 ðóá.

Le Grand Noir Winemaker’s Selection Pinot Noir, 
Ôðàíöèÿ, 0,125 ë. 660 ðóá.

Cellar Selection Carmenere, Santa Carolina, 0,125 ë. 570 ðóá.

Ñåìèñàì êðàñíîå, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 510 ðóá.

Àìôèòðèîí Ñèðà Ëèìèòåä, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 500 ðóá.

Ðîçîâîå âèíî

Casa Albali Garnacha Rose, Felix Solis, Èñïàíèÿ, 0,125 ë. 640 ðóá.

Ñïåëàÿ ðîçà, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 590 ðóá.

Áåëîå âèíî

Gruner Veltliner Klassik, Weingut Nastl, Àâñòðèÿ, 0,75 ë. 6900 ðóá.

Paddle Creek Sauvignon Blanc, Marlborough, 
Íîâàÿ Çåëàíäèÿ, 0,75 ë. 6200 ðóá.

Urban Riesling, Mosel, Ãåðìàíèÿ, 0,75 ë. 5800 ðóá.

Le Grand Noir Winemaker’s Selection Chardonnay, 
Ôðàíöèÿ, 0,125 ë.    660 ðóá.

Casa Defra Pinot Grigio delle Venezie, Èòàëèÿ, 0,125 ë. 600 ðóá.

Cellar Selection Sauvignon Blanc, Santa Carolina, 0,125 ë. 570 ðóá.

Ñåìèñàì áåëîå, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 510 ðóá.

«Âûñîêèé áåðåã» Ðèñëèíã, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 480 ðóá.

Àïåðèòèâû è ëèê¸ðû  50 ìë.
Martini 430 ðóá.
Bianco, Rosso, Rosato, Extra dry, Fiero
Amaro Montenegro 850 ðóá.
Select Aperitivo 650 ðóá.
Jagermeister 820 ðóá
Limoncello di Capri 710 ðóá.
Cointreau 750 ðóá.
Kahlua 700 ðóá.
Bailey’s 670 ðóá.
Sambuca 700 ðóá.
Malibu 350 ðóá.

ßãîäíûå íàñòîéêè Îíåãèí Gourmet 50 ìë.
Îíåãèí Gourmet Êóðàãà 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet Âèøíÿ 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet ×åðíàÿ Cìîðîäèíà 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet ×åðíîïëîäêà 610 ðóá.

 
Âèñêè 50 ìë.
Dalmore 12 y.o. 3300 ðóá.
Singleton of Dufftown 15 y.o. 2500 ðóá.
Auchentoshan 12 y.o. 2300 ðóá.
Heriose Le Classique 2000 ðóá. 
Glen Scotia Double cask 2000 ðóá.

                                                        
Glen Scotia 10 y.o. 1900 ðóá.

 
Bushmills 1600 ðóá.
Taisteal 1300 ðóá.
Dewar's 8 y.o. 900 ðóá.
Dewar's White Label 690 ðóá.
Jack Daniels 870 ðóá.
Jim Beam 770 ðóá.
Black Ram 3 y.o. 700 ðóá.
Black Ram Bourbon Finish 600 ðóá.
Glengarry 500 ðóá.
William Lawsoǹ s  430 ðóá.

Âîäêà è ãðàïïà 50 ìë.
Îíåãèí 610 ðóá.
Schmidt Supreme            480 ðóá.
 
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Ïëàòèíóì 370 ðóá.
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Ãîëä 310 ðóá.
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Îðèäæèíàë  290 ðóá.
Candolini Bianca 720 ðóá.

Òåêèëà 50 ìë.
Espolon Blanco 970 ðóá.
Jose Cuervo, "Tradicional" Reposado 760 ðóá.
Jose Cuervo, "Tradicional" Silver 690 ðóá.

Äæèí 50 ìë.
Normindia 1100 ðóá.
Bombay Sapphire 980 ðóá.
Glens 450 ðóá.
Bee Gin 350 ðóá.
Barrister Dry Gin 250 ðóá.
Barrister Blue Gin 300 ðóá.
Barrister Tropical Gin 300 ðóá.
Barrister B47 300 ðóá.
Barrister Sloe Gin 300 ðóá.

Ðîì 50 ìë.
Brugal 1888 1650 ðóá.
Bayou 1100 ðóá.
Jogaila Reserva Dry 720 ðóá.
Oakheart Original 650 ðóá.
Takamaka Dark Spiced 670 ðóá.
Takamaka Blanc 670 ðóá.
Aguanile silver dry  600 ðóá.

Êîíüÿê, áðåíäè è êàëüâàäîñ  50 ìë.
Martignac XO 7000 ðóá.
Martignac VSOP 2100 ðóá.
Martignac VS 1700 ðóá.
Camus VS 1600 ðóá.
Tesseron Lot ¹90 XO Ovation 4000 ðóá.
Tesseron Composition 2200 ðóá.
Metaxa 7* 1100 ðóá.
Metaxa 5* 790 ðóá.
Àðàðàò 5* 650 ðóá.
Calvados du pere Laize VS 1200 ðóá.

Ïèâî
Stella Artois ðàçëèâíîå 0,33 ë./0,5 ë. 470 ðóá./650 ðóá.
ABBE Brune 0,33 ë. 500 ðóá.
Paulaner Hefe-Weissbier 0,5 ë. 800 ðóá.             
Franziskaner Hefe-Weisse 0,45 ë. 650 ðóá.
Corona Extra 0,33 ë. 650 ðóá.
Ñèáèðñêàÿ Êîðîíà 0,45 ë. 450 ðóá.
Ñèäð Bon Season áóò 0,4 ë. 500 ðóá.
Stella Artois áåçàëêîãîëüíîå 0,44 ë. 450 ðóá.

Êîêòåéëè
Ìàðòèíè Ôèåðî  800 ðóá.
Aperol Spritz 980 ðóá.
Tequila sunrise 900 ðóá.
Long Island Ice tea 1300 ðóá.
Mojito 920 ðóá.
Bloody Mary 650 ðóá.
×åðíûé Ðóññêèé 630 ðóá.
Áåëûé Ðóññêèé 850 ðóá.
Negroni 980 ðóá.
Margarita 1100 ðóá.
Daiquiri 1000 ðóá.

Áåçàëêîãîëüíûå íàïèòêè
Äîáðûé Êîëà, Ëèìîí-Ëàéì, Àïåëüñèí 0,25 ë.  280 ðóá.
Òîíèê 0,33 ë. 320 ðóá.

Red Bull 450 ðóá.
Â àññîðòèìåíòå 0,25 ë.

Bona Aqua 210 ðóá.
Áåç ãàçà èëè ãàçèðîâàííàÿ 0,33 ë.

San Benedetto, Èòàëèÿ 890 ðóá.
Áåç ãàçà èëè ãàçèðîâàííàÿ 0,75 ë.

Ñâåæåâûæàòûé ñîê 450 ðóá.
Àïåëüñèíîâûé, ÿáëî÷íûé, ãðåéïôðóòîâûé, ñåëüäåðåé 0,2 ë.     
 
Ñîê â àññîðòèìåíòå èëè ìîðñ 0,2 ë. 200 ðóá.

Äîìàøíèé ëèìîíàä 400 ðóá.
Ìîõèòî, öèòðóñîâûé, ñåçîííûé

Êîôå è ÷àé
Ðèñòðåòòî 260 ðóá.
Ýñïðåññî 260 ðóá.
Äâîéíîé ýñïðåññî 360 ðóá.
Àìåðèêàíî 350 ðóá.
Êàïó÷èíî 380 ðóá.
Ôëýò óàéò 380 ðóá.
Ðàô 380 ðóá.
Ëàòòå  380 ðóá.
Êàêàî 270 ðóá.

Äîáàâèòü ñèðîï (10 ìë.) + 40 ðóá.
Ïðèãîòîâèòü ëþáèìûé êîôå íà àëüòåðíàòèâíîì ìîëîêå  + 70 ðóá.

×àé ëèñòîâîé â ÷àéíèêå 480 ðóá.
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        Послесловие
Барная карта

Øàìïàíñêîå è èãðèñòûå âèíà

Moet & Chandon, Brut Imperial, Ôðàíöèÿ, 0,75 ë.  31500 ðóá.

Veuve Clicquot Brut, Ôðàíöèÿ, 0,75 ë. 25000 ðóá.

Hans Baer Riesling Sekt, Weinkellerei Hechtsheim, 
Ãåðìàíèÿ, 0,75 ë. 5700 ðóá.

Casa Defra Prosecco, Spumante DOC, Èòàëèÿ, 0,125 ë.  720 ðóá.

Alfabeto Brut, Èòàëèÿ, 0,125 ë. 470 ðóá.

Áàëàêëàâà Ìóñêàò, ïîëóñëàäêîå, Êðûì, 0,125 ë. 450 ðóá.

Êðàñíîå âèíî

Zinfandel, Conti Zecca, Èòàëèÿ, 0,75 ë. 6200 ðóá.

ÃåðöÚ Ñèêîðû, Ðîññèÿ, 0,75 ë. 5300 ðóá.

Malbec Finca La Linda, Mendoza, Àðãåíòèíà, 0,75 ë.  4900 ðóá.

Le Grand Noir Winemaker’s Selection Pinot Noir, 
Ôðàíöèÿ, 0,125 ë. 660 ðóá.

Cellar Selection Carmenere, Santa Carolina, 0,125 ë. 570 ðóá.

Ñåìèñàì êðàñíîå, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 510 ðóá.

Àìôèòðèîí Ñèðà Ëèìèòåä, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 500 ðóá.

Ðîçîâîå âèíî

Casa Albali Garnacha Rose, Felix Solis, Èñïàíèÿ, 0,125 ë. 640 ðóá.

Ñïåëàÿ ðîçà, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 590 ðóá.

Áåëîå âèíî

Gruner Veltliner Klassik, Weingut Nastl, Àâñòðèÿ, 0,75 ë. 6900 ðóá.

Paddle Creek Sauvignon Blanc, Marlborough, 
Íîâàÿ Çåëàíäèÿ, 0,75 ë. 6200 ðóá.

Urban Riesling, Mosel, Ãåðìàíèÿ, 0,75 ë. 5800 ðóá.

Le Grand Noir Winemaker’s Selection Chardonnay, 
Ôðàíöèÿ, 0,125 ë.    660 ðóá.

Casa Defra Pinot Grigio delle Venezie, Èòàëèÿ, 0,125 ë. 600 ðóá.

Cellar Selection Sauvignon Blanc, Santa Carolina, 0,125 ë. 570 ðóá.

Ñåìèñàì áåëîå, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 510 ðóá.

«Âûñîêèé áåðåã» Ðèñëèíã, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 480 ðóá.

Àïåðèòèâû è ëèê¸ðû  50 ìë.
Martini 430 ðóá.
Bianco, Rosso, Rosato, Extra dry, Fiero
Amaro Montenegro 850 ðóá.
Select Aperitivo 650 ðóá.
Jagermeister 820 ðóá
Limoncello di Capri 710 ðóá.
Cointreau 750 ðóá.
Kahlua 700 ðóá.
Bailey’s 670 ðóá.
Sambuca 700 ðóá.
Malibu 350 ðóá.

ßãîäíûå íàñòîéêè Îíåãèí Gourmet 50 ìë.
Îíåãèí Gourmet Êóðàãà 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet Âèøíÿ 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet ×åðíàÿ Cìîðîäèíà 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet ×åðíîïëîäêà 610 ðóá.

 
Âèñêè 50 ìë.
Dalmore 12 y.o. 3300 ðóá.
Singleton of Dufftown 15 y.o. 2500 ðóá.
Auchentoshan 12 y.o. 2300 ðóá.
Heriose Le Classique 2000 ðóá. 
Glen Scotia Double cask 2000 ðóá.

                                                        
Glen Scotia 10 y.o. 1900 ðóá.

 
Bushmills 1600 ðóá.
Taisteal 1300 ðóá.
Dewar's 8 y.o. 900 ðóá.
Dewar's White Label 690 ðóá.
Jack Daniels 870 ðóá.
Jim Beam 770 ðóá.
Black Ram 3 y.o. 700 ðóá.
Black Ram Bourbon Finish 600 ðóá.
Glengarry 500 ðóá.
William Lawsoǹ s  430 ðóá.

Âîäêà è ãðàïïà 50 ìë.
Îíåãèí 610 ðóá.
Schmidt Supreme            480 ðóá.
 
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Ïëàòèíóì 370 ðóá.
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Ãîëä 310 ðóá.
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Îðèäæèíàë  290 ðóá.
Candolini Bianca 720 ðóá.

Òåêèëà 50 ìë.
Espolon Blanco 970 ðóá.
Jose Cuervo, "Tradicional" Reposado 760 ðóá.
Jose Cuervo, "Tradicional" Silver 690 ðóá.

Äæèí 50 ìë.
Normindia 1100 ðóá.
Bombay Sapphire 980 ðóá.
Glens 450 ðóá.
Bee Gin 350 ðóá.
Barrister Dry Gin 250 ðóá.
Barrister Blue Gin 300 ðóá.
Barrister Tropical Gin 300 ðóá.
Barrister B47 300 ðóá.
Barrister Sloe Gin 300 ðóá.

Ðîì 50 ìë.
Brugal 1888 1650 ðóá.
Bayou 1100 ðóá.
Jogaila Reserva Dry 720 ðóá.
Oakheart Original 650 ðóá.
Takamaka Dark Spiced 670 ðóá.
Takamaka Blanc 670 ðóá.
Aguanile silver dry  600 ðóá.

Êîíüÿê, áðåíäè è êàëüâàäîñ  50 ìë.
Martignac XO 7000 ðóá.
Martignac VSOP 2100 ðóá.
Martignac VS 1700 ðóá.
Camus VS 1600 ðóá.
Tesseron Lot ¹90 XO Ovation 4000 ðóá.
Tesseron Composition 2200 ðóá.
Metaxa 7* 1100 ðóá.
Metaxa 5* 790 ðóá.
Àðàðàò 5* 650 ðóá.
Calvados du pere Laize VS 1200 ðóá.

Ïèâî
Stella Artois ðàçëèâíîå 0,33 ë./0,5 ë. 470 ðóá./650 ðóá.
ABBE Brune 0,33 ë. 500 ðóá.
Paulaner Hefe-Weissbier 0,5 ë. 800 ðóá.             
Franziskaner Hefe-Weisse 0,45 ë. 650 ðóá.
Corona Extra 0,33 ë. 650 ðóá.
Ñèáèðñêàÿ Êîðîíà 0,45 ë. 450 ðóá.
Ñèäð Bon Season áóò 0,4 ë. 500 ðóá.
Stella Artois áåçàëêîãîëüíîå 0,44 ë. 450 ðóá.

Êîêòåéëè
Ìàðòèíè Ôèåðî  800 ðóá.
Aperol Spritz 980 ðóá.
Tequila sunrise 900 ðóá.
Long Island Ice tea 1300 ðóá.
Mojito 920 ðóá.
Bloody Mary 650 ðóá.
×åðíûé Ðóññêèé 630 ðóá.
Áåëûé Ðóññêèé 850 ðóá.
Negroni 980 ðóá.
Margarita 1100 ðóá.
Daiquiri 1000 ðóá.

Áåçàëêîãîëüíûå íàïèòêè
Äîáðûé Êîëà, Ëèìîí-Ëàéì, Àïåëüñèí 0,25 ë.  280 ðóá.
Òîíèê 0,33 ë. 320 ðóá.

Red Bull 450 ðóá.
Â àññîðòèìåíòå 0,25 ë.

Bona Aqua 210 ðóá.
Áåç ãàçà èëè ãàçèðîâàííàÿ 0,33 ë.

San Benedetto, Èòàëèÿ 890 ðóá.
Áåç ãàçà èëè ãàçèðîâàííàÿ 0,75 ë.

Ñâåæåâûæàòûé ñîê 450 ðóá.
Àïåëüñèíîâûé, ÿáëî÷íûé, ãðåéïôðóòîâûé, ñåëüäåðåé 0,2 ë.     
 
Ñîê â àññîðòèìåíòå èëè ìîðñ 0,2 ë. 200 ðóá.

Äîìàøíèé ëèìîíàä 400 ðóá.
Ìîõèòî, öèòðóñîâûé, ñåçîííûé

Êîôå è ÷àé
Ðèñòðåòòî 260 ðóá.
Ýñïðåññî 260 ðóá.
Äâîéíîé ýñïðåññî 360 ðóá.
Àìåðèêàíî 350 ðóá.
Êàïó÷èíî 380 ðóá.
Ôëýò óàéò 380 ðóá.
Ðàô 380 ðóá.
Ëàòòå  380 ðóá.
Êàêàî 270 ðóá.

Äîáàâèòü ñèðîï (10 ìë.) + 40 ðóá.
Ïðèãîòîâèòü ëþáèìûé êîôå íà àëüòåðíàòèâíîì ìîëîêå  + 70 ðóá.

×àé ëèñòîâîé â ÷àéíèêå 480 ðóá.
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        Послесловие
Барная карта

Øàìïàíñêîå è èãðèñòûå âèíà

Moet & Chandon, Brut Imperial, Ôðàíöèÿ, 0,75 ë.  31500 ðóá.

Veuve Clicquot Brut, Ôðàíöèÿ, 0,75 ë. 25000 ðóá.

Hans Baer Riesling Sekt, Weinkellerei Hechtsheim, 
Ãåðìàíèÿ, 0,75 ë. 5700 ðóá.

Casa Defra Prosecco, Spumante DOC, Èòàëèÿ, 0,125 ë.  720 ðóá.

Alfabeto Brut, Èòàëèÿ, 0,125 ë. 470 ðóá.

Áàëàêëàâà Ìóñêàò, ïîëóñëàäêîå, Êðûì, 0,125 ë. 450 ðóá.

Êðàñíîå âèíî

Zinfandel, Conti Zecca, Èòàëèÿ, 0,75 ë. 6200 ðóá.

ÃåðöÚ Ñèêîðû, Ðîññèÿ, 0,75 ë. 5300 ðóá.

Malbec Finca La Linda, Mendoza, Àðãåíòèíà, 0,75 ë.  4900 ðóá.

Le Grand Noir Winemaker’s Selection Pinot Noir, 
Ôðàíöèÿ, 0,125 ë. 660 ðóá.

Cellar Selection Carmenere, Santa Carolina, 0,125 ë. 570 ðóá.

Ñåìèñàì êðàñíîå, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 510 ðóá.

Àìôèòðèîí Ñèðà Ëèìèòåä, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 500 ðóá.

Ðîçîâîå âèíî

Casa Albali Garnacha Rose, Felix Solis, Èñïàíèÿ, 0,125 ë. 640 ðóá.

Ñïåëàÿ ðîçà, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 590 ðóá.

Áåëîå âèíî

Gruner Veltliner Klassik, Weingut Nastl, Àâñòðèÿ, 0,75 ë. 6900 ðóá.

Paddle Creek Sauvignon Blanc, Marlborough, 
Íîâàÿ Çåëàíäèÿ, 0,75 ë. 6200 ðóá.

Urban Riesling, Mosel, Ãåðìàíèÿ, 0,75 ë. 5800 ðóá.

Le Grand Noir Winemaker’s Selection Chardonnay, 
Ôðàíöèÿ, 0,125 ë.    660 ðóá.

Casa Defra Pinot Grigio delle Venezie, Èòàëèÿ, 0,125 ë. 600 ðóá.

Cellar Selection Sauvignon Blanc, Santa Carolina, 0,125 ë. 570 ðóá.

Ñåìèñàì áåëîå, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 510 ðóá.

«Âûñîêèé áåðåã» Ðèñëèíã, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 480 ðóá.

Àïåðèòèâû è ëèê¸ðû  50 ìë.
Martini 430 ðóá.
Bianco, Rosso, Rosato, Extra dry, Fiero
Amaro Montenegro 850 ðóá.
Select Aperitivo 650 ðóá.
Jagermeister 820 ðóá
Limoncello di Capri 710 ðóá.
Cointreau 750 ðóá.
Kahlua 700 ðóá.
Bailey’s 670 ðóá.
Sambuca 700 ðóá.
Malibu 350 ðóá.

ßãîäíûå íàñòîéêè Îíåãèí Gourmet 50 ìë.
Îíåãèí Gourmet Êóðàãà 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet Âèøíÿ 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet ×åðíàÿ Cìîðîäèíà 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet ×åðíîïëîäêà 610 ðóá.

 
Âèñêè 50 ìë.
Dalmore 12 y.o. 3300 ðóá.
Singleton of Dufftown 15 y.o. 2500 ðóá.
Auchentoshan 12 y.o. 2300 ðóá.
Heriose Le Classique 2000 ðóá. 
Glen Scotia Double cask 2000 ðóá.

                                                        
Glen Scotia 10 y.o. 1900 ðóá.

 
Bushmills 1600 ðóá.
Taisteal 1300 ðóá.
Dewar's 8 y.o. 900 ðóá.
Dewar's White Label 690 ðóá.
Jack Daniels 870 ðóá.
Jim Beam 770 ðóá.
Black Ram 3 y.o. 700 ðóá.
Black Ram Bourbon Finish 600 ðóá.
Glengarry 500 ðóá.
William Lawsoǹ s  430 ðóá.

Âîäêà è ãðàïïà 50 ìë.
Îíåãèí 610 ðóá.
Schmidt Supreme            480 ðóá.
 
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Ïëàòèíóì 370 ðóá.
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Ãîëä 310 ðóá.
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Îðèäæèíàë  290 ðóá.
Candolini Bianca 720 ðóá.

Òåêèëà 50 ìë.
Espolon Blanco 970 ðóá.
Jose Cuervo, "Tradicional" Reposado 760 ðóá.
Jose Cuervo, "Tradicional" Silver 690 ðóá.

Äæèí 50 ìë.
Normindia 1100 ðóá.
Bombay Sapphire 980 ðóá.
Glens 450 ðóá.
Bee Gin 350 ðóá.
Barrister Dry Gin 250 ðóá.
Barrister Blue Gin 300 ðóá.
Barrister Tropical Gin 300 ðóá.
Barrister B47 300 ðóá.
Barrister Sloe Gin 300 ðóá.

Ðîì 50 ìë.
Brugal 1888 1650 ðóá.
Bayou 1100 ðóá.
Jogaila Reserva Dry 720 ðóá.
Oakheart Original 650 ðóá.
Takamaka Dark Spiced 670 ðóá.
Takamaka Blanc 670 ðóá.
Aguanile silver dry  600 ðóá.

Êîíüÿê, áðåíäè è êàëüâàäîñ  50 ìë.
Martignac XO 7000 ðóá.
Martignac VSOP 2100 ðóá.
Martignac VS 1700 ðóá.
Camus VS 1600 ðóá.
Tesseron Lot ¹90 XO Ovation 4000 ðóá.
Tesseron Composition 2200 ðóá.
Metaxa 7* 1100 ðóá.
Metaxa 5* 790 ðóá.
Àðàðàò 5* 650 ðóá.
Calvados du pere Laize VS 1200 ðóá.

Ïèâî
Stella Artois ðàçëèâíîå 0,33 ë./0,5 ë. 470 ðóá./650 ðóá.
ABBE Brune 0,33 ë. 500 ðóá.
Paulaner Hefe-Weissbier 0,5 ë. 800 ðóá.             
Franziskaner Hefe-Weisse 0,45 ë. 650 ðóá.
Corona Extra 0,33 ë. 650 ðóá.
Ñèáèðñêàÿ Êîðîíà 0,45 ë. 450 ðóá.
Ñèäð Bon Season áóò 0,4 ë. 500 ðóá.
Stella Artois áåçàëêîãîëüíîå 0,44 ë. 450 ðóá.

Êîêòåéëè
Ìàðòèíè Ôèåðî  800 ðóá.
Aperol Spritz 980 ðóá.
Tequila sunrise 900 ðóá.
Long Island Ice tea 1300 ðóá.
Mojito 920 ðóá.
Bloody Mary 650 ðóá.
×åðíûé Ðóññêèé 630 ðóá.
Áåëûé Ðóññêèé 850 ðóá.
Negroni 980 ðóá.
Margarita 1100 ðóá.
Daiquiri 1000 ðóá.

Áåçàëêîãîëüíûå íàïèòêè
Äîáðûé Êîëà, Ëèìîí-Ëàéì, Àïåëüñèí 0,25 ë.  280 ðóá.
Òîíèê 0,33 ë. 320 ðóá.

Red Bull 450 ðóá.
Â àññîðòèìåíòå 0,25 ë.

Bona Aqua 210 ðóá.
Áåç ãàçà èëè ãàçèðîâàííàÿ 0,33 ë.

San Benedetto, Èòàëèÿ 890 ðóá.
Áåç ãàçà èëè ãàçèðîâàííàÿ 0,75 ë.

Ñâåæåâûæàòûé ñîê 450 ðóá.
Àïåëüñèíîâûé, ÿáëî÷íûé, ãðåéïôðóòîâûé, ñåëüäåðåé 0,2 ë.     
 
Ñîê â àññîðòèìåíòå èëè ìîðñ 0,2 ë. 200 ðóá.

Äîìàøíèé ëèìîíàä 400 ðóá.
Ìîõèòî, öèòðóñîâûé, ñåçîííûé

Êîôå è ÷àé
Ðèñòðåòòî 260 ðóá.
Ýñïðåññî 260 ðóá.
Äâîéíîé ýñïðåññî 360 ðóá.
Àìåðèêàíî 350 ðóá.
Êàïó÷èíî 380 ðóá.
Ôëýò óàéò 380 ðóá.
Ðàô 380 ðóá.
Ëàòòå  380 ðóá.
Êàêàî 270 ðóá.

Äîáàâèòü ñèðîï (10 ìë.) + 40 ðóá.
Ïðèãîòîâèòü ëþáèìûé êîôå íà àëüòåðíàòèâíîì ìîëîêå  + 70 ðóá.

×àé ëèñòîâîé â ÷àéíèêå 480 ðóá.
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        Послесловие
Барная карта

Øàìïàíñêîå è èãðèñòûå âèíà

Moet & Chandon, Brut Imperial, Ôðàíöèÿ, 0,75 ë.  31500 ðóá.

Veuve Clicquot Brut, Ôðàíöèÿ, 0,75 ë. 25000 ðóá.

Hans Baer Riesling Sekt, Weinkellerei Hechtsheim, 
Ãåðìàíèÿ, 0,75 ë. 5700 ðóá.

Casa Defra Prosecco, Spumante DOC, Èòàëèÿ, 0,125 ë.  720 ðóá.

Alfabeto Brut, Èòàëèÿ, 0,125 ë. 470 ðóá.

Áàëàêëàâà Ìóñêàò, ïîëóñëàäêîå, Êðûì, 0,125 ë. 450 ðóá.

Êðàñíîå âèíî

Zinfandel, Conti Zecca, Èòàëèÿ, 0,75 ë. 6200 ðóá.

ÃåðöÚ Ñèêîðû, Ðîññèÿ, 0,75 ë. 5300 ðóá.

Malbec Finca La Linda, Mendoza, Àðãåíòèíà, 0,75 ë.  4900 ðóá.

Le Grand Noir Winemaker’s Selection Pinot Noir, 
Ôðàíöèÿ, 0,125 ë. 660 ðóá.

Cellar Selection Carmenere, Santa Carolina, 0,125 ë. 570 ðóá.

Ñåìèñàì êðàñíîå, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 510 ðóá.

Àìôèòðèîí Ñèðà Ëèìèòåä, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 500 ðóá.

Ðîçîâîå âèíî

Casa Albali Garnacha Rose, Felix Solis, Èñïàíèÿ, 0,125 ë. 640 ðóá.

Ñïåëàÿ ðîçà, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 590 ðóá.

Áåëîå âèíî

Gruner Veltliner Klassik, Weingut Nastl, Àâñòðèÿ, 0,75 ë. 6900 ðóá.

Paddle Creek Sauvignon Blanc, Marlborough, 
Íîâàÿ Çåëàíäèÿ, 0,75 ë. 6200 ðóá.

Urban Riesling, Mosel, Ãåðìàíèÿ, 0,75 ë. 5800 ðóá.

Le Grand Noir Winemaker’s Selection Chardonnay, 
Ôðàíöèÿ, 0,125 ë.    660 ðóá.

Casa Defra Pinot Grigio delle Venezie, Èòàëèÿ, 0,125 ë. 600 ðóá.

Cellar Selection Sauvignon Blanc, Santa Carolina, 0,125 ë. 570 ðóá.

Ñåìèñàì áåëîå, Øóìðèíêà, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 510 ðóá.

«Âûñîêèé áåðåã» Ðèñëèíã, Ðîññèÿ, 0,125 ë. 480 ðóá.

Àïåðèòèâû è ëèê¸ðû  50 ìë.
Martini 430 ðóá.
Bianco, Rosso, Rosato, Extra dry, Fiero
Amaro Montenegro 850 ðóá.
Select Aperitivo 650 ðóá.
Jagermeister 820 ðóá
Limoncello di Capri 710 ðóá.
Cointreau 750 ðóá.
Kahlua 700 ðóá.
Bailey’s 670 ðóá.
Sambuca 700 ðóá.
Malibu 350 ðóá.

ßãîäíûå íàñòîéêè Îíåãèí Gourmet 50 ìë.
Îíåãèí Gourmet Êóðàãà 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet Âèøíÿ 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet ×åðíàÿ Cìîðîäèíà 610 ðóá.
Îíåãèí Gourmet ×åðíîïëîäêà 610 ðóá.

 
Âèñêè 50 ìë.
Dalmore 12 y.o. 3300 ðóá.
Singleton of Dufftown 15 y.o. 2500 ðóá.
Auchentoshan 12 y.o. 2300 ðóá.
Heriose Le Classique 2000 ðóá. 
Glen Scotia Double cask 2000 ðóá.

                                                        
Glen Scotia 10 y.o. 1900 ðóá.
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Barrister Tropical Gin 300 ðóá.
Barrister B47 300 ðóá.
Barrister Sloe Gin 300 ðóá.
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Bayou 1100 ðóá.
Jogaila Reserva Dry 720 ðóá.
Oakheart Original 650 ðóá.
Takamaka Dark Spiced 670 ðóá.
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Martignac XO 7000 ðóá.
Martignac VSOP 2100 ðóá.
Martignac VS 1700 ðóá.
Camus VS 1600 ðóá.
Tesseron Lot ¹90 XO Ovation 4000 ðóá.
Tesseron Composition 2200 ðóá.
Metaxa 7* 1100 ðóá.
Metaxa 5* 790 ðóá.
Àðàðàò 5* 650 ðóá.
Calvados du pere Laize VS 1200 ðóá.

Ïèâî
Stella Artois ðàçëèâíîå 0,33 ë./0,5 ë. 470 ðóá./650 ðóá.
ABBE Brune 0,33 ë. 500 ðóá.
Paulaner Hefe-Weissbier 0,5 ë. 800 ðóá.             
Franziskaner Hefe-Weisse 0,45 ë. 650 ðóá.
Corona Extra 0,33 ë. 650 ðóá.
Ñèáèðñêàÿ Êîðîíà 0,45 ë. 450 ðóá.
Ñèäð Bon Season áóò 0,4 ë. 500 ðóá.
Stella Artois áåçàëêîãîëüíîå 0,44 ë. 450 ðóá.

Êîêòåéëè
Ìàðòèíè Ôèåðî  800 ðóá.
Aperol Spritz 980 ðóá.
Tequila sunrise 900 ðóá.
Long Island Ice tea 1300 ðóá.
Mojito 920 ðóá.
Bloody Mary 650 ðóá.
×åðíûé Ðóññêèé 630 ðóá.
Áåëûé Ðóññêèé 850 ðóá.
Negroni 980 ðóá.
Margarita 1100 ðóá.
Daiquiri 1000 ðóá.

Áåçàëêîãîëüíûå íàïèòêè
Äîáðûé Êîëà, Ëèìîí-Ëàéì, Àïåëüñèí 0,25 ë.  280 ðóá.
Òîíèê 0,33 ë. 320 ðóá.

Red Bull 450 ðóá.
Â àññîðòèìåíòå 0,25 ë.

Bona Aqua 210 ðóá.
Áåç ãàçà èëè ãàçèðîâàííàÿ 0,33 ë.

San Benedetto, Èòàëèÿ 890 ðóá.
Áåç ãàçà èëè ãàçèðîâàííàÿ 0,75 ë.

Ñâåæåâûæàòûé ñîê 450 ðóá.
Àïåëüñèíîâûé, ÿáëî÷íûé, ãðåéïôðóòîâûé, ñåëüäåðåé 0,2 ë.     
 
Ñîê â àññîðòèìåíòå èëè ìîðñ 0,2 ë. 200 ðóá.

Äîìàøíèé ëèìîíàä 400 ðóá.
Ìîõèòî, öèòðóñîâûé, ñåçîííûé

Êîôå è ÷àé
Ðèñòðåòòî 260 ðóá.
Ýñïðåññî 260 ðóá.
Äâîéíîé ýñïðåññî 360 ðóá.
Àìåðèêàíî 350 ðóá.
Êàïó÷èíî 380 ðóá.
Ôëýò óàéò 380 ðóá.
Ðàô 380 ðóá.
Ëàòòå  380 ðóá.
Êàêàî 270 ðóá.

Äîáàâèòü ñèðîï (10 ìë.) + 40 ðóá.
Ïðèãîòîâèòü ëþáèìûé êîôå íà àëüòåðíàòèâíîì ìîëîêå  + 70 ðóá.

×àé ëèñòîâîé â ÷àéíèêå 480 ðóá.
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Áåçàëêîãîëüíûå íàïèòêè
Äîáðûé Êîëà, Ëèìîí-Ëàéì, Àïåëüñèí 0,25 ë.  280 ðóá.
Òîíèê 0,33 ë. 320 ðóá.
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Ëàòòå  380 ðóá.
Êàêàî 270 ðóá.

Äîáàâèòü ñèðîï (10 ìë.) + 40 ðóá.
Ïðèãîòîâèòü ëþáèìûé êîôå íà àëüòåðíàòèâíîì ìîëîêå  + 70 ðóá.

×àé ëèñòîâîé â ÷àéíèêå 480 ðóá.


