
МЕНЮ



ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ В РЕСТОРАН «ГАЛАТА»!
 
Приглашаем вас отправиться в увлекательное путешествие 
по вкусам Турции!
 
С 2002 года мы предлагаем нашим гостям настоящее 
турецкое гостеприимство и изысканную кухню. В нашем 
меню вы найдете блюда, приготовленные из тщательно 
отобранных локальных продуктов. Наши повара приехали к 
нам  из Турции, чтобы поделиться с вами своими 
традиционными рецептами. 

Мы гордимся тем, что имеем собственное производство 
национальных турецких сладостей, которые вы сможете 
попробовать в нашем ресторане или порадовать своих 
близких подарочными наборами. Придерживаясь традиций 
турецкой кухни мы гарантируем, что все наши блюда — 100% 
халяль.

ПОЖАЛУЙСТА, СООБЩИТЕ ОФИЦИАНТУ, ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ НА КАКИЕ-ЛИБО 
ПРОДУКТЫ / ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ В РУБЛЯХ, ВКЛЮЧАЯ НДС / ВНЕШНИЙ ВИД БЛЮДА И 

СЕРВИРОВКИ МОЖЕТ ОТЛИЧАТСЯ ОТ ФОТО



Внешний вид блюд и сервировки может отличаться

Турецкий завтрак
на тарелке “Специальный”.......280г 520Р
(сыр брынза, колбаса, маслины, яйцо, помидоры, 
огурцы, мед, тахин, масло сливочное, джем, симит)

ЗАВТ    АКИ:Р
Будни с 10:00 до 12:00
Выходные с 10:00 до 14:00



Сырники.......250г 290Р
(сырники домашние)

Блины.......3/180/50/30г 250Р
(тонкие блины на молоке)

Яичница.......150г 190Р
(яичница глазунья)

Внешний вид блюд 
и сервировки может отличаться



Омлет с овощами.....................150г 200Р
(классический омлет, состоящий из 2 яиц, с добавлением 
молока. Подается с болгарским перцем и грибами)

Омлет с сыром.............................150г 250Р
(классический омлет с добавлением молока и сыра)

Омлет с суджуком....................................................................................................................150г 290Р
(яйца, суджук)

Менемен.........................................................................................................................................150г 290Р
(яйца, помидоры, сладкий зелёный перец и специи)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Мясная
тарелка.......250г 790Р

Фаршированные
котлеты.......10/100г 250Р

Рулетики
из баклажанов.......90/10г 290Р

Грибной гювеч.......80/60г 490Р
(шампиньоны запеченные с сыром 
и помидорами)

Внешний вид блюд 
и сервировки может 
отличаться

ЗАК   СКИ:У



Овощная тарелка.........................300г 650Р Фруктовая тарелка.....................300г 650Р

Сырная тарелка.........................................................................................................................300г 650Р

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Острые котлеты........................100/50г 250Р
(булгур, томатная паста, петрушка, острый перец, 
подается в холодном виде)

Сарма с мясом............................60/20г 250Р
(в виноградные листья завернуты: говяжий фарш, мята, 
корица, перец, петрушка)

Джаджык.......................................200/10г 250Р
(турецкий йогурт с добавлением мелконарезанных 
огурцов, петрушкой и мятой)

Турецкий йогурт.......................200/10г 190Р

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Салат с нежной
телятиной..........250г 690Р
(говяжья вырезка, огурцы, салат 
айсберг, руккола, сыр дорблю, 
с добавлением горчицы, меда, 
сока лимона, заправляется 
оливковым маслом)

Салат с хрустящими 
баклажанами.......130/100/70г 590Р

Мясной
горячий салат.......250г 690Р
(говяжья вырезка, болгарский перец, 
кабачок, баклажан с добавлением соуса)

Внешний вид блюд 
и сервировки может 
отличаться

САЛ   ТЫ:А



Цезарь с курицей........................200г 590Р
(куриная грудка, салат айсберг, черри, гренки, пармезан, 
перепелиное яйцо, соус цезарь)

Салат сезон....................................200г 490Р
(красная капуста, салат айсберг, кукуруза, томаты, 
морковь, петрушка)

Чобан салат....................................200г 490Р
(помидоры, огурцы, лук и петрушка, заправленные 
оливковым маслом и гранатовым соусом)

Цезарь с креветками................200г 690Р
(креветки, салат айсберг, черри, гренки, пармезан, 
перепелиное яйцо, соус цезарь)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Салат из баклажанов................150г 590Р
(обжаренный на огне баклажан, помидоры 
и болгарский перец)

Средиземноморский салат......200г 490Р
(маслины, брынза, салат Айсберг, помидоры, огурцы)

Салат гавурдагы..........................200г 490Р
(помидоры, огурцы, лук и петрушка, измельченный 
грецкий орех, оливково-гранатовый соус)

Овощной салат с авокадо.......250г 590Р
(авокадо, помидоры, перец чили с добавлением кинзы)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Хашлама 
из баранины....300/200г 690Р

Эзогелин.......200г 390Р
(чечевичный суп с томатной 
пастой и специями )

Бейран чорба.......200г 490Р
(Национальный турецкий суп
из баранины с рисом,чесноком 
и добавлением специй)

Холодный суп 
из турецкого
йогурта.......250г 390Р

Внешний вид блюд 
и сервировки может отличаться

СУ   Ы:П



Куриный суп........................200г 390Р Грибной крем-суп.......................200г 390Р

Томатный суп  /  Тыквенный крем-суп  /  Чечевичный суп..........200г/250г/200г 390Р

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Средиземноморское
пиде.................300г 690Р

Пиде с овощами
и сыром.....................200г 590Р

Пиде ассорти.......200г 590Р

Внешний вид блюд 
и сервировки может 
отличаться

П    ДЕ:И



Пиде с вяленым мясом...........200г 590Р Пиде шелале...................................250г 590Р

Пиде с мясом и сыром.............200г 590Р Пиде со шпинатом.......................200г 590Р

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Пиде с сыром.................................200г 590Р Пиде с фаршем.............................200г 590Р

Пиде с лососем.........................................................................................................................250г 690Р

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Лахмаджун......................................160г 390Р Пиде с курой...................................200г 590Р

Пиде Бохче...................................................................................................................................350г 850Р

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



БУ   ГЕРЫ:Р

Бургер из говядины................................................................................................250/60/30г 690Р
(сочное филе говядины, жареный лук с грибами, помидоры, соленые огурцы, плавленный сыр, 
салат айсберг, соус айоли)

Классический бургер...........................................................................................250/60/30г 590Р
(котлета из сочной говядины, соленые огурцы, плавленый сыр, салат айсберг, лук репчатый, соус ранч)

Куриный бургер........................................................................................................250/60/30г 590Р
(нежная куриная котлета, томаты, соленые огурцы, сыр чеддер, картофельные чипсы, лук, 
салат айсберг, соус айоли)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



П    ЦЦА:И

Пицца Ассорти....................................................................................................................650г 670Р
(сыр моцарелла, курица, паприка, кукуруза, колбаса, грибы, вяленое мясо, красный соус)

Пицца Маргарита..............................................................................................................450г 590Р
(томаты черри, сыр моцарелла, томатный соус)

Пицца Неаполитана.........................................................................................................650г 750Р
(сыр моцарелла, говяжья вырезка, томатный соус)

Пицца с курой......................................................................................................................550г 590Р
(курица, сыр моцарелла, томатный соус)

Пицца с овощами..............................................................................................................550г 590Р
(сыр моцарелла, томатный соус, грибы, паприка, кукуруза)

Пицца с тунцом..................................................................................................................550г 670Р
(тунец, сыр моцарелла, томатный соус)

Пицца Четыре сыра.........................................................................................................550г 590Р
(сыр моцарелла, Фета, Гауда, сливочный сыр )

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Куриный гювеч..........250г 590Р

Говяжий гювеч.......250г 690Р
(говядина, томаты, болгарский перец, 
лук, сыр)

Овощной гювеч.......250г 490Р
(запеченные баклажаны, кабачки, томаты, 
грибы, болгарский перец)

Внешний вид блюд 
и сервировки может отличаться

ГЮ    ЕЧИ:В



Суп из нута с говядиной..........250г 490Р Суп из фасоли с говядиной......250г 490Р

Гювеч из ягненка......................................................................................................................250г 690Р
(мясо ягненка, запеченные баклажаны, томаты, болгарский перец, лук)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Дорадо
на углях.......300/20г 1200Р

Сач балык.....450г 970Р

Внешний вид 
блюд и сервировки 
может отличаться

РЫ     А:Б



Лосось на углях................200/100/20г 1200Р Сибас на углях................380/70/ 30/30г 1200Р

Креветки темпура...........................................................................................................120/60/50г 790Р

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Внешний вид блюд 
и сервировки может отличаться

Турецкий стейк
с грибами..........170г 1200Р

Бараньи ребра.......200г 1150Р

ГОРЯ   ЕЕ:Ч



Алиназик............................150/200/50/30г 890Р
(шашлык из баранины подается на подушке
из запеченного баклажана и турецкого йогурта)
 

Турецкий стейк................200/100/30г 1200Р

Галата башня............................................................................................................................600г 1200Р
(Адана, куриный шашлык, шашлык из баранины, грецкиий орех, завернутые в тонкий лаваш, 
с добавлением сыра)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Урфа кебаб..............................120/90/40г 890Р
(кебаб из говяжьего и бараньего фарша, приготовленный 
на углях)

Донер кебаб.......................150/70/30/20г 890Р
(филе из говядины и баранины, приготовленные
на открытом огне)

Бабагануш..............................120/100/150г 890Р
(кебаб из говяжьего и бараньего фарша на подушке из запеченных 
баклажанов, с соусом из спелых томатов и чесноком)

Адана кебаб............................120/90/40г 890Р
(острый кебаб из свежего говяжьего и бараньего 
фарша, приготовленный на углях)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Карныярык..............................250/100/50г 890Р
(запеченный баклажан с фаршем из говядины)

Пейнерли Кёфте...................200/100/40г 890Р
(котлеты с сыром, приготовленные на мангале)

Баклажан-кебаб............................300г 890Р
(кебаб из говяжьего и бараньего фарша с баклажанами, 
приготовленный на мангале)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться

Кебаб ассорти.............................450г 1250Р
(адана кебаб, урфа кебаб, бараний шашлык, куриный 
шашлык приготовленный на мангале)



Искяндер кебаб.................180/ 270/30г 890Р

 

Баранина на кости..........500/100/20г 990Р
(нежная часть баранины, приготовленная 
на мангале)

Донер в хлебе..............................1/200г 890Р

Ингёл кёфте..........................250/100/120г 890Р
(кебаб из говяжьего и бараньего фарша на подушке
из хрустящего лаваша)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Куриные крылышки...................200г 790Р Мацони кебаб.......................300/70/30г 890Р
(кебаб из говяжьего и бараньего фарша, приготовленный 
на мангале, на подушке из турецкого йогурта)

Куриный шашлык.......150/70/70/10/30г 850Р Курица на кости......................500/100г 850Р

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Овощи гриль....................................350г 790Р

 

Манты.............................................150/100г 590Р
(маленькие пельмени выкладываются на подушку
из йогурта с чесноком и нутом)

Сач кавурма................................................................................................................................300г 1150Р
(филе говядины обжаренное с томатами, болгарским перцем, грибами и луком)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Хюнкер беенди...................150/200/30г 890Р
(кусочки говядины с овощами, подаются на подушке 
из запеченного баклажана и сливочно-сырного соуса)

Чоп шиш из курицы......250/100/50/50/50г 990Р

Чоп шиш на углях.................................................................................................220/70/20/30/80г 1150Р
(мелкие кусочки нежной части баранины с курдюком, приготовленные на углях)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Чекертме.......................180/150/100/70/10г 890Р
(кусочки говядины обжаренные с болгарским перцем на 
подушке из турецкого йогурта и тонко нарезанного картофеля)

Кебаб из бараньей 
печени.....................................150/70/80/30г 890Р
(кебаб из бараньей печени с курдючным жиром
приготовленный на углях)

Шашлык из баранины...180/70/70/10/30г 890Р Хюнкер беенди кефте..........180/150г 890Р
(котлеты по-Стамбульски, на подушке из запеченного 
баклажана и сливочно-сырного соуса)

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Люля кебаб из индейки.....120/200г 790Р
(кебаб из фарша индейки, с кинзой, укропом и репчатым
луком)

Дана лукум..............................220/50/20г 990Р

Котлеты по-стамбульски...180/70/50/30г 890Р
(котлеты из говяжьего и бараньего рубленного фарша
со специями, приготовленные на углях)
 

Стейк в шафрановом 
соусе.......................................250/100/100г 1200Р

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Шашлык из говядины................180г 990Р

 

Бейти VAN...............................120/220/30г 990Р

Шатабурьян из говядины...........................................................................................180/20/20г 990Р

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



Шашлык в тонком лаваше (160г)

Донер дюрюм...............................................................................................................................790Р

Куриный дюрюм.........................................................................................................................790Р

Адана дюрюм...............................................................................................................................790Р

Бараний дюрюм.........................................................................................................................790Р

Урфа дюрюм.................................................................................................................................790Р

Гарниры / Соусы / Хлеб

Булгур......................................................................................................................................(150г) 250Р

Айдахо.....................................................................................................................................(150г) 250Р

Фри............................................................................................................................................(150г) 250Р

Турецкий плов...................................................................................................................(150г) 250Р

Соус ассорти........................................................................................................................(30г) 100Р

Хлеб...........................................................................................................................................(100г) 110Р

Внешний вид блюд и сервировки может отличаться



РЕСТОРАНЫ ТУРЕЦКОЙ КУХНИ
В САНКТ-ПЕТЕРБУРГЕ

GALATA.SPB

ПР. ПРОСВЕЩЕНИЯ 33, К1. 

ЛИГОВСКИЙ ПР. 162

КУРСКАЯ 24

              +7 999 008-76-85

       +7 911 098-73-01

+7 911 098-73-41

GALATA_BAKERY GALATA-RESTAURANT.RU


