
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Сырная тарелка .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  210/30/22  гр.  .  .  .  .  . 1100
сыр с голубой плесенью Рокфорти, сыр Пармезан, молочная моцарелла, сыр с белой плесенью 
Камамбер, копчёная моцарелла, грушевое фламбэ, клубника, голубика, фисташковая крошка

Мясная тарелка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250/35/10 гр.  .  .  .  .  .  .  . 980
прошутто крудо, казылык, запечённый ростбиф, копчёное утиное филе, оливки и маслины 
Халкидики, томлёные томаты, подаётся с тайским соусом, чипсами из чиабатты и 
микрозеленью 

Рыбная тарелка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 160/65/20 гр.  .  .  .  .  . 1550
лосось слабосолёный, копчёный угорь, тунец холодного копчения, подаётся с микс салатом, 
томлёными томатами, тайским соусом и каперсами

Овощная тарелка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380 гр.  .  .  .  .  .  .  . 560
томаты бакинские, помидоры черри, сладкий болгарский перец, свежий огурец, редис, микс 
салат, зелень

Ассорти солений  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 430 гр.  .  .  .  .  .  .  . 750
солёные огурцы, маринованные томаты черри, салат коул-слоу, маринованные патиссоны, 
оливки и маслины Халкидики, вяленые томаты, маринованные артишоки, микрозелень

Ассорти сала  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90/20/20 гр.  .  .  .  .  .  .  . 270
тонкие слайсы белого сала, копчёного сала и шпика, подаются с чесноком, красным луком, кинзой 
и бородинским хлебом

Селёдка с молодым картофелем  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120/115/20 гр.  .  .  .  .  .  .  . 420
филе сельди в горчичном соусе, молодой картофель, обжаренный с чесноком и зеленью, красный 
и зелёный лук

Буратта с томатами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125/100 гр.  .  .  .  .  .  .  . 390
сливочный сыр буратта, с лёгким томатным соусом и бакинскими томатами, пряное 
оливковое масло, дробленная фисташка, микрозелень, базилик 

Оливки, маслины, томаты  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .130 гр.  .  .  .  .  .  .  . 330
маринованные оливки и маслины Халкидики, вяленые томаты

Ростбиф Вителло тонато  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  100/60/20/6 гр.  .  .  .  .  .  .  . 590
запечённый в печи ростбиф, соус Вителло тонато, каперсы, микрозелень, поджаренная чиабатта

Карпаччо из говядины  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140/40 гр.  .  .  .  .  .  .  . 530
тонкие слайсы сырой говяжьей вырезки, слегка приправленные соусом, руккола, соус пико де гайо, сыр 
пармезан, каперсы

Карпаччо из спелых томатов* .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .150 гр.  .  .  .  .  .  .  . 420
сладкие бакинские томаты и спелые жёлтые томаты на сливочной сырной подушке, с соусом 
Гуакомоле, с пряным маслом из базилика и рукколой 

Севиче из гребешка*  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .150 гр.  .  .  .  .  .  .  . 990
мурманский гребешок, соус Аоджисо с листьями шисо, оливковое масло, сегменты апельсина, 
слайс редиса, микрозелень

Пожалуйста, предупредите официанта об аллергии или непереносимости каких-либо продуктов. 
*сырое блюдо



Тар тар из говядины*   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120/25/10 гр.  .  .  .  .  .  .  . 490
охлаждённая говяжья вырезка, красный лук, каперсы, фирменный маринад, соус ворчестер, 
желток перепелиного яйца, подаётся с чиабаттой гриль и тайским соусом

Тар тар из лосося*  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 180/35/10 гр.  .  .  .  .  .  .  . 810
охлаждённый лосось, заправленный соусом тар тар васаби, икра летучей рыбы, подаётся 
со спелым авокадо и чипсами из чиабатты, микрозеленью, долькой лимона, маринованным 
имбирём 

Тар тар из тунца* .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  185/35/10 гр.  .  .  .  .  .  .  . 790
охлаждённый тунец, заправленный соусом Юдзу и сырым куриным желтком, спелое авокадо, 
руккола, томлёные томаты, долька лимона

Татаки из говядины*  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 180/50/10 гр.  .  .  .  .  .  .  . 820
слегка обжаренная в хоспере говяжья вырезка, нарезается слайсом и подаётся с соусом Понзу, 
микрозелень, редис слайс

Татаки из лосося*  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 130/2 гр.  .  .  .  .  .  .  . 850
слегка запечённое филе лосося, под соусом том ям, микрозелень 

Татаки из тунца*  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 144/80/15 гр.  .  .  .  .  .  .  . 880
соус Гуакомоле, слегка обжаренный тунец в семенах подсолнуха, соус тайский, микрозелень, лайм

БРУСКЕТТЫ
Брускетта с ростбифом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 160 гр.  .  .  .  .  .  .  . 460
чиабатта гриль, запечённый ростбиф, руккола, соус Тайский

Ассорти брускетт №1   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50/52/58 гр.  .  .  .  .  .  .  . 540
1) чиабатта гриль, жареные баклажаны, сладкие томаты, кинза, зелёный лук, паназиатский соус, кунжут
2) чиабатта гриль, кусочки мраморного мяса, запечённого в хоспере, соус BBQ, соус Начос, микс из листьев 
салата, лук фри, кунжутные семена, зелёный лук
3) чиабатта гриль, сливочный сыр, лосось слабого посола, руккола, свежий огурец, соус Тайский, кунжутные семена

Ассорти брускетт №2  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 53/61/55 гр.   .  .  .  .  .  .  . 590
1) чиабатта гриль, свежий огурец, охлаждённый лосось, зелёный лук, маринад Ромэйн, кунжутный 
микс, микрозелень
2) чиабатта гриль, свежий огурец, охлаждённый тунец, соус Гуакомоле, кунжутный микс, микрозелень
3) чиабатта гриль, свежий огурец, охлаждённый гребешок, спелое авокадо, тайский соус, кунжутный 
микс, микрозелень

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Крылья BBQ (острота на Ваш выбор)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8шт.  300/60/40 гр.    .  .  .  .  .  . 580
маринованные и обжаренные куриные крылышки в соусе BBQ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16 шт.   600/60/40 гр.     .  .  .  . 1000             
с кунжутными семенами, подаются с брусочками сельдерея и моркови, с соусом Блю Чиз

Кеса с цыплёнком BBQ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 350/60/12 гр.  .  .  .  .  .  .  . 510
пшеничная лепешка тортилья, цыплёнок BBQ, мексиканская сальса, овощная икра, грибы 
вешенки, сыр моцарелла, подаётся со сметаной и соусом Гуакомоле, микрозелень, перец 
халапеньо

Клешни камчатского краба  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 шт.  .  .  .  .  . 1990
Камчатский краб, соус айоли, лимон

К оплате принимаются рубли и основные пластиковые карты. Вес блюд указан в готовом виде. 
*сырое блюдо



Запечённый камамбер .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 130/30/40 гр.  .  .  .  .  .  .  . 790
запечённый сыр камамбер с розмарином и мятой, подаётся с грушевым фламбе и чиабаттой гриль

Тигровые креветки (100 гр. в сыром виде 1 порция)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 105/20/25 гр.  .  .  .  .  .  .  . 370
обжаренные в имбирном терияки тигровые креветки, подаются с долькой лимона 
и соусом на Ваш выбор: тайский, имбирный или соус Ромэйн

Кальмары гриль (100 гр. в сыром виде 1 порция) .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 75/20/25 гр.  .  .  .  .  .  .  . 290
обжаренные в чесночном масле кальмары, подаются с долькой лимона и соусом на Ваш выбор: 
тайский, имбирный или соус Ромэйн

Мурманский гребешок (100 гр. в сыром виде 1 порция)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 75/20/25 гр.  .  .  .  .  .  .  . 940
обжаренный гребешок, подаётся с долькой лимона и соусом на Ваш выбор: тайский, имбирный 
или соус Ромэйн 

Щупальца осьминога (цена указана за 100 гр.)  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 1 шт.  .  .  .  .  . 1290
нежный марокканский осьминог, слегка обжаренный в мангале с пикантным соусом пико де гайо, 
подаётся с долькой лимона и соусом на Ваш выбор: тайский, имбирный или соус Ромэйн  

Креветки тигровые с головой (1 порция 3 шт., примерный вес 200 гр. в сыром виде)   .  . 180/20/25 гр.  .  .  .  .  .  .  . 890
обжаренные на мангале креветки с головой, подаются на подушке из соуса Гуакомоле, лимон, 
микрозелень, соус на Ваш выбор: тайский, имбирный или соус Ромэйн

Ассорти морепродуктов на компанию  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 840 гр.  .  .  .  .  . 4350
тигровые креветки целые, креветки тигровые без головы, мурманский гребешок, кальмары, 
щупальца осьминога, филе тунца, подаются с хрустящими огурцами по-азиатски и соусами: 
тайский, имбирный, маринад Ромэйн

САЛАТЫ
Микс салат с тёплой куриной печенью  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 225 гр.  .  .  .  .  .  .  . 490
микс салат, помидоры черри, слайс свежего огурца, семена подсолнуха и тыквы, маринад Ромэйн, 
оливковое масло, карамелизированная печень с кунжутными семенами

Паназия .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  245 гр.  .  .  .  .  .  .  . 420
обжаренные в кукурузном крахмале баклажаны, сладкие розовые томаты, зелёный лук, кинза, 
кунжутные семена, заправленные паназиатским соусом

Тёплый салат с куриным шашлычком   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 280 гр.  .  .  .  .  .  .  . 490
обжаренные болгарский перец, цукини, баклажаны, грибы вешенки, стручковая фасоль, чесночное масло, 
помидоры черри, маринад Ромэйн, куриный шашлычок, обжаренный на гриле с соусом BBQ, кунжутные 
семена

Салат с запечённым ростбифом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230 гр.  .  .  .  .  .  .  . 430
микс салат, помидоры черри, тайский соус, запечённый ростбиф, кунжутные семена, чиабатта гриль

Зелёный салат с авокадо  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 195 гр.  .  .  .  .  .  .  . 450
микс салат, помидоры черри, слайс свежего огурца, слайс редиса, авокадо, обжаренные лепестки 
миндаля, соус пико де гайо

Салат с креветками и цитрусами   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 195 гр.  .  .  .  .  .  .  . 690
микс салат, лимонно-сладкая заправка, сегменты грейпфрута и апельсина, обжаренные 
креветки, лепестки обжаренного миндаля

Пожалуйста, предупредите официанта об аллергии или непереносимости каких-либо продуктов.



Руккола с морепродуктами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 195 гр.  .  .  .  .  .  .  . 690
руккола, помидоры черри, креветки тигровые, кальмары, тайский соус

Стейк салат в азиатском стиле .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .335 гр.  .  .  .  .  .  .  . 680
сладкие томаты, свежие огурцы, зелёный лук, красный лук, кинза, под пикантным азиатским 
соусом и альтернативным стейком мачете, кунжутные семена, микрозелень

Салат с камчатским крабом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 210 гр.  .  .  .  .  . 1290
камчатский краб, зелёное яблоко, манговая сальса, соус Гуакомоле, микс салат с лимонно-сладкой 
заправкой, долька лайма

СУПЫ
Борщ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  300/40/25 гр.  .  .  .  .  .  .  . 330
классический борщ с томлёными говяжьими щеками, подаётся со сметаной, зеленью, и 
подсушенным бородинским хлебом 

Суп томатный с морепродуктами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 гр.  .  .  .  .  .  .  . 700
ароматный, пряный суп с тигровыми креветками, кальмарами, лососем, мидией, вонголе, 
рыбный бульон, соус Биск, овощная икра, томаты черри, петрушка

Гороховый суп с копченым брискетом  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  270/10/5 гр.  .  .  .  .  .  .  . 390
говяжий бульон, гороховое пюре, нут, копчёный брискет, подаётся с чипсами из чиабатты и луком фри

Суп-пюре из тыквы  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 255/12/2 гр.  .  .  .  .  .  .  . 280
сливочная помадка, тыквенное пюре, овощной бульон, тыквенные семечки, ароматное масло с 
базиликом, подаётся с чипсами из чиабатты 

БЛЮДА ИЗ НАШЕЙ КОПТИЛЬНИ
Дорадо горячего копчения  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .1 шт. 270/120/45/25 гр.  .  .  .  .  .  .  . 890
средиземноморская дорадо из нашей коптильни, подаётся с микс салатом и соусом Ромэйн, 
долькой лимона и маринованным имбирём

Форель горячего копчения  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 шт. 255/120/45/25 гр.  .  .  .  .  .  .  . 830
радужная форель из нашей коптильни, подаётся с микс салатом и соусом Ромэйн, долькой 
лимона и маринованным имбирём

Лосось горячего копчения с икорным соусом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 130/100/80/25 гр.  .  .  .  .  .  1200
нежное филе лосося из нашей коптильни, подаётся с картофельным пюре, долькой грейпфрута, 
маринованным имбирём, сливочным соусом шардоне с алой икрой летучей рыбы 

Корюшка горячего копчения .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1 шт. 200/120/45/25 гр.  .  .  .  .  .  .  . 540
копченая корюшка, подаётся с микс салатом и соусом Ромэйн, долькой лимона и маринованным имбирём

Ассорти рыбных деликатесов         .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2900
дорадо, форель, корюшка, стейк лосося горячего копчения, подаётся с долькой лимона, 
маринованным имбирём, маринадом Ромэйн и имбирным соусом

Брискет  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150/150 гр.  .  .  .  .  .  .  . 820
копчёный брискет длительного приготовления из нашей коптильни, подаётся с салатом 
коул-слоу, заправленным соусом биг тейсти, и молодым картофелем

Крылья копчёные  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 500/150 гр.  .  .  .  .  .  .  . 780
копчёные куриные крылья, подаются с салатом коул-слоу, заправленным соусом биг тейсти 
и молодым картофелем

К оплате принимаются рубли и основные пластиковые карты. Вес блюд указан в готовом виде.



БЛЮДА НА ОТКРЫТОМ ОГНЕ
Стейк Рибай зернового откорма  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300/100/40 гр.  .  .  .  .  .  2320
фирменная мраморная говядина, говяжий стейк из рёберной части, особенно сочный и ароматный.  
Рекомендуемая степень прожарки medium.

Стейк Рибай травяного откорма  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300/100/40 гр.  .  .  .  .  . 1200         
фирменная мраморная говядина, говяжий стейк из рёберной части, особенно сочный и ароматный. 
Рекомендуемая степень прожарки medium

Стейк Нью-Йорк зернового откорма .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  300/100/40 гр.  .  .  .  .  . 1820
фирменная мраморная говядина, стейк из поясничной части, слегка постный с боковой жировой 
прослойкой. Рекомендуемая степень прожарки medium

Филе миньон  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200/100/40 гр.  .  .  .  .  . 1040
нежный стейк из говяжьей вырезки, минимум жира, постное, но сочное мясо, обжаренное на гриле. 
Рекомендуемая степень прожарки medium rare

гарниры к стейкам: 
• картофель фри
• картофельные дольки
• молодой картофель 

• картофельное пюре
• колслоу
• кукуруза гриль

соусы к стейкам: 
• мексиканская сальса
• блю чиз
• BBQ

• начос
• имбирный
• перечный соус

Стейк Портер хаус  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .за 100 гр.  .  .  .  .  .  .  . 450
стейк на Т-образной кости, имеет два вида мяса: нежная вырезка и сочный тонкий край. 
Рекомендуемая прожарка medium. Подается с картофельными дольками и соусом мексиканская сальса. 
Примерный вес одного стейка 550 – 700 гр.

Стейк Томагавк   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .за 100 гр.  .  .  .  .  .  .  . 620
большой стейк Рибай на кости с цельной рёберной костью. Подаётся с овощами гриль, молодым 
картофелем, соусами блючиз и BBQ. Средний вес стейка 0,9 – 1,4 кг

Стейк из цветной капусты   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 205/30/12 гр.   .  .  .  .  .  .  . 530
цветная капуста, замаринованная в соусе пико де гайо, обжаренная на углях, подаётся с соусом 
пико де гало и томлёным томатом

Стейк из тунца  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 170/100/32/35 гр.  .  .  .  .  . 1040
обжаренное филе тунца, подаётся на подушке из манговой сальсы и соусом Юдзу с чили перцем 
и зелёным луком, долькой лайма, маринованным имбирём, микрозелень 

Лосось гриль  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 130/100/45/25 гр.  .  .  .  .  . 1200
нежное филе лосося, обжаренное на углях с ароматными травами, подаётся с картофельным 
пюре, долькой лимона, маринованным имбирём и маринадом Ромэйн

Форель гриль  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290 (1 шт.)/120/45/25 гр.  .  .  .  .  .  .  . 830
замаринованная и обжаренная на углях форель, подаётся с имбирным соусом, микс салатом, 
долькой лимона, маринованным имбирём

Дорадо гриль  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .310 (1 шт.)/120/45/25 гр.  .  .  .  .  .  .  . 890
средиземноморская дорадо, замаринованная с ароматными травами, молодым чесноком и лимоном, 
подаётся с микс салатом, долькой лимона, маринованным имбирём и маринадом Ромэйн 

Корюшка гриль  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .160/120/35/20 гр.  .  .  .  .  .  .  . 530
запечённая на углях корюшка, подаётся с молодым картофелем, чесноком и зеленью, долькой лимона 
и имбирным соусом

Пожалуйста, предупредите официанта об аллергии или непереносимости каких-либо продуктов.



Куриная котлета  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .135/115/100/35 гр.  .  .  .  .  .  .  . 490
обжаренная на углях куриная котлета, подаётся с картофельным пюре, мексиканской сальсой 
и свежим салатиком из огурцов, сладких томатов и сметаны

Куриная грудка BBQ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  170/90 гр.  .  .  .  .  .  .  . 630
филе куриной грудки, замаринованное и обжаренное на гриле  с соусом BBQ, подаётся с микс салатом. 
Рекомендуем попробовать с соусом Блю чиз и BBQ

Цыплёнок терияки .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 210/140/25 гр.  .  .  .  .  .  .  . 990
кукурузный цыплёнок корнишон, замаринованный в азиатском стиле, обжаренный на углях, 
подаётся с соусом Айоли и азиатскими огурцами с кинзой

МЕГА гриль  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 200/150 гр.  .  .  .  .  . 6200
стейк Рибай травяного откорма, стейк Нью-Йорк, филе миньон, каре ягнёнка, куриная грудка, 
люля-кебаб, куриный шашлык. Обжаривается в хоспере, подаётся с 3 соусами (мексиканская 
сальса, соус BBQ, соус Блю Чиз), перчиком халапеньо и двумя гарнирами (молодой картофель , 
овощи гриль). Примерный вес готового мяса 1,3 – 1,5кг

БУРГЕРЫ
Бургер BBQ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 400/100/30 гр.  .  .  .  .  .  .  . 930
поджаренная булочка бриошь, говяжья котлета, обжаренная на гриле, хрустящий бекон, 
соус BBQ с халапеньо, сладкие томаты, кольца красного лука, сыр чеддер, микс салат, подаётся 
с картофельными дольками и кетчупом

Чикен бургер  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 345/100/30 гр.  .  .  .  .  .  .  . 650
поджаренная булочка бриошь, куриная котлета, обжаренная на гриле, кунжутно-миндальный 
соус, томленые томаты, сыр чеддер, микс салат, подаётся с картофелем фри и кетчупом

Бургер с тунцом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 310/100/30 гр.  .  .  .  .  .  .  . 880
поджаренная булочка бриошь, котлета из рубленого тунца, обжаренная на гриле с тайским соусом, кольца 
красного лука, томлёные томаты, имбирный соус, руккола, подаётся с картофелем фри и кетчупом 

Бургер с брискетом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390/100/35 гр.  .  .  .  .  .  .  . 900
поджаренная булочка бриошь, подкопчённый брискет, салат коул-слоу с соусом биг тейсти, 
томлёные томаты, кольца красного лука, микс салат, подаётся с картофелем фри и кетчупом

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Томленые телячьи щёчки  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .150/150/80/50 гр.  .  .  .  .  .  .  . 630
нежные телячьи щёчки длительного томления, подаются с картофельным пюре, под сливочно-
кунжутным соусом, с зелёными бочковыми томатами и красным луком

Лосось в стиле Ромэйн  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150/120/45/25 гр.  .  .  .  .  . 1200
нежное филе лосося, запечённое в маринаде мисо, подаётся с микс салатом, долькой лимона, 
маринованным имбирём и маринадом Ромэйн

Чёрная треска с кускусом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125/150 гр.  .  .  .  .  . 1100
запечённое филе чёрной трески в маринаде, подаётся с рассыпчатым кускусом, чесночным 
маслом, зеленью и вешенками в маринаде Ромэйн, микрозеленью, долькой лимона

Чилийский сибас .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 135/130/15 гр.  .  .  .  .  . 2250
нежное запечённое филе чилийского сибаса под фирменным маринадом, подаётся с 
картофельным пюре, трюфельной пастой и сыром пармезан, микрозеленью, долькой лайма

К оплате принимаются рубли и основные пластиковые карты. Вес блюд указан в готовом виде.



Осьминог по-сицилийски (цена указана за 100 гр.)  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 1 шт.  .  .  .  .  . 1550
запечённая щупальца осьминога, молодой обжаренный картофель, зелёный лук, перец чили, соус 
Бранзино, таджаские оливки, каперсы и овощи, долька лимона, микрозелень 

Спагетти в соусе карбонара .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  350 гр.  .  .  .  .  .  .  . 570
спагетти, бекон, белое вино, сливки, яичный желток, сыр пармезан

Фетучини с морепродуктами   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380 гр.  .  .  .  .  .  .  . 980
фетучини, тигровые креветки, кальмары, лосось, томатный соус пилати, соус биск, овощная 
икра, томаты черри, сыр пармезан, микрозелень

Ризотто с гребешком   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 360/20 гр.  .  .  .  .  . 1350             
рис арборио, тыквенное пюре, мурманский гребешок, сливочное масло , куриный бульон, сыр  
пармезан, микрозелень, долька лимона

Ризотто с белыми грибами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320 гр.  .  .  .  .  .  .  . 790
рис арборио, сливочное масло, белые грибы, трюфельная паста, петрушка, сыр пармезан, 
микрозелень 

Ризотто с копченым брискетом .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .375 гр.  .  .  .  .  .  .  . 820
рис арборио, молочная моцарелла, сливочное масло, копчёный брискет в соусе BBQ, зелёный лук, 
петрушка, сыр пармезан, микрозелень

ДЕТСКОЕ МЕНЮ
Фруктовый салатик  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 240 гр.   .  .  .  .  .  .  . 410 
Кусочки спелого манго, сочного ананаса, банана, клубники, голубики, малины с заварным кремом, 
лепестками миндаля и шариком мороженого на ваш выбор

Супчик с фрикадельками   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 260 гр.  .  .  .  .  .  .  . 150
Куриные фрикадельки, куриный бульон, картофель

Мини-бургер  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 195/100/35 гр.  .  .  .  .  .  .  . 480
Булочка, говяжья котлета, миндально-кунжутный соус, салат Романо, помидор свежий, сыр 
чеддер, подаётся с картофелем фри и соусом начос

Бомба фри .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  350/35 гр.    .  .  .  .  .  . 250 
Картофель фри, картофельные дольки, картофельные хашбраун. Подаётся с соусом начос

Детский лосось .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 80/100/35/35 гр.   .  .  .  .  .  .  . 450
Обжареный лосось, картофельное пюре, соус начос, долька апельсина

Куриная котлетка с пюре .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .70/100/35/90 гр.   .  .  .  .  .  .  . 250
Котлетка куриная, картофельное пюре, соус начос, свежие огурчики, помидоры черри

Говяжья котлетка с пюре   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .70/100/35/90 гр.  .  .  .  .  .  .  . 360
Котлетка говяжья, картофельное пюре, соус начос, свежие огурчики, помидоры черри

Паста в сливочном соусе с фрикадельками  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 260 гр.   .  .  .  .  .  .  . 250
Паста в виде динозавриков, сливочный соус с куриным желтком, сыр пармезан, куриные фрикадельки

ГАРНИРЫ
Картофель фри  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100 гр.  .  .  .  . 200
Картофель дольки .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  100 гр.   .  .  .  . 160
Молодой картофель  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120 гр.   .  .  .  . 200
Колслоу .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  120 гр.   .  .  .  . 150

Картофельное пюре  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100 гр.   .  .  .  . 150
Овощи гриль   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150 гр.   .  .  .  . 250
Кукуруза початок   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .1 шт .  .  .  .  . 200
Спаржа на гриле .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  90 гр.  .  .  .  . 750

Пожалуйста, предупредите официанта об аллергии или непереносимости каких-либо продуктов. 
Детское меню предназначено для детей до 14 лет.



КАРТА БАРА
ВИНА ПО БОКАЛАМ

ИГРИСТЫЕ ВИНА
Maximilian I Dolce Moscato .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 410
Италия / Сладкое / Мускат

"Maschio dei Cavalieri" Prosecco  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .   .   . 440
Италия / Сухое / Глера

Martini Asti D .O .C .G .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .   .   . 590
Италия / Сладкое / Мускат

Martini Prosecco D .O .C . .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 590
Италия / Сухое / Глера

Riesling Römer Krönung Sekt Trocken .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 340
Германия/Сухое / Рислинг

БЕЛЫЕ ВИНА
"Weinkellerstolz" Gruner Veltliner Qualitatswein, Niederosterreich  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .   .   . 300
Австрия / Сухое / Грюнер Вельтлинер

Grillo Capovero Madaudo  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .   .   . 330
Италия / Сухое / Грилло

Pinot Grigio delle Venezie Parini  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .   .   . 320
Италия / Сухое / Пино Гриджио

Arrogant Frog Tutti Frutti Blanc .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 380
Франция / Сухое / Шардоне, Гренаш Блан, Верментино, Вионье, Коломбар, Совиньон Блан, Мускат Александрийский

Claude Val Blanc Paul Mas   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .   .   . 300
Франция / Сухое / Совиньон Блан, Верментино, Шенен Блан, Мозак, Гренаш Блан, Шасан

Riesling Michel Schneider .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 300
Германия / Полусухое / Рислинг, Мюллер-Тургау

КРАСНЫЕ  ВИНА
Bruni Nero d'Avola  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .   .   . 300
Италия / Полусухое / Неро д`Авола

Montepulciano d'Abruzzo Montecampo .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 300
Италия / Сухое / Монтепульчано, Санджовезе

No Pasaran "Covinas"  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .   .   . 340
Испания / Сухое / Бобаль, Мерло

РОЗОВЫЕ  ВИНА
Lago Vinho Verde .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 320
Испания / Полусухое / Виньяо

ДЕСЕРТЫ
Мильфей  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200 гр.  .  .  .  .  .  .  . 370
Торт йогуртовый .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .150 гр.  .  .  .  .  .  .  . 370
Шоколадный торт  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 170/50 гр.  .  .  .  .  .  .  . 370
Морковный торт  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .150 гр.  .  .  .  .  .  .  . 370
Мороженое в ассортименте  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .1 шарик / 50 гр.  .  .  .  .  .  .  . 180



ИГРИСТЫЕ ВИНА
ФРАНЦИЯ

Albert Bichot, Cremant de Bourgogne Brut Rose  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2750
Сухое / Пино Нуар, Гаме, Шардоне

Duval-Leroy Rose Prestige Premier Cru .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  9500
Сухое / Пино Нуар, Шардоне

"Charles Simon" Brut Supreme .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5100
Сухое / Пино Нуар, Шардоне, Пино Блан

Cremant de Loire L'oiseau Rare  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2550
Сухое / Шенен Блан, Шардоне, Каберне Фран

ИТАЛИЯ
Ferrari "Perle" Brut, Trento  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  6600
Сухое / Шардоне

Ferrari, Brut, Trento  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  4550
Сухое / Шардоне

"Maschio dei Cavalieri" Prosecco  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2150
Сухое / Глера

"7С" Prosecco Conegliano Valdobbiadene Superiore Millesimato Dosage Zero  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3900
Сухое / Глера

Maximilian I Dolce Moscato .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2450
Сладкое / Мускат

Bruni Prosecco Brut   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2650
Сухое / Глера

Bio Bio Bubbles Extra Dry  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2300
Сухое / Гарганега, Инзолия

Martini Asti D .O .C .G .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2900
Сладкое / Мускат

Martini Prosecco D .O .C . .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2900
Сухое / Глера

Martini Prosecco Rose D .O .C . .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2900
Сухое / Глера, Пино Неро

ГЕРМАНИЯ
Riesling Römer Krönung Sekt Trocken .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .  .  . 1990
Сухое / Рислинг

ИСПАНИЯ
Cava Jaume Serra, Brut Organic  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1650
Сухое / Макабео, Парельяда, Чарелло

"Mirame" Brut Seleccion, Cava  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1500
Сухое / Макабео, Парельяда, Чарелло

БЕЛЫЕ ВИНА
ФРАНЦИЯ

Lucien Albrecht, Gewurztraminer Reserve  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2350
Полусухое / Гевюрцтраминер

Les Caves de la Loire, Mauny, Anjou .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1500
Сухое / Шенен Блан

"Domaine de la Joconde" Muscadet Sevre et Maine sur Lie   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2390
Сухое / Мюскаде

Chablis Le Finage La Chablisienne  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  6800
Сухое / Шардоне



Arrogant Frog Tutti Frutti Blanc .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2250
Сухое / Шардоне, Гренаш Блан, Верментино, Вионье, Коломбар, Совиньон Блан, Мускат Александрийский

Claude Val Blanc Paul Mas   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1800
Сухое / Совиньон Блан, Верментино, Шенен Блан, Мозак, Гренаш Блан, Шасан

Riesling Cuvee Rene Dopff  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  4550
Сухое / Рислинг

Domaine Vetriccie  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2990
Сухое/ Шардоне, Верментино

Roche Noir Chenin Blanc Demi-Sec  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2650
Полусухое / Шенен Блан

Demoiselle de Gascogne Colombard — Sauvignon  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2400
Сухое / Коломбар, Совиньон Блан

ИТАЛИЯ
Inama, Vin Soave Classico .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2450
Сухое / Гарганега

Abbona, "Tistin", Roero Arneis .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2350
Сухое / Арнеис

"Belguardo" Vermentino, Toscana .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2100
Сухое / Верментино

Bastianich, "Vini Orsone" Friulano, Friuli Colli Orientali   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3100
Сухое / Фриулано

Pinot Grigio delle Venezie Parini  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1370
Сухое / Пино Гриджио

Priara Pinot Grigio .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2750
Сухое / Пино Гриджио

Vermentino Costamolino Argiolas  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3800
Сухое / Верментино

Grillo Capovero Madaudo  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1950
Сухое / Грилло

La Granee Gavi di Gavi "Batasiolo"  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  4600
Сухое / Кортезе

Delissimo Trebbiano Rubicone "Casa Vinicola Caldirola"  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1800
Сухое / Требьяно

Scanavino Gavi  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3450
Сухое / Кортезе

Vaccaro Catarratto Zibibbo  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3350
Сухое / Катарратто, Зибиббо

ГЕРМАНИЯ
Knewitz, Appenheimer Riesling   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3600
Сухое / Рислинг

"Rappenhof" Riesling, Gutswein   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2990
Сухое / Рислинг

Riesling Trocken Schmitt Family Wines  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1260
Сухое / Рислинг

Hans Baer Gewurztraminer  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2500
Полусладкое / Гевюрцтраминер

Riesling Michel Schneider .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1800
Полусухое / Рислинг, Мюллер-Тургау



ПОРТУГАЛИЯ
"Prophecia" Vinho Verde .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1150
Полусухое / Лоурейру, Аринту, Тражадура

Loco Vinho Verde  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2100
Полусухое / Лоурейру, Тражадура, Аринту

ИСПАНИЯ
Cune Verdejo Rueda .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  3000
Сухое / Вердехо

Albarino Calazul   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2250
Сухое / Альбариньо

No Pasaran "Covinas"  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1990
Сухое / Шардоне

АВСТРИЯ
"Weinkellerstolz" Gruner Veltliner Qualitatswein, Niederosterreich  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .   .   . 990
Сухое / Грюнер Вельтлинер

Gruner Veltliner Muller "Gottweiger Berg" .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2450
Сухое / Грюнер Вельтлинер

Gruner Veltliner Klassik  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2800
Сухое / Грюнер Вельтлинер

Gruner Veltliner Rosenweg Huber .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2950
Сухое / Грюнер Вельтлинер

НОВЫЙ СВЕТ
Sauvignon Blanc Trout Valley Nelson  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2050
 Новая Зеландия. Сухое / Совиньон Блан

TAKA Sauvignon Blanc "Rapaura Springs"   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3450
 Новая Зеландия . Сухое / Совиньон Блан

Mapu Sauvignon Blanc "Baron Philippe de Rothschild"   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2650
Чили. Сухое / Совиньон Блан

Spring Fever Eden Valley Chardonnay  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2560
Аргентина. Сухое / Шардоне

"Gulfstream" Chardonnay   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2200
Аргентина. Сухое / Шардоне

Rigo Rigo Chenin Blanc  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1800
ЮАР. Сухое / Шенен Блан

КРАСНЫЕ ВИНА
ФРАНЦИЯ

Albert Bichot, Gevrey-Chambertin  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  8550
Сухое / Пино Нуар

Albert Bichot, Bourgogne "Vieilles Vignes de Pinot Noir"  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  5800
Сухое / Пино Нуар

Albert Bichot, Coteaux Bourguignons  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2350
Сухое / Пино Нуар, Гаме

Bernard Magrez, "Comme une Evidence", Pic Saint Loup .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2690
Сухое / Гренаш, Сира

Le Bordeaux de Citran Rouge  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3150
Сухое / Мерло, Каберне Совиньон

Arrogant Frog Tutti Frutti Rouge .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2100
Сухое / Каберне Совиньон, Каберне Фран, Сира, Мерло, Гренаш, Мурведр



Pinot Noir Domaine Saint Severin   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2900
Сухое / Пино Нуар

Chateau Les Cinq Sadons Haut-Medoc  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2050
Сухое / Мерло, Каберне Совиньон

Claude Val Red Paul Mas  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1800
Сухое / Кариньяно, Гренаш, Сира, Мерло

La Rose Pourpre Beaujolais Vielles Vignes  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3800
Сухое / Гаме

ИТАЛИЯ
"Paesi Tuoi", Barolo .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8800
Сухое / Неббиоло

"Rocca Alata" Amarone della Valpolicella  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3900
Сухое / Корвина, Корвиноне, Рондинелла

Poggio Badiola .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2100
Сухое / Санджовезе, Мерло, Пти Вердо

Sassi Chiusi  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  6200
Сухое / Санджовезе, Мерло

Bruni Nero d'Avola  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1800
Полусухое / Неро д`Авола

Primitivo Neprica Tormaresca  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3500
Полусухое / Примитиво

Chianti Rufina Colognole .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2700
Сухое / Санджовезе, Колорино

"Lucchine" Valpolicella Classico Tedeschi  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2550
Сухое / Корвина, Корвиноне, Рондинелла, Неграра, Озелета, Росиньола

"Fermanto Siciliano" Etna Rosso .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2500
Сухое / Нерелло Маскалезе, Нерелло Каппуччо

"150+1" Barbera Piemonte Casali del Barone  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2100
Сухое / Барбера

Montepulciano d'Abruzzo Montecampo  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1800
Сухое / Монтепульчано, Санджовезе

Valpolicella Ripasso Casalforte  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2300
Сухое / Корвина, Корвиноне, Рондинелла

Appassimento Segreto Puglia "Contri Spumanti"   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2550
Полусухое / Негроамаро

Conte di Campiano Primitivo di Manduria .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  4440
Полусухое / Примитиво

ИСПАНИЯ
Cune Crianza Rioja  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3000
Сухое / Темпранильо, Масуэло, Гарнача

Vinlara de Torremilanos .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2300
Сухое / Темпранильо, Каберне Совиньон

Mencia Cuatro Pasos Martin Codax .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2900
Сухое, Менсия

No Pasaran "Covinas"  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1990
Сухое / Бобаль, Мерло

ПОРТУГАЛИЯ
Vinhao Reserva Adega Ponte de Barca  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1800
Сухое



ГЕРМАНИЯ
Franz Keller, Spatburgunder  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2650
Сухое / Шпетбургундер

Hans Baer Pinot Noir .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2150
Полусухое / Пино Нуар

АВСТРИЯ
Nehrer, Zweigelt, Burgenland  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1890
Сухое / Цвайгельт

Markowitsch, Blaufrankisch  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3150
Сухое / Блауфранкиш

РОССИЯ
Шато Пино, Гравитация, Каберне Совиньон .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 970
Полусладкое / Каберне Совиньон

Мерло и Каберне Совиньон Усадьба Перовских  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1900
Сухое / Мерло, Каберне Совиньон

НОВЫЙ СВЕТ
"Gnarly Head" Cabernet Sauvignon  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3650
США. Сухое / Каберне Совиньон

Zinfandel Most Wanted   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2300
США. Сухое / Зинфандель

Paddleboard Cellars Zinfandel "Kautz Vineyards"  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2900
США. Сухое / Зинфандель

Malbec Los Helechos .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  3200
Аргентина. Сухое / Мальбек

Mapu Carmenere "Baron Philippe de Rothschild"  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2650
Чили. Сухое / Карменер

Pinot Noir Premier Reserva Carmen  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  2700
Чили. Сухое / Пино Нуар

"Gulfstream" Cabernet Sauvignon-Shiraz .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2200
Австралия. Сухое / Каберне Совиньон, Шираз

Full of Crock Shiraz "Big Insult" .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  2100
Австралия. Сухое / Шираз

Pinotage "Baboon's Cuddle" Ayama .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1950
ЮАР. Сухое / Пинотаж

РОЗОВЫЕ ВИНА
Chateau Pigoudet Premiere  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  3200
Франция. Полусухое / Гренаш, Сира, Каберне Совиньон, Гренаш Блан

Lago Vinho Verde .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1300
Португалия. Полусухое / Виньяо

Pinot Grigio Blush delle Venezie Parini   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .  1100
Италия. Полусухое / Пино Гриджио

ВЕРМУТ 
Martini Fiero  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 мл / 1 л.  .  .  .  .  .  .  200/2800
Martini Bianco .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80 мл / 1 л.  .  .  .  .  .  .  200/2800
Martini Rosso  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 мл / 1 л.  .  .  .  .  .  .  200/2800
Martini Extra Dry  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 мл / 1 л.  .  .  .  .  .  .  200/2800



ВИСКИ
ШОТЛАНДИЯ, ОДНОСОЛОДОВЫЕ

Aberfeldy 12  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  550/9400
Glenfiddich 12 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  . 700/12000
Glenfiddich 18 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  . 1300/22000
Lagavulin 16  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  . 1450/24600
Macallan 12 Double Cask .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40 мл / 0.7 л.  .  .  . 1350/23500
Auchentochan 12 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  . 600/10300

ШОТЛАНДИЯ, КУПАЖИРОВАННЫЕ

Johnnie Walker Black Label  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  450/7200
Monkey Shoulder Smoky . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  . 650/11000
Dewar’s White Label . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  250/3300
Dewar’s Caribbean 8 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  300/3600

ИРЛАНДИЯ

Tullamore Dew . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  300/4300
США

Jack Daniels  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  400/5900

БРЕНДИ
Remy Martin VSOP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  . 800/13200
Remy Martin XO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  . 1850/31500
Pere Magloire VSOP Pay d’Auge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  500/8700
Torres 10 Solera Reserva  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  250/3900

РОМ
Bacardi Oakheart Original.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  250/3200
Plantation Barbados Extra Old 20.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  520/8900

ТЕКИЛА, МЕСКАЛЬ
Lokita Blanco Puro Artenasal 100% Agave Azul.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  500/7900
Grand Mezcal la Escondida  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  . 700/12000

ДЖИН
Bombay Sapphire  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  300/4600
Hendrick’s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл / 0.7 л.  .  .  .  .  .  .  600/9900

ВОДКА 
Grey Goose Original .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40 мл/0.7 л.  .  .  .  .  .  .  350/4300
Beluga Noble .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40 мл/0.5 л.  .  .  .  .  .  .  200/2300
Beluga Gold Line . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл/0.5 л.  .  .  .  .  .  .  450/4500
Онегин . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл/0.5 л.  .  .  .  .  .  .  300/3600



ПОЛУГАР
Полугар №1  Рожь и Пшеница   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40 мл/0 .5 л .   .   .   .   .   .   .  400/4700
Полугар №2 Чеснок и Перец  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 40 мл/0 .5 л .   .   .   .   .   .   .  400/4700
Полугар №3 Бородинский с тмином  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 40 мл/0 .5 л .   .   .   .   .   .   .  400/4700

ЛИКЁР
Jägermeister . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл/0.7 л.  .  .  .  .  .  .  300/3800
Fernet Branca  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл/0,5 л.  .  .  .  .  .  .  400/4200
Campari.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40 мл/1 л.  .  .  .  .  .  .  350/6300
Aperol . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 мл/1 л.  .  .  .  .  .  .  250/4300

ПИВО
Kurpfalz Brau Helles.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .0.33л/0.5л.  .  .  .  .  .  .  .  .  290/420
Белый Кремль Пшеничное  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0.45л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250
Белый Кремль Б/A.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 0.45л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250
Maisel’s Weisse Б/А . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0.5л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  410

КОФЕ
Ристретто.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .20 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  170
Эспрессо.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .40 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  160
Американо.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .80 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  160
Капучино . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  180
Латте макиато . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  180
Глясе.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  220
Флэт уайт . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  220

ЧАЙ
ЧЁРНЫЙ

Ассам . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300
Эрл Грей.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300
Чёрный с чабрецом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300

ЗЕЛЁНЫЙ
Сенча.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300
Молочный Улун.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300
Голубое Небо . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300

ТРАВЯНОЙ
Имбирь-Лимон . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300
Гречишный  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300
Ройбуш Крем-Карамель . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300

ЯГОДНЫЙ
Смородина.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  400
Облепиха . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  400
Малина  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 800 мл.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  400



НАПИТКИ ФРУКТОВЫЕ
Coca-Cola, Sprite, Fanta  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  0.33л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150
Schweppes Tonic.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  0.33л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150

ВОДА МИНЕРАЛЬНАЯ
Aqua Russa (Still/Sparkling)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0.2 л / 0.5 л.  .  .  .  .  .  .  .  .  150/300

СОК
Rich в ассортименте (вишня, яблоко, апельсин, ананас, томат) . . . . . . . . 0.2 л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150
Морс вишня-базилик . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0.2 л / 1 л.  .  .  .  .  .  .  .  .  150/650

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ
Апельсин.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  0.2л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200
Грейпфрут.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  0.2л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200
Ананас.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  0.2л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250
Яблоко  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0.2л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200
Морковь . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0.2л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200
Сельдерей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0.2л.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200

Шигабутдина Марджани, 4 
тел. +7 (843) 225-80-88

tap.link/romein.mardzhani

Кремлёвская, 9
тел. 226-80-80

instagram.com/romein_fish

Дзержинского, 6Б
+7 (843) 266-11-11

tap.link/romein_meat


