
РЕСТОРАН СОВРЕМЕННОЙ АВТОРСКОЙ КУХНИ

Ул. Зубовская, дом 5/36



“Гамбит Гурмэ” в Хамовниках - это ресторан с современной
авторской кухней, в которой гармонично сочетаются
русские и европейские традиции. Шеф-повар умело
сочетает локальные продукты высочайшего качества, а
также традиционные техники и рецепты с современными
интерпретациями, создавая уникальные вкусовые
композиции.

Вдохновением для создания ресторана послужила
шахматная культура и история побед российских
шахматистов, поэтому в интерьере ресторана можно
увидеть элементы шахматной эстетики и геометрии.
Например, особое место в оформлении занимает арт-
объект в виде ферзя из наборного стекла ручной работы, а
ножки столов напоминают очертания шахматных фигур.



ОСНОВНОЙ ЗАЛ

зал площадью: 100м²

высота потолков: 3 м.
банкет: до 60 гостей
фуршет: до 100 гостей

Основной зал ресторана выполнен в светлых тонах. В
интерьере используются натуральные материалы —
дерево, мрамор и кожа, создающие атмосферу уюта и
элегантности, , а ножки столов изящно напоминают
силуэты шахматных фигур. 

В дизайне зала прослеживаются элементы шахматной
эстетики и геометрических форм. Центральное место
занимает арт-объект в виде ферзя, выполненный из
наборного стекла ручной работы, а также в зале
расположен рояль. Просторный основной зал идеально
подходит для масштабных мероприятий, а возможность
регулировки освещения позволяет создать как яркую, так
и интимную вечернюю атмосферу.
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СХЕМА ОСНОВНОГО ЗАЛА
рассадка и расположение столов - может меняться в зависимости

от пожеланий заказчика и формата мероприятия



ЗЕЛЕНЫЙ ЗАЛ

зал площадью: 50м²

высота потолков: 2,8 м.
банкет: до 20 гостей
фуршет: до 30 гостей

VIP-зал — это идеальное пространство для
небольших и камерных встреч. Он оформлен в
глубоких изумрудных и коричневых тонах. В
интерьере выделяется стильный винный шкаф
с подсветкой, который подчеркивает
изысканность зала. Приглушенное освещение
способствует спокойному общению с
друзьями и близкими.
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СХЕМА ЗЕЛЕНОГО ЗАЛА
рассадка и расположение столов - может меняться в зависимости
от пожеланий заказчика и формата мероприятия
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КУХНЯ РЕСТОРАНА

авторская
европейская
русская

Кухня ресторана гармонично сочетает в себе
русские и европейские традиции. 
Шеф-повар умело сочетает локальные
продукты высшего качества с традиционными
техниками и рецептами, создавая уникальные
вкусовые композиции.





БАР РЕСТОРАНА

авторские коктейли
большая винная карта
премиум алкоголь

Авторская коктейльная карта
вдохновлена историей шахмат и
великими мастерами этой игры. Каждый
из 15 коктейлей — это уникальная
интерпретация, которая перенесёт вас в
мир стратегий и тактик.





ОРГАНИЗАЦИЯ ВАШЕГО МЕРОПРИЯТИЯ
В РЕСТОРАНЕ ГАМБИТ ГУРМЭ

Наша команда всегда готова помочь с организацией вашего мероприятия.

Звоните нам по номеру указанному в конце презентации и мы обсудим с вами подробности праздника.



НОВОГОДНИЕ КОРПОРАТИВЫ В
РЕСТОРАНЕ "ГАМБИТ ГУРМЭ

"Гамбит Гурмэ" - идеальная площадка для
проведения новогоднего корпоратива в центре
Москвы. Вас ждут два зала на 50 и 15 человек с
изысканным и стильным интерьером. В банкетном
меню представлены блюда европейской и русской
кухни в современном авторском исполнении, а в
качестве музыкального сопровождения вы можете
использовать наш великолепный рояль или
профессиональное музыкальное оборудование с
караоке. Депозит – от 5000 рублей на человека.



ОСТАЛИСЬ ВОПРОСЫ? ДАВАЙТЕ ОБСУДИМ!

+7 499 700-88-77
телефон для связи

info@gambitgourmet.ru
почта

Зубовская ул., 5/36, Москва
адрес

+7 958 700-88-77


