




R A W  B A R

У С Т Р И Ц Ы  1 шт.   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800

М О Р С К О Й  Ё Ж  1 шт. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  950

Ф А Л А Н Г А  К Р А Б А  100 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1300



С У Ш И
Подаются по 2 шт. по 30 г

Л О С О С Ь   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500

К Р Е В Е Т К А   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  600

Г Р Е Б Е Ш О К   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  700

У Г О Р Ь   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  700



С А Ш И М И

Л О С О С Ь  160 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800

К Р Е В Е Т К А  120 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  900

Г Р Е Б Е Ш О К  140 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1000

У Г О Р Ь  150 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1100



Р О Л Л Ы

А В О К А Д О  И  У Г О Р Ь  230 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .1100

Л О С О С Ь  С  О Р Е Х О В Ы М  С О У С О М  200 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1300

У Г О Р Ь  С  Т Р Ю Ф Е Л Ь Н Ы М  С Ы Р О М  210 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1300

Х Р У С Т Я Щ А Я  К Р Е В Е Т К А  С  М А Н Г О  300 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1300

Л О С О С Ь  А Б У Р И  170 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1400

С А Ш И М И  С  Л О С О С Е М  И  У Г Р Е М  250 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1800

Б О Н И Т О  С  К Р А Б О М  И  К Л У Б Н И К О Й  240 г   .  .  .  .  .  .  .  .  1900

Г О Р Я Ч И Й  
С  Л О С О С Е М ,  К Р Е В Е Т К О Й  И  У Г Р Е М  260 г   .  .  .  .  .  .  .  .  1900



О Т К Р Ы Т Ы Е  Р О Л Л Ы
Подаются по 2 шт. по 25 г

Л О С О С Ь   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800

Г Р Е Б Е Ш О К   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800

К Р Е В Е Т К А   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800

У Г О Р Ь   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800



С Т А Р Т Е Р Ы

Р И С ,  М У С С  П Е К О Р И Н О ,  
Ч Е Р Н Ы Й  П Е Р Е Ц  250 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500

С П Р И Н Г - Р О Л Л Ы  С  У Т К О Й  150 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800

П О К Е  С  Х Р У С Т Я Щ И М  К И Н О А  
Л О С О С Ь  /  Г Р Е Б Е Ш О К  /  У Г О Р Ь  170 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1100

С Е В И Ч Е  Г Р Е Б Е Ш О К  100 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1200



Т А Р Т А Р  Л О С О С Ь  150 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1200

О Л А Д Ь И  С  Л О С О С Е М  И  И К Р О Й  155 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1200

Х Р У С Т Я Щ И Е  К Р Е В Е Т К И , 
М Е Д О В Ы Й  А Й О Л И  200 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1500

Т А Р Т А Р  И З  Т Е Л Я Т И Н Ы  
С  Д В У М Я  Т Е К С Т У Р А М И  
Б О Р О Д И Н С К О Г О  Х Л Е Б А  180 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1500

Ч И П С Ы  И З  О С Ь М И Н О Г А  130 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1800



С А Л А Т Ы

Х Р У С Т Я Щ И Е  Б А К Л А Ж А Н Ы  
С О  С Т Р А Ч А Т Е Л Л О Й  270 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  800

К Р А Б  И  Г У А В А  195 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1500

К Р Е В Е Т К И  И  А В О К А Д О  280 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1600

В Я Л Е Н А Я  Г О В Я Д И Н А  С  Ч А Й Н Ы М  С О У С О М  
И  Ч Е Р Н О С Л И В О М  190 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1600





В  С Т О Л

С Е Т  С Ы Р О В  500 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4500

Б Р Е З А О Л А ,  П А Р М С К А Я  В Е Т Ч И Н А ,   
С А Л Я М И ,  С Ы Р О В Я Л Е Н А Я  У Т К А  250 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5000

С Е З О Н Н Ы Е  Ф Р У К Т Ы  И  Я Г О Д Ы  2000 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6500

С Е Т  Р О Л Л О В  1000 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7000



С У П Ы

С У П  К У Р И Н Ы Й  С  Л А П Ш О Й 
И  Я Й Ц О М  П А Ш О Т  350 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  700

Ф О  Б О  460 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1300

Т О М  Я М  450+80 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1600





Г О Р Я Ч Е Е

Г Е Д З А  С  М Р А М О Р Н О Й  Г О В Я Д И Н О Й  
И  Т Р Ю Ф Е Л Е М  215 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1500

У Т К А ,  С М О Р О Д И Н А ,  Т Ы К В А  200 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2000

Л О С О С Ь  Т Е Р И Я К И , 
Т О М А Т Ы ,  А В О К А Д О  280 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2000

Г Р Е Б Е Ш О К  
С  З Е Л Е Н Ы М  Г О Р О Ш К О М  В А С А Б И  190 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2500

М И Н Ь О Н  Ш И О - К О Д Ж И  260 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4200





Х О С П Е Р
Подаются с двумя соусами и гарниром на выбор, 

цена за 100 г

Ф И Л Е  М И Н Ь О Н   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2000

Р И Б А Й   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2300

К А Р Е  Я Г Н Е Н К А  270 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2500

Л А Н Г У С Т И Н Ы  350 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4500

Г А Р Н И Р Ы

К А Р Т О Ф Е Л Ь Н О Е  П Ю Р Е  В А С А Б И  150 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  300

К Р Е М  И З  Б А Т А Т А  150 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  400

З А П Е Ч Е Н Н Ы Е  О В О Щ И  170 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500



Д Е С Е Р Т Ы

П А Н К Е Й К И  С О  С В Е Ж И М И  Я Г О Д А М И  170 г  .  .  .  .  .  .  .   500

Ч И З К Е Й К  С  А В О К А Д О  
И  К У М К В А Т О М  150 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1000

Э С Т Е Р Х А З И  200 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1000

Ч Е Р Р И  К О Н Ф Е Т Ы  С  М А Л И Н О Й  108 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1000

П Т И Ч Ь Е  М О Л О К О  С  Ю Д З У  100 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1200

Ж А Р Е Н О Е  М О Л О К О ,  
С О Р Б Е Т  П И Н А  К О Л А Д А , 
С Е З О Н Н Ы Е  Я Г О Д Ы  200 г   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   1500

Д Е С Е Р Т  О Т  Ш Е Ф А  160 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   1500






