
ДРУЗЬЯ, ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ В MINERALS 

Ваш ужин станет удивительным путешествием 

по регионам России! 

Концепция ресторана MINERALS построена вокруг путешествий по регионам России, где 

через локальные продукты и природные элементы в виде камней-минералов мы 

знакомим гостей с уникальными особенностями каждого края. 

 

Этой весной мы приглашаем вас отправиться в загадочный Камчатский край — место, 

где вулканы встречаются с Тихим океаном, а природа раскрывает перед вами свои яркие, 

первозданные краски. Камчатка славится не только своими природными чудесами, но и 

настоящими гастрономическими сокровищами — вкуснейшими морепродуктами, рыбой 

и дикоросами. 

 

В местных реках, с прозрачной и чистой водой, нерестится лосось, в зелёных лесах 

обитают бурые медведи, а воздух наполнен свежестью океана. Морские побережья 

Камчатки — дом для тюленей, моржей и выдр каланов. Камчатка гордится своим 

растительным миром, который насчитывает около 1200 видов растений, и каждый из них 

по-своему уникален. 

 

В нашем обновлённом меню представлены блюда с локальными продуктами региона: 

нежный гребешок, морской ёж, краб, омуль, оленина, дичь — всё это в сбалансированном 

сочетании с ягодами, орехами, грибами и ароматной зеленью. Эти блюда позволяют 

раскрыть все оттенки вкусов Камчатки и передать её удивительную атмосферу. 

 

Отдельного внимания заслуживают блюда, представленные в региональном сете 

Камчатка, который перенесет вас в самое сердце региона. 

 

Пусть ваш ужин станет увлекательным путешествием в сердце России! 



ДЕГУСТАНЦИОННЫЙ СЕТ 
 

Путешествие по гастрономической карте России – от Калининграда до Камчатки. 
Озера Карелии и леса Сибири, гостеприимство Казани и прозрачный лед Байкала 

позволят прочувствовать все грани вкусов России. 

Янтарный угорь 

Рубиновый гравлакс 

Речная корюшка 

Белый камень 

Березовая кора 

Леса Сибири 

Каменная соль 

Лед Байкала 

Камчатка 

Винное сопровождение  

Региональный сет КАМЧАТКА 
 

Икра морского ежа / малиновый понзу / малиновая вуаль / малина 

Сугудай из омуля / томаты / клубника / масло кинзы 

Гребешки / пюре из пастернака / икорный соус 

Утиная грудка / фуа-гра / яблочное пюре / черничный соус / тутовник 

или 

Угольная рыба / цукини / гороховое пюре / спаржа / цитрусовый соус 

Лимон / шишка / малина 

 



АМЮЗ БУШ 
 

Тартар из говядины / грибная икра / мусс из пармезана

Тарталетка с муссом фуа-гра / яблочное пюре / яблоко-ваниль / тутовник

Краб / огурец / лимон

Обожжённый гребешок / кешью-мисо / малина / ледяной гриб

РЕДКОСТИ 
 

Осетровая икра 30 гр.  

Золотая осетровая икра Алмас 50 гр. 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 
 

Икра морского ежа / малиновый понзу / малиновая вуаль / малина  

Тар-тар из оленины / чипс из ягеля / вяленые ягоды / облепиховый соус  

Сугудай из арктического омуля / томаты / клубника / огурец / масло кинзы 

Тартар из гребешка / грейпфрут / шисо / мисо 

Карпаччо из копченой свёклы / тофу / трюфель  

КАМЧАТКА 

КАМЧАТКА 



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 
 

Слоеный пирог с мясом дичи / брусничный соус  

Гребешки / мусс из пастернака / икорный соус  

Пельмени со щукой / соус берблан / щучья икра 

ОСНОВНОЙ КУРС 
 

Утиная грудка / фуа-гра / яблочное пюре / черничный соус / тутовник 

Угольная рыба / цукини /  пюре из зеленого горошка/ спаржа / цитрусовый соус 

Палтус / копченый картофельный мусс / мусс из мидий и пармы / масло черемши 

Говяжья вырезка / белые грибы / брюссельская капуста / мусс из топинамбура 

Вырезка северного оленя / кедровый орех / облепиха 

ДЕСЕРТЫ 
 

Черная смородина / мята / шоколад 

Грецкий орех / кофе / пастернак 

Лимон / шишка / малина 

Огурец / яблоко / жасмин 

КАМЧАТКА 

КАМЧАТКА 


