
В будние дни с 12:00 до 15:00 действует   на основное меню. -10%

Отпразднуйте один из самых важных и любимых праздников в ресторане «Хемингуэй».
Предложение действует 3 дня до и 3 дня после дня рождения.
Предупредите официанта заранее и ваши  будут в счете.-10%

*Скидочные предложения не действуют на карту бара и в праздничные дни.

Каждый последний четверг месяца ресторан Хемингуэй приглашает Вас 
на «Устричный вечер»! Только в этот день Вы можете насладиться свежими устрицами 
со скидкой 50%, а так же блюдами из разделов меню: «рыба», «аквариум» и «блюда из 
рыбы и морепродуктов» со скидкой 30%. В этот вечер для Вас живая музыка ! 
Подробности и бронь столов у официантов. Данная акция действует с 18:00

Важно! Если у вас аллергия на определенные продукты, обязательно предупредите официанта

ОНЛАЙН МЕНЮ
с фотографиями



твердая моцарелла и сулугуни

лосось, масляная рыба, угорь, кунжут, лимон

Капрезе
Caprese

Брускетты с лососем и страчателлой

Лосось копченый, страчателла, огурец, 
чиабатта

170 гр. 660₽

Bruschetta with salmon and strachatella

Карпаччо из осьминога

Осьминог, авокадо, вяленые томаты, соус песто, грана падано

140 гр. 1160₽

Octopus carpaccio

150 гр. 100₽

Брускетты с помидорами, маслинами,
базиликом и соусом песто

Брускетты с паштетом из осьминога

Оливки, маслины 

оливки, маслины крупные

150 гр. 660₽

Olives

200 гр. 1280₽

прошутто, казылык, бастурма, патиссоны

190 гр. 980₽

200 гр. 890₽

240 гр. 1490₽

190 гр. 860₽

350 гр. 1480₽

110 гр. 520₽

190 гр. 460₽

240 гр. 670₽

150 гр. 680₽

осьминог, копченый лосось, черри, домашний майонез,
чеснок и чиабатта

томаты, оливки, маслины, соус песто,
грана падано, чиабатта, ачето бальзамик

гребешок, апельсиново-лимонный сок, оливковое масло,
сок каперсов, груша, соус песто



820

920

880

480

490

530

680

980

560

690

Буррата с помидорами
Burrata with tomatoes

томаты, буррата, руккола, базилик, 
песто, бальзамик

780200

кальмар, руккола, медово-горчичная заправка,
клубника, крошка миндаля

Салат «Цезарь» с кальмарами

200 гр. 720₽

Salad “Caesar” with squid 
кальмар, грана падано, помидоры черри,
романо, айсберг, сухарики, соус цезарь

горгонзола, романо, руккола, груша, бальзамично-медовый соус, 
оливковое масло, грецкий орех, радичио

морской гребешок, грана падано, руккола, помидоры черри,
романо, авокадо, оливковое масло

лосось, руккола, романо, помидоры черри,
апельсин, грана падано, оливковое масло, кунжут



660

480

540

580

460

980

580

Мидии или вонголе в сливочном
соусе из горгонзолы

Mussels or vongole in gorgonzola cream sauce
горгонзола, сливки, тосты, чеснок 

450 960

Мидии или вонголе в соусе красная бузара
Mussels or vongole in red buzara sauce

450 960

580

50 гр. 460

390

2400

1240

320

140 гр.

Потаж из тыквы с креветками 
и кокосовым молоком

тыква, сыр камамбер, мед, ворчестер, грецкий орех

Potash pumpkin with shrimp

тыква, морковь, креветки, кокосовое молоко

Том Ям

Кальмары, морской гребешок, грибы шиитаке, 
креветки, кокосовое молоко, имбирь, лемонграсс,

рыбный бульон, рис, паста том ям

350 гр. 980₽

Tom Yam

креветки, мидии, томаты в собственном соку, чеснок,
оливковое масло, зелень

белое вино, черри, томаты в собственном соку,
чеснок, базилик, тосты, сливочное масло



Пенне «Дары моря» 
с чернилами каракатицы

Penne “The gift of the sea” 

with cuttlefish ink
пенне, чернила каракатицы, креветки, 
мидии, кальмары, сливки, грана падано

360 980

1280

соус,
устричный 

960

840

660

580

490

Зеленый ризотто с морепродуктами
Green risotto with seafood

Красный ризотто с кальмарами 
и креветками

Red risotto with squid and shrimp
креветки, кальмары, цукини, рис арборио, 

соус из томатов, сливочное масло, чеснок, грана падано

980

340

Черный ризотто с морепродуктами
и чернилами каракатицы

Black risotto with seafood and cuttlefish ink

890

580

620

940

Спагетти с креветками 
в томатном соусе

Spaghetti with shrimp
in tomato sauce

креветки, черри, чеснок, базилик, 
соус из томатов, спагетти, грана падано

340 940

куриное филе, брокколи, спагетти,
горгонзола, сливки, чеснок, грана падано



*Цены указаны за 100 г

740

760

820

340 440

340 440

Готовим

Способы приготовления охлажденной рыбы.

Премиум импорт
Premium import

1 шт. 780

1 шт. 560

Пагр
Pagrus

100 гр. 580

Всего лишь 100 гр. рыбы снабжает организм примерно
40% витамина В3, 13% витамина В5, 50% витамина В12,

33% витамина D и 31% фосфора от суточной нормы.

780

620

480

1 шт. 380

380

820

1800



1160

тигровые креветки, сливки, горгонзола, чеснок

сливочное масло, куркума, шафран, горчица

620 2400

Паэлья с морепродуктами на две персоны
Paella with seafood for two persons

рис арборио, кукуруза, белое вино, болгарский перец, 

980

340 1920

360 1920

240 1380

280 1460

1480

Стейк из конины с овощами 
на гриле и соусом ранчо

Horse meat steak with grilled 
vegetables and ranch sauce

1480

Телятина с ньокками в устричном соусе
Veal with gnocchi in oyster sauce

вырезка из конины, болгарский перец, баклажан,
цукини, шампиньоны, зелень, соус ранчо

вырезка из говядины, ньокки, шампиньоны,
устричный соус, сливочное масло 

1350

1480

880300

640

Стейк из телятины с овощами 
на гриле и соусом ранчо

Veal steak with grilled vegetables and ranch sauce

вырезка из говядины, болгарский перец, баклажан,
цукини, шампиньоны, зелень, соус ранчо

Караджорджев шницель

Serbian pork roll

курица, сыр моцарелла, панировка, 
картофель фри, соус тар-тар

Запанированный рулет из курицы, начиненный
плавленным сыром. Жарится во фритюре. 

Подается с соусом тар-тар и картофелем фри. 

420 1160

Сербский рулет из свинины с беконом и сыром

Serbian chicken roll

свинина, бекон, сыр моцарелла, 
картофельные дольки, соус тар-тар

Одно из популярных блюд, его можно встретить почти 
во всех ресторанах Сербии

420 1180

Осьминог на гриле с цукини в томатном соусе
Grilled octopus with zucchini in tomato sauce

280 1240

Кальмары со спаржей на гриле
Grilled squid with asparagus

кальмары, спаржа, соус наршараб, чеснок



440

картофель, шампиньоны, белые грибы, черри, 
тимьян, лук, сметана, каперсы, горчица

440

400

340

340

Пенне с оливковым маслом
Penne with olive oil

260

280200

280200

280200

220

220

220

220

220

Соус Ранчо

Ranch sause
160

устричный соус, сливки

Спаржа на гриле
Grilled asparagus

440120

болгарский перец, томаты в собственном соку, 
чили, оливки, чеснок



580

880

560120

480

480

Один из самых романтичных десертов.
Лимонно-лаймовый мусс с ягодами и орешками,

накрытый сферой из белого шоколада.
Он раскроется перед вами словно цветок лотоса.

500 гр.

380

Меренговый рулет
Meringue roll

яйцо, сахар, кукурузный крахмал, вишня, сливки, сливочный сыр, 
сахарная пудра, тыквенные семечки, клубника, мята, голубика

110 440

480

200

Лавандовый торт «Миллер»

Бисквит, сливочный сыр, лавандовый ганаш, 
лимонно-лаймовый курд, молочный шоколад, миндаль

150 гр. 440₽

Lavender cake «Miller»

Десерт «Розовое море»

Мусс малиновый, мусс манго-маракуйя, 
облитый глазурью, крошка вафельная, белый шоколад

180 гр. 480₽

Dessert «Pink Sea»

Лучшая возможность узнать, 
можешь ли ты доверять человеку, –

довериться ему.

маскарпоне, савоярди, кофе,
какао, сливки, яйцо, сахар

Три вида на выбор - ваниль, шоколад,
манговый сорбет

Медовик фисташковый

коржи медовые, заварной фисташковый крем, 
фисташки, ягодный соус

120 гр. 420₽

Pistachio honey cake



820

420

Куллама из конины
Horse meat Cullama

вырезка из конины, лук репчатый, яичная салма, куриный бульон

880300

м.п.Утверждено
Директор Антич Н.


