
Ч
ай

Го
р

ячи
е н

апи
тки

К
о

ф
е

Б
/А

 К
о

ктей
ли

Шоколадный ганаш
с черной смородиной

- 550 -

Чернослив с соленой
карамелью и орехом пекан 

- 590 -

Лимонный сорбет
с грушей и базиликом 

- 550-

Маракуйя
с горгонзолой 

- 590 -

I IС У П Ы

Биск
из лангустинов

- 550 -

Минестроне
с сыром халлуми

- 550 - 

Острый суп
с уткой и лапшой

- 550 -  

Н А П И Т К И

Honey Day n/a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450
Мёд, апельсин, розмарин, содовая

Two dramas n/a . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450
Маракуйя, ваниль, кардамон, березовый сок, белок

Эспрессо . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190

Американо . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250

Капучино . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  290

Латте  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .330

Эспрессо тоник . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

Лавандовый раф . . . . . . . . . . . . . . . . . 420

Черный / Эрл Грей  . . . . . . . . . . . . . . .350 

Зеленый / с жасмином   . . . . . . . . . . 350

Травяной чай . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 

Жасмин . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490
с лавандой и лемонграсом 

Клюква  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490
с имбирем и тимьяном 

Облепиха . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490 
с маракуйей и имбирем 

Домашние лимонады 1000мл  . . . . 690
Пряная вишня 
Лимон / Розмарин / Шалфей

Evervess Tonic  250 мл  . . . . . . . . . . . 390

Evervess Cola   250 мл  . . . . . . . . . . . 390

Coк Zuegg, 200 мл   . . . . . . . . . . . . . .290
Яблоко / Томат

Вода Krasota, 750/330 мл  . . . . 150/100
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Овощной салат  . . . . . . . . .  650
с сырным кремом

Буррата с трюфельным  . . 690
соусом

Злаковый тост   . . . . . . . . . . 650  
с форелью 

Севиче . . . . . . . . . . . . . . . . .  750
из желтоперого
тунца

Тартар из говядины . . . . . . 700
с кукурузными  
чипсами и пекорино    

Салат с уткой конфи . . . . . 590 
и ростками фасоли  | new  

Паштет из куриной  . . . . . . 490
печени с черносливом
и кешью          

Риет из копчёной форели  550

Зеленый салат . . . . . . . . . . .550
с кунжутным соусом  

Топинамбур . . . . . . . . . . . . . 550
с ванильным кремом | new

Бычьи хвосты . . . . . . . . . . . .590
с муссом из пармезана
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Брокколи  . . . . . . . . . . . . 550
с йогуртом 
 
Капуста в сырном . . . . . 550
соусе с трюфелем

Полба с пармезаном . . 590
и куриной печенью 

Томленый ягнёнок  . . . .850
с кремом из баклажана 

Камбала с драником . . .750
и чесночным соусом

Ньокки с томатным  . . . 550
соусом и страчателлой

Гребешки с гречей . . . .850
и копченой утиной
грудкой 

Бедро цыплёнка . . . . . . 650
с овощным гляссом 
и хумусом  | new

Кальмар с рисом  . . . . . 650
неро венеро

Паста орзо . . . . . . . . . . . 750
с телячьими
щечками

Окунь с брокколи  . . . .  750
и копченым маслом  | new
 
Щека бычка  . . . . . . . . . . 750
с кремом из картофеля
и печеным чесноком  | new

Утиная грудка . . . . . . . . .750
с шиитаке и кейлом | new
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