


ПАНЧАН

Огурцы по-сеульски 120 г /  120.-
свежие огурцы с пряной морковью

Тэккуан 50 г /  120.-
кисло-сладкая желтая редька

Свекла по-корейски 80 г /  100.-
хрустящая свекла в корейских специях

Острая зеленая редька 80 г /  100.-
зеленая пряная редька в корейском стиле

Острые баклажаны по-корейски 120 г /  160.-
популярный сеульский рыночный рецепт

Капуста Кимчи 100 г /  100.-

Черные грибы муэр 100 г /  160.-
Древесные грибы приготовленные  
по традиционному рецепту

Морковь по-корейски 80 г /  100.-
морковь по классическому рецепту

Хоткимпаб с лососем 180 г /  480.-
Горячий суши-сэндвич с лососем,  
авокадо и соусом ментайко

Хоткимпаб с угрем 180 г /  480.-
Горячий суши-сэндвич с угрем, авокадо  
и соусом унаги

РОЛЛЫ

                                   
 

                                                          

                                                     

                                                                            

                                                                           

 

Битые огурцы
хрустящие огурцы  

в ароматных  
специях

120 г /  120.-

140 г /  380.-

140 г /  320.-

140 г /  380.-

140 г /  190.-

140 г /  320.-

140 г /  380.-

ХОТКИМПАБ



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Эноки жареные в беконе 135 г /  450.-
Хрустящие соломенные грибы на гриле

Эноки жареные в остром соусе 130 г /  400.-
Хрустящие соломенные грибы традиционные

Креветки васаби 100 г /  390.-
Жареные креветки в кремовом соусе васаби

СУПЫ

  

                    

                  
Том ям с курицей и креветками 420/80 г /  480.-
Ароматный пряный суп с кокосовым молоком

Кимчи тиге с говядиной 370/80 г /  490.-
Традиционный острый суп с капустой  
кимчи и говядиной

Кимчи тиге со свининой 460/80 г /  490.-
Традиционный острый суп с капустой  
кимчи и  свининой

Кукси 580 г /  450.-
Традиционный холодный суп с тонкой  
пшеничной лапшой, говядиной и овощами

Мисо с лососем 
бобами мунг, водорослями 
вакаме и рисом

380 г /  480.-

Подается  
с рисом

 

Хот-дог по-сеульски 
с редькой по-корейски
Знаменитый корейский фастфуд

170 г /  280.-

Подается  
с соусом

70/40 г /  270.-

80/40 г /  320.-

170 г /  280.-

400/80 г /  420.-

390/80 г /  390.-

КОРН-ДОГИ И ХОТ-ДОГИ



ПОКУМ ПАБ

Покум паб с говядиной 285 г /  460.-
Рис жареный с говядиной, овощами и яйцом

Покум паб с курицей 295 г /  400.-
Рис жареный с курицей, овощами и яйцом

Покум паб с креветками 270 г /  480.-
Рис жареный с креветками, овощами и яйцом

Покум паб со свининой и кимчи 270 г /  420.-
Рис жареный со свининой, кимчи и яйцом

Знаменитые рисовые клёцки, коронное 
блюдо корейского стритфуда, особенно 
в остром соусе. Является особенным 
продуктом (не рис, не лапша) 
характерным только для Кореи.

Корн-дог чиз

ТОКПОККИ

Токпокки карбонара 200 г /  580.-
с беконом в сливочном соусе

Токпокки с грибами 180 г /  590.-
в трюфельном соусе

260 г /  580.-

220 г /  390.-

Бабл Ти
 



ХРУСТЯЩАЯ КУРОЧКА

  

  

 

в соусе терияки

в соусе терияки

УДОН

ЧАПЧЕ

Удон с курицей
Пшеничная лапша 
с курицей в соусе 
терияки

330 г /  420.-

90 г /  280.-

170 г /  280.-

320 г /  480.-

300 г /  480.-

250 г /  480.-

250 г /  420.-

240 г /  480.-



Десерт клубника-банан 170 г /  210.-
Нежное суфле из банана с конфи  
из клубники

Десерт вишня-белый шоколад 170 г /  210.-
Нежное суфле из белого шоколада  
с конфи из красной вишни 

Мороженое и сорбеты 50 г /  150.-
в ассортименте

ДЕСЕРТЫ

традиционный десерт, съедобный 
символ карпа Кои, который на востоке 
всегда рассматривался как символ 
удачи, изобилия и долголетия.

ПУННОПАН

Пуннопан 
Подается с заварным кремом

40/40 г /  120.-

 

НАПИТКИ

Бабл Ти 
Матча

350 мл /  390.-

 

Пиво и сидр Trigger 
в ассортименте

280 мл /  220.-

280 мл /  220.-

200 мл /  160.-

280 мл /  90.-

345 мл /  200.-

350 мл /  390.-

Маракуйя

Бабл Ти
 




