
Пожалуйста, сообщите нам, 
если у вас есть  аллергия на какие-либо ингредиенты

О В О Щ И  • З Л А К И  •  О Р Е Х И  •  Г Р И Б Ы

Лук • Свекла • Кольраби
• каша из полбы, луковый мармелад, 
   капучино из лесного ореха
• кокосовый сыр, вяленая свекла,  
   черная смородина, эстрагон
• зеленое яблоко и кольраби, сорбет из редьки с хреном,
   миндальное молоко, устричная трава

Салат из томатов с жареным тофу
• томаты черри и бакинские, медальоны тофу в специях,
   дзадзыки на основе постного майонеза и йогурта, 
   песто из щавеля

Суп из белых грибов и груздей  
• подается с постной сметаной 
   и пирожком-самосой с картофелем и зеленью

Молодая капуста – гриль
• соус мисо-берблан, орех пекан

Мильфей из сельдерея 
с кремом кешью и черным трюфелем

Тарталетка с голубикой 
и ванильным заварным кремом

Закуски

Десерты

Основные блюда

1 300.-
  
  

 

1 300.-

1 100.-

750.-

   

950.-

650.-

*



If you have any food allergies, please let us know

VEGS •  GRAINS •  NUTS •  MUSHROOMS

Onion • Beetroot • Kohlrabi
• spelt porridge, onion marmalade, 
   hazelnut cappuccino
• coconut cheese, oven-dried beetroot, 
   black currant, tarragon
• green apple & kohlrabi, green radish & horseradish sorbet,
   almond milk, oyster grass

Tomato Salad with Pan-Fried Spicy Tofu
• cherry tomatoes, sweet tomato, spicy tofu, 
  plant mayo & plant yoghurt zaziki sauce, sorrel pesto

  

Porcini & Milk Mushroom Soup  
• served with plant smetana and potato samosa 

Grilled Young Cabbage
• with miso beurre blanc sauce and pecan nut

Celeriac Mille-Feuille with Cashew Cream 

Blueberry Tartlet with Vanilla Cream

Starter

Dessert

Main course

1 300.-
  
  

 

1 300.-

1 100.-
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• cherry tomatoes, sweet tomato, spicy tofu, 
   plant mayo & plant yoghurt tzatziki sauce, 
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Салат из томатов с жареным тофу

Tomato Salad with Pan-Fried Spicy Tofu

VEGS •  GRAINS •  NUTS •  MUSHROOMS

1 100.-Суп из белых грибов и груздей

Porcini & Milk Mushroom Soup

If you have any food allergies, please let us know
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