
 

 БАНКЕТНОЕ МЕНЮ 2500 РУБ./ЧЕЛ. +10% ОБСЛУЖИВАНИЕ 
 

Холодные закуски:  

Рыбное Ассорти: 
Форель малой соли (оливки и лимон) (25 гр.) 

Скумбрия холодного копчения с печеным картофелем и красным луком

 (35/35 гр.) 
 

Мясное Ассорти: 
Буженина, маринованная в пикантном соусе (30 гр.)  

Куриный рулет (30 гр.) 

Ассорти из колбас твердого копчения (30 гр.) 
 

Паштет из куриной печени с хлебцем   (40 гр.)   

Овощная мозаика (помидоры, огурцы, паприка) (40 гр.)  

Домашние соления (капуста, огурцы, помидоры, морковь по-

корейски) (40 

гр.

) 

Фруктовое ассорти (по сезону) (100 гр.)   
 

 

Салаты: 
 

Сельдь под шубой 

 (60 гр.) 
 

Салат "Оливье" классический  
(60 гр.)  

Приготовлен из филе говядины, печеного картофеля, с добавлением 
свежих и соленых огурчиков, зеленого горошка, яйца и соуса «Майонез» 

 
Салат «ФилоСовия»  

с куриным филе, свежими овощами, маринованным огурчиком и 
пшеничными гренками 

(60 гр.) 
 
 
 



 
 

Горячие блюда на выбор: 
  

Филе трески 
Филе трески с овощами гриль и сырным соусом 

(250 гр.)  
или 

Филе цыпленка  
с цуккини гриль и грибным соусом  

(150/80/50 гр.)  
или 

Ассорти из шашлыков:  
Шашлык из курицы  

(куриное филе в маринаде, подается на лаваше с маринованным луком 

и томатным соусом) 

(60/20 гр.) 
 

Шашлык из свинины 

(подается на лаваше с маринованным луком и томатным соусом) 

(60/20 гр.) 
 

Люля-кебаб из баранины 

(подается на лаваше с маринованным луком и томатным соусом) 

(60/20 гр.) 
 

Картофель печеный 

(подается с луком, укропом, маслом и чесноком) 

(100 гр.) 

 

       Хлебная корзина (50 гр.) 

 

Напитки: 
 

      Чай или кофе (150 мл.) 

     Морс домашний (500 мл.) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ 3000РУБ./ЧЕЛ. +10% ОБСЛУЖИВАНИЕ 
 

Холодные закуски: 

 
Рыбное Ассорти: 

Филе форели слабой соли с коньяком, апельсином и тимьяном (оливки и 
лимон) 
(25 гр.) 

Филе сельди с печеным картофелем и красным луком  

(35/35 гр.)   

Мясное Ассорти:  
Буженина, маринованная в пикантном соусе   

           (30 гр.) 

Куриный рулет    

(30 гр.) 

Язык телячий отварной 

(30 гр.) 

Рулетики из ветчины с сырным муссом 
(40 гр.) 

Овощная мозаика (помидоры, огурцы, паприка)   

(40 гр.) 

Домашние соления (капуста, огурцы, помидоры, морковь по-корейски) 

(40 гр.) 

Рулет из лаваша с грибами, сливочным сыром и укропом 

(40 гр.) 

Фруктовое ассорти (по сезону) 

 (100 гр.) 

  

Салаты:  
                  Микс салат с печеной тыквой и олениной,        

черри, фетой и кунжутной заправкой 

(60 гр.)  
 

    Салат "Оливье" классический   
Приготовлен из филе говядины, печеного картофеля, с добавлением 

свежих и соленых огурчиков, зеленого горошка, яйца и соуса «Майонез» 
(60 гр.) 

 
 
 



         Салат «Мечта рыбака» с судаком, 

 салатным миксом, томатами, пармезаном и медово-горчичным соусом 

  (60 гр.) 
 

 Горячая закуска: 

     Жульен куриный с грибами  
(100 гр.) 

 
Горячие блюда на выбор:  

Филе судака в кокосовой панировке с овощным жульеном  
и тимьяновым соусом  

(170/80/50 гр.)  
или  

Свиная шея, маринованная в пикантном соусе, с печным картофелем 

и медово-горчичной заправкой 
(150/150/50 гр.)  

или 

Ассорти из шашлыков: 
Шашлык из курицы  

(куриное филе в маринаде, подается на лаваше с маринованным луком 

и томатным соусом) 

(60/20 гр.) 
 

Шашлык из свинины  
(подается на лаваше с маринованным луком и томатным соусом) 

(60/20 гр.) 
 

Люля-кебаб из баранины 

(подается на лаваше с маринованным луком и томатным соусом) 

(60/20 гр.) 
 

Овощи гриль 

(75/20 гр.) 

 

        Напитки: 
   

           Чай или кофе (150 мл.) 

         Морс домашний (500 мл.) 
 
 
 
 



 
 

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ 3700 РУБ./ЧЕЛ.+10% ОБСЛУЖИВАНИЕ 
Холодные закуски: 

 
Рыбное Ассорти: 

Филе лосося слабой соли с коньяком, апельсином и тимьяном (оливки и 
лимон) 
(25 гр.) 

Скумбрия горячего копчения с печеным картофелем и красным луком 
(70 гр.) 

 

Мясное ассорти: 

Буженина, маринованная в пикантном соусе   
 (30 гр.) 

Куриный рулет  
  (30 гр.) 

Суджук из оленины   
 (25 гр.) 

 

Овощная мозаика (помидоры, огурцы, паприка)  
 (40 гр.) 

Домашние соления (капуста, огурцы, помидоры, морковь по-корейски) 
(40 гр.) 

Рулетики из баклажанов с ореховой пастой и пряными травами 
(25 гр.) 

Фруктовое ассорти (по сезону) 

                                            (100 гр.) 
 

 

Салаты:  
Салат с олениной,  

печеными овощами, с маринованным луком и свежими томатами, под 
бальзамической заправкой  

(60 гр.) 
 

Микс салат с семгой горячего копчения и сливочным соусом 
(60 гр.) 

 
Салат «Оливье»  
с утиной грудкой  

(60 гр.) 



Горячая закуска:  
Блинчики, фаршированные паштетом из              

дичи, с грибным соусом 

              (100/20 гр.)  

 

 

Горячие блюда на выбор: 
Филе палтуса в хрустящей корочке с соусом «Веллеруа» 

(150/150)  
или 

Рубленный бифштекс из мяса лося, подается с яйцом, печеным черри 

и жареным картофелем с грибами 

(150/1500/50) 

или 

Ассорти из шашлыков: 
Шашлык из курицы  

(куриное филе в маринаде, подается на лаваше с маринованным луком 

и томатным соусом) 

(60/20 гр.) 
 

Шашлык из свинины  
(подается на лаваше с маринованным луком и томатным соусом) 

(60/20 гр.) 
 

Люля-кебаб из баранины 

(подается на лаваше с маринованным луком и томатным соусом) 

(60/20 гр.) 

 

Овощи гриль 

(75/20 гр.) 
  
 

       Напитки: 
   

           Чай или кофе (150 мл.) 

         Морс домашний (500 мл.) 
 
 
 
 
 
 
 
 


