


Special

Æàðêîå èç ìîëîäîãî êàðòîôåëÿ ñ ëèñè÷êàìè | 1 190

Êàðïà÷î èç ãîâÿäèíû ñ ëèñè÷êàìè | 1 590

Ôîêà÷÷î ñî ñòðà÷àòåëëîé è ëèñè÷êàìè | 1 690

Ðèçîòòî ñ ëèñè÷êàìè | 1 490

Ôåòòó÷èíè ñ ëèñè÷êàìè è ðóêêîëîé | 1 390  

Êîðþøêà ñ òîë÷åíûì êàðòîôåëåì | 1 990

Ôîêà÷÷à ñ êîíñåðâèðîâàííûì òóíöîì è êðàñíûì ëóêîì | 1 290

Òàðòàëåòêà ñ çåìëÿíèêîé è êðåìîì ìàñêàðïîíå | 1 290

Çåìëÿíèêà ñ ñîðáåòîì èç ëàéìà è ëèêåðîì áóçèíà | 1 290



АПЕРИТИВЫ

Холодные закуски

Èòàëüÿíñêèé îâå÷èé ñûð
êà÷î ñ òðþôåëåì (40 ã) | 790

Èòàëüÿíñêèé êîçèé ñûð  
Queso  de  Cabra (40 ã) | 790

Ìàðèíîâàííûå îëèâêè (100 ã) | 790

Ñàëÿìè «Òîñêàíî» ñ òðþôåëåì (40 ã) | 690

×îðèçî (40 ã) | 790

Ìàðèíîâàííûå ïåïåðîí÷èíè ñ ñûðîì | 590

Ïàøòåò èç ïå÷åíè êðîëèêà ñ áðóñíèêîé | 790

Áóððàòà ñ óçáåêñêèìè òîìàòàìè
è ñâåæèì òðþôåëåì | 2 990

Áèòûå îãóðöû ñ êàëüìàðàìè
è ýäàìàìå | 990

Âèòåëëî Òîííàòî | 1 590

Êàðïà÷÷î èç îñüìèíîãà
ñ ñåëüäåðååì è òîìàòàìè | 2 490

 Êàðïà÷÷î èç ãîâÿäèíû ñ ðóêîëîé è ñûðîì 
Ïàðìèäæàíî Ðåäæàíî | 1 590

Òàðòàð  èç ãîâÿäèíû
ïî-ïüåìîíòñêè | 1 590

Àí÷îóñû èç Êàíòàáðèè ñ äîìàøíèì
õëåáîì è ìàñëîì | 1 990

Îëàäóøêè èç êàáà÷êîâ
ñî ñëàáîñîëåíûì ëîñîñåì | 1 590

Îïàëåííûé òàðòàð  èç ãîâÿäèíû
â àçèàòñêîì ñòèëå | 1 590

Óñòðèöà ñâåæàÿ | 990 Ìóðìàíñêèé ìîðñêîé ¸æ | 890

×åðíàÿ èêðà àñòðàõàíñêîãî
îñåòðà ñ îëàäüÿìè | 4 990

Êðàñíàÿ äàëüíåâîñòî÷íàÿ èêðà êåòû
ñ îëàäüÿìè | 1 590

Àññîðòè èòàëüÿíñêèõ 
àïåðèòèâîâ | 3 990

Èñïàíñêèé õàìîí 
Iberico de cebo (36 ìåñ) | 2 290



Êðóäî èç êðàñíîé ñèöèëèéñêîé êðåâåòêè | 2 990

Òóíåö ñ îëèâêîâûì ìàñëîì, òîìàòíîé âîäîé è ñîóñîì øèñî | 1 990

Ñàøèìè èç îñüìèíîãà ñ õàëàïåíüî è âàñàáè | 2 990

Ñðåäèçåìíîìîðñêîå êðóäî èç äîðàäî ñ ìàðèíîâàííûì âèíîãðàäîì | 1 590

Òàòàêè èç ëîñîñÿ ñ ñîóñîì ïîíçó è ìàðèíîâàííûìè ÷åððè | 1 590

КРУДО

тартар

севиче

карпаччо

Êàðïà÷÷î èç äîðàäî ñ ëèìîíîì, ëàéìîì
è îëèâêîâûì ìàñëîì  | 2 990

Êàðïà÷÷î èç ëîñîñÿ â àçèàòñêîì ñòèëå
ñ âûäåðæàííûì ñîåâûì ñîóñîì  | 2 390

Êàðïà÷÷î èç òóíöà ñ äðåññèíãîì èç ëàéìà
è îëèâêîâûì ìàñëîì | 2 390

Êàðïà÷÷î èç ñàõàëèíñêîãî ãðåáåøêà
ñ ÷åðíûì òðþôåëåì | 2 390

Ïåðóàíñêîå ñåâè÷å èç ëîñîñÿ ñ ìàíãî è ñîóñîì òàéãåð  ìèëê | 1 990

Ïåðóàíñêîå ñåâè÷å èç ñèáàñà ñ áèòûìè îãóðöàìè | 1 590

Ñåâè÷å èç òóíöà ñ òîìàòàìè è êèì÷è | 1 990

Òàðòàð  èç ëîñîñÿ ñ êðåìîì èç àâîêàäî è øèñî | 2 390

Êëàññè÷åñêèé òàðòàð  èç òóíöà | 1 990

Àññîðòè êðóäî (òàðòàð òóíåö, êðàñíûå 
ñèöèëèéñêèå êðåâåòêè, êàðïà÷÷î ñèáàñ, 

ñàõàëèíñêèé ãðåáåøîê) | 2 990

Êðóäî êëàññèêî (òàðòàð èç ñèáàñà, êðàñíàÿ 
ñèöèëèéñêàÿ êðåâåòêà, ñêàìïè, ñàõàëèíñêèé 

ãðåáåøîê, òóíåö) | 3 590 



Салаты

Горячие закуски

Çàïå÷åííàÿ ñâåêëà ñ âèøíåé
è äîìàøíèì êîçüèì ñûðîì | 1 290

Äîìàøíèé èòàëüÿíñêèé ñàëàò
ñî ñïåëûìè òîìàòàìè è àâîêàäî | 1 990

Èòàëüÿíñêèé ñàëàò ñ êîíñåðâèðîâàííûì
òóíöîì Carloforte  | 1 990 

Äåðåâåíñêèé Ãðå÷åñêèé ñàëàò èç ñâåæèõ
îâîùåé ñ ôåðìåðñêîé ôåòîé | 1 890

Îëèâüå ñ ïåðåïåëêîé | 1 190

Ñàëàò ñ õðóñòÿùèìè
áàêëàæàíàìè | 1 290

Òåïëûé ñàëàò ñ ìîðåïðîäóêòàìè,
ñåëüäåðååì è òîìàòàìè ÷åððè | 2 290

Ñàëàò ñ òóíöîì è ÿéöîì ïàøîò | 1 990

Öåçàðü ñ êðåâåòêàìè 
/ öûïëåíêîì | 1490 / 1190

Ñòåéê-ñàëàò èç ãîâÿäèíû
â àçèàòñêîì ñòèëå | 1 790

Ñàëàò ñ ëàíãóñòèíàìè
ïî-êàòàëîíñêè | 1 990

Ñàëàò ñ ïåêèíñêîé óòêîé, 
ðàçíîòðàâüåì è ñîóñîì õîéñèí | 2 490

Àçèàòñêèé ñàëàò
ñ ìîðåïðîäóêòàìè | 1 790

Îâîùíîé ñàëàò ñ óçáåêñêèìè òîìàòàìè
è ÿëòèíñêèì ëóêîì | 1 990

Ñàëàò ñ îñüìèíîãîì, 
êàðòîôåëåì è òàïåíàäîì èç îëèâîê | 2 490

Äèì ñàì ñ óòêîé /
ñ ìîðåïðîäóêòàìè | 890 / 990

Ñïðèíã-ðîëëû
ñ êðåâåòêîé | 990 

Êðåâåòêà òåìïóðà
ñ ñîóñîì âàñàáè | 1 190

Çàïå÷åííûé áàòàò ñ òðþôåëüíîé
ñòðà÷àòåëëîé è ñîóñîì óíàãè | 1 590

Ñòåéê èç êàïóñòû
ñ òðþôåëüíûì ñîóñîì | 1 490

Êàëüìàð  ëîëèãî âî ôðèòþðå | 1 490

Äàëüíåâîñòî÷íûé ãðåáåøîê ñ öâåòíîé
êàïóñòîé è ùó÷üåé èêðîé | 2 990 

Íåàïîëèòàíñêàÿ Ïàðìèäæàíà
èç áàêëàæàíîâ | 1 590

Çàïå÷åííûå ôàëàíãè äàëüíåâîñòî÷íîãî êðàáà
ñ òèìüÿíîì è äîìàøíèì ìàñëîì (2 øò.) | 6 990



на компанию

Ôèëàäåëüôèÿ ñ ëîñîñåì / óãðåì | 1 990

Êàëèôîðíèÿ ñ óãðåì / ëîñîñåì / êðàáîì

 | 1 990 / 1 990 / 2 590

Ðîëë ñ îñòðûì òóíöîì | 1 990

Çàïå÷åííûé ðîëë ñ óãðåì | 1 990

Ëîñîñü | 690

Êðåâåòêà | 690 

Óãîðü | 690

Òóíåö | 690

Êðàá | 1 290

Öåëûé ìóðìàíñêèé êðàá 100 ã | 1 390

Àññîðòè ìîðåïðîäóêòîâ íà ãðèëå | 25 590

Êðóäî êëàññèêî (òàðòàð  èç ñèáàñà, êðàñíàÿ ñèöèëèéñêàÿ êðåâåòêà, 
ñêàìïè, ñàõàëèíñêèé ãðåáåøîê, òóíåö) | 3 590 

Роллы

Нигири



супы

Паста и Ризотто

Áóëüîí èç ôåðìåðñêîãî öûïëåíêà | 690

Áîðù ñ ãîâÿäèíîé è ïàìïóøêàìè | 790

Ñóòî÷íûå ùè ñ ãîâÿäèíîé | 890

Ñêàíäèíàâñêèé ñëèâî÷íûé ñóï
ñ ëîñîñåì | 990

Êðåì-ñóï èç òûêâû / ñ êðåâåòêàìè | 790/1 190

Òîì ÿì ñ êðåâåòêàìè | 1 290

Ñðåäèçåìíîìîðñêèé ñóï
ñ ìîðåïðîäóêòàìè | 1 590

Äîìàøíÿÿ îêðîøêà íà êâàñå ñ òåëÿòèíîé | 790

Ñâåêîëüíèê ñ ãîâÿäèíîé | 790

Ãàñïà÷î ïî-àíäàëóçñêè | 790

ПЕКАРНЯ 

Õëåáíàÿ êîðçèíà | 490

Áðóñêåòòà ñ áàêèíñêèìè òîìàòàìè
è áàçèëèêîì | 890

Ôðàíöóçñêàÿ áðèîøü
ñ òóíöîì | 990

Ôðàíöóçñêàÿ áðèîøü
ñ ìóðìàíñêèì êðàáîì | 2 590

Ðèìñêàÿ
ôîêà÷÷à | 690

Ðèìñêàÿ ôîêà÷÷à
ñ äîìàøíåé ñòðà÷àòåëëîé è òîìàòàìè

/ ñ êàíòàáðèéñêèì àí÷îóñîì | 1 490/ 2 290 

Ðèìñêàÿ ôîêà÷÷à ñî ñòðà÷àòåëëîé
è ÷åðíûì òðþôåëåì | 2 290

Ëèíãâèíè ñ êðàáîì | 2 590

Ñïàãåòòè ñ ïîìèäîðèíè
è áàçèëèêîì | 1 190

Òàëüîëèíè
ñ ÷åðíîé èêðîé | 3 990

Òàëüîëèíè ñ ÷åðíûì òðþôåëåì, ñëèâî÷íûì 
ñîóñîì è ïàðìåçàíîì | 1 590

Ñïàãåòòè ñ äàëüíåâîñòî÷íûìè
âîíãîëå | 1 990

Ñïàãåòòè
ñ ìîðåïðîäóêòàìè | 2 490

Ðèçîòòî ñ çàïå÷åííûìè òîìàòàìè
è äîìàøíåé ñòðà÷àòåëëîé | 1 490

Ðèçîòòî
ñ áåëûìè ãðèáàìè | 1 590

Ðèçîòòî
ñ ìîðåïðîäóêòàìè | 2 490

Ñëèâî÷íîå ðèçîòòî ñ òàðòàðîì
èç ãîâÿäèíû  | 1 990

Ïàñòà ñ êàì÷àòñêèì êðàáîì
è äîìàøíåé áóððàòîé | 2 590

Ðàâèîëè ñ ìîðåïðîäóêòàìè è òàðòàðîì
èç êðàñíîé ñèöèëèéñêîé êðåâåòêè | 1 990

Ïàêêåðè ñ öóêèíè, êðåâåòêàìè
è ñîóñîì èç Ïàðìèäæàíî Ðåäæàíî | 1 590

Êàíäåëëè ñ ðàãó èç òåëÿòèíû
è ñîóñîì íàïîëè | 1 590

Ðàâèîëè ñ òåëÿòèíîé, ïàðìåçàíîì
è ÷åðíûì òðþôåëåì | 1 590 



Ñòåéê èç òóíöà ñî ñâåêëîé è ëåñíîé áðóñíèêîé | 1 990

Ïàëòóñ â ìèñî ñîóñå ñ òîìàòàìè êèì÷è | 1 990 

Ëîñîñü ñ èêîðíûì ñîóñîì è êàïóñòîé ïàê÷îé | 3 490

Ìóðìàíñêàÿ òðåñêà ñ ìóññîì Ãîëëàíäåñ | 1 990

Ôèëå öåëîãî ñèáàñà ñ ôåíõåëåì è êðåâåòî÷íûì áèñêîì  | 2 590

Ñðåäèçåìíîìîðñêàÿ äîðàäî ñ áàçèëèêîì è áðîêêîëè | 2 490

Îñüìèíîã íà ãðèëå ñ òîìàòíûì ñîóñîì íàïîëè,
÷åðíûìè îëèâêàìè è êàïåðñàìè | 3 590

×¸ðíàÿ òðåñêà ñ ñåëüäåðååì è òîìàòàìè | 2590

Êîòëåòà èç êàì÷àòñêîãî êðàáà ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå | 2 990

Êðåâåòêè ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå è òîìàòàìè | 1 990

Îñüìèíîã íà ãðèëå ïî-ãðå÷åñêè
ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå è êàïåðñàìè | 3 590

горячие блюда 

Ñèáàñ â ñîëè 100 ã | 890

Ñèáàñ ïî-ñèöèëèéñêè ñ òîìàòàìè, îëèâêàìè è êàïåðñàìè 100 ã | 990



Êîòëåòû èç èíäåéêè ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå
è ãðèáíûì ñîóñîì | 1 390

Óòèíàÿ ãðóäêà ñ êóñêóñîì | 2 490

Òåëÿ÷üè ùåêè ñ êàðòîôåëüíûì ãðàòåíîì
è îãóðöàìè ïî-íîðâåæñêè | 2 490

Áåôñòðîãàíîâ ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå | 1 990

Ôèëå öûïëåíêà â ëèìîííîì ñîóñå
ñ êàïåðñàìè è êàðòîôåëåì | 1 890

Òàëüÿòà èç ìðàìîðíîé âûðåçêè
ñ ðóêîëîé è ïîìèäîðèíè  | 2 490

Ôèëå ðîññèíè ñ ôóà-ãðà è ÷åðíûì òðþôåëåì | 3 490

Ðèáàé ïî-ïåðóàíñêè ñ ñîóñîì àõè-àìàðèëî | 7 990

горячие блюда 



Гриль

Гарниры 

Êàëüìàð  | 990

Ôèëå ëîñîñÿ | 2 490

Ñèáàñ | 2 190

Àðãåíòèíñêèå êðåâåòêè | 1 990

Ôèëå-ìèíüîí 250 ã | 5 990

Ðèáàé 300 ã | 5 990

Êàðå ÿãíåíêà | 3 490

Ôåðìåðñêèé öûïëåíîê  | 1 990

Êàðòîôåëü ôðè | 590

Çàïå÷åííûé êàðòîôåëü | 690

Êàðòîôåëüíîå ïþðå / ñ ÷åðíûì òðþôåëåì | 590 / 990

Îâîùè ãðèëü | 990

Áðîêêîëè íà ãðèëå / íà ïàðó  | 990

Øïèíàò  | 990

Æàðåíûå êàáà÷êè | 790

Ñïàðæà | 1 590 

Cîóñû ê ñòåéêàì íà âûáîð: ïåðå÷íûé, ãðèáíîé, ÷èìè÷óððè, BBQ   |  290

мясо сухого вызревания 

Ðèáàé íà êîñòè 100 ã | 1 990 Òè-áîí 100 ã | 1 990

Ìÿñî äëÿ ñóõîãî âûçðåâàíèÿ ìû èñïîëüçóåì ãðàäàöèè ìðàìîðíîñòè ïðàéì,  250+ äíåé 
çåðíîâîãî îòêîðìà, âûçðåâàåì åãî â ñïåöèàëüíîé êàìåðå ñ êëèìàòîì, ïîçâîëÿþùèì ïðîâåñòè 
åñòåñòâåííóþ ôåðìåíòàöèþ è äåãèäðàöèþ ìÿñà, êîòîðàÿ äàåò ìÿñó îñîáûé âêóñ è àðîìàò, 

èçìåíÿÿ åãî ñòðóêòóðó íåæíîé, à âêóñ ñòàíîâèòñÿ áîëåå íàñûùåííûì.



«ÏÀÂËÎÂÀ Ñ ×ÅÐÍÎÏËÎÄÍÎÉ ÐßÁÈÍÎÉ» | 990 
è íàïèòîê «Óìýíèñèêè Óìýñþ» (ßïîíèÿ) | 400

Íàïèòîê ñ âûðàçèòåëüíûì ñëàäêèì âêóñîì ñ òîíàìè ñóõîôðóêòîâ è ñëèâû. 
«Ñëèâîâîå âèíî» ñ àðîìàòîì  öâåòîâ, ìèíäàëÿ è ìåäà.

«ÏÀÍÍÀ-ÊÎÒÒÀ Ñ ÌÀÐÀÊÓÉÅÉ È ßÃÎÄÀÌÈ» | 990
è íàïèòîê «Yoshino Monogatari Shiso» (ßïîíèÿ) | 700 

Íàïèòîê ñ ìÿãêèì îñâåæàþùèì âêóñîì è áîäðÿùèì, êèñëî-ñëàäêèì 
ïîñëåâêóñèåì. Ãëàâíûé êîìïîíåíò íàïèòêà – ýêñòðàêò êðàñíîãî øèñî, 

ðàçíîâèäíîñòè ìÿòû èëè áàçèëèêà, ñî ñëåãêà ïðÿíûì âêóñîì.

«ÊËÓÁÍÈ×ÍÛÉ ÒÀÐÒ» | 890 
è ëèêåð «Christian Drouin Pommeau de Normandie» (Ôðàíöèÿ) | 550

Ëèêåð ñ íîòàìè ñïåëûõ ôðóêòîâ è çàñàõàðåííîãî àáðèêîñà. 
Âîñõèòèòåëüíûé ôðóêòîâûé ëèêåð íà îñíîâå ñâåæåâûæàòîãî 

ÿáëî÷íîãî ñîêà, ÿáëî÷íîãî ñèäðà è îòáîðíîãî êàëüâàäîñà.

«ÌÈÍÄÀËÜÍÛÉ ÒÎÐÒ Ñ ÌÀÍÃÎ» | 990 
è íàïèòîê «Yoshino Monogatari Shiso» (ßïîíèÿ) | 700 

Íàïèòîê ñ ìÿãêèì îñâåæàþùèì âêóñîì è áîäðÿùèì,  êèñëî-ñëàäêèì ïîñëåâêóñèåì. 
Ãëàâíûé êîìïîíåíò íàïèòêà ýêñòðàêò êðàñíîãî øèñî, ðàçíîâèäíîñòè

 ìÿòû èëè áàçèëèêà, ñî ñëåãêà ïðÿíûì âêóñîì.

«Âèøíÿ è øîêîëàä» | 990
è âèííûé íàïèòîê «Byrrh Grand Quinquina» (Ôðàíöèÿ) | 550

Íàïèòîê ñî ñëàäêîâàòûì âêóñîì ñ íåáîëüøîé ãîð÷èíêîé è ñ îòòåíêàìè 
ñî÷íûõ ôðóêòîâ è òðàâ. Îñíîâó íàïèòêà ñîñòàâëÿåò âèíîãðàä ãðåíàø, âûðàùåííûé 

íà þãå Ôðàíöèè ñ äîáàâëåíèåì ãîðüêîãî àïåëüñèíà, êîôå.

Íàïîëåîí | 990

Áàíàíîâûé ìåäîâèê | 990

Âîçäóøíûé ÷èçêåéê ñ ëåñíûìè ÿãîäàìè | 990

Êëàññè÷åñêèé òèðàìèñó | 990

Çåìëÿíèêà Ïèíî äå Øàðàíò | 1 290

Èòàëüÿíñêàÿ ñûðíàÿ òàðåëêà | 2 490

Òðîïè÷åñêàÿ ôðóêòîâàÿ òàðåëêà ñ ñîðáåòîì ëàéì è ìàëèíà | 4 590

Ìîðîæåíîå | 390

Ñîðáåò | 590   Àññîðòè ñîðáåòîâ | 3 490

Àññîðòè èç ëåñíûõ ÿãîä | 1 990 

Ê êàæäîìó äåñåðòó ìû ïîäîáðàëè äèæåñòèâ,  ðåêîìåíäóåì ïîïðîáîâàòü â ñî÷åòàíèè

Десерты




