
M E N U

400 ₽Miso cheese
(маринованный в мисо
сулугуни с розовым перцем и
грецким орехом) 

100 g

400 ₽Sakekasu butter
(осадок сакэ со сливочным
маслом, изюм, крекер)

80 g

Masu saikyo misoyaki 
(маринованная в мисо форель со
стручковой фасолью) 

600 ₽
160 g

500 ₽Kushinashi yakitori
(жареные куриные бедрышки  с
баклажаном в традиционном
соусе)

220 g

600 ₽
110 g

Akamebaru ceviche
(севиче из морского окуня с
сельдереем в соусе из юдзу,
лайма и ситими)

ЗАКУСКИ
с 17:00

700 ₽Kijima ramen 
(легендарный сёю рамэн от шефа
с тясю, нори и зелёным луком)

530 g

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
с 14:00

Tan-tan ramen 
(пряный рамэн с говядиной,
лапшой домашнего приготовления,
кокосовым молоком и арахисом)

750 ₽
600 g

SPECIAL 14:00-17:00

500 ₽Marbled beef gyoza
(гёдза с  говядиной и
трюфельным соусом)

180 g

Sakekasu nama choco 
(нежные шоколадные
трюфели с осадком сакэ)

300 ₽
35 g

НА ДЕСЕРТ

Sakekasu yuzu ice-cream
(мороженое из осадка сакэ
с юдзу)

300 ₽
100 g

Miso soup
(мисо-суп)

250 ₽
150 g

500 ₽Yodare dori
(куриное филе со свежим
огурцом и ореховым соусом) 

180 g

По вашему требованию мы немедленно
предоставим вам контрольные весы для
проверки объёма (массы) предлагаемых
блюд и напитков. 

Если у вас есть аллергия или
непереносимость каких-либо продуктов,
пожалуйста, сообщите об этом при заказе. 

С дополнительной информацией об
основных потребительских свойствах
предлагаемых блюд и напитков вы можете
ознакомиться в уголке потребителя.

Oshizushi
(прессованные суши
с лососем, трюфельным маслом 
и розовым перцем /
с морским окунем, юдзу 
и соусом нори)

700 ₽
260 g

250 g


