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МЕСТО ДУШЕВНОГО ВЕСЕЛЬЯ В СОЧИ С 2014 ГОДА!

Мы варим настоящее чешское Пиво!
МЫ НЕ ПАСТЕРИЗУЕМ ПИВО, МЫ НЕ ФИЛЬТРУЕМ ПИВО, МЫ НЕ ДОБАВЛЯЕМ В ПИВО 
КОНСЕРВАНТЫ, МЫ НЕ ПОЛЬЗУЕМСЯ ТЕХНОЛОГИЯМИ МАССОВОГО ПРОИЗВОДСТВА.

С 2014 ГОДА ВЫПИТО 
5.760.000 БОКАЛОВ ПИВА, 

ПОДАНО 98.550 РУЛЕК, 
СЪЕДЕНО 657.000 КОЛБАСОК!

stargradsochi.ruvk.com/stargrad.sochi
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СТАРГРАДСКОЕ ПИВО

СХЕМА 
ПИВОВАРЕНИЯ
Brewing scheme

Варка пива
(8 часов)

Брожение пива
(10 дней)

Дображивание пива
(28 дней)

СОРТ
Grade

Учебная кружка 0.3 л
Training mug

Любительская кружка 0.5 л
Amateur mug

Профессиональная кружка 1 л
Professional mug

ДЕСЯТКА
Desiatka 299.- 379.- 649.-

ЛАГЕР
Lager 299.- 379.- 649.-

ПШЕНИЧНОЕ
Wheat 299.- 379.- 649.-

ЧЕРНОЕ
Black 379.- 479.- 749.-

Солод Хмель

Розлив пива 
на баре

Вы можете приобщиться к культуре чешского 
пивоварения и узнать больше об этом увлекательном 
ремесле, посетив нашу экскурсию на пивоварню Старград.  
Записаться на экскурсию можно через менеджера.
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Картофельные чипсы  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 г  . . . . . .259.- 
собственного приготовления

Луковые кольца  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 г  . . . . . .249.- 
обжаренные до хрустящей корочки

Семечки  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 г  . . . . . . . 89.- 
собственного приготовления, маринованные в Чешском Старградском пиве 
для особого аромата и вкуса

Сухарики к пиву  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 г  . . . . . .279.- 
чесночные гренки из бородинского хлеба

Хрустящие свиные уши . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г  . . . . . .399.- 
свиные, обжаренные с пряностями до хрустящей корочки

Смажак  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г  . . . . . .479.- 
сыр в хрустящей панировке, обжаренный до золотистого цвета

Хрустящие свиные кусочки  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 г  . . . . . .299.- 
обжаренные до хрустящей корочки кусочки свиной вырезки

Пивной дуэт . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 г  . . . . . .339.- 
Ассорти из вяленной корюшки и воблы

Магаданские креветки . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 г  . . . . . .639.- 
подаются на фраппе с лимоном, охлажденные

Брецель . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 шт.  . . . . . .229.- 
традиционный крендель с солью к пиву

ПИВНЫЕ МЕЛОЧИ

Креветки  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г  . . . . 1 299 
приготовленные на Старградском пиве

Крылышки буффало  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г  . . . . . .459.- 
в соусе барбекю

Крылышки гриль . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г  . . . . . . 419.- 
жареные до золотистой хрустящей корочки

СПЕЦИАЛЬНО К ПИВУ
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Пивной сырный набор  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г  . . . . . .669.-  
ассорти кавазcких сыров

Сельдь бочковая . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г  . . . . . .319.- 
собственного производства с молодым картофелем

Ассорти из свежих овощей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г  . . . . . .429.- 
огурцы, помидоры, капуста, перец халапеньо

Ассорти бочковых солений . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г  . . . . . .429.- 
помидоры, огурцы, цицак, капуста квашенная

Капуста квашенная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г  . . . . . .249.-

Хлебная корзина . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г  . . . . . .219.-

ЗАКУСКИ

Греческий салат . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 г  . . . . . .459.- 
на свежих овощах с оливковым маслом,  
сыром чанах, болгарский перец 

Салат с морепродуктами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г  . . . . . .859.- 
креветки, кальмар, мидии, соус белое вино,  
микс салата, помидоры черри 

Цезарь с креветками . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г  . . . . . .659.- 
айсберг, соус цезарь, гренки, черри, сыр пармезан 

Цезарь с курицей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 340 г  . . . . . .589.- 
классический салат. Салат Айсберг, соус цезарь,  
гренки, помидоры черри, сыр пармезан 

Салат с куриной печенью . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г  . . . . . .529.- 
руккола, соус шалот, куриная печень 

Салат с хрустящим баклажаном . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 г  . . . . . .529.- 
помидоры, баклажаны, соус сладкий чили, кинза, кедровый орех 

САЛАТЫ
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Старградский Гороховый суп . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 г  . . . . . .329.- 
с копченостями в хлебе подается в хлебе

Борщ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 г  . . . . . .339.- 
со смальцем и черным хлебом

Похлёбка рыбака . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 г  . . . . . . 419.- 
рыбацкая похлёбка из судака и сёмги

Домашняя лапша с курицей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 г  . . . . . .289.- 
лёгкий бульон с кусочками куриного филе

СУПЫ

Рулька свиная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 шт.  . . . 1 499.- 
вымоченная в темном пиве с пряным маринадом,  
запеченная до золотистой корочки, подаётся с тушёной капустой

Гуляш чешский . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г  . . . . . .669.- 
говядина тушёная с луком в томатном соусе

Шкворчащая сковорода с курицей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 г  . . . . . .529.- 
овощи, болгарский перец, красный лук, помидор черри, кабачок, шампиньоны

Шкворчащая сковорода со свининой  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 г  . . . . . .599.- 
овощи, болгарский перец, красный лук, помидор черри, кабачок, шампиньоны

Томленая утка  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 г  . . . 1 829.- 
в апельсиновом соусе

Свиной ошеек . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г  . . . . . .599.-  
приготовленный на открытом огне, подаётся с запечённым картофелем

Бургер с мраморной говядиной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г  . . . . . .879.-  
картофельная булочка бриошь, говяжья котлета, сыр чеддер,  
карамелизованный лук, овощи, соус

Лента из свиных рёбер . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 г  . . . 1 299.-  
приготовленная на открытом огне

Пивной набор . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 500 г  . . . .2 459.- 
уникальный набор под пиво из колбасок, крылышек, жареного сыра,  
рёбер с картофелем и гренками

ФИРМЕННЫЕ СТАРГРАДСКИЕ БЛЮДА



6

Колбасная тарелка для большой компании . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 000 г  . . . 1 899.- 
набор из 3 видов Старградских колбасок: куриная с сыром,  
колбаски-гриль, баварская колбаска, картофель фри, горчица, хрен

Колбаска куриная с сыром  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 220 г  . . . . . .489.- 
готовится по специальному рецепту бренд-шефа из Чехии

Колбаски-гриль . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  180/100 г  . . . . . . 519.- 
колбаски, обжаренные на гриле, подаются с тушеной капустой,  
беконом и запеченным картофелем

Колбаса баварская  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/150 г  . . . . . .539.- 
подается с запеченным картофелем и горчицей

КОЛБАСКИ СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ

Мидии черноморские . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г  . . . . . .729.- 
в соусе из белого вина

Мидии черноморские . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г  . . . . . .789.- 
в соусе блю чиз

Мидии черноморские . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г  . . . . . .729.- 
в томатном соусе

Камбала  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г  . . . . . .659.- 
обжаренная в луке, в соусе белое вино, мини картофель, черри

Форель радужная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 г  . . . . . .969.- 
жаренная на гриле с лимоном

Лосось  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 г  . . . 1 349.- 
запеченный на овощной подушке

Барабуля . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 г  . . . . . .589.- 
жареная

БЛЮДА ИЗ РЫБЫ
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Рис-микс . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г  . . . . . .179.-

Капуста тушеная  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г  . . . . . .179.-

Овощи гриль . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г  . . . . . .299.- 
кабачок, баклажан, перец болгарский, шампиньоны, помидоры

Картофель по-деревенски . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г  . . . . . .199.-

Картофель фри  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г  . . . . . .179.-

Пюре  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г  . . . . . .179.-

ГАРНИРЫ/ХЛЕБ

Хрен  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 г  . . . . . . . 89.-

Пикантный соус . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 г  . . . . . . . 89.-

Горчица . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 г  . . . . . . . 89.-

Чесночный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 г  . . . . . . . 89.-

Сырный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 г  . . . . . . . 89.-

Кетчуп  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 г  . . . . . . . 89.-

Аджика . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 г  . . . . . . . 89.-

Барбекю  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 г  . . . . . . . 89.-

СОУСЫ

Штрудель вишневый с мороженым  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г  . . . . . .399.-

Эклеры  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 шт  . . . . . .399.- 
шоколадный, классический

Чизкейк классический  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г  . . . . . .499.-

Мороженое. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 шарик  . . . . . 100.- 
ваниль, клубника, шоколад

ДЕСЕРТЫ
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Эвервесс Кола . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 мл  . . . . . .179.-

Эвервесс апельсин . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 мл  . . . . . .179.-

Эвервесс лимон-лайм . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 мл  . . . . . .179.-

Эвервесс тоник  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 мл  . . . . . .179.-

Аква минерале газ, б/г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 мл  . . . . . .209.-

Байкал газ, б/г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 330 мл  . . . . . .329.-

Байкал  газ, б/г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 750 мл  . . . . . .579.-

Адреналин  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 мл  . . . . . .289.-

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Сок яблочный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл  . . . . . .179.-

Сок апельсиновый . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл  . . . . . .179.-

Сок вишнёвый  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл  . . . . . .179.-

Сок томатный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл  . . . . . .179.-

СОКИ ПАКЕТИРОВАННЫЕ

Яблочный. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200,00  . . . . . 309.-

Апельсиновый  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200,00  . . . . . 309.-

Грейпфрутовый . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200,00  . . . . . .359.-

Морковный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200,00  . . . . . 309.-

Сельдереевый  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200,00  . . . . . 409.-

Лимонный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200,00  . . . . . 309.-

СОКИ СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ
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Чёрный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 мл  . . . . . .459.-

Зелёный  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 мл  . . . . . .459.-

Эрл Грей  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 мл  . . . . . .459.- 

Жасмин . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 мл  . . . . . .459.-

Молочный улун . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 мл  . . . . . .559.-

Женьшеневый улун  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 мл  . . . . . .559.-

Нахальный фрукт . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 600 мл  . . . . . .659.-

ЧАЙ (чайник 600 мл)

Эспрессо . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 мл  . . . . . .229.-

Американо  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 мл  . . . . . .259.-

Капучино  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 мл  . . . . . .329.-

Латте . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл  . . . . . .329.-

КОФЕ

Цитрусовый  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 мл  . . . . . .359.-

Манго-маракуйя . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 мл  . . . . . .399.-

Ягодный  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400 мл  . . . . . .359.-

ДОМАШНИЕ ЛИМОНАДЫ
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ВИНА ФРАНЦИИ
Вино Ле Кюрье  
Сомелье Совиньон блан, бел.сух 2021  . . . . . . . . . . . . .750 мл/3 019.- . . . . 150 мл/659.-

Вино Ле Кюрье  
Сомелье Каберне Совиньон, крас.сух 2020  . . . . . . . 750 мл/3 019.-  . . . 150 мл/659.-

ВИНА ИТАЛИИ
Вино Альтено Пино Гриджио, бел.сух.2022   . . . . . . 750 мл/2 199.- . . . . 150 мл/459.-

Вино Монтепульчано д’Абруццо, кр.сух.2019 . . . . . 750 мл/2 199.- . . . . 150 мл/459.-

ВИНА КУБАНИ
Мысхако Шардоне Алиготе Кюве, белое сухое . . . 750 мл/1 499.- . . . . 150 мл/379.-

Мысхако Каберне  
Совиньон Мерло Кюве, красное сухое  . . . . . . . . . . . . . 750 мл/1 499.- . . . . 150 мл/379.-

ИГРИСТЫЕ ВИНА
Меланж, брют беле . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 750 мл/1 599.- . . . 150 мл/359.-

Меланж, полусладкое белое  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 750 мл/1 599.- . . . 150 мл/359.-

АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Зерно . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .209.-

Органик . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .259.-

«Чистые Росы» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .509.-

ВОДКА

Мартини бьянко  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 мл . . . . . . . . . . . .529.- 
Мартини россо . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 мл . . . . . . . . . . . .529.- 

ВЕРМУТ



11

Хреновуха  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .229.-

Медовуха . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .229.-

Клюквенная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .229.-

ДОМАШНИЕ НАСТОЙКИ

Мерле ВСОП . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .989.-

Матис 3 года . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .349.-

Матис 5 лет  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .399.-

КОНЬЯК

Джемесон . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .759.-

Вильям Лоусонс  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .429.-

ВИСКИ

Диего и Мария Сильвер. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .459.-

Диего и Мария Голд . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .459.-

ТЕКИЛА

Органик . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .299.-

Бомбей Сапфир . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .489.-

ДЖИН
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Куантро . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .289.-

Калуа. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .289.-

Бейлиз . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .679.-

ЛИКЁРЫ

Бехеровка  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .389.-

Ягермайстер  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .549.-

АПЕРЕТИВЫ

Апероль шприц . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 мл . . . . . . . . . . . .559.-

Лонг айленд . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 мл . . . . . . . . . . . .809.-

Чёрный бархат  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 мл . . . . . . . . . . . .689.- 
авторский пивной коктейль

Сливочное пиво . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 мл . . . . . . . . . . . .489.- 
авторский пивной коктейль

КОКТЕЙЛИ

Ботафого Уайт  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .459.-

Ботафого Блэк . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .489.-

Окхарт Ориджинал  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 мл . . . . . . . . . . . .429.-

РОМ


