
ПАНАЗИАТСКАЯ 
КУХНЯ



ЗАКУСКИ

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ 
В ХРУСТЯЩЕЙ ТЕМПУРЕ 
И СОУСЕ ВАСАБИ
150

690 Ц

ГРИБЫ МУЭР 
В ТЕМПУРЕ
120/40

370 Ц

ХРУСТЯЩИЙ ЦЫПЛЁНОК 
С ИМБИРЁМ И КАРРИ
250

660 Ц

МИДИИ КИВИ, 
ЗАПЕЧЁННЫЕ С СЫРОМ 
И СПАЙСИ СОУСОМ
150

670 Ц



СУП

ПОКЕ

ПРЯНЫЙ СУП ТОМ ЯМ
с листьями лайма, стеблем лемонграсса, 
корнем галангала и тигровыми креветками.
Подаётся с рисом

350/80

730 Ц

ПОКЕ С ХРУСТЯЩИМ ЦЫПЛЁНКОМ 
И ТРЮФЕЛЬНЫМ СОУСОМ
японский рис, авокадо, томаты черри, ростки сои, соус Терияки.
По желанию можно сделать острый

300

590 Ц

ПОКЕ С ЛОСОСЕМ
японский рис, салат чука, авокадо,  ростки сои, 
маринованный имбирь,  свежий огурец.
По желанию можно сделать острый

250

820 Ц

ХИТ



СУШИ

ЛОСОСЬ       40       240 Ц

КРЕВЕТКА    40      240 Ц

ТУНЕЦ          40      240 Ц

УГОРЬ          40      240 Ц

КРАБ             40      240 Ц

ЛОСОСЬ       50       250 Ц

КРЕВЕТКА    50      250 Ц

ТУНЕЦ          50      250 Ц

УГОРЬ          50      250 Ц

КРАБ             50      250 Ц

ЛОСОСЬ       40       230 Ц

КРЕВЕТКА    40      230 Ц

ТУНЕЦ          40      230 Ц

УГОРЬ          40      230 Ц

КРАБ             40      230 Ц

Острые ЗапечённыеКлассические



ЗАПЕЧЁННЫЙ РОЛЛ С КРАБОМ, 
ЛОСОСЕМ, ТУНЦОМ 
И СЫРОМ ФИЛАДЕЛЬФИЯ
220

860 Ц

ЗАПЕЧЁННЫЙ РОЛЛ С КРАБОМ, УГРЁМ 
И СЫРОМ ФИЛАДЕЛЬФИЯ С ИКРОЙ 
МАСАГО ПОД СЫРОМ МОЦАРЕЛЛА
220

890 Ц

РОЛЛ ФИЛАДЕЛЬФИЯ 
С ЛОСОСЕМ
220

920 Ц

РОЛЛ ФИЛАДЕЛЬФИЯ 
С УГРЁМ
190

920 Ц

РОЛЛЫ

ФИРМЕННЫЙ РОЛЛ БЕЗ РИСА 
С ТУНЦОМ, КРАБОМ, КРЕВЕТКАМИ, 
ИКРОЙ ТОБИКО И СОУСОМ УНАГИ
170

780 Ц

ХИТ




