
Осеннее
МЕНЮ



Ростбиф из говядины, сливочный
с вялеными томатами, соусом 
Песто и печеными перцами

160 г 550.-

БРУСКЕТТА
С РОСТБИФОМ



Форель слабого посола,
сливочный сыр, каперсы,
красная икра

160 г 600.-

БРУСКЕТТА
С ФОРЕЛЬЮ



Тигровые жареные креветки,
рукола, томаты Черри, авокадо,
сыр Пармезан, кунжутный соус

190 г 1 400.-



Говяжья вырезка, печеные овощи,
микс салат, устричный соус

230 г 1 400.-

СТЕЙК САЛАТ



Бульон на основе сушеных грибов, 
Вешенки, Белые грибы, Шампиньоны, 
картофель, сельдерей

300/50 г 700.-

СУП ИЗ ЛЕСНЫХ 
ГРИБОВ



Запеченое филе ледяной рыбы,
с соусом Песто и Пармезаном,
подается со сливочно-шпинатным 
пюре

200 г 1 800.-



Телячьи щечки су-вид
с перлотто, зеленым горошком,
Шампиньонами, Пармезаном
и соусом Демиглас

300 г 2 000.-



Королевские креветки без 
головы в остро-сладком соусе,
подаются микс салатом

180 г 1 300.-



Печенье Савоярди, сыр 
Маскарпоне, ром светлый, 
кофе Эспрессо

140 г 600.-



ЧАЙ

Ромашка, яблочный сок, сироп 
бузина, пюре из крыжовника, 
яблоко

800 мл 800.-



Морс ягодный, сироп из барбариса, 
малиновое пюре, корица

800 мл 800.-

КАРКАДЕ С МАЛИНОЙ
И БАРБАРИСОМ



ЛИМОНАД

Содовая, лимонный фреш, 
стебель лемонграсса

260 мл 600.-



Чай жасмин, содовая,
лимонный фреш, персик

250 мл 600.-



На основе ванильной водки,
лимонного сока, яичного белка 
и корицы

120 мл 800.-



На основе водки, лимонного сока, 
эстрагона, персика и лайма

120 мл 1 100.-


