
С А Л АТ Ы
&ХОЛОДНЫЕ 

ЗАКУСКИ

ИТАЛИЯ

БРУСКЕТТЫ 
С КОПЧЕНЫМ 

ЛОСОСЕМ И СЫРОМ 
МАСКАРПОНЕ 

 140 г 

– 420 –

БРУСКЕТТЫ 
С ТОМАТАМИ И ПЕСТО 

 120 г 

– 290 –

МЯСНЫЕ  
БРУСКЕТТЫ 

 120 г 

– 320 –
БРУСКЕТТЫ 
С КРЕМОМ 

ИЗ ГОЛУБОГО СЫРА 

 120 г 

– 290 –

БРУСКЕТТЫ 
С ПРОШУТТО

 140 г 

– 320 –
БУРРАТА 

С ЗАПЕЧЕННЫМИ 
ТОМАТАМИ 

 280 г 

– 890 –

БУРРАТА 
С АРТИШОКАМИ 

 300 г 

– 890 –

СТРАЧАТЕЛЛА 
ПОМОДОРО

розовые помидоры, сыр 
страчателла, красный лук, 

базилик
 260 г 

– 470 – - �шеф рекомендует - �острое - �вегетарианское - �блюдо со свининой
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КВАТРО СТАДЖИОНИ

маслины с томатами, белые 
грибы, шпинат, бекон, 

моцарелла, томатный соус
 320 г 

– 620 –

САЛАТ 
С МОРЕПРОДУКТАМИ 

 260 г 

– 890 –

КАПРЕЗЕ 

 
 300 г 

– 690 –
ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ 

 280 г 

– 560 –
ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ 

 180 г 

– 690 –
САЛАТ С ТЕЛЯТИНОЙ 

И АРТИШОКАМИ 
 210 г 

– 720 –
САЛАТ С СИБАСОМ  

И КРЕВЕТКАМИ
 220 г 

– 790 –
САЛАТ С КРЕВЕТКАМ 

И МОЦАРЕЛЛОЙ 
 200 г 

– 720 –

САЛАТ С БРЕЗАОЛОЙ 
И ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ 

 220 г 

– 790 –
ВИТЕЛЛО ТОННАТО 

 220 г 

– 680 –
КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ 

 120 г 

– 590 –
КАРПАЧЧО ИЗ ЛОСОСЯ

 120 г 

– 720 –

СЫРНОЕ ПЛАТО

пармезан, пекорино, 
горгонзола, эмменталь, 

камамбер, мед,  
виноград,  

грецкие орехи
 220 г 

– 990 –
САЛЯМИ ПЛАТО 

прошутто крудо,  
брезаола, коппа,  

салями милано, чоризо, 
гигантские оливки,  

вяленые томаты
 220 г 

– 990 –

- �шеф рекомендует - �острое - �вегетарианское - �блюдо со свининой



АКВАКОТТА
томатный суп с яйцом, 

пармезаном и шпинатом
 300 г 

– 290 –

СУПЫ
КРЕМ-СУП  
ИЗ ТЫКВЫ

 300 г 

– 290 –
КАЧУККО 

томатный суп  
с морепродуктами

 300 г 

– 520 –

БИСК-ФЛАМБЕ
креветочный бульон  

с морепродуктами
 300 г 

– 590 –
КОНСОМЕ  

ИЗ КУРИЦЫ
 350 г 

– 290 –

- �вегетарианское - �блюдо со свининой

РИБОЛЛИТА 

фасолевый суп со свиной 
грудинкой, овощами 

и пармезаном
 300 г 

– 350 –

КАПУЧИНО  
ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ 

 300 г 

– 490 –

ИТАЛИЯ



П А С Т А
& РИЗОТТО

ИТАЛИЯ

ДОМАШНЯЯ 
ПАСТА

СПАГЕТТИ АЛЛА 
ПАННА 

с ветчиной 
и зеленым горошком 

в сливочном соусе

 360 г 

– 520 –
СПАГЕТТИ 

С КРЕВЕТКАМИ 
И ПЕСТО 

ИЗ РУККОЛЫ 
 360 г 

– 690 –
СПАГЕТТИ ДЕ ГАВИ

с белым вином 
и филе сибаса 

 340 г 

– 690 –

РИЗОТТО 
САЛЬТИМБОККА 

телятина, пармская ветчина
 400 г 

– 980 –
РИЗОТТО ЧЕНТОВАЛЛИ 

белые грибы, горгонзола
 280 г 

– 790 –

РИЗОТТО 
С МОРЕПРОДУКТАМИ 

И МАСКАРПОНЕ 
 400 г 

– 890 –

РИЗОТТО САЛЬСИЧЧА 
с домашними свиными 

колбасками

 380 г 

– 790 –
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КВАТРО СТАДЖИОНИ

маслины с томатами, белые 
грибы, шпинат, бекон, 

моцарелла, томатный соус
 320 г 

– 620 –

КАРБОНАРА  
ДИ МАРЕ 

с обжаренной треской 
и красной икрой, соус  

на основе куриного желтка  
и копченого лосося

 320 г 

– 690 –

ФЕТУЧИНИ  
АРРАБЬЯТТА 

пикантный томатный соус
 320 г 

– 390 –
ПАППАРДЕЛЛЕ 

С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ 
И БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 

 360 г 

– 590 –
СПАГЕТТИ КАРБОНАРА 

с обжаренной с/к грудинкой, 
соус на основе куриного 

желтка с оливковым маслом
 300 г 

– 390 –
ФЕТУЧИНИ  

ФРУТТИ ДИ МАРЕ 
морепродукты, обжаренные 

на оливковом масле 
с томатами

 360 г 

– 890 –

СПАГЕТТИ АЛИ ОЛИО 

с сыром страчателла 
 380 г 

– 490 –
ЛИГУРИЙСКИЕ СПАГЕТТИ 

С ПАРМОЙ 

соус песто
 300 г 

– 590 –
СПАГЕТТИ БОЛОНЬЕЗЕ 

 360 г 

– 370 –

РАВИОЛИ С КРОЛИКОМ 
с кремом из свеклы

 300 г 

– 490 –
РАВИОЛИ СО ШПИНАТОМ 

с соусом болоньез
 350 г 

– 450 –
НЬОККИ ЧЕТЫРЕ СЫРА 

 300 г 

– 350 –
НЬОККИ ПРОШУТТО 

ФУНГИ 

белые грибы, пармская 
ветчина
 300 г 

– 580 –



Г О Р Я Ч И Е
БЛЮДА

ИТАЛИЯ

СИБАС В СОЛИ

 400 г 

– 1390 –
ОКУНЬ ГРИЛЬ 

СО ШПИНАТОМ 
соус пармезан

 350 г 

– 990 –
ЛОСОСЬ ГРИЛЬ 

с запеченным перцем 
и баклажаном

 300 г 

– 990 –
ДОРАДО ГРИЛЬ 

с цукини и мидиями  
в белом вине

 280 г 

– 980 –

- �вегетарианское - �блюдо со свининой- �шеф рекомендует

СИБАС БРАНЗИНО  
АЛЬ ФОРНО 

сибас на гриле, картофель 
с оливками  

и томатами черри
 300 г 

– 990 –



ИТАЛИЯ

БУРГЕРЫ

ГО
Р

Я
Ч

И
Е

 Б
Л

Ю
Д

А

ФРИТО МИСТО /  
МИСТО АЛЛА ГРИЛЬЯ 
морепродукты в кляре /  

на гриле (на выбор)
 300 г 

– 1190 –
ТЕЛЯТИНА С ПОЛЕНТОЙ 

И БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 
 420 г 

– 990 –
СВИНАЯ КОРЕЙКА  

ПО-МИЛАНСКИ 

обжарена в сухарях с пармезаном
 360 г 

– 760 –
ХРУСТЯЩИЙ ЦЫПЛЕНОК 

с томатами  
и картофельным паем

 330 г 

– 650 –
ЛОСОСЬ НА ПАРУ 
СО СМОРЧКАМИ 

с картофельным пюре
 300 г 

– 920 –

FAMILY BURGER  
(НА 2 ПЕРСОНЫ) 

с говядиной, салатом коул слоу 
и жареным картофелем

 1 кг 

– 1190 –
ЧИКЕНБУРГЕР 

с жареным яйцом и беконом, 
чипсы
 280 г 

– 350 –

ЧИЗБУРГЕР 
котлета из говядины, чеддер, 

картофель фри
 300 г 

– 390 –
БЛЭКБЕРРИ БУРГЕР 

котлета из говядины, соус из 
ежевики, сыр дорблю, моцарелла, 
чеддер, пармезан, картофель фри

 420 г 

– 470 –
КИМЧИ БУРГЕР 

котлета из говядины, капуста 
кимчи, соус барбекю, айсберг, соус 

айоли, запеченный картофель 
черри, кимчи из огурцов

 300 г 

– 470 –
ЧИКЕН БАО-БУРГЕР 

курица, паровая булка, майонез, 
айсберг, лук фри, арахис

 300 г 

– 340 –

ТАЛЬЯТА  
ИЗ ГОВЯДИНЫ 

с картофельным паем
 230 г 

– 1190 –
РИБАЙ С АРТИШОКАМИ 

 420 г  

– 1680 –
МИКС ГРИЛЬ 

домашняя свиная колбаска, 
свиная шея, рибай, куриная грудка 
в беконе, фасоль в томатном соусе, 

жареный чече, соус барбекю, 
перечный 

 900/60/60 г 

– 1800 –
ДОМАШНЯЯ КОЛБАСКА 

С ФАСОЛЬЮ 

 360 г 

– 690 –

БАО-БУРГЕР  
СО СВИНИНОЙ 

свинина Чарсю, самбал-
майонез, айсберг, огурец, 

кинза, помидор
 260 г 

– 390 –

street



P I Z Z A

ИТАЛИЯ

АРОМАТНАЯ ПИЦЦА ИЗ ДРОВЯНОЙ ПЕЧИ 
НА ТОНКОМ ХРУСТЯЩЕМ ТЕСТЕ

ПАРМА С РУККОЛОЙ

пармская ветчина, 
моцарелла, руккола, 

томатный соус
 320 г 

– 520 –

- �шеф рекомендует - �острое - �вегетарианское - �блюдо со свининой

ПИЦЦА



ПИЦЦА

P
IZ

Z
AФОКАЧЧА 

с солью I 160 г I 100 
с чесноком  
и розмарином I 160 г I 150 
c пармезаном I 170 г I 240 

МАРАДОНА

томаты, моцарелла, томатный 
соус, руккола

 360 г 

– 490 –
МАРГАРИТА 

моцарелла, томатный соус, 
базилик

 330 г 

– 420 –
4 КВАРТАЛА

телятина «черный перец», 
чоризо, ветчина и горгонзола, 

курица карри, моцарелла, 
томатный соус

 450 г 

– 690 –

ПРОШУТТО Э ФУНГИ

ветчина, белые грибы, моцарелла, 
томатный соус

 340 г 

– 650 –
КВАТРО ФОРМАДЖИ

дор блю, пармезан, моцарелла, 
чеддер
 320 г 

– 650 –
ФРУТТИ ДИ МАРЕ

мини-кальмары, гребешок, 
креветки, моцарелла,  

томатный соус
 340 г 

– 820 –

КВАТРО СТАДЖИОНИ

маслины с томатами, белые 
грибы, шпинат, бекон, 

моцарелла, томатный соус
 320 г 

– 690 –



ПИЦЦА

P
IZ

Z
A

КАПРИЧИОЗА

 
коппа, артишоки, таджарские 
оливки, ветчина, моцарелла, 

томатный соус
 380 г 

– 690 –

ПИЦЦА-БУРГЕР

говядина, маринованный  
перец чили, красный лук, 

моцарелла, соус руй 
 380 г 

– 550 –
КАЛЬЦОНЕ ДЬЯБЛО

болоньез, ветчина, пармезан, 
моцарелла, перец чили

 410 г 

– 490 –

ПИЦЦА С КОПЧЕНЫМ 
ЛОСОСЕМ И МАСКАРПОНЕ

лосось холодного копчения, 
маскарпоне, моцарелла, 

томатный соус
 340 г 

– 790 –
ФУНГИ ПОРЧИНИ

белые грибы, моцарелла, 
томатный соус, руккола

 320 г 

– 650 –
ХАЧАПУРИЦЦА

яйцо, моцарелла, ветчина, 
томатный соус, болоньез

 500 г 

– 520 –

САЛЬСИЧЧА

салями, моцарелла,  
томатный соус 

 320 г 

– 590 –
САЛЬСИЧЧА ТОСКАНА  

домашняя свиная колбаска, 
маскарпоне, моцарелла, красный 
лук, трюфельное масло, руккола

 460 г 

– 650 –

УТКА  
ПО-ПЕКИНСКИ

утка, болгарский перец, 
моцарелла, зеленый лук, кунжут, 
сладко-пряный соус «Хой Син», 

томатный соус 
 440 г 

– 780 –
СВИНИНА ЧАРСЮ

свинина, болгарский перец, 
моцарелла, репчатый лук, 

томатный соус 
 420 г 

– 590 –
ТЕЛЯТИНА BLACK PEPPER

телятина, моцарелла,  
томатный соус

 380 г 

– 570 –
КАЛЬЦОНЕ КАРРИ  
ПО-СИНГАПУРКСИ

цыпленок, томаты, яйцо, 
моцарелла, томатный соус

 430 г 

– 540 –
ТОМ-ЯМ

морепродукты, паста том-ям, 
кокосовое молоко, моцарелла

 320 г 

– 780 –

УТКА «ПЯТЬ СПЕЦИЙ»

утка, моцарелла, маскарпоне, 
репчатый лук, зеленый лук, 

кунжут, пряный соус
 420 г 

– 780 –
ЦЫПЛЕНОК ТЕРИЯКИ

цыпленок, моцарелла,  
томатный соус

 380 г 

– 520 –

стиле
в азиатском

ЧИЛИ КРАБ

сурими, мясо краба,  
паста чили, моцарелла, 

томатный соус
 420 г 

– 570 –



ПАННА КОТТА 
со свежими ягодами 

и малиновым напажем
 140 г 

– 360 –
ШОКОЛАДНЫЙ 

ФОНДАН 
с мятным крем-брюле 

и фисташковым 
мороженым
 110/20/60 г 

– 450 –
ТРОПИЧЕСКАЯ 

СВЕЖЕСТЬ 
шоколадный мусс 

манго-маракуйя, кули 
из тропических фруктов, 
апельсиновый бисквит

 115 г 

– 280 –

ЧИЗКЕЙК 
с пуншем из маракуйи

 160 г 

– 270 –
МЕДОВИК

 140 г 

– 290 –

БРУСНИЧНЫЙ  
ЭКЛЕР 
 100 г 

– 150 –
МОРОЖЕНОЕ, СОРБЕТ 

 50 г 

– 110 –

КВАРТАЛ 
мусс из белого шоколада 

со свежими ягодами 
на хрустящей подложке 
из шоколада с пралине

 155 г 

– 420 –
ТОРТ МАТЧА 

кокосовый мусс  
с глазурью матча,  
кули из клубники, 

фисташковый бисквит
 120/20 г 

– 360 –

ТОРТ ЮЗУ 
мусс из белого шоколада, 

миндальный бисквит  
с юзу, намелака  

с маракуйей, 
грейпфрутовое желе 

 140 г 

– 390 –
ТОРТ БРАУНИ 

мусс из горького шоколада 
с карамелью на мягком 
шоколадном бисквите

 180 г 

– 340 –

ДЕСЕРТЫ

ТОРТ САКУРА 
мусс из белого шоколада 
с мятой и лаймом, желе 
из сакуры и гибискуса

 130/15 г 

– 260 –
ТИРАМИСУ 

 200 г 

– 360 –

КОНФЕТЫ  I 90 

ТРЮФЕЛЬ
ганаш из горького  
шоколада 

КРУСТИЛЬЯНТ
ганаш из молочного  
шоколада и фундука

МАРМЕЛАД  I 40 
грейпфрут, маракуйя,  
черная смородина,  
малина

ПАСТИЛА  I 40 
мята, клюква,  
ванильная  
с мармеладом

БЕЗЕ  I 50
ПЕЧЕНЬЕ 
Наперсток I 100 г I 220 
Кукис I 100 г I 240

ТОРТЫ  
НА ЗАКАЗ


