
neobistro

производство полного цикла крафтовые десерты

натуральные ингредиенты авторские напитки



Yubeetee —
авторское необистро

стилев футуристичном 

Аутентичная кухня

с натуральными 
ингредиентами

Авторские ПП напитки.

В составе только натуральные 
кордиалы и пюре

Собственное производство 
полного цикла со всей 
документаций

и сертификацией, лучшие 
ингредиенты

Крафтовые десерты 
собственного изобретения: 
Yumotee, Éclat, Cremee и др.
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О десертах:

Cremee готовятся прямо перед 
гостем — в итоге он получает 
необычное сочетание 
классического десерта, 
пересмотренного на футуристичный 
лад: Cremee на белом шоколаде

с розовой матчей и драгонфрутом, 
Cremee "Глинтвейн", Cremee 
"Bubblegum" и другие смелые 
сочетания не оставят равнодушным 
ни одну сладкоежку

С Yumotee мы пересмотрели взгляд 
на классический азаитский десерт. 
Линейка Yumotee "Floral" знакомит

с цветочными вкусами

(Роза, незабудка и тд), а авторская 
линейка "Tropical" позволит гостя 
почувствать себя в тропиках, 
попробовав такие Yumotee, как 
мангостин-карамбола или личи-
рамбутан


Éclat — бутик-десерт, который 
выпускается коллекциями. Каждая 
коллекция — новинка для гостя,

о которой он узнает только при 
выпуске. Это может быть брауни 
"Сливочный Baileys" или "Truffle" 

с добавлением в состав 
настоящего трюфеля
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Сырники с перетертыми ягодами на выбор 
(малина/клубника/черника/сезонные ягода, 
например, жимолость)

Открытый пирог шпинат, фета (вариация

на греческий пирог)

Закрытый сендвич с рваной свининой

и беарнским соусом

Веганский салат с авокадо, помидорами, 
тыквенными семечками с заправкой

из бальзамика

Гранола на топинамбуре с греческим 
йогуртом

Киш с шампиньонами и курицей

в сливочном соусе с мускатным орехом

Веган сендвич с гуакамоле на зерновом 
хлебе Итальянский салат с миланским шницелем

Веганский завтрак: гуакомоле с ржаными 
гренками 

Киш с грушей и горгонзолой

Мексиканская кесадилья с сальсой   Салат с рваной свининой и дижонской 
горчицей



О развитии  - Yubeetee
федеральная сеть

Развитие Yubeetee осуществляется 

что позволяет 
держать всегда высокое качество 
продукции и обслуживания гостей

исходя из собственных средств,

без франшизы, 

Команда нашего проекта 
занимается привлечением гостей

и дополнительного трафика, наши 
амбассадоры медийные личности,

а PR кампания ориентирована

на долгосрочные отношения

и множество коллаборация, как

с известными личностями, так

и с популярными брендами —

все это даст нашим партнерам 
дополнительный маркетинговый

и PR ресурс 

До конца 2024 года будет открыто 
, в том числе точки


в Москве, Перми, Уфе, Казани, 
Санкт-Петербурге Yubeetee

(В формате корнеров и 
полноформатных заведений) 

еще 9 точек


