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Добро пожаловать в наш гостеприимный ресторан «Курагадиван» - 
место встреч дорогих гостей, добрых друзей, богатых закусок и длинных 

тостов за здоровье, любовь и благополучие!

Лучшие повара «Курагадиван» побалуют Вас
традиционными аутентичными блюдами восточной кухни, 

рецепты которых передаются из поколения в поколение, как принято на Востоке.

Мы с любовью лепим хинкали тысячами тысяч, печем хачапури тоннами, 
разливаем вино собственного приготовления бочками и готовим 

невероятные шашлыки и восточные закуски…

Приглашаем Вас в настоящее гастрономическое путешествие
по Востоку - вам понравится! 

Будьте здоровы и приятного аппетита!



Бренд-шеф 
ресторанного 
альянса DNK FOOD  

 Игорь Столяренко

Гостеприимство на Кавказе 
– основа традиционного 

уклада жизни. И торжественное 
застолье – такая вкусная 

его часть!
Дорогому гостю никогда 

не позволят уйти, не попробовав 
главных блюд хозяйки дома. 
Да и разве возможно устоять 
против сладостных ароматов 

хачапури или шашлыков?

Друзья, располагайтесь 
поудобнее – будет вкусно!



АССОРТИ СЫРОВ
Ассорти из четырех сыров: пармезана, брынзы, 
сулугуни, копченого сулугуни. 
Подаётся с ароматным медом, виноградом, 
грецкими орехами и лепешкой. 
Украшается зернами граната.

680.- 220/150 г

ХОЛОДНЫЕ
закуски 



АССОРТИ 
ИЗ СВЕЖИХ 
ОВОЩЕЙ 
И ЗЕЛЕНИ
Яркие и красочные овощи, 
которые включают 
в себя: хрустящие огурчики, 
ароматные бакинские 
томаты, пикантный редис 
и сладкий болгарский перец. 
Подаются с сырным соусом 
и зеленью.

340/40 г490.-

260 г580.-

АДЫГЕЙСКИЙ 
СЫР 
С ТОМАТАМИ New
Жареный сыр в пряном 
соусе мёд-чили. Для 
полного вкуснотидзе 
подаётся с гранатовым 
соусом наршараб.



ЛОСОСЬ  
ШЕФ - ПОСОЛА

80/45 г690.-

120/60 г690.-

ТАРТАР  
ИЗ ЛОСОСЯ
Подаётся с хрустящей 
лепешкой.

рекомендуем

Rkatsiteli 
Kuban-Vino

Россия, 
белое, сухое

320.- 125 мл

Подаётся с кнелями из
творожного сыра и трав.



480.- 120/40 г

РУЛЕТИКИ ИЗ ЯЗЫКАNew

МАРИНОВАННЫЙ 
РОСТБИФ
Сочное ароматное блюдо из маринованной 
говядины. Подаётся с домашней аджикой и 
маринованным луком.

100/55 г750.-

Нежные рулетики из говяжьего 
языка с мягким творожным сыром, 
шампиньонами, огурчиком,
томатами и соусом на основе 
горчицы.



хит РУЛЕТИКИ 
ИЗ БАКЛАЖАНОВ 
Рулетики из баклажанов 
с мягким сливочным сыром 
и грецким орехом.

160 г430.-

СЫРНЫЕ ШАРИКИ

145 г370.-

Тёплые шарики с нежным
расплавленным сыром внутри.

рекомендуем

Kangun-Voskeat
Khorovats

Армения, 
белое, сухое

450.- 125 мл



ДОСТАВКА 
ВОСТОЧНЫХ БЛЮД

-10%
НА САМОВЫВОЗ 

ТРЦ Аура:        227-84-01

kuragadivan.ru



ШОТИ С БУРРАТОЙ 
New

520 г850.-

С бакинскими томатами и кахетинским 
маслом. Подаётся с гранатовым 
соусом наршараб и рукколой.

ВЫПЕЧКА
от души 

рекомендуем

Mukuzani 
Shildis Mtebi 

Грузия, 
красное, сухое

520.- 125 мл



ХАЧАПУРИ 
ПО-МЕГРЕЛЬСКИ
В этом хачапури нет ничего 
лишнего! 
Только домашние грузинские 
сыры и горячая любовь!

360 г490.-

хит
ХАЧАПУРИ 
ПО-АДЖАРСКИ 
Эта аджарская лодочка только 
для Вас! Наслаждайтесь этим горячим 
хачапури! Генацвале, желток 
перемешиваем с сыром, чтобы 
хачапури был еще вкусней!

350 г480.-



хит
АССОРТИ ЧЕБУРЕКОВ
Сочные чебуреки с начинкой из 
телятины, баранины, нежного 
творожного сыра с зеленью. 
Подаётся с соусом сюзьма 
и домашней аджикой. 

200/80 г480.-

рекомендуем

Areni-Karmrahyut 
Khorovats
Армения, 
красное, сухое

450.- 125 мл



Хрустящий чебурек с начинкой из сочной говядины 
с грузинскими специями. Необходимо надеть  перчатки 
на руки, сдуть чебурек прихлопывающими движениями, 
полить домашней аджикой и свернуть в трубочку 
в форме шаурмы. 
Так лучше всего раскрывается вкус, задуманный 
шеф-поваром для наших гостей.

230/40 г380.-

хит

ЧЕБУРЕК
от шефа



ЛЕПЁШКА 
ТАНДЫРНАЯ

125 г90.-

КУТАБ С СЫРОМ 
И ЗЕЛЕНЬЮ

160/40 г330.-

 
Тонкий пирожок в форме полумесяца   
с начинкой из сыра с зеленью. 
Подаётся с соусом сюзьма. 

New
КУТАБ С ГРИБАМИ

Пирожок с начинкой из шампиньонов 
в сливочном соусе. 
Подаётся с соусом сюзьма.

160/40 г290.-



хит

ТЁПЛЫЙ САЛАТ 
ИЗ БАКЛАЖАНОВ
Салат с томатами черри 
с добавлением нежного творожного 
сыра, ароматной зелени, кедровых
орешков и сладкого соуса чили. 

170 г420.-

CАЛАТЫ



ГРЕЧЕСКИЙ

460.- 270 г

Сочные томаты, огурцы, болгарский 
перец, хрустящий сладкий лук, маслины 
и нежная фета с лёгкой заправкой 
из оливкового масла. По-праздничному 
яркий и сочный салат!

New
ОВОЩНОЙ САЛАТ 
С КАХЕТИНСКИМ МАСЛОМ

440.- 270 г

Свежие огурцы, томаты, лук, зелень 
и грецкий орех, с гранатовым соусом 
наршараб и специями.



New САЛАТ С РОСТБИФОМ

590.- 210 г

New ТЁПЛЫЙ САЛАТ С ЯЗЫКОМ

530.- 220 г

Кусочки языка, обжаренные с терпким 
сладковатым соусом на основе бобов 
с добавлением жареного картофеля. 
Подаётся на подушке из микса салатов 
со свежими томатами. Вах, такого ты еще 
не пробовал!

С томатами черри, перепелиным яйцом, 
красным луком, каперсами, сыром 
пармезан, терпкой рукколой 
и миксом зелени. Заправляется 
имбирным соусом.  



390.- 175 г

ТАШКЕНТ
Традиционный салат из зеленой 
редьки, отварной говядины
и жареного лука.

ТЁПЛЫЙ САЛАТ ИЗ ПЕЧЕНИ 
ЦЫПЛЁНКА
В этом салате нежная куриная печень, 
обжаренная в соевом соусе, томаты черри , 
лук, цукини, зелень. Заправлется 
орехово-лаймовым соусом, украшается 
зёрнами граната. Пробуй, генацвале!

380.- 180 г



ЦЕЗАРЬ С ЦЫПЛЁНКОМ
Жареная на мангале курочка, листья 
салата, фирменный соус, сочные томаты, 
сыр пармезан и хрустящие гренки.

220 г530.-

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ
Салат с креветками, сыром пармезан, 
хрустящими гренками, сочными томатами, 
листьями салата и фирменным соусом.

220 г630.-

хит



САЛАТ ИЗ ТИГРОВЫХ 
КРЕВЕТОК И КУРИЦЫ

450.- 210 г

САЛАТ ИЗ ТОМАТОВ 
И ТЁПЛЫМ СУЛУГУНИ
В этом салате все, как на курорте — сыр сулугуни 
поджарили для вас и заботливо уложили на подушку 
из зелени, сочных томатов и стручковой фасоли. 
Заправляется соусом песто.

480.- 290 г

хит

Пикантный салат с фунчозой, 
обжаренными тигровыми креветками, 
куриным филе, сладким болгарским 
перцем и перцем чили. 
Заправляется имбирным соусом.



Генацвале, отметим ваш день рождения 
как свой - с сюрпризами и подарками, 

с тостами, вином в роге и весельем! 
Поздравим, обнимем, расцелуем!

Ваши любимые гости - наши любимые гости!
Наслаждайтесь! Делитесь любимыми блюдами!

Отмечайте! Поднимайте бокалы!

Больше счастливых Дней рождения 
с душевной командой ресторана «Курагадиван»

ОТМЕЧАЙТЕ ДЕНЬ 
РОЖДЕНИЯ С НАМИ

- СКИДКА ВСЕМ 
ИМЕНИННИКАМ 10%



С ТЕЛЯТИНОЙ

110.-

С СУЛУГУНИ
120.-

С РУБЛЕНОЙ 
ТЕЛЯТИНОЙ

120.-

С БАРАНИНОЙ
120.-

С ЦЫПЛЁНКОМ 
И КОПЧЁНЫМ 

СЫРОМ

90.-

1 шт.

1 шт.

1 шт.

1 шт.

1 шт.

хит

хит

ХИНКАЛИ
ОТВАРНЫЕ 



хит С ТЕЛЯТИНОЙ
110.-

С БАРАНИНОЙ
120.-

1 шт.

1 шт.

ХИНКАЛИ
ЖАРЕНЫЕ

рекомендуем

Brut Melange

Россия, брют 

290.- 125 мл



New
ХИНКАЛИ 
ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 
В ПЕРЕЧНОМ СОУСЕ

450.- 250 г

ХИНКАЛИ 
С КУРИЦЕЙ И КОПЧЁНЫМ 
СУЛУГУНИ В ГРИБНОМ 
СОУСЕ

New

420.- 270 г































































Jul Kochinskaya




























