


Скачайте мобильное приложение

Программа Лояльности работает по системе
cashback - за каждую покупку вы получаете
баллы на свой бонусный счёт!

ЗА ОФОРМЛЕНИЕ
КАРТЫ
ЧТО ПОЛУЧАЕШЬ?
ДО 10% CASHBACK НА КАРТУ

КАК ТРАТИТЬ?
 20% СТОИМОСТИ ЗАКАЗА
ТЫ МОЖЕШЬ ОПЛАТИТЬ

ДАРИМ 300
БОНУСНЫХ
РУБЛЕЙ



I R I S H  P U B HAR AT’S В НЕЙРОСЕТИ

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЬНОЙ
   ПРОДУКЦИИ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

П Е Л Ь М Е Н И  Ф РИ
150/30 г

Осталось только поймать на вилку, 

в остальном идеальная закуска.  

360

ГА РЛ И К И 
150/30 г

Те самые чесночные гренки, 

при запахе которых ты будешь 

оглядываться, пока сам 

не закажешь. 

320

В С Я К А Я  Д И Ч Ь 
150 г

Собрались как-то курица, олень, 

страус и свинья...

840

С Ы РН Ы Е  Ш А РИ К И
230/30 г

Круги счастья и обжорства. 

450

F I SH &C H I P S
150/200/30/20 г

Рыбка, которая исполнит все твои 

желания. 

610

Хитовые 
зак уски 

к пиву

Хитовые 
зак уски 

к пиву



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

ГА РЛ И К И
150/30 г

горячие чесночные тосты 

из чёрного хлеба с чесночным 

соусом, пармезаном 
и зеленью

320

ХА Л А П Е Н Ь О  Ф РИ 
100 г

чипсы из халапеньо 
в сладко-остром соусе

230

С У ХА РИ К И
100 г

из ржаного хлеба с чесноком 
и паприкой

120

закускиЗакуски



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

АС С О РТИ  ЗА К УС О К 
230/30 г

миндаль жареный, орешки 
в специях, халапеньо фри, 
сухарики, чесночный соус.

800

М И Н Д А Л Ь 
Ж А РЕ Н Ы Й

50 г

290

О РЕ Ш К И 
В  С П Е Ц И Я Х

50 г
арахис, кешью

360

закускиЗакуски



П О Д  В О Д О Ч К У
370/60 г

копченый бекон, бастурма, 
капуста квашеная, огурцы 

битые, маринованные черри, 
хлеб бородинский, подаётся 

с хреном и горчицей

590

Ф И Л Е  Ф О РЕ Л И
100/20 г

слабой соли с каперсами, 
лимоном и соевым соусом

870

Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

закускиЗакуски



С Е Л Ь Д Ь  
С  К А РТ О Ф Е Л Е М

200/50 г
 сельдь слабой соли с печеным 

картофелем, маринованным 
огурцом, луком и бородинским 

хлебом.

360

Р О С Т Б И Ф 
М А РИ Н О ВА Н Н Ы Й

100/50 г
подается с маринованным луком

650

Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

закускиЗакуски



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

закускиЗакуски
В С Я К А Я  Д И Ч Ь

150 г
ассорти вяленого мяса

840

П Е Л Ь М Е Н И  Ф РИ 
150/30 г

мини пельмени с кетчупом или 
сметаной

420

ТА РТА Р  И З  Г О В Я Д И Н Ы 
100/50 г

подаётся с перепелиным желтком 
и чесночными крутонами

820

С В И Н Ы Е  У Ш И
100 г

маринованные в пикантном соусе 
с кунжутом

380

В И Н Н А Я  ТА РЕ Л К А
К  В И Н У

140 г
пармезан, горгонзола, бри 

с орехами, ростбиф говядина, 
ростбиф оленина, ягодный соус, 

каперсы. 

980



ПОЛУЧИ РОСТБИФ МАРИНОВАННЫЙ



F I SH &C H I P S
120/150/30/20 г

 филе морской рыбы в пивном 
кляре, обжаренное во фритюре. 

Подается с картофельными 
дольками и соусом «Тартар».

610

М И Д И И  С  С Ы Р О М 
250/15 г

мидии на створках, 
запеченные с сыром

650

К РЕ В Е Т К И 
В  П А Н И Р О В К Е 

200/20 г

тигровые креветки в кокосовой 
панировке с муссом васаби

760

К РЕ В Е Т К И 
КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е

200/20 г

креветки, обжаренные 
со специями

670

Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

горячие 
зак уски
горячие 
зак уски



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА 
В  Х РУС Т Я Щ Е Й 

П А Н И Р О В К Е
140/30/20 г

кольца кальмара в панировке, 

жаренные во фритюре. Подаются 

с соусом «Тартар». 

480

К У РИ Н Ы Е  К РЫ Л Ы Ш К И
280/30 г

крылышки, маринованные 

в остром томатном соусе, 

обжаренные во фритюре. 

Подаются с соусом «Тартар» 
и «BBQ»

670

С Ы РН Ы Е  Ш А РИ К И 
230/30 г

с чесночным соусом

480

горячие 
зак уски
горячие 
зак уски



пастапаста

С П А Г Е Т Т И 
К А РБ О Н А РА 

270 г

классическая паста с беконом 
и сыром пармезан.

520

ТА Л ЬЯ ТЕ Л Л Е 
С  Г О В Я Д И Н О Й 

270 г

домашняя паста с говяжьей 

вырезкой, вялеными томатами, 

пикантным мясным соусом 
и сыром пармезан 

650

Ф Е Т У Ч И Н И 
С  Ф О РЕ Л Ь Ю 

270 г

домашняя шпинатная паста 

с форелью, томатами черри, 

соусом качо, приправленная чили. 

710

С П А Г Е Т Т И 
С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И  

270 г 
домашняя чёрная паста 

с креветками и кальмаром, в соусе 

наполи и сыром пармезан

670

Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

са латыса латы
СА Л АТ  С  Я З Ы КО М

200 г

отварной язык, печёная паприка, 

вяленые томаты и маринованный 

огурец с горчичной заправкой.

640

H A R AT ’ S
190 г

салат с сочным ростбифом, 

листом салата и овощами под 

специальной оливковой заправкой. 

540

Ц Е ЗА РЬ
230 г

салат с куриным филе, помидорами 

черри, сыром Пармезан, листом 

салата, гренками и соусом цезарь, 

c добавлением анчоусов. 

540

СА Л АТ 
С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И 

240 г

салат с тигровыми креветками, 

осьминогами, филе кальмара, 

свежими огурцами, помидорами 

черри, листом салата, 

заправленный ореховым соусом.

690

Т Ё П Л Ы Й  СА Л АТ 
С  Б А К Л А Ж А Н А М И  

210 г 
жареные баклажаны, 

маринованный лук, томаты черри, 

микс салата, чесночный крем-чиз

590



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Б И Ф Ш ТЕ КС 
И З  М РА М О РН О Й 

Г О В Я Д И Н Ы
330 г

с картофельным пюре, соусом 

«Сливочный демиглясс» и жареными 
шампиньонами

860

Д У Б Л И Н
350 г

жаркое из колбасок и овощей 
в мясном соусе

650

Ч И Л И  КО Н  К А РН Е 
320 г

говяжья вырезка с фасолью 
и овощами в томатном соусе 

670

Ж А РЕХА  С  М Я С О М 
И  Г РИ Б А М И 

350 г

картофель, обжаренный с мясом 
и шампиньонами. 

620

К У РИ Ц А  ТА Н Д У РИ
300 г

куриное филе с рисом и арахисом, 
под соусом «Тандури».

520

горячие 
блюда

горячие 
блюда



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

С В И Н Ы Е  РЕ Б РА  B B Q
210/120/30 г

подаются с картофелем 
и маринованным огурцом

750

М Е Д А Л Ь О Н Ы 
И З  Я З Ы К А 

150/120 г
в горчичном соусе с картофелем 
стоун и маринованным огурцом

720

Г О В Я Ж Ь И  Щ Е Ч К И 
120/120/30 г

томленные под острым соусом, 
подаются с картофельным пюре

980

Ж А РКО Е 
И З  О Л Е Н И Н Ы 

280 г
картофель, обжаренный 

с мясом и шампиньонами.

780

О Б Е Д  К У П Ц А
300/120/50/30 г

ассорти колбасок, тушёная 
капуста, картофель айдахо, 

маринованный огурец, острый 
перец, горчица и кетчуп.

890

горячие 
блюда

горячие 
блюда



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Ч И З БУ РГ Е Р
280/100/30 г

бургер с рубленым бифштексом, 
сыром «Чеддер» и луком фри. 
Подаётся с картофелем фри 

и кетчупом

680

БУ РГ Е Р 
С  Р О С Т Б И Ф О М

240/100/30 г
бургер с ростбифом из говяжьей 
вырезки, с луковым мармеладом 

и муссом пармезан. Подаётся 
с картофелем и кетчупом

680

БУ РГ Е Р  С  О Л Е Н И Н О Й 
240/100/30 г

бургер с рубленым бифштексом 
из оленины, сыром чеддер 

и луком фри. Подается 
с картофелем фри и кетчупом

780

ГА М БУ РГ Е Р
М А К Г РЕ Г О Р  

260/100/30 г
ирландский гамбургер с сочным 

рубленым бифштексом. Подаётся 
с картофелем фри и кетчупом

680

БУ РРИ Т О 
С  Г О В Я Д И Н О Й  

280/100/30 г
мексиканская сырная лепёшка 

с мясной начинкой, сыром 
чеддер, томатами, хрустящим 

луком и острым соусом. Подается 
с картофелем фри и кетчупом.

580

стритфудстритфуд

HAR AT’S В НЕЙРОСЕТИ





Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

С ТРИ П Л О Й Н
240/30 г

премиальный стейк из тонкого края, 
рекомендуемая прожарка «medium». 
Подаётся с рукколой, томатами черри 

и соусом «Сливочный демиглясс».

1600

М АЧ Е Т Е
240/30 г

вырезка из диафрагмы, 
рекомендуемая прожарка 

«medium». Подаётся с рукколой, 
томатами черри и соусом 
«Сливочный демиглясс».

1600

Ф И Л Е  М И Н Ь О Н
170/40/30 г

нежная вырезка говядины. 
Подаётся с рукколой, томатами 

черри и соусом «Сливочный 
демиглясс»

1800

стейк-
меню
стейк-
меню



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

С ТЕ Й К  И З  Ф О РЕ Л И 
150/70/30 г

лосось с бланшированными 

брокколи, томатами черри 

и муссом пармезан

1200

О В О Щ И  Г РИ Л Ь
200 г

томаты, цукини, паприка.

320

У ТИ Н А Я  Г РУД К А 
С У В И Д
150/50/30 г

подается с грушевым чатни 

и ягодным соусом

780

стейк-
меню
стейк-
меню



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

РУЛ Ь К А 
ЗА П Е Ч Ё Н Н А Я

850/200/30 г

сытная свиная рулька пряностях, 
подаётся с картофелем айдахо 

и с соусом «BBQ».

1420

Б О Л Ь Ш О Й  К У Ш
950/60 г

сырные шарики, луковые 
кольца, маринованные куриные 

крылышки, свиные рёбра, 
картофель айдахо соусы «Тартар» 

и «BBQ».

1750

блюда на компаниюблюда на компанию



Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ
850 /80 г

кольца кальмара, креветки, филе 
трески в хрустящей панировке, 
сырные шарики, запеченные 
мидии с сыром, соус «Тартар» 

и «Кисло- сладкий» соус

1750

КО Л Б АС Н Ы Й  Ц ЕХ
730/200/150/60 г

ассорти из семи видов колбас, 
тушёная капуста, картофель 

айдахо, маринованный огурец, 
острый перец, горчица и кетчуп.

1820

блюда на компаниюблюда на компанию



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

С У П  К У РИ Н Ы Й
270 г

домашний бульон с куриным филе 
домашней лапшой, перепелиным 

яйцом и гренками.

390

КО П Ч Е Н Ы Й  Б О РЩ 
С  У Т И Н О Й  Г РУД КО Й 

300/30/20 г
подается со сметаной и соленым 

салом

450

У ХА  И З  К А РЕ Л Ь С КО Й 
Ф О РЕ Л И

300/30 г
сливочная уха из форели из самого 

сердца Карелии

450

Г О Р ОХО В Ы Й
400/30 г

на копченом бульоне с межреберным 
мясом, зеленью и ржаными сухарями

420

супСуп



К Е Т Ч У П ,  С Ы РН Ы Й , 
ТА РТА Р,  B B Q , 

СА Л Ь СА , 
Ч Е С Н О Ч Н Ы Й , 

Г О Р Ч И Ц А
30 г/50

соусысоусы

Д А Н Н О Е  М Е Н Ю  Я В Л Я Е Т С Я  Р Е К Л А М Н О -
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ
100/30 г

подается с кетчупом

250

К А РТ О Ф Е Л Ь 
« Э Й ,  Д АХА»

120/30 г

подается с кетчупом

250

К А РТ О Ф Е Л Ь Н О Е 
П Ю РЕ

100 г

150

О В О Щ И  Г РИ Л Ь
250 г

320

РИ С
100 г

150

Т У Ш Е Н А Я 
К А П УС ТА

100 г

200

гарнирыгарниры

HAR AT’S В НЕЙРОСЕТИ



Д АННОЕ  МЕНЮ ЯВЛЯЕ ТСЯ  РЕК ЛАМНО-
И Н Ф О Р М А Ц И О Н Н Ы М  Б У К Л Е Т О М

I R I S H  P U B

Ч И З К Е Й К 
Н Ь Ю - Й О РК

1 шт.

310

Э С П РЕ С С О
40 мл

150

А М Е РИ К А Н О
100 мл

150

К А П У Ч И Н О
180 мл

230

Л АТ ТЕ
200 мл

250

Ч И З К Е Й К 
С  К А РА М Е Л Ь Ю 

1 шт.

310

Ш Т РУД Е Л Ь 
С  М О Р ОЖ Е Н Ы М  

1 шт.

280

десертыдесерты

кофекофе

Молоко/Сливки/Сироп

20

АС СА М ,  С Е Н Ч А , 
Ж АС М И Н О В Ы Й 

R E D  F R U I T
500 мл/250

чайчай
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