


МОРОЖЕНОЕ 
СОБСТВЕННОГО 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ
50

160 Ц

Банан
Ваниль
Шоколад
Клубника
Фисташка
Крем-брюле
Вишня с маскарпоне



СОРБЕТ
СОБСТВЕННОГО 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ
50

160 Ц

Кокос
Манго
Лимон
Каркаде
Лесные ягоды
Печёное яблоко
Клубничное мохито



ТОРТ
�ШОКОЛАДНЫЙ БАРХАТ�

150

390 Ц

шоколадный бисквит
с шоколадно-сливочным кремом



ШОК�МАНЖЕ С АРАХИСОМ

110

380 Ц

ПРОФИТРОЛИ
С КАРАМЕЛЬНЫМ СОУСОМ

 

90/30

440 Ц



ПЕСОЧНЫЙ ПИРОГ �ОСЕННИЙ ДЖАЗ�

110/10

280 Ц

с сухофруктами и грецким орехом



3

4

1 3

2 4

КОЛЕЧКО 
ПЕСОЧНОЕ
с орешками

50

110 Ц

СОЧЕНЬ
с начинкой 
из домашнего творога

60

120 Ц

ОРЕШКИ 
СО СГУЩЁНКОЙ

100/5

190 Ц

ПЕЧЕНЬЕ 
«БЕЛЬГИЙСКОЕ 
ДВОЙНОЕ»
c карамельной начинкой

60

150 Ц

1

2

БЕЛЬГИЙСКИЕ ВАФЛИ 
С ШАРИКОМ ВАНИЛЬНОГО МОРОЖЕНОГО
с карамельным соусом

100/50/5

350 Ц

БЕЛЬГИЙСКИЕ ВАФЛИ 
С ШАРИКОМ ВАНИЛЬНОГО МОРОЖЕНОГО
с кремом патисьер

100/50/5

350 Ц

ХИТХИТ



ТОРТ «МЕДОВИК»
с нежным сметанным кремом

180/10

360 Ц

ХИТ



«ШУ» ЗАВАРНАЯ 
БУЛОЧКА
с ванильным кремом 
«Шантильи»

52

210 Ц

«ШУ» ЗАВАРНАЯ 
БУЛОЧКА
с кремом Филадельфия 
и с малиновым желе

73

220 Ц

«КАРТОШКА»
бисквитно-шоколадное лакомство

1 шт/50

170 Ц

ЭКЛЕР
1 шт/65

230 Ц

Ванильный
Шоколадный
Клубничный
Крем-брюле

ФИРМЕННЫЙ КАПКЕЙК 
«КРАСНЫЙ БАРХАТ»
с кремом Филадельфия

75

190 Ц



ТОРТ МИНДАЛЬНЫЙ
150/5

470 Ц

ХИТ



КЛАССИЧЕСКИЙ «НАПОЛЕОН»
со сливочно-заварным кремом

115/10

440 Ц

ЭСТЕРХАЗИ
нежное хрустящее лакомство 
со вкусом крем-брюле

120/20

490 Ц

АННА ПАВЛОВА
безе с клубникой, солёной карамелью,  
кремом из сыра Филадельфия

80/20

460 Ц

ТИРАМИСУ
с кремом на основе сыра Маскарпоне

120/15

510 Ц



ТОРТ «КАРАМЕЛЬНО-ОРЕХОВЫЙ»
С миндалём, фундуком и вишнёвым соусом

150/15

560 Ц



«ЗОЛОТАЯ СФЕРА»
из белого шоколада 
с шоколадным мороженым внутри
и с тёплым клубничным супом

150

560 Ц

КРЕМ-БРЮЛЕ
с карамельной корочкой,вишней 
и крошкой из шоколадного бисквита

80/10/10

390 Ц

ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН
с хрустящим французским печеньем, карамелью 

 

и шариком домашнего мороженого

80/30/15

450 Ц

ХИТ



ЧИЗКЕЙК
СЛИВОЧНО�КЛУБНИЧНАЯ РАДОСТЬ
120/10

450 Ц



ВАНИЛЬНАЯ «ПАНАКОТА»
со свежими лесными ягодами 
и хрустящим французским печеньем

120/20/10/5

380 Ц

ЧИЗКЕЙК С МУССОМ 
МАНГО-МАРАКУЙЯ

115/10/5

390 Ц

МЫЛЬНАЯ ШАЛОСТЬ
арахисовый мусс со сбитыми сливками, мороженое крем-брюле 
на шоколадном бисквите, с жаренными орешками арахиса

70/45/20/20/15

530 Ц

КАРАМЕЛЬНОЕ МАСКАРПОНЕ
миндально-медовый бисквит, крем сливочный 
с маскарпоне, карамельное конфи

145

450 Ц

ХИТ



ЧИЗКЕЙК ЗАПЕЧЁННЫЙ 
С ФЕРМЕРСКИМ ТВОРОГОМ 
И ЧЁРНОЙ СМОРОДИНОЙ

140/20

410 Ц



ГОРЯЧИЙ СЛОЁНЫЙ ПИРОГ
с сырным кремом, клубничным супом, яблочными

слайсами и шариком ванильного мороженого

100/30/30/5

550 Ц

ХИТ



НАБОР К ЧАЮ
конфеты с пралине, печенье Миндальное, 
печенье Сицилийское, печенье Флорентини, 
мармелад ягодный, миндальное безе

130

590 Ц

АССОРТИ ВОСТОЧНЫХ СЛАДОСТЕЙ
финики с марципаном, курага с миндалём, 
чернослив с грецким орехом, печенье Флорентини, 
мармелад с инжиром

220

780 Ц

АССОРТИ ИЗ ТРЮФЕЛЕЙ
классический, карамельный, миндальный, 
миндально-апельсиновый, с апельсиновым джемом

140

890 Ц



ФРУКТОВАЯ ТАРЕЛКА
0,5 кг

1050 Ц
1,0 кг

2100 Ц



ДОМАШНИЙ �МЕДОВИК�, КЛАССИЧЕСКИЙ 
�НАПОЛЕОН� И ДРУГИЕ ТОРТЫ 

ИЗГОТАВЛИВАЮТСЯ В НАШЕЙ КОНДИТЕРСКОЙ,
В СООТВЕТСТВИИ С ИНДИВИДУАЛЬНЫМИ 

ПРЕДПОЧТЕНИЯМИ ГОСТЕЙ.

ВЫ МОЖЕТЕ СДЕЛАТЬ ВЫБОР, ОБСУДИТЬ 
ДИЗАЙН И РАЗМЕР АВТОРСКОГО ТОРТА

С ШЕФ�КОНДИТЕРОМ В УДОБНОЕ ДЛЯ ВАС 
ВРЕМЯ, НО НЕ ПОЗДНЕЕ, ЧЕМ ЗА 3 ДНЯ

ДО НАЧАЛА ТОРЖЕСТВА.

ПОДРОБНОСТИ УТОЧНЯЙТЕ, ПОЖАЛУЙСТА,
ПО ТЕЛЕФОНУ:

+7 �812� 244�44�88

ТОРТЫ НА ЗАКАЗ



ИЗДЕЛИЯ НАШЕЙ ПЕКАРНИ МОЖНО 
КУПИТЬ В �ПРОДУКТОВОЙ ЛАВКЕ�

ПЕКАРНЯ

МЫ ПЕЧЕМ
СВЕЖИЙ ХЛЕБ!

С 21.00 СКИДКА

НА ХЛЕБ 50%




