


МО РЕ П Р � ДУ К ТЫ  
И З  А К ВА Р И УМА

Соте из мидий 400 гр.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890
с горгонзолой

У С Т Р И Ц Ы
Нам поставляют каждую неделю живые  
устрицы со всего света. Уточняйте наш  
сегодняшний улов у официанта

1 шт./6 шт.

Маака №2 (Китай)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  320/1990

Крымская №2 (Россия)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  390/2340

Pink Jolie №2 (South Africa)  . . . . . . . . . . . . . . . .  560/3120

Saint-Vaast №2 (France)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  590/3360

М Е З Е
Традиционные средиземноморские  
небольшие закуски

 Хумус  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  230
с морковью и кешью 

Бабагануш  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  240
из печёного баклажана с овощной сальсой

 Страчателла  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  290
с печёным перцем Рамиро

Оливки  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  360
маринованные с пряными травами и апельсином

Креветки  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  390
в оливковом масле с травами и вялеными томатами

Ассорти мезе (-20%)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1360
5 видов мезе с горячей лепёшкой

Лепешка Роти  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  130

С Т А Р Т Е Р Ы
Брускетта 
с форелью и огурцом (2 шт.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  570
с узбекскими томатами и фетой (2 шт.) . . . . . . . . . . . . . .  440

Гуакамоле с тортильями  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  440
с конкассе из томатов, перцем халапеньо,
луком и соком лайма 

Паштет из печени цыплёнка  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  490
с бриошью и цедрой апельсина в ликере Grand Marnier

Грузди белые в сметане  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  540

Вителло Тоннато  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  760
ростбиф в соусе из тунца с каперсами

Креветки 5 шт./10 шт.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  560/980
в тесте Катаифи с ореховым соусом

Фритто мисто  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  790
обжаренные креветки и кальмары с соусом айоли

Антипасти  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1190
пармская ветчина, пармезан, вяленые томаты, оливки

К Р УДО
Тартар из гребешка  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  790 
с кремом из бурраты и трюфелем

Тартар из лосося  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  790
с авокадо, манго и соусом юзу

Тартар из говядины  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  760
с пармезаном и перепелиным яйцом

Карпаччо из говядины  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  820
по оригинальному рецепту

С АЛ АТЫ
 Салат с узбекскими томатами  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  490

с молодым щавелем и ялтинским луком

Буррата с томатами и соусом песто  . . . . . . . . . . . .  790

Авокадо с киноа  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  590
с сыром фета и печёным перцем

Салат со страчателлой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  650
с сезонными фруктами, соусом юзу и сыром горгонзола

  Греческий салат . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  390/690
с оливками, каперсами, фетой и перцем Рамиро

Ростбиф с листьями салата  . . . . . . . . . . . . . . . . .540/860
с трюфельным соусом, томатом и картофелем бэби

Нисуаз . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  490/790
с тунцом, яйцом пашот и анчоусами

Кальмар с хрустящим цукини  . . . . . . . . . . . . .  440/690
в азиатском соусе с картофелем бэби,  черри и кедровым 
орехом

Цезарь
с креветками . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  490/790
с цыплёнком . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  440/620

С У П Ы
Гаспачо из летних овощей  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  640
с брускеттой с пармской ветчиной

Холодный борщ с говядиной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  490
без мяса  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  340

Окрошка с мортаделлой  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  420
на квасе / на кефире

Том Ям  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  760
с креветками и цыплёнком

Борщ с телячьей щекой  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  540
с салом, сметаной и зеленым луком на хлебце

П O К Е
Тунец  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 680
с кокосовым соусом, авокадо и манго

Лосось  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  760
с кокосовым соусом, авокадо, бобами эдамаме,  
огурцом, черри и чукой

Креветка  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  590
с соусом из красного карри, бобами эдамаме  
и капустой кимчи

Р O Л ЛЫ
Филадельфия классическая . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  690
с лососем и огурцом

Филадельфия люкс  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  990
с лососем, авокадо, огурцом и красной икрой

Калифорния с креветкой  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  690
с авокадо и огурцом

Сашими-ролл от Козы Дерезы  . . . . . . . . . . . . . . . . .  790
с лососем, тунцом и креветкой

Сливочный угорь  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  990
с авокадо, огурцом и сливочным сыром

Острый тунец  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  730
с манго и авокадо

Токио запечённый  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 860
с лососем, сливочным сыром и огурцом

Маки лосось 6 шт.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  540
с красной икрой

Лосось сет  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2140
филадельфия, маки, гунканы 2 шт., нигири 2 шт.

С УШИ Сашими Гунканы Нигири
50 гр. 2 шт. 2 шт.

Лосось 390 420 380
Тунец 360 260 280
Креветка 420 360 260
Угорь 580 440 440

Ассорти сашими 200 гр.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1390
лосось, тунец, креветка, угорь



М Я СО  И  П Т И Ц А
Лопатка ягненка 1 кг  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3790
cредний вес готовой лопатки 1-1,5 кг, рекомендуется
на 3-4 персоны, каждые дополнительные 100 гр. / 270 руб.

Шатобриан из говяжьей вырезки . . . . . . . . . . . . . .  1290
с картофелем бэби, грибами и соусом Демигляс

Стриплойн стейк 300 гр. Prime  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2570
с черри томатами и соусом Демигляс

Скёрт из мраморной говядины  . . . . . . . . . . . . . . . .  1340 
с бататом фри и перечным соусом

Рубленый бифштекс  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  760
с яйцом пашот и картофельным гратеном

Тушёная баранья голень  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 860
в пироге с зеленью, сметаной и соусом Демигляс

Бефстроганов  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  870
из говядины с грибами и картофельным пюре

Чизбургер . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  760
с говядиной Black Angus и сыром Чеддер

Утиная ножка конфи  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  790
с тушёной капустой

Бедро цыпленка  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  590
запеченное с овощами под зеленым маслом

Р Ы БА  И  МО РЕ П РОДУ К ТЫ
 Креветки Pil Pil  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 890

в соусе из оливкового масла с пряностями и чесноком

Лосось  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1340
с брокколи, зеленым горошком и соусом с красной икрой

Cинекорый палтус под соусом Бер Блан  . . . . . .1190
с вонголе, шпинатом и картофелем бэби

Сибас по-средиземноморски  . . . . . . . . . . . . . . . . .  1170
с белым вином, каперсами, оливками и орегано

Треска  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 840
с капонатой по-сицилийски и соусом с сыром проволоне

Щучьи котлеты  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  590
с картофельным пюре и креветочным соусом

ПАС Т А
Карбонара  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  640

Фрегола с морепродуктами  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  870
с креветками, кальмаром и мидиями

Спагетти с креветками  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  590
с цукини в сливочном соусе

Казаречче с ягнёнком . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  640
с печёным перцем, вялеными томатами и сыром фета

К любой пасте можно добавить  
тёртый сыр пармезан 20 гр.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120

О В O ЩИ
Баклажан алла Пармиджана  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  540

Цукини со страчателлой   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  670
и фисташковым крамблом

Капоната по-сицилийски  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 480
баклажан, сельдерей, изюм и кедровый орех
с соусом с сыром проволоне

ГА Р Н И Р Ы
Свежие овощи  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  390
с оливковым маслом или сметаной на выбор

Листья салата  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  290
с оливковым маслом и лимоном

Цветная капуста с соусом Блю Чиз  . . . . . . . . . . . . .  390

Овощи на гриле с грибами и песто . . . . . . . . . . . . .  390

Картофель фри  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280

Картофельное пюре  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  240

Картофель бэби с грибами и луком  . . . . . . . . . . . .  320

Х Л Е Б
Фокачча
с песто  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  370
с пармезаном  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  390

ДЕ С Е Р ТЫ
Домашнее мороженое шоу-подача
натуральное мороженое приготовленное у стола  
в жидком азоте при температуре -196°С  . . . . . . . . . . . . .  790
с хересом Pedro Ximenez 20 y.o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1190

Греческая олива  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  490
с муссом из шоколада и итальянским вермутом

Анна Павлова  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  590
со свежими ягодами

Медовик  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  560
со свежими ягодами

Шоколадный фондан  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  490
с мороженым и ягодным соусом

Баскский чизкейк  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 480
с сорбетом из вишни и портвейна
и шоколадным тюилем

К любому десерту можно добавить
свежих ягод 40 гр.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  290



ДЕЛОВОЙ ОБЕД
2 блюда.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  499

3 блюда.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  599

Салат
 Томаты с щавелем

Фунчоза с кальмаром и овощами

Греческий салат

Цезарь с цыпленком

Суп
 Холодный борщ с говядиной / без мяса

Окрошка на квасе / на кефире

Том ям с цыпленком

Финская уха с лососем

Горячее
Грудка цыпленка с овощами

Медальоны из лосося 
с рисом / с картофельным пюре

Котлета по-домашнему 
с рисом / с картофельным пюре

Запеченный ролл с угрем / лососем

Выпечка

Лепешка Роти . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  80

Десерты

Баскский чизкейк . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  270

Черничный тарт . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  220

Напитки

Чай черный / зеленый . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  80

Квас фирменный (0,22 л) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  80

Морс (0,22 л)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120 
клюква / облепиха / черная смородина

Пиво / Вино  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120

Эспрессо / Американо . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120

Капучино / Латте  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  150

c 12:00 до 17:00 
в будние дни


