
МЕНЮКУХНЯ

ОДА ЮЖНЫМ ВКУСАМ И ТРАДИЦИЯМ НАРОДОВ КАВКАЗА

Коллекция аппетитных чудес, в которой мы постарались воспеть драгоценное изобилие 
знойной природы, открыть неизведанное в знакомых сочетаниях, по-новому 

взглянуть на кавказское многоголосие вкусов и солнечных пряностей. 

Над этим меню работали носители вкусов — люди, родившиеся на Кавказе, 
в семьях, где любимые рецепты передавались из поколения в поколение. 

Любовь к вкусам детства они воплотили в каждом блюде, в каждом соусе 
и даже хлебе, который мы тоже выпекаем сами по старинным рецептам. 

Так же как и соленья, варенья и даже колбасные изделия ручного производства. 
Всё это придаёт трапезе ту вожделенную душевность, за которую 

мы так любим кавказские застолья. 

А ещё команда Rezzo блистательно соединяет трепетное отношение к многовековой 
гастрономии Кавказа с самыми прогрессивными техниками приготовления. 

Низкотемпературное томление мяса, 3D-печь, коптильня — за каждым блюдом стоит 
трудоёмкий высокотехнологичный процесс и мастерство команды. 

Искренне верим, что вы испытаете большие гастрономические озарения.

Данный материал является рекламным буклетом, меню вы можете запросить у администратора. 



wow

Мороженое и сорбет
Мороженное в ассортименте
Сорбет в ассортименте

гр

50
50

руб

170
130

Выпечка
Лаваш Пури
Хлебная корзина с русским маслом
и черной солью.
Хлеб на закваске - ржаной с лесным
орехом и вяленой клюквой и пшеничный
со льном и кунжутом

Хачапури по-мегрельски
с зеленью

Хачапури по-мегрельски
 
Хачапури по-аджарски
 
Кубдари
традиционный грузинский пирог
из свиной шейки с зеленью,
луком и аджикой

Хинкапури
Хачапури c хинкали на выбор

Хачапури по-гурийски 

гр

100

550

300

300

320

250

900

300

руб

90

590

540

560

590

590

1390

690

Гарниры
Картофельное пюре
Картофель фри 
Батат фри
Брокколи в ореховом соусе
Аджапсандал
Овощи на мангале
баклажан, шампиньон, сладкий перец,
помидор, печёный картофель

гр

150
120
100

130/20
200
300

руб

260
290
340
370
470
490

Супы
Суп куриный с домашней курицей,
длинной лапшой и яйцом

Щавелевый борщ с домашней курицей

Харчо с говяжьей грудинкой

гр

300

330

420

руб

490

490

690

50

30

Соусы
99

99

гр руб

Питине / Ткемали / Сацебели / Цахтон
Соус Наршараб с зёрнами граната
Аджика Медовая
Аджика Традиционная

 Если у вас пищевая аллергия, сообщите об этом вашему официанту при заказе

Десерты гр

190
190
180

руб

390
390
390

Наполеон
Медовик
Черничный пирог

Блюда приготовленные на углях
Овощи на мангале  баклажан,
шампиньон, сладкий перец, помидор,
печёный картофель

Люля-кебаб из баранины
на армянском лаваше с томатами
черри и маринованным луком

Шашлык из куриного бедра
на армянском лаваше с томатами
черри и маринованным луком

Шашлык из свиной шеи
на армянском лаваше с томатами
черри и маринованным луком

Сочинская форель
на гриле с соусом ткемали
с киви (по весу)

Шашлык из мякоти барашка
на армянском лаваше с томатами
черри и маринованным луком

Сочинская перепелка c соусом из айвы
Каре барашка «Пистолетики»
Шашлык из семги

гр

300

150/100

150/100

150/100

100гр

150/100

170/60
100 гр

150

руб

490

790

640

770

460

1190

990
1290
2490

Горячие блюда гр

140/150

190/250

210/50

280

420

320

250/250

350

480

руб

490

540

540

690

890

1090

1290

1290

1490

Паровые котлеты из ножки цыпленка
с картофельным пюре

Пельмени с курицей

Картофельные зразы
с фермерским цыпленком

Баклажан «Запеченный павлиний хвост»

Оджахури
Грузинское жаркое из белгородской
свиной шеи с картофелем и овощами.
Подаётся в кеци

Креветочная рыба «Конгрио»
запечённая с цветной капустой
в ореховом соусе

Цыплёнок в банке по-чкмерски

Цыпленок тапака

Томленые говяжьи ребра с фри
из батата и соусом из черешни

Горячие блюда на компанию
Лопатка ягнёнка
томлёная 12 часов
с ароматными специями

Метр шашлыка-ассорти
курица, свинина, мякоть барашка,
семга, люля-кебаб из барашка

Стамбульский мангал
Томлёная в золотом бульоне баранина,
жареная перепелка, кебаб из барашка,
запечённые овощи и ароматный рис
с нутом. Подаются на медном
стамбульском мангале с огнём.

гр

1шт

900/480

3500

руб

4990

  
5990

  

7990

Хинкали отварные
        до 22:00

Хинкали с курицей и шпинатом

Хинкали с грибами и сыром

Хинкали с бараниной

Хинкали с говядиной и свининой

Хинкали с рапаном и лососем

Хинкали с мраморной говядиной,
сливками и трюфелем

3шт.

3шт.

3шт.

3шт.

3шт.

3шт.

руб

420

420

440

440

690

1 190

БЛЮДО ДНЯ
Новинки, которых еще нет в меню. 
Уточните у Вашего официанта.

790

Горячие закуски
Шампиньоны запеченые с сулугуни

Лобио
 
Эларджи Мамалыга с домашним сулугуни

Кучмачи традиционный
из бараньих  потрошков.
Подаётся в кеци с мамалыгой

Хрустящие конвертики с сыром

гр

100

180

300

150/250

150

руб

290

340

360

540

540

Салаты
Зеленый салат
из авокадо, брокколи, шпината, огурцов,
горошка и заправкой из песто
с домашним майонезом

Салат из хрустящих баклажанов
с помидорами и мягким сыром
Подаётся в вазе из рисовой бумаги

Салат Кахетия
из домашнего мягкого сыра, помидоров,
красного лука, печеного перца,
таджасских маслин и хрустящей лепешки

Батумский салат
из помидоров, огурцов, красного лука,
тархуна, кинзы с соусом Баже

Салат с сочинской форелью,
копченой свеклой, романо
и ореховой заправкой
 
Салат из утиной грудки,
листьев салата и запеченной айвы

Салат Цезаридзе с курицей

гр

180

240

230

250

230

180

300

руб

490

490
 

490

640

640

790

890

Холодные закуски
Вяленая свекла
в соусе из черной смородины
с муссом из овечьего сыра

Ассорти Пхали из шпината, свеклы,
рулетики из баклажанов с начинкой
из грецких орехов

Аджапсандал

Гебжалия Рулет из молодого сыра
с начинкой из мяты, аджики

Свежие овощи и зелень
с соусом питине

Сациви из куриного мусса.
По рецепту тёти Розы

Ассорти кавказских сыров
(сулугуни, овечий сыр, молочный чечил,
копченый чечил балык)

Ассорти домашних солений
(капуста гурийская, капуста квашеная,
помидоры зелёные кубанские,
огурцы домашние слабосолёные,
виноград маринованный, перец чили
в мегрельском соусе)

Мясной дуэт
(вяленая свиная шейка «Коппа»,
вяленая говяжья вырезка «Брезаола»)

Рыбный дуэт
(слабосоленый лосось,
форель подкопчёная)

гр

150

160

200

210

550/50

220

200

720

70/70

100/100

руб

390

430

470

540

790

690

790

790

1 490

1 890

Вегетарианское

Хит продаж

Собственное производство

Острое Новое блюдоШеф рекомендует

Детское

wow


