
ОСЕННЕЕ
МЕНЮ



ТАЛЬЯТЕЛЛИ С КУРИНЫМ 
ФИЛЕ И ЛЕСНЫМИ ГРИБАМИ

580 u  340 г

ТЫКВЕННЫЙ ТАРТ С ВИННО-БРУСНИЧНЫМ 
СОУСОМ И ФУНДУКОМ

390 u  160 г

РАВИОЛЛИ С МЯСОМ И 
ЛЕСНЫМИ ГРИБАМИ В 
ТРЮФЕЛЬНО-ГРИБНОМ 
СОУСЕ И ПЕЧЕНОЙ ТЫКВОЙ

590 u  250 г



ТОСТ ИЗ РЕМЕСЛЕННОГО ХЛЕБА
С ПЕЧЕНОЙ ТЫКВОЙ И ХАМОНОМ

440 u. 150 г

КРЕМ СУП ИЗ БАТАТА
СО СТРАЧАТЕЛЛОЙ И 
ПОПКОРНОМ ИЗ БУЛГУРА

580 u 350 г

САЛАТ С МАРИНОВАННЫМИ 
ГРУЗДЯМИ И КАРТОФЕЛЕМ БЕБИ

440 u  210 г

КЛУБНИЧНЫЙ СУП 
С МОРОЖЕННЫМ 

390 u  270 г

ПИЦЦА С АНЧОУСАМИ, 
ТОМАТАМИ И КАПЕРСАМИ

680 u. 440 г



ВСПОМНИТЬ ЛЕТО

520 u. 800 мл

ИМБИРНЫЙ НАСТОЙ

540 u. 800 мл

ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАД С 
ОБЖАРЕННЫМ МАРШМЕЛЛОУ

340 u. 250 мл

КЛУБНИЧНЫЙ ПУНШ
АЛКОГОЛЬНЫЙ

380 u. 200 мл

ГЛИНТВЕЙН 
КРАСНЫЙ / БЕЛЫЙ 
АЛКОГОЛЬНЫЙ

380 u. 200 мл


