


Вегетарианское блюдо или

возможен вегетарианский вариант

Начос     

Начос кон Сальса 
Nachos con Salsa
Мексиканские кукурузные

чипсы-начос с тремя

видами соусов
Traditional Мexican chips-nachos 

with three types of sauces

60/90г   330₽

Супер Начос
Super Nachos

с соусом чеддер
corn chips-nachos with melted сheddar cheese

220г   530₽

С соусом из  мяса и фасоли
with beef and bean pastes  

370г   690₽

Nachos 

Эль Кесо
El Queso
Сыр гауда, брынза с перцем, сливочный

 сыр с томатами черри, кукурузные 

чипсы с халапеньо и пармезаном
Gouda cheese, feta cheese with chipotle peppers, cream 

сheese with cherry tomatoes , corn chips with jalapeños 

and parmesan

400г   660₽



Количество перчиков определяет

степень остроты блюда

SnacKs and salads  
Холодные закуски
и салаты

Халиско 
Jalisco
Маслины и большие оливки, вяленые 

томаты, перцы халапеньо, сыр “Блю чиз”
Olives,  dried tomatoes, jalapeno peppers,  “Blue 

Cheese”

175г   760₽

Коктейль 
де Камарон
Cocktail de Camaron
Легкий коктейль 

с креветками в соусе 

«Канкун»
Light cocktail with shrimp 

in the “Cancun” sauce

200г   660₽

Тостада де Нопаль
Tostada de Nopal
Закуска на хрустящие кукурузных 

лепёшках с кактусом и сальсой. 
Snack on crispy corn tortillas 

with cactus and salsa.

230г   430₽     

NEW



Вегетарианское блюдо или

возможен вегетарианский вариант

Тако де Карнитас
Taco de Carnitas
Свинина, листья салата, сыр, авокадо и 

хрустящая тортилья
Pork, lettuce, cheese, avocado and crunchy tortilla

250г   490₽     

Самый известный мясной салат штата Халиско 
The most famous meat salad of Jalisco state     

Цезарь  
Caesar
C куриной грудкой, обжаренной 

на гриле, 

c сыром пармезан
Caesar salad with grilled chicken breast 

and parmesan

250г   530₽     

Цезарь с 
тигровыми
креветками
Caesar salad with tiger prawns

230г   730₽     

SnacKs and salads  
Холодные закуски
и салаты

Асьенда де Верано
Hacienda de Verano
Сочный микс салатов с оливковым  

соусом и освежающими травами
Mix of salads with olive sauce and refreshing herbs

150г   350₽     

Энсалада де Нопалес
Ensalada de Nopales

Настоящие мексиканские кактусы, приготовленные 

по рецепту Доньи Хуаниты
The authentic Мexican cactus nopales cooked according to the 

recipe of Dona Juanita

180г   590₽



Количество перчиков определяет

степень остроты блюда

Сальпикон Миксто
Salpicon Mixto

Листья салата с курицей, 

креветками и авокадо, 

в нашем фирменном соусе
Lettuce salad with chicken, shrimps and 

avocado in our original sauce

230г   690₽

Чефф 
Che�

Жареное филе тунца,  

яйцо, фасоль, овощи
Fried tuna �llet, egg, beans, vegetables

250г   520₽

Торо эн Вердурас
Toro en Verduras
Говядина на гриле в листьях салата 

с соусом Al Ajo и авокадо 
Grilled beef in salad leaves with Al Ajo sauce 

and avocado

230г   700₽

SnacKs and salads  
Холодные закуски
и салаты



Вегетарианское блюдо или

возможен вегетарианский вариант

Тако Бум
Taco Boom
Пшеничные и кукурузные тортильи, наполненные 

жареной говядиной, листьями салата,  томатами, 

хрустящим луком, перцем халапеньо и сыром.
Wheat  and corn  tortillas �lled with roast beef, lettuce, 

tomatoes, crispy onions, jalapenos  and cheese

2 шт.  890₽   /   1 шт.  500₽ 

Такитос
Taquitos

Хрустящие пшеничные тортильи, завернутые  

в трубочки со свининой, говядиной и курицей

Crispy wheat tortillas with pork, chicken and beef.

250г  390₽

Маиз
Maiz

Чили Поблано
Chile Poblano, frito

Горячие закуски

Пицца 
на тонком тесте
Thin Crust Pizza

Текс-Мекс  Tex-Mex
С беконом, шампиньонами, 

соусом  BBQ и халапеньо
With bacon, champignons, BBQ  sauce & jalapeños

400г   720₽

Синко Кесос Cinco Quesos
Пять сыров: чеддер, гауда, пармезан, брынза 

и домашний сливочный сыр
Five cheese: сheddar, gouda, parmesan, feta cheese 

and hommade cream cheese

340г   680₽

Пепперони Pepperoni
С колбаской “Пепперони” 

и томатным соусом
With “Pepperoni” sausage and tomato sauce

350г   690₽

Hot snacKs 

Кукурузный 

початок с соусом
Corncob with sauce 

250г   360₽

Жареный халапеньо
Fried jalapeno 

110г  320₽



Количество перчиков определяет

степень остроты блюда

Кесо Фондидо кон Пикада
Queso Fondido con Picada

Расплавленный сыр с рубленной 

говядиной на горячей сковороде
Melted cheese with minced beef in a hot frying pan

200г   490₽

Горячие закуски

Алитас а ля Мехикана
Alitas a la Mexicana

Легендарные мексиканские куриные

крылышки по специальному рецепту

нашего ресторана
Legendary Mexican chicken wings following a special recipe of 

our restaurant

Выбери свою порцию: 
Choose your portion:

8 шт.   660₽          

12 шт.  790₽

Мельхионес Хорнадос
Mejillones Hornados

Запеченные мидии в соусе

Лос Кабос
Baked mussels in Los Cabos sauce

320г   720₽

Кесадия
Quesadilla

Горячая пшеничная тортилья 

с сыром , перцем «Халапеньо»

и начинкой на Ваш выбор:
Hot tortilla made of wheat �our with cheese, 

jalapenos and stu�ng with your choice:

четыре сыра  Four cheese 530₽
с курицей With chicken 560₽
с говядиной With beef  590₽

Hot snacKs 

300г

С соусами на выбор:  

«Буррито»

«Барбекю»

«Чипотле»



Вегетарианское блюдо или

возможен вегетарианский вариант

Горячие закуски

Попробуй разнообразие мексиканских закусок!
                           Try variety of Мexican appetizers!

Вива Фиеста
Viva Fiesta

Крылышки, ребрышки, салатики, такитос, кесадия, запеченные кукурузные 

баркитас с говядиной и халапеньо
Chicken wings , pork ribs , salads , taquitos , quesadillas , baked corn barquitos with beef 

and jalapeños 

Мы рекомендуем это блюдо на компанию
We recommend this dish for two persons or above 

850г  1690₽

Hot snacKs 



Количество перчиков определяет

степень остроты блюда

Горячие закуски

Самые популярные латиноамериканские дары моря!
                The most popular Latin-American seafood!

Фиеста дель Мар
Fiesta del Mar

Мидии, улитки, кальмары, тако с тунцом, севиче,

тостадо с креветками
Mussels, snails, squid, red-tuna tacos, ceviche, tostado with shrimps

Мы рекомендуем это блюдо на компанию
We recommend this dish for two persons or above 

900г  2990₽

Hot snacKs 



Вегетарианское блюдо или

возможен вегетарианский вариант

Супы
Soups 

Сопа Ацтека 
Sopa Azteca
Томатный суп с сыром и

кусочками поджаренной тортильи
Tomato soup with cheese

and corn straw

320г   390₽

Фрихолез Чаррос
Frijoles Сharros
Традиционный мексиканский

суп с фасолью и мясом
Traditional Мexican soup with meat and beans

320г   420₽

Крема 
 де шампиньонес

Crema de Champinones
Суп-пюре из шампиньонов

Champignons cream-soup

320г   360₽

Кальдо де Кардеро
Caldo de Cardero

Суп из баранины с овощами

на гриле
Lamb soup with grilled vegetables

320г  690₽



Количество перчиков определяет

степень остроты блюда

Супы
Soups 

Гаспачо
Gazpacho

Сопа де Марискос
Sopa de Mariscos
Суп с лососем, треской и тигровыми креветками
Seafood soup: salmon, cod and tiger prawns

320г   690₽

Сопа Чеддер
Сырный суп с курой и авокадо
Cheese soup with chicken and avocado

320г   560₽     

Sopa Chedder

Холодный овощной острый суп
Cold vegetables spicy soup

320г   430₽

NEW



Вегетарианское блюдо или

возможен вегетарианский вариант

Гвадалахара
Guadalajara

Каре баранины, подаётся 

с запеченными баклажанами
Tender rack of lamb, served 

with baked eggplants

460г  2390₽ 

Ломо де Сердо
Lomo de cerdo

Карнавал 
де Карнес

Стейк из свинины и  кесадия 

с паштетом из фасоли
Pork steak and quesadilla with 

bean paste

330г   690₽ 

Филе говядины, свинины, 

куриная грудка, баранина на 

косточке, колбаски чоризо,

свиные ребрышки,

легендарные мексиканские

крылышки. А также

запеченный чили кон

карне и соусы буррито,

гуакамоле, алитас
Fillet of beef, pork, chicken, lamb 

chops, chorizo sausage, pork ribs,  

legendary Mexican chicken wings. 

Also baked Chili Con Carne. Served 

with guacamole, burritos and salsa 

sauces

1100г   3390₽ 

Гриль меню
Grill Menu

Carnaval de Carnes

Выбор амигос! 
Настоящий праздник мяса

Choice of amigos! Real feast of meat



Количество перчиков определяет

степень остроты блюда

Альбондигас

Печуга де Пойо
Обжаренная куриная грудка с запеченным 

картофелем в фольге с гуакамоле, сальсой

и сырно-чесночным соусом.
Fried chicken breasts with baked potato in foil with

guacamole, salsa and cheese-garlic sauce

400г   590₽

Карне Асада
Стейк из филе говядины, 

запечённый картофель с фасолью 

с соусом «Демиглас»
Beef steak, baked potatoes with beans 

and sauce «Demi-glace»

535г   1390₽ 

Сальмон а ля Парилья
Salmon a la Parrilla
Филе лосося на гриле или на пару, овощи и 

энчиладас с белой фасолью под соусом «Чеддер»
Grilled or steamed salmon steak, vegetables and enchiladas 

with haricot beans served with sauce “Cheddar”

350г   1330₽

Костильяс Бум
Сostillas Boom
Наши фирменные свиные ребрышки “Текс-Мекс”, 

картофель фри, пюре из фасоли
Our branded pork ribs “Tex-Mex”,  french fries, 

mashed beans

470г   790₽   

Гриль меню
Grill Menu

Рекомендуем степень 
прожарки “medium”

Recommended degree of roasting 

“medium”

Pechuga de Pollo

Albondigas
Carne AsadaНастоящий мексиканский

бифштекс из рубленого 

мяса, с картофельным 

и фасолевым пюре
Authentic Mexican steak 

of minced meat with potato 

and bean puree

420г   640₽ 



Вегетарианское блюдо или

возможен вегетарианский вариант

Горячие блюда

Фахитас
Fajitas 
Подается на горячей сковороде с овощами
Served on a hot frying pan with vegetables

C курицей   620₽                 

With chicken   

Cо свининой   650₽        
With pork   

C говядиной   830₽     
With beef   

C тигровыми  креветками  890₽ 

With tiger shrimps   

Мы рекомендуем к этому блюду 

соус “Гуакамоле”
For this dish we are 

recommending 

the Guacamole sauce

100г  330₽ 

Одно из самых популярных 
блюд Латинской Америки!

One of the most popular dishes of Latin America!

320г

Огненный Фахитас Миксто
Fiery Fajitas Mixto

Кусочки говядины, свинины,курицы с овощами. 

Подается в горящей текиле.
Pieces of beef, pork, chicken with vegetables.

Served in burning tequila

700г   1690₽ 

Мы рекомендуем 
это блюдо на компанию

We recommend this dish for 

two persons or abovе

Main Courses 

Молькахете 
Molcajete

В этой каменной чаше из базальта, мы 

готовим для Вас и Ваших Амигос: куриную 

грудку в соусе из фасоли и сыра.
In this basalt bowl, we will cook chicken with bean and 

cheese sauce for you and your amigos

500г   1090₽ 

Древнейший камень Ацтеков-
символ тепла и дружбы

Ancient Aztec stone is a symbol of 
warmth and friendship



Количество перчиков определяет

степень остроты блюда

Пшеничная тортилья с овощами, фасолью и сыром
Wheat tortilla with vegetables, bean and cheese

                       

Вегетарианский   550₽                              
Vegeterian   

C курицей                 620₽          
With chicken

Cо свининой           650₽             
With pork

C говядиной           780₽                  
With beef

C лососем                 890₽          
With salmon

Горячие блюда Горячие блюда

Такос
Таcоs

Main Courses 

BIG BURRITO SMALL BURRITO
500 г 250 г 

Энчиладас
Enchiladas

С курицей    560₽ 

With chicken

Со свининой    590₽ 

With pork

Кукурузные тортильи с начинкой, 

запеченные под соусом из красных 

томатов или зеленых томатийос 

Выбери свою начинку:
Stu�ed corn tortillas baked with sauce made of 

tomatoes or green tomatillos. 

Choose your stu�ng:

400г

450г

Обжаренное мясо в сыре со свежими овощами 

и чесночным соусом на кукурузных или 

пшеничных тортильях 
Roasted meat in the cheese with fresh vegetables and garlic 

sauce on corn or wheat tortillas

Со свининой   
With pork

790₽ 

С говядиной 
With beef

990₽ 

Самое известное блюдо с древних 
времен, упомянутое в первой 

мексиканской кулинарной книге
The most famous dish in ancient times referred 

to the �rst Mexican recipe-book

Традиционное блюдо 
Мексиканских революционеров 
Traditional dish of Mexican revolutionaries

Вегетарианский   330₽                      
Vegeterian   

C курицей                 360₽  

With chicken

Cо свининой           390₽   
With pork

C говядиной           460₽       
With beef

C лососем                 560₽ 

With salmon

Энчилада 
Традициональ
Enchilada tradicional 

Пшеничные тортильи с курицей, 

запечённые под мексиканским 

соусом
Wheat cakes with chicken, baked 

with Mexican sauce

395г  560₽ NEW



Вегетарианское блюдо или

возможен вегетарианский вариант

Донья Паэлья 
с морепродуктами

Donja Paella with seafood
Тигровые креветки в панцире, тунец, мидии, 

овощи и рис со специями
Tiger prawns in shell, tuna, mussels, vegetables and

spiced rice

1000 г  2090 ₽     600 г  1290 ₽ 

Регало дель Карибе
Regalo del Caribe

Ленгуа Марина
Lengua Marina

Тигровые креветки с авокадо и грибами, 

запеченные в сыре
Tiger shrimps baked in cheese , mushrooms and avocado

450г   1030₽ 

Запеченное в фольге филе

трески с фасолью  и овощами. 

Подается на горячей сковороде
Baked cod �llet in foil with beans and vegetables. 

Served on a hot pan

390г   790₽ 

Горячие блюда
Main Courses 

Донья Паэлья с мясом 
Donja Paella with meat
Баранина  на косточке, курица,

чоризо, овощи и

рис со специями
Lamb on the bone, chicken,

chorizo, vegetables and

spiced rice

1000 г  1990 ₽     600 г  1190 ₽ 



Количество перчиков определяет

степень остроты блюда

Горячие блюда Горячие блюда
Main Courses 

Фахитас Эчас де Карне
Fajitas Hechas de Carne

Фахитас Эчас
Вегетарианский
Fajitas Hechas vegetarianas 

Филе говядины, свинины, курицы, 

с овощами, фасолью и соусами  

гуакамоле, буррито, сальса
Fillet of beef, pork, chicken with vegetables  

and beans. Served with guacamole, burritos  

and salsa sauces

440г  790₽ 

Овощи, рис, фасоль с соусами 

гуакамоле, буррито, сальса 
Vegetables, rice, beans with sauces

guacamole, burrito, salsa

440г  690₽ 

5 тако с курицей 

на пшеничных или 

кукурузных 

тортильях
5 tacos with chicken 

on wheator corn 

tortillas

320г   590₽ 

Синко такос
Cinco Tacos 

Чили кон Карне
Chili Con Carne

Фасоль с мясом в сочетании с перцами чили: 

поблано, чипотле, анахайм, сирано и халапеньо.

К блюду подаются горячие булочки

с чесночным маслом
Bean with meat  combined with chili pepper:

рoblano, сhepotle, аnaheim, sirano and jalapenos.

Served with hot bread with garlick oil

450г  790₽ Перец чили — это символ 
мексиканской кухни

Chili pepper is a symbol of Мexican cuisine                                      



Вегетарианское блюдо или

возможен вегетарианский вариант

Garnishes

Sauces

Бургер Врапс
Burger Wraps

Ароз а ля Мехикана   110г   150₽
Arroz a la Mexicana
Рис по-мексикански
Rice in Mexican style

Папа Чили кон Карне  
Papa Chile con Carne
Запечённый картофель 

с  “Чили кон Карне” 
Baked potatoes with “Chile con Carne”

350г 320₽ 

Чили халапеньо             50г   200₽ 

Chili Jalapenos
Перец “Чили” Халапеньо
Chili pepper Jalapenos
    Тортильяс                                230₽ 

Tortillas
4 кукурузные или пшеничные лепешки
4 wheat or corn tortillas
  

Пюре де Папас               220г   250₽ 

Puree de Papas
Картофельное пюре с беконом и сыром
Mashed potato with bacon and cheese.

     Чеддер
Chedder sauce
Сырный соус

100г   260₽ 

Гуакамоле “Канкун”
Guacаmole “Cancun”
Экзотический соус из авокадо
Exotic sauce of avocado

100г   330₽     

Буррито
Burrito sauce     

100г   150₽  

Гарниры

Соусы

Папас а ля Францеза   150г   200₽   

Papas a la Francesa
Картофель фри/aйдахо
French fries or Idaho

  

Street Food

Крема Агриа
Crema Agria
Сметана

50г   100₽  

Сальса
Salsa sauce

100г   180₽  

C говядиной   270г  590₽ 

C курицей   380₽ 

Cо свининой   390₽
C говядиной   590₽

С курицей 
и Чили кон Карне   270г  490₽ 

Максимо Кастильо   350г  790₽ 

300г

Котлета из мраморной говядины, сыр,  
соус гуакамоле и сальса в пшеничной 
тортилье

Пшеничная тортилья с сыром, 
паштетом из мексиканской 
фасоли, соусом буррито, 
картофелем фри и сальсой 

Куриная котлета, Чили кон Карне, 
сыр Чеддер, в пшеничной тортилье

With beef

With chicken an Chili con Carne

Maximo Castillo

Мясо из свиных рёбрышек, авокадо, соус 
барбекю, маринованный кактус, соус BBQ, 
сыр Чеддер в пшеничной тортилье 

Буррито де Камино
Burrito de Camino

NEW

NEW



Количество перчиков определяет

степень остроты блюда

Чеддер

₽

Сальса

₽

Бизнес Ланч
Business  lunch

С ПОНЕДЕЛЬНИКА ПО ПЯТНИЦУ С 12:00 ДО 16:00

OFFERTA ESPECIAL
при заказе бизнес-ланча
For business lunch orders only

3 блюда на выбор
+напиток за 490₽

2 блюда на выбор
+напиток за 420₽

Первые блюда

1. Суп дня 
Soup of The Day

2. Крема де 
шампиньонес
Crema de Сhampignons
Суп-пюре из шампиньонов
Champignons cream-soup

3. Сопа Ацтека
Sopa Azteca
Томатный суп, сыр, 

кукурузная соломка
Tomato soup, cheese, corn straw

4. Фрихолез Чаррос
Friholes Charos
Суп из фасоли с мясом
Bean soup with meat

Горячие блюда

1. Блюдо дня 
Dish of The Day

2. Буррито Нортеньо
Burrito Nortenio
Кусочки свинины 

в пшеничной тортие
Sliced   pork in wheat tortilla

3. Тортилья кон Пескадо
Tortilla con Pescado
Пшеничная тортилья с кусочками

обжаренного лосося в сыре
Wheat tortilla with sliced roasted

salmon and cheese

4. Пицца «Бланка»
Pizza “Blanca”
С курицей

и картофель фри
With chicken and french fries

Салаты

1. Цезарь  
Caesar Salad
С курицей
With chicken

2. Тако де Карнитас
Taco de Carnitas
Салат со свининой и 

свежими овощами
With pork and fresh vegetables

3. Колорида
Colorida
Овощной салат 

с баклажанами
Vegetable salad with eggplant 

4. Чефф  
Chef
Салат из тунца 

с овощами и яйцом
Tuna salad with vegetables 

and egg

+ десерт 
в подарок

+ десерт 
в подарок

and dessert 
as a gift

and dessert 
as a gift

Three dishes for choose from, 
drink – 490₽.

Two dishes for choose from, 
drink – 420₽.

FROM MONDAY TO FRIDAY 12:00-17:00

Чай, минеральная вода
на Ваш выбор

Tea, mineral water  
on your choice

Бокал вина
Glass of wine

220₽ 

Salads, 150g First Courses, 250g Main Courses, 250g



Вегетарианское блюдо или

возможен вегетарианский вариант

Десерты
Desserts

Параисо дель Манго 250г  380₽ 

Paraiso del Mango
Экзотический авторский десерт  с жареным 

манго / Chef’s special exotic dessert with fried mango

Контия Руинас   110г   490₽ 

Conti Ruinas
Пирожное «Графские развалины» сочетание 

нежного безе, легкого и сливочного крема,  

сочного чернослива и лепестков миндаля
Cake “Earl ruins” combination of delicate 

meringue, cream and light creamy, juicy 

plum and almond petals

Тирамису   120г   490₽ 

Tiramisu
Печенье «Савоярди», пропитанное кофе, два слоя 

крем-сыра «Маскарпоне», шоколадная обсыпка
Savoiardi biscuits dipped in espresso layered with mascarpone 

creme cheese and topped with cocoa

Чизкейк Эчо эн Каса  100г   370₽ 

Cheesecake Hecho en Casa 
Домашний чизкейк / Homemade cheesecake

Торт Шоколадный  130г   430₽ 

Chocolate Cake
Шоколадный бисквит, воздушный мусс 

из молочного шоколада, шоколад «Брауни»
Light milk chocolate mousse with chocolate biscuit 

and Brownie chocolate

Клубничный Дайкири  100г 380₽ 

Strawberry Daiquiri Cheesecake 
Клубничный чизкейк с соком лайма
Strawberry  cheesecake with lime juice

Торт Морковный   140г   420₽ 

Carrot Cake  
Нежнейший бисквитный торт из моркови, 

грецкого ореха и цукатов
Bisquit cake with carrot, walnuts and pineapple-peel

Бурро Дульсе  250г  360₽ 

Burro Dulce
Сладкое буррито 

с бананом

Sweet burrito with banana

NEW



Количество перчиков определяет

степень остроты блюда

Десерты
Desserts

Сорбет
Sorbet

Замороженный десерт из натурального 

фруктового пюре на Ваш выбор: манго, 

лимон, маракуя с апельсином
Frozen dessert made from fresh pureed fruits:

mango, lemon, marakuya with orange

75/25г   220₽ 

Торт Яблочный с Мороженым
Apple Pie with Ice Cream
Отборные яблоки  в соусе из корицы на песочно-

миндальном тесте. Подаётся горячим с шариком 

мороженого
Choice apples in cinnamon sauce layered on

shortcrust almond pastry. Served hot with

a small ice cream ball

240г  490₽ 

Хеладо Мария
Helado Maria

Мороженое премиум-класса 

на Ваш выбор: 

клубничное, 

фисташковое, 

шоколадное
Premium ice cream on your choice: 

strawberry, pistachio, chocolate split

75/25г   220₽  

Флан Наполитано
Flan Napolitano
Традиционный десерт в Мексике
Traditional Mexican dessert

130г   280₽ 

Пончики Чуррос
Donuts Churros
Популярный 

Мексиканский десерт 

с соусами на выбор 

(клубника, шоколад)
Popular Mexican dessert

with sauces of your choice

(strawberry, chocolate)

130г   280₽ 



Вегетарианское блюдо или

возможен вегетарианский вариант



Количество перчиков определяет

степень остроты блюда




