
ВОСТОЧНАЯ
КУХНЯ



ЗАКУСКИ

ДОМАШНИЙ АЙРАН
прохладительный кисломолочный 
напиток по фирменному рецепту 
нашего шеф-повара

250

180 Ц

СОЛЕНЬЯ ИЗ БОЧКИ
чеснок, солёные огурчики, зелёные 
томаты, острый стручковый перец, 
черемша, капуста по-грузински

250

410 Ц

ЖАРЕНЫЙ СУЛУГУНИ 
С ТОМАТАМИ 
подаётся с брусничным соусом

180/40

480 Ц

РУЛЕТИКИ ИЗ БАКЛАЖАНОВ 
С СЫРОМ СУЛУГУНИ  И ЧЕСНОКОМ 
120

440 Ц

РУЛЕТИКИ ИЗ БАКЛАЖАНОВ
С ГРЕЦКИМИ ОРЕХАМИ 
120

440 Ц

ХИТ



САЛАТ ПО-ГРУЗИНСКИ
огурцы, томаты, перец, лук, 
грецкий орех, грузинские специи

200

380 Ц

САЛАТ ГЕНАЦВАЛЕ
обжаренные ломтики куриного филе, грибы, маринованный 
лук, сыр Сулугуни, болгарский перец, специи

180

430 Ц

САЛАТ ТБИЛИСУРИ
буженина, капуста по-грузински, красная фасоль, 

отварной картофель, зелень, домашний майонез

220

390 Ц

САЛАТ ТАШКЕНТ
отварная говядина, дайкон, луковые 
чипсы, яйцо, домашний майонез

180

490 Ц

САЛАТЫ



ХИНКАЛИ
Обжариваются по желанию

Цена указана за 1 шт.

ХИНКАЛИ С НАЧИНКОЙ 
ИЗ 3-Х ВИДОВ МЯСА
подаются с соусом Мацони 

100/30

120 Ц

ХИНКАЛИ С НАЧИНКОЙ 
ИЗ БАРАНИНЫ
подаются с соусом Мацони 

100/30

150 Ц

ХИТ



ПЕЛЬМЕНИ

ПЕЛЬМЕНИ КУРЗЕ 
РУЧНОЙ ЛЕПКИ
плетёные пельмени с пряной начинкой 
из баранины и телятины. 
Подаются с соусом Мацони

240/40

480 Ц

ПЕЛЬМЕНИ КУРЗЕ 
РУЧНОЙ ЛЕПКИ
плетёные пельмени с пряной начинкой 
из баранины и телятины, обжаренные. 
Подаются с соусом Мацони

240/40

480 Ц



СУПЫ

ЛАГМАН
суп из филе баранины с домашней лапшой и овощами. 
Подаётся с острой аджикой

350/30

740 Ц

ШУРПА
традиционный узбекский суп из баранины 
с овощами и восточными специями

350

850 Ц

ХАРЧО
суп из говядины 
с грузинскими приправами

350

580 Ц



САМСА

ЧЕБУРЕК

3

1

2

3

САМСА С АРОМАТНОЙ 
НАЧИНКОЙ ИЗ 
АДЫГЕЙСКОГО СЫРА 
И ЗЕЛЕНИ 

70

170 Ц

ЧЕБУРЕК С КУРИЦЕЙ
подаётся с соусом Сацебели

100/30

250 Ц

ЧЕБУРЕК С СЫРОМ
подаётся с соусом Сацебели

100/30

230 Ц

ЧЕБУРЕК С БАРАНИНОЙ 
подаётся с соусом Сацебели

100/30

280 Ц

САМСА С СОЧНЫМ 
МЯСОМ МОЛОДОГО 
БАРАШКА 

70

220 Ц

САМСА КРЫМСКАЯ 
С КУРИЦЕЙ 

70

190 Ц

1

2

Узбекские пирожки из слоёного теста

Цена указана за 1 шт.

Цена указана за 1 шт.

САМСА АССОРТИ 
ИЗ 3-Х ВИДОВ
210

530 Ц



АЧМА С СЫРОМ
многослойный пирог из слоёного 
теста с соусом Мацони

240/70

360 Ц

СЛОЁНЫЙ ХАЧАПУРИ 
С СЫРОМ
пирог из слоёного теста с Имеретинским 
сыром и сыром Сулугуни

350

550 Ц

ХАЧАПУРИ И АЧМА



ХАЧАПУРИ ПО-АДЖАРСКИ
лодочка из пышного теста 

с Имеретинским сыром, сыром Сулугуни и яйцом

300

570 Ц

ХАЧАПУРИ С ЯЙЦОМ, БЕКОНОМ, 
КОЛБАСОЙ ПЕППЕРОНИ 
И ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ 
380

650 Ц

ХАЧАПУРИ 
ПО-ИМЕРЕТИНСКИ
пирог с Имеретинским сыром 
и сыром Сулугуни

350

560 Ц

ХАЧАПУРИ 
ПО-МЕГРЕЛЬСКИ
пирог с Имеретинским сыром и сыром Сулугуни, 
запечённым до золотистой корочки

350

580 Ц

ХИТ



ГОРЯЧЕЕ

 

КОВУРМА ЛАГМАН
ароматная баранина
с домашней лапшой, 
овощами и яйцом

270/40

680 Ц

ОДЖАХУРИ
жареная свинина, картофель, чеснок, 
лук, грузинские приправы, зелень. 
Подаётся с соусом Сацебели

300/40

610 Ц

ТЕЛЯТИНА САЛХИНО
телячья вырезка, вешенки, 
жареный лук, сыр Сулугуни, 
зелень, специи, сметанный соус

250

850 Ц

ДОЛМА С ГОВЯДИНОЙ
виноградные листья с начинкой 
из говядины, специи. 
Подаётся с соусом Мацони

200/40

660 Ц

ДОЛМА С БАРАНИНОЙ
виноградные листья с начинкой 
из баранины, специи.
Подаётся с соусом Мацони

200/40

660 Ц



СУДАК С ОВОЩАМИ
филе судака, лук, баклажаны, 
картофель, томаты, запечённые 
под золотистой сырной корочкой

350

1250 Ц

ПЛОВ

ПЛОВ ПО-ЧАЙХАНСКИ
ферганский плов с курицей, белым рисом 
Девзира, изюмом и восточными специями

300/50

580 Ц
НА КОМПАНИЮ 5-6 ЧЕЛОВЕК
1500/250/5

2750 Ц

ПЛОВ ПАЛОВХОН ТУРА
ароматная баранина с элитным красным 
рисом Девзира и овощами

300/50

790 Ц
НА КОМПАНИЮ 5-6 ЧЕЛОВЕК
1500/250/5

3650 Ц



ХЛЕБ И СОУСЫ

4

1

1

2

7

3

4

6

3

2

САЦЕБЕЛИ 
40

90 Ц

ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ 
40

90 Ц

ТАРТАР 
40

90 Ц

АДЖИКА 
40

90 Ц

8

5

5

6

7

8

ТКЕМАЛИ 
40

90 Ц

ПЕРЕЧНЫЙ 
40

90 Ц

СЫРНО-ЧЕСНОЧНЫЙ
40

90 Ц

НАРШАРАБ 
40

90 Ц

1

2

3

1

2

3

ХРУСТЯЩИЕ СЛОЁНЫЕ 
ПАЛОЧКИ С МАКОМ 
50

140 Ц

ХРУСТЯЩИЕ СЛОЁНЫЕ 
ПАЛОЧКИ С КУНЖУТОМ 
И СОЛЬЮ 
50

150 Ц

ХРУСТЯЩИЕ СЛОЁНЫЕ 
ПАЛОЧКИ С СЫРОМ 
И ПАПРИКОЙ
70

170 Ц



2

3

1

1

2

3

УЗБЕКСКАЯ ЛЕПЁШКА 
200

130 Ц

ГРУЗИНСКИЙ ЛАВАШ 
180

120 Ц

ФОКАЧЧА С ПЕСТО
130

270 Ц



 

ХЛЕБ

ХЛЕБНАЯ ДОСКА 
ИЗ 3-Х МИНИ-БАГЕТОВ
фруктовый, белый с кунжутом,
ржаной со льном. Подаётся с зелёным
маслом, сыром Филадельфия
и паштетом из куриной печени

. 

130/45

290 Ц

ПИРОЖКИ ВЫПЕЧНЫЕ
с капустой,
с картофелем и грибами,
с куриной печенью, 
с рисом, зелёным луком и яйцом, 
с мясом

35

60 Ц / 1 шт.

АССОРТИ ИЗ 5-ТИ 
ПИРОЖКОВ
175

300 Ц


