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«Трамвай» — это про хорошую кухню, вино
и душевные встречи.

Мы предлагаем попробовать не просто 
блюда, а осуществить настоящее 

путешествие по вкусу и стилю. 

Наша команда тщательно подобрала 
ингредиенты для создания меню, в котором 

гастрономические желания встречаются
и идеально сочетаются с винами

со всех уголков мира!

Присоединяйтесь к нам в «Трамвай» и 
погрузитесь в мир гастрономического 

искусства, где каждое блюдо и каждый бокал 
вина становятся источником вдохновения

и наслаждения! 

tramwine.ru



АНТИПАСТИ

МЯСНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ

Prosciutto di parma /S. Daniele

Chorizo

Salame Milano /Sorrentino

Bresaola angus

Mortadella Rossa «Leoncini»

СЫРЫ

Parmigiano Reggiano /36 mesi

Gorgonzola DOP

Cacioricotta 

Pecorino toscano (di capra)

Tête de Moine DOP

К ВИНУ 

Изумрудные оливки /Греция

Маслины Каламата  /Греция

Оливки Ночеллара  /Греция

Артишоки в масле /Италия

Томаты вяленые /Италия

Перчики с рикоттой /Италия

Каперсы на ветке /Греция

590

590

590

590

590

490

490

490

490

590

390

290

290

390

390

390

290



БРУСКЕТТЫ

Краб / манго

Креветка / гуакамоле

Обожженный лосось 

Парма / страчателла 

Перец Рамиро / брынза

Брускетта № 6

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Утиный паштет со сливовым конфи

и карамелизированным луком

Тар-тар из телятины с артишоками и 

пармезаном

Тар-тар из тунца с авокадо и соусом понзу 

Карпаччо из телятины с трюфельным маслом

и песто из рукколы

Перец Рамиро с сербской брынзой 

Вителло Тоннато 

АНТИПАСТИ

МЯСНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ

Prosciutto di parma /S. Daniele

Chorizo

Salame Milano /Sorrentino

Bresaola angus

Mortadella Rossa «Leoncini»

СЫРЫ

Parmigiano Reggiano /36 mesi

Gorgonzola DOP

Cacioricotta 

Pecorino toscano (di capra)

Tête de Moine DOP

К ВИНУ 

Изумрудные оливки /Греция

Маслины Каламата  /Греция

Оливки Ночеллара  /Греция

Артишоки в масле /Италия

Томаты вяленые /Италия

Перчики с рикоттой /Италия

Каперсы на ветке /Греция

590

490

490

490

490

490

690

1090

990

990

690

990



САЛАТЫ

Салат с ростбифом и страчателлой 

Салат с камчатским крабом и соусом цитронет

Большой зеленый салат с авокадо

Хрустящие баклажаны со сладкими томатами 

Панцанелла с сербской брынзой 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Улитки по-бургундски

Кальмары в сливочном соусе с хрустящим 

тартином

Мидии в соусе дор-блю 

Мидии в белом вине с прованскими травами

Фритто Мисто с соусом сладкий чили

Запеченный камамбер с вишневым фламбе и 

миндалем

СУПЫ

Французский луковый суп 

Томатный крем-суп со страчателлой и зеленым 

песто 

Велюте «Дюбарри» с креветками

БРУСКЕТТЫ

Краб / манго

Креветка / гуакамоле

Обожженный лосось 

Парма / страчателла 

Перец Рамиро / брынза

Брускетта № 6

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Утиный паштет со сливовым конфи

и карамелизированным луком

Тар-тар из телятины с артишоками и 

пармезаном

Тар-тар из тунца с авокадо и соусом понзу 

Карпаччо из телятины с трюфельным маслом

и песто из рукколы

Перец Рамиро с сербской брынзой 

Вителло Тоннато 

990

1290

690

690

690

990

890

690

690

1190

890

590

590

590



САЛАТЫ

Салат с ростбифом и страчателлой 

Салат с камчатским крабом и соусом цитронет

Большой зеленый салат с авокадо

Хрустящие баклажаны со сладкими томатами 

Панцанелла с сербской брынзой 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Улитки по-бургундски

Кальмары в сливочном соусе с хрустящим 

тартином

Мидии в соусе дор-блю 

Мидии в белом вине с прованскими травами

Фритто Мисто с соусом сладкий чили

Запеченный камамбер с вишневым фламбе и 

миндалем

СУПЫ

Французский луковый суп 

Томатный крем-суп со страчателлой и зеленым 

песто 

Велюте «Дюбарри» с креветками

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Филе Миньон с пюре из батата и соусом Борделез

Стейк лосось со спаржей и сливочным соусом

Томленая ножка ягненка с пюре из сельдерея

Обожженный барашек с хумусом и питой

Равиоли с лососем и соусом биск

Оранжевое ризотто с гребешками 

Зеленое ризотто с креветками 

Фетучини с креветками и белыми грибами 

Утиная ножка конфи с вишневым фламбе

Палтус в соусе Неаполитано

Томлёные щечки ягненка с трюфельным пюре

ДЕСЕРТЫ

Баскский чизкейк с теплым шоколадом

Сабайон амаретто 

Крем-брюле со свежими ягодами 

Информация о выходе, составе и питательной ценности блюд Вы найдёте в уголке потребителя.
Обратитесь к вашему официанту если у вас есть аллергия или пищевая непереносимость.

Данное меню не является публичной офертой.

1890

1590

1690

1090

890

990

890

890

990

1090
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490

390

490



ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Филе Миньон с пюре из батата и соусом Борделез

Стейк лосось со спаржей и сливочным соусом

Томленая ножка ягненка с пюре из сельдерея

Обожженный барашек с хумусом и питой

Равиоли с лососем и соусом биск

Оранжевое ризотто с гребешками 

Зеленое ризотто с креветками 

Фетучини с креветками и белыми грибами 

Утиная ножка конфи с вишневым фламбе

Палтус в соусе Неаполитано

Томлёные щечки ягненка с трюфельным пюре

ДЕСЕРТЫ

Баскский чизкейк с теплым шоколадом

Сабайон амаретто 

Крем-брюле со свежими ягодами 

ваши отзывы говорят за нас


