
— БАНКЕТНОЕ —
МЕНЮ



Фруктовая композиция
2000 г 1650:



Бараний окорок,
фаршированный киви

1000 г 4200:

Свиной окорок,
фаршированный виноградом

и печеным луком 

1000 г 3700:

Рулет из телятины,
фаршированный овощами

1000 г 4900:

Утка медовая с яблоками

1000 г 2700:

— БАНКЕТНЫЕ БЛЮДА —



Курник 

1000 г 1700:

— БАНКЕТНЫЕ БЛЮДА —

Осетрина по-царски

1000 г 7500:

Карп фаршированный

1000 г 2400:

Судак, фаршированный 
красной рыбой

1000 г 3600:

Рыбник

1000 г 2750:



Телятина под сачи

1000 г 3400:

— БАНКЕТНЫЕ БЛЮДА —

Курица, фаршированная
блинами

1000 г 2300:



Ассорти из свежих  овощей
помидор, огурец, болгарский перец, редис, 

зелень, острый перец

500 г 640:

Собрание европейских сыров
базирон песто, базирон красный, дор-блю, 

пармезан, чедер, бри, мед, мята, орехи 

320 г 1590:

Соленья по-домашнему
огурец соленый, помидор маринованный, 

острый перец, сливы, яблоко моченое, 
капуста квашеная

600 г 650:

Кавказские деликатесы
пастрома, бастурма, суджук

220 г 1250:

Коллекция мясных
деликатесов по-домашнему

буженина, рулет куриный, рулет из
утиного мяса, рулет из индейки,

пузанина, хрен, горчица

400 г 1290:

— ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ —

Ассорти домашних сыров
cулугуни, брынза, сыр «Хинкали», чечил, 

ткемали

400 г 750:



Коллекция рыбных
деликатесов

семга, угорь речной, балык масляной 
рыбы, масло сливочное, зелень

330 г 1990:

Томаты, фаршированные
тигровой креветкой
помидор, креветка тигровая,

сыр «Фетаки», чеснок

250 г 850:

Сельдь с лучком
филе слабосоленой сельди, маринованный 

лук, душистое масло

200 г 480:

— ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ —

Блинчики
с норвежской семгой

балык семги, сыр сливочный, пряности

200 г 800:

Паштет из куриной печени

250 г 400:

Рулетики из домашнего
лаваша, рыбки и щучьей 

икры

200 г 850:



Язык отварной с хреном
говяжий язык, хрен, зелень

150 г 700:

Рулеты из баклажан 
по-грузински

баклажан, грецкий орех, лук, специи,
гранат, зелень

220 г 500:

Баклажаны с творожным 
муссом

жареные баклажаны на гриле в пряном 
масле, творожная масса, чеснок, специи

210 г 450:

— ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ —

Рулеты из языка теленка
с мягким сыром

язык отварной, творожный сыр с зеленью

210 г 750:

Закусочка под водочку
шпик, сало, грудинка,огурец маринован-

ный, лук, чеснок, горчица

220 г 690:

Лобио по-грузински
фасоль, грецкий орех, лук, кинза, гранат

240 г 450:



Грибы маринованные
опята, маслята, грузди, лук,

душистое масло, зелень

250 г 430:

Маслины/оливки
100 г 350:

Лимон с клюквой

100 г 180:

Лайм с мятой

100 г 220:

Букет ароматной зелени
укроп, петрушка, кинза, лук зеленый, 

острый перец

140 г 300:

— ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ —

Икра красная/щучья
подается со сливочным маслом

50/20 г 1300:

Тар-тар из лосося и авокадо

350 г 900:



«Капрезе»
помидор, сыр Моцарелла, соус песто 

350 г 750:

«Греческий»
с оригинальной заправкой
огурец, помидор, болгарский перец, микс 

салата, сыр фетаки, лук красный, маслины

250 г 480:

«Цезарь»
со слабосоленой семгой

семга слабосоленая, микс салата, поми-
дор, сыр Пармезан, соус цезарь, сухарики

300 г 800:

«Цезарь» с курицей
куриное филе, микс салата, помидор,
сыр Пармезан, соус цезарь, сухарики

300 г 630:

— САЛАТЫ —

«Оливье»
из отварной телятины

250 г 550:

Салат из судака
судак, огурец свежий,  стручковая фасоль, 

яйцо, картофель пай

250 г 740:



Салат пикантный
с телятиной

210 г 850:

«Цезарь»
с тигровыми креветками

тигровые креветки, микс салата, помидор, 
сыр «Пармезан», соус цезарь, сухарики

300 г 850:

Салат из языка
с миксом сыров и орехов

язык отварной, сыр Чеддер и Российский, 
чеснок, соевый соус, грецкий орех

210 г 720:

Салат из языка
с болгарским перцем

говяжий язык, помидор, перец болгарский, 
огурец свежий, огурец маринованный, 

грибы маринованные

240 г 700:

Теплый салат
с морепродуктами

гребешок, креветки, мидии, кальмар, 
микс салата, оливковое масло, томат

250 г 1050:

Салат из печеного лосося
и креветки

печеный лосось, креветка, яйцо, корнишон, 
огурец свежий, картофель, икра красная

260 г 1000:

— САЛАТЫ —



Теплый салат с телятиной 
телятина, микс салата, томат,

соус базльзамик

300 г 890:

Теплый салат
с куриной печенью

куриная печень, зеленое яблоко,
тыквенные семечки, микс салата, томат

280 г 700:

— САЛАТЫ —

Салат из слабосоленой семги 
и огурца

250 г 700:

Теплый салат с цыпленком и печеным перцем

250 г 600:

Салат с креветкой
и жареными ананасами

350 г 840:



Грибной рататуй в тартини
шампиньоны, белый гриб, сливки, сыр, 

тартини

100 г 350:

Рулеты из языка на гриле
с сыром

говяжий язык, помидор, перец болгарский, 
огурец свежий, огурец маринованный, 

грибы маринованные

180 г 750:

— ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ —

Грибы фаршированные 250 г
шампиньоны, свинина, говядина, лук, болгарский 
перец, красное вино 550:

Салат с хрустящими баклажанами и мягким сыром

250 г 650:



Фромаж из твердого сыра
с малиновым соусом 

сыр, панировочные сухари

180 г 480:

Консоме из морепродуктов
креветки, мидии, кальмары,

гребешок, сливки ,сыр

250 г 1300:

Сулугуни жареный

200 г 500:

— ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ —

Тигровые креветки
в сливочном соусе

220 г 1250:

Тигровые креветки
в беконе

220 г 1300:

Сладкий перец,
фаршированный томатом и 

мягким сыром
Сладкий перец, фаршированный томатом 

и мягким сыром

250 г 650:



Хачапури по-мегрельски
сыр, тесто дрожжевое, масло

300 г 550:

Хачапури по-аджарски 300 г
сыр, тесто дрожжевое, масло сливочное, яйцо 500:

Хачапури по-имеретински
сыр, тесто дрожжевое, масло

300 г 500:

— ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ —



Суп-лапша
с куриными кнелями 

куриный бульон,  лапша домашняя,
филе куриное, морковь

340 г 400:

Солянка сборная мясная
говядина, карбонат, колбаса с/к, филе ку-

риное, лук, корнишоны, маслины, сметана

380 г 550:

Грибной крем-суп
(подается в горячей булочке)

шампиньоны, белые грибы, сливки,
лук, бекон

400 г 650:

— ПЕРВЫЕ БЛЮДА —

Уха с расстегаем
семга, судак, помидор, лук, морковь, бол-

гарский перец

520 г 600:



Борщ с пампушками и домашними шкварками
картофель, морковь ,лук, капуста, свекла, томаты, говядина вырезка

520 г 650:

— ПЕРВЫЕ БЛЮДА —

Буйабес с чесночными сухариками
креветки, мидии, гребешок, осьминог, кальмары, лук порей, томаты

370 г 850:



Котлета де-воляй с креветкой 
и сыром

филе куриное, сыр, креветка, яйцо

320 г 800:

Печеный цыпленок
с овощами бейби

300 г 600:

— БЛЮДА ИЗ ПТИЦЫ —

Грудка утиная
с малиновым соусом
утиная грудка, фасоль стручковая, чеснок, перец болгарский

320 г

1150:



Свинина «Марешаль»
сочная мякоть свинины,  шампиньоны, 

лук, сливки, сыр

280 г 600:

Медальоны в беконе
говядина, бекон, грибы, сливки,

сыр дор-блю

270 г 1150:

Свинина, запеченная
с томатами и сыром

вырезка свиная, помидоры, сыр, лук

260 г 650:

Говядина по-княжески
говядина, грибы, сыр, чернослив, майо-

нез, специи

214 г 950:

Телятина
в сливочно-грибном соусе

вырезка молодого теленка, шампиньоны, 
сливки, лук

300 г 1200:

— БЛЮДА ИЗ СВИНИНЫ —

— БЛЮДА ИЗ ГОВЯДИНЫ —

Долма с мацони
виноградные листья, баранина, говядина, 

рис, сливочное масло

300 г 600:



Биточки из судака с соусом 
из печеного перца

филе судака, лук, сливки, картофельное 
пюре, перец

350 г 850:

Судак жареный
филе судака , лук

250 г 850:

Судак, фаршированный
тигровыми креветками

и зеленым яблоком
филе судака, тигровые креветки,

яблоко зеленое

340 г 1100:

Семга под сливочным соусом
семга, сыр, сливки, лимон, икра красная

250 г 1250:

Дорадо с овощами
дорадо, томаты, лук, цуккини,

болгарский перец

400 г 1200:

— БЛЮДА ИЗ РЫБЫ —

Сазан жареный
с томлеными кореньями

сазан, лук, морковь, белый корень,
сельдерей

330 г 800:



Классическая «Карбонара»
спагетти, бекон, сливки, яйцо,  пармезан

330 г 550:

Картофель молодой
отварной с пряным маслом
картофель отварной, масло растительное, зелень

150 г 190:

Феттучини
с морепродуктами

феттучини, креветки, мидии, гребешок, 
кальмар, пармезан, сливки, яйцо

350 г 900:

Овощи на гриле
бакалажан, цукини, перец болгарский, 

лук, грибы, помидор

220 г 390:

Картофель с пузаниной
картофель, пузанина, специи

250 г 400:

— ПАСТА —

— ГАРНИРЫ —

Картофель, запеченный
с разнотравьем

картофель, масло растительное, смесь трав

150 г 190:



Хлебная домашняя корзина
хлеб пшеничный, отрубной, ржаной,

морковный, сырный, чесночный, луко-
вый, пирожок с капустой, с мясом,

с грибами, с картофелем

430 г 420:

Белый 50 г 140:

Красный 50 г 140:

Ткемали 50 г 150:

Наршараб 50 г 190:

Горчица 50 г 140:

Кавказский хлеб
лаваш тонкий, лаваш толстый

320 г 300:

Багет белый / темный

120 г 70:

Корзина домашних пирожков
пирожок с капустой, с мясом, с грибами,

с картофелем

380 г 350:

— ВЫПЕЧКА —

— СОУСЫ —

Хрен сливочный 50 г 140:

Кисло-сладкий 50 г 190:

Терияки 50 г 190:

Сметана 50 г 135:

Сырный 50 г 190:



Фруктовая композиция
2000 г 1650:

Штрудель
яблочный/вишневый

с ванильным мороженым

220 г 550:

Эклеры с ванильным
кремом

200 г 400:

Торт  «Рыжик»

200 г 350:

— ДЕСЕРТЫ —



— НАПИТКИ СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ —

— СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ СОКИ —

Морс клюквенный 1 л 550:

Морс клубничный 1 л 550:

Морс малиновый 1 л 550:

Цитрусовый лимонад 1 л 600:

Узвар 1 л 350:

Квас 1 л 250:

Айран с зеленью 1 л 250:

Апельсиновый 250 мл 370:

Яблочный 250 мл 370:

Грейпфрутовый 250 мл 450:

Ананасовый 250 мл 600:

Лимонный 250 мл 450:

Сельдереевый 250 мл 450:

Морковный 250 мл 350:



 — БЛЮДА —
НА МАНГАЛЕ



— ШАШЛЫК —
Шашлык из свинины

корейка, карбонад, шея

100 г 320:

Шашлык из телятины
вырезка

100 г 800:

Шашлык из баранины

100 г 550:

Шашлык из семги

100 г 750:

Шашлык из осетрины

100 г 1000:

Шашлык из сома

100 г 650:

Шашлык из баранины
корейка

100 г 750:

Куриные крылышки

100 г 195:



— ЛЮЛЯ-КЕБАБ —

Люля-кебаб из курицы

100 г 225:

Люля-кебаб из индейки

100 г 235:

Люля-кебаб из свинины
и говядины

100 г 245:

Люля-кебаб из баранины

100 г 270:

Люля-кебаб,
фаршированный грибами, 

орехом, сыром
и гранатовыми зернами

на Ваш выбор: курица, свинина,
говядина, баранина

100 г 300:



Филе индейки в беконе

100 г 260:

Филе курочки в беконе

100 г 240:

Цыпленок по-еревански

1 шт 750:

Пендир лаваш

200 г 650:

Печень в жировой сетке

100 г. 320:

— ПТИЦА —
НА МАНГАЛЕ



— РЫБА —
НА РЕШЕТКЕ

Дорадо на гриле

100 г 350:



— ОВОЩИ —
НА МАНГАЛЕ

Овощи на мангале
помидор, баклажан, перец

100 г 150:

Аджап Сандал

100 г 150:

Картофель на мангале
с курдюком

100 г 120:

Шампиньоны на мангале

100 г 160:



Этот экземпляр является рекламным.
Информация о энергетической ценности находится
в уголке потребителя.

Утверждаю
Директор ООО «Шодо»                                                                                    Е.И. Ганчева




