




Овощное
вяленые томаты, оливки маринованные с чесноком 

и перцем, артишоки с чесноком

210г — 430₽ 

Мясное
прошутто котто, чоризо пряная салями

170г —  430₽ 

Сырное
рикотта аль форно, горгонзола, скаморца копченая

120/30г — 450₽ 

Буррата с томатами 

и печеным перцем
буррата, бакинские томаты, перец

230г — 490₽ 

Печеные перцы с соусом Тоннато
сладкий перец с соусом тоннато

140г — 390₽ 

Большая брускетта
со сливочным сыром, томатами и креветками

180г — 390₽ 

Тар-тар с соусом сальса верде 

и ремесленным хлебом
160г — 420₽ 

АНТИПАСТИ



Салат с креветками, авокадо

и страчателлой
легкий салат с креветками,  авокадо, бакинскими томатами 

и сыром страчателла 

200г — 540₽ 

 

Салат с моцареллой, 

домашним песто и томатами
салат с сыром моцарелла, бакинскими томатами, 

красным луком, каперсами, заправленный  песто

190г — 390₽ 

Зеленый салат 

с лососем 
салат с лососем , шпинатом, брокколи, огурцами, 

кунжутно-медовым соусом

160г — 540₽ 

Салат с куриным бедром 

и соусом из анчоусов 
салат с цыпленком, вялеными томатами и миксом салата

180г — 330₽ 

САЛАТЫ

Если у вас аллергия, 

предупредите об этом вашего официанта



СУП

Томатный Papa al Pomodoro
теплый томатный суп с сыром страчателла, 

ремесленным хлебом и песто

280/60г — 320₽ 

Куриный 

с домашней лапшой 

и яйцом
280г — 220₽ 

Тыквенный крем-суп

с креветками
250г — 280₽ 

Наваристый грибной суп

с щёчками 
наваристый суп с опятами и трюфельным маслом

280г — 320₽ 

Корзинка 

ремесленного хлеба 
120/50г — 210₽ 



ПАСТА

Спагетти в сливочном соусе

с беконом
домашняя паста спагетти с беконом в сливочном соусе с сыром пармезан

230г — 380₽

Тальятелле с креветками

и соусом песто
домашняя паста тальятелли с креветками 

томатами черри в сливочном соусе с песто 

290г — 430₽

Зеленые казаречче 

с ягненком
домашняя паста казаречче с ягненком, 

томатным соусом, кинзой и сыром пармезан

320г — 450₽

Спагетти с мидиями

в соусе «Белое вино»
домашняя паста спагетти с мидиями, каперсами, 

томатами черри в соусе, украшенная стружкой тунца

250г — 430₽

Казаречче с уткой
домашняя паста казаречче с уткой, чоризо 

и сыром рикотта аль форно

250г — 430₽

Спагетти помодоро 
домашняя паста спагетти в томатном соусе 

с сыром страчателлой

290г — 380₽

Ризотто с опятами
ризотто с опятами на сливочном масле с сыром пармезан

250г — 390₽

ПАСТА СДЕЛАНА РУКАМИ ДЛЯ ЛЮБИМЫХ ГОСТЕЙ



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

ИЗ РЫБЫ И МОРЕПРОДУКТОВ

Креветки в пряном 
томатном соусе

креветки в томатном соусе с чоризо, цукини и домашним 
песто, подаем  с ремесленным хлебом 

330г — 530₽

Треска с артишоками
и картофелем мини

с соусом из карамелизированного лука со сливками
250г — 550₽

ИЗ МЯСА И ОВОЩЕЙ
 

Утиная ножка 
с пюре из корня сельдерея 

и вишневым соусом 
220г — 590₽

Говяжьи щечки с полентой 
и сырным соусом 

240г — 590₽ 



ДЕСЕРТЫ

Тирамису
оригинальный десерт тирамису с кремом 

из сыра маскарпоне и вишней

160г — 350₽ 

Ганаш из белого шоколада

с сыром из топленого молока
лимонный ганаш из белого шоколада, с прослойкой 

облепихового соуса и сыром рикотта аль форно

120г — 300₽ 

Крема ди ноче
крем из рикотты с арахисовой пастой и халвой

150г — 250₽ 



НАПИТКИ

Американо 
150мл — 150₽

Капучино 
300мл— 200₽

Латте 
300мл— 200₽

Флэт уайт 
200мл — 240₽

Раф 
300мл— 250₽

Цитрусовый раф 
300мл— 320₽

Матча латте 
300мл — 240₽

зеленая

голубая

Какао 
300мл— 200₽

Глинтвейн
безалкогольный 

200мл— 230₽

Пряный какао 
300мл— 230₽

Масала 
600мл— 450₽

Чай 
600мл— 250₽

ассам

эрл грей

сенча

гречишный

альпийские травы

молочный улун

Авторский чай 
600мл— 350₽

ягодный чай

облепиховый с розмарином

пряный чай

малина-грейпфрут

мандариновый чай 

Не кофе

Кофе



ХОЛОДНЫЕ НАПИТКИ

Молочный коктейль 
300мл— 300₽

ваниль

клубника

шоколад

фисташка

Лимонад домашний 
300мл— 190₽

Лимонад Апероль 
300мл— 190₽

Лимонад Роза 
300мл— 230₽

Лимонад Фиалка
300мл— 230₽

Фреш апельсин
300мл — 280₽

Фреш грейпфрут 
300мл — 360₽

Фреш апельсин-грейпфрут 
300мл — 320₽

Вода минеральная Байкал 
250мл — 130₽



В летний период для наших блюд мы используем овощи, зелень и ягоды с собственной 

фермы. Контроль и заботу над всеми теплицами осуществляет наш су-шеф —  Арсланов Руслан. 

Мы стараемся приготовить наши блюда не только вкусными, а так же очень полезными, 

выращивая и отбирая самые качественные продукты.



ПОЛУЧИ 

КАРТУ 

ЛОЯЛЬНОСТИ


